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PREGAO
ELETRONICO

004/2024

CONTRATANTE (UASG)
UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS/MG (153028)

OBJETO

Contratacdo de servicos de empresa especializada no ramo de
servigcos de alimentacdo de coletividades sadias para prestacao de
Servigos de Alimentacéo e Nutricdo por meio da operacionalizagcao e
do desenvolvimento de todas as etapas de producao e distribuicdo
de café da manha e refeicbes de almoco e jantar com a concessao
de espaco para funcionamento do Restaurante Universitario (RU),
para toda comunidade académica da Universidade Federal de
Alfenas (UNIFAL-MG), no Campus Avancado de Varginha, Varginha
— MG, conforme condi¢bes, quantidades e exigéncias estabelecidas
neste Edital e seus anexos.

VALOR TOTAL DA CONTRATACAO
R$ 365.182,00

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 01/03/2024 as 09h (horéario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:
menor prego por grupo

MODO DE DISPUTA:
aberto

PREFERENCIA ME/EPP/EQUIPARADAS
SIM

Bae o APP Compras.gov.br e
apresente sua propostal
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EDITAL DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO N° 004/2024
PROCESSO N°23087.020149/2023-01

Torna-se publico que a Universidade Federal de Alfenas — UNIFAL-MG, Autarquia de
Regime Especial, “ex vi” da Lei n° 11.154, de 29 de julho de 2005, inscrita no CNPJ sob o n°
17.879.859/0001-15, com sede na cidade de Alfenas, na Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700,
Centro, realizaré licitacdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei
n® 14.133, de 2021, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des
estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € a contratagdo de servicos de empresa
especializada no ramo de servicos de alimentacdo de coletividades sadias para prestacdo de
Servigos de Alimentagdo e Nutricdo por meio da operacionalizagédo e do desenvolvimento
de todas as etapas de producéo e distribuicdo de café da manha e refeigdes de almogo e jantar
com a concessao de espaco para funcionamento do Restaurante Universitario (RU), para toda
comunidade académica da Universidade Federal de Alfenas (UNIFAL-MG), no Campus
Avancado de Varginha, Varginha — MG, conforme condi¢fes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo unico, formados por 02 (dois) itens, conforme
tabela constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os
itens que o compdem.

1.3. Havendo divergéncias entre a descri¢cdo do objeto constante no edital e a
descricdo do objeto constante no SITE COMPRASNET, “SIASG” OU NOTA DE EMPENHO,
prevalecera, sempre, a descricdo deste edital.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente
credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema
de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras), por meio de Certificado Digital conferido
pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP — Brasil.

2.1.1. Os interessados deverao atender as condi¢des exigidas no cadastramento no
Sicaf até o terceiro dia Util anterior & data prevista para recebimento das propostas.
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2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes

efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances,
inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade
do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacao por eventuais danos
decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela
informacéao, devendo proceder, imediatamente, a corre¢ao ou a alteracao dos registros tao logo
identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados, ndo cabendo qualquer alegacdo
posterior por prejuizos causados decorrente de informacao errdnea ou desatualizadas.

2.4. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacéo
no momento da habilitacéo.

2.5. A Licitante devera estar devidamente autorizada junto ao ORGAO
COMPETENTE DO MINISTERIO DA SAUDE — ANVISA, para cumprimento do que determina o
artigo 2° da Lei n® 6.360 de 23/09/76, para os itens em que forem exigidos a obrigatoriedade de
que se trata o artigo aqui mencionado;

2.6. A licitante devera apresentar Laudos, Selos e/ou Certificados em seu nome e/ou
do produto ofertado conforme legislacéo vigente, quando for o caso.

2.7. N&o se aplica o beneficio do artigo 6° do Decreto 8.538/2015, por se tratar de
licitagdo com valor do grupo superior a R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) acobertados pelo Decreto
como exclusivos as ME/EPP, mantidos os demais beneficios da Lei Complementar 123/2006 e
Lei Complementar 147/2014.

2.7.1. O presente Edital se submete integralmente ao disposto nos artigos 42, 43, 44,
45 e 46 da Lei Complementar 123/2006 e do artigo 1° da Lei Complementar 147/2014,
atendendo o direito de prioridade para a Microempresa e Empresa de Pequeno Porte

para efeito do desempate quando verificado ao final da disputa de precos.

2.7.2. Embora o Unico grupo da presente licitagdo tenha valor estimado acima de R$
80.000,00, ndo se aplica o sistema de cotas previsto no inciso lll, artigo 48 da lei
complementar 123/2006, alterado pela Lei Complementar 147/2014, por se tratar de

grupo indivisivel.

2.8. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n® 14.133, de
2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor
individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.°
8.538, de 2015.
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2.9. N&o poderéo disputar desta licitacao:

2.9.1. aquele que ndo atenda as condi¢Ges deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.9.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitacéo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.9.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do
projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente,
gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito
a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre servicos ou
fornecimento de bens a ela necessarios;

2.9.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada
de participar da licitacdo em decorréncia de san¢éo que Ihe foi imposta;

2.9.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente
publico que desempenhe fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestédo do contrato,
ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até
0 terceiro grau;

2.9.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404,
de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.9.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do
edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho
infantil, por submisséo de trabalhadores a condi¢cdes analogas as de escravo ou por contratacao
de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo trabalhista;

2.9.8. agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;
2.9.9. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

2.9.10. Organizacgbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicao;

2.9.11. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucgdo do
contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situacdes
gue possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou
emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9°da Lei n.°
14.133, de 2021.
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2.10. O impedimento de que trata o item 2.9.4 sera também aplicado ao licitante que

atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da
sancdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que
devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta da personalidade juridica do
licitante.

2.11. A critério da Administracao e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos
e a empresa a que se referem os itens 2.9.2 e 2.9.3 poderao participar no apoio das atividades
de planejamento da contratacéo, de execucao da licitacdo ou de gestao do contrato, desde que
sob superviséo exclusiva de agentes publicos do érgéo ou entidade.

2.12. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo
econdmico.
2.13. O disposto nos itens 2.9.2 e 2.9.3 ndo impede a licitagdo ou a contratacdo de

servico que inclua como encargo do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto
executivo, nas contratacfes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de
execucao.

2.14. Em licitacBes e contratacBes realizadas no dmbito de projetos e programas
parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo
financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera
participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades
ou que seja declarada inidénea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

2.15. A vedacéo de que trata o item 2.9.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugéo
da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionério ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

3.1 Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a
proposta com o prec¢o, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o
horéario estabelecidos para abertura da sesséo publica.

3.2. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do
sistema, que:

3.2.1. esta ciente e concorda com as condi¢cdes contidas no edital e seus
anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenc¢des coletivas de
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trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no
instrumento convocatorio;

3.2.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicéo;

3.2.3. ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso
Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.2.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia
e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas
especificas.

3.3. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio
do sistema eletrénico, que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de
2021.

3.4. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que
cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando
apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o
disposto nos 88 1° a0 3°do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

3.4.1. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o
licitante nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006,
mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.5. A falsidade da declaracé@o de que trata os itens 3.2 a 3.4 sujeitara o licitante as
sanc¢les previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.6. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta, os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

3.7. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos
documentos de habilitacdo pelo licitante, 0 que ocorrera somente ap0s 0s procedimentos de
abertura da sesséo publica e da fase de envio de lances.

3.8. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a

proposta dos licitantes convocados para apresentagdo de propostas, apos a fase de envio de
lances.
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3.9. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera

parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do
cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.9.1. a aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de
percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios
quanto em relag&o ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.9.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor
final minimo estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.10. O valor final minimo ou o percentual de desconto final méximo parametrizado no
sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.10.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado
o critério de julgamento por menor preco; e

3.10.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.11. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na
forma do item 3.9 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgédo ou
entidade promotora da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos
6rgéaos de controle externo e interno.

3.12. Caberd ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as
operagdes no sistema eletrénico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus
decorrente da perda de negoécios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela
Administracdo ou de sua desconexao.

3.13. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer

acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de
acesso.

4, DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
4.1, A proposta devera conter OBRIGATORIAMENTE a marca; fabricante;
modelo/versdo do produto ofertado em seus campos especificos, além das seguintes

informacdes:

e Razdo social da proponente;

e Endereco completo;
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e CNPJ;
e E-mail;

e Telefone;

4.2 Esta proibido constar na proposta dados e numeros de documentos
pessoais, tais como: Cadastro de Pessoa Fisica - CPF; Identidade - RG; Titulo de Eleitor;
Carteira Nacional de Habilitacdo - CNH; Carteira de Trabalho; Passaporte; Endereco
Residencial e demais dados e documentos pessoais das pessoas e/ou responsaveis da

empresa.

4.2.1. Caso conste alguma informacdo de dados pessoais na proposta,
esta devera ser retificada para suprimir ainformacao.

4.3. Na Proposta da Pessoa Fisica o CPF podera ser apresentado com supressao,
contudo o mesmo estara no Comprasnet.

4.3.1. Caso conste alguma informacdo de dados pessoais na proposta, esta
devera ser retificada para suprimir a informacéo.

4.4, Devera a Pessoa Fisica, ao ofertar seu lance ou proposta, acrescentar o
percentual de 20% (vinte por cento) do valor de comercializagdo a titulo de contribui¢céo patronal
a Seguridade Social, para fins de melhor avaliagdo das condi¢cdes da contratacdo pela
Administracao, (Art. 59, inciso Il da IN n® 116/2021).

4.4.1. O valor mencionado no item 4.4 deverd ser subtraido do valor da
proposta final do ajudicatario e recolhido, pela Administrag¢éo, ao Instituto Nacional do
Seguro Social (INSS), (Art. 59, inciso Il paragrafo Gnico da IN n® 116/2021).

4.5. A proposta devera trazer ainda no campo “descricdo detalhada do objeto
ofertado” as seguintes informac¢des: Nome Comercial (quando houver), além das demais
informacdes necessérias para cada item;

4.6. Para inclusdo, os licitantes credenciados efetuardo o lancamento do VALOR
UNITARIO de cada item da proposta, através do sitio www.comprasgovernamentais.gov.br ,
sendo o valor langado em campo especifico e preenchidos todos os demais campos disponiveis
do sistema;

4.7. Para o grupo, as licitantes deverdo apresentar proposta para todos os
itens, sob pena de desclassificagéo.

4.8. Os licitantes deverdo enviar juntamente com a proposta a Declaracdo de
Compromisso e Responsabilidade Ambiental, Social e Econdmica — ANEXO Il e Termo de
Declaracdo de Concordéancia e Veracidade — ANEXO IV.

4.8.1. O Agente de Contratacdo/Comissao podera solicitar ao licitante melhor
classificado que, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, envie a Declaracdo de
Compromisso e Responsabilidade Ambiental, Social e Econémica — ANEXO Il e
Termo de Declaracdo de Concordancia e Veracidade — ANEXO |V, caso ndo tenha
sido enviada no prazo do item 4.8, sob pena de desclassificacéo.
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4.9. A proposta deverd ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada,

em uma via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

4.10. Os precos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario
em algarismos e o valor global em algarismos e por extenso.

4.10.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e 0s
valores expressos por extenso, prevalecerao estes Ultimos.

4.11. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execuc¢éo do objeto.

4.12. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo
de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracao, sob alegacédo de erro, omissédo ou qualquer outro pretexto.

4.13. Na fase de aceitacdo, sempre sera considerado o menor preco ofertado pela
licitante vencedora, ainda que ela tenha ofertado precos distintos para 0 mesmo objeto em item
diferente no pregéo, como no caso de cota reservada.

4.14. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em
percentuais variaveis, a cotagdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos
recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

4.15. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento
serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.16. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢bes nelas contidas, em conformidade com o que dispe o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem
como, quando for o caso, fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual,
promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

4.17. A proposta final deverd ser documentada nos autos e sera levada em
consideracgdo no decorrer da execucao do contrato e aplicacdo de eventual san¢ao a Contratada,
se for o caso.

4.18. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta, tais como marca,
modelo, tipo, fabricante e procedéncia, vinculam o licitante.
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4.19. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste

Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento
a mais de um resultado, sob pena de desclassificacao.

4.20. Nao serdo aceitas propostas com exigéncia de faturamento minimo ou
proposta alternativa.

4.21. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo a proposta de outro licitante.

4.22. A apresentacdo da Proposta em desacordo com as exigéncias deste Edital
acarretara, sumariamente, a desclassificacdo da empresa proponente e sua exclusdo do
certame.

4.23. No caso de omissdes em propostas, serdo considerados aqueles previstos no
Edital, no Termo de Referéncia e seus anexos.

4.24., A Proposta devera ter validade de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacéo.

4.25. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracéo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogao
das medidas necesséarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso 1X, da
Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobreprec¢o na execuc¢éo do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sesséo publica,
por meio de sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao
publica.

5.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2. A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.3. A nao desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.
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5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que

somente estas participardo da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o
Agente de Contratacdo/Comisséo e os licitantes.

5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrdnico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.

5.6. Valores com mais de duas casas decimais para os centavos, conforme exigido
neste Edital, serdo arredondados (para baixo) na etapa de aceitacao.

5.7. O lance devera ser ofertado pelo valor total de cada item do grupo.

5.8. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

5.9. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

5.10. O intervalo minimo de diferen¢a de valores ou percentuais entre os lances, que
incidir4 tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relagcdo a proposta que cobrir a
melhor oferta devera ser de R$ 10,00 (Dez reais).

5.11. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu altimo lance ofertado, no
intervalo de quinze segundos apdés o0 registro no sistema, na hipétese de lance
inconsistente ou inexequivel.

5.12. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.13. Para o envio de lances no pregdo eletrdnico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacdes.

5.13.1. A etapa de lances da sessdao publica terd duragédo de 10 (dez) minutos
e, apos isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance
ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do periodo de duragdo da sessao publica.

5.13.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem
anterior, sera de 2 (dois) minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver
lances enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no caso de lances
intermediérios.
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5.13.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores,

a sessdo publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara
os lances conforme a ordem final de classificagdo.

5.13.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Agente de
Contratacao/Comisséo, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da
disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

5.13.5. ApGs o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados
para apresentar lances intermediarios.

5.14. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenard e divulgard os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.15. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
gue for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.16. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

5.17. No caso de desconexdo com o Agente de Contratagcdo/Comissdo, no decorrer
da etapa competitiva do Pregéo, o sistema eletrdnico podera permanecer acessivel aos licitantes
para a recepcao dos lances.

5.18. Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o Agente de
Contratacao/Comisséo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao publica sera
suspensa e reiniciada somente apds decorridas 12 (doze) horas da comunicacéo do fato pelo
Agente de Contratagdo/Comisséo aos participantes, no sitio eletrdnico utilizado para divulgacgéo.

5.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.20. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagédo
automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em
coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim
como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de 2015.

5.20.1. Nessas condi¢cBes, as propostas de microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
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melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira
colocada.

5.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de
encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao
da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema,
contados ap6s a comunicagdo automatica para tanto.

5.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as
demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem
naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacéo, para o exercicio
do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas
e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos
subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela
que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.21. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou
entre lances finais da fase fechada do modo de disputa “aberto e fechado”.

5.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate seré aquele previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.21.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderéo
apresentar nova proposta em ato continuo a classificagéo;

5.21.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para
a qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito

de atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre
homens e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.21.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade,
conforme orientagBes dos 6rgaos de controle.

5.21.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente,
aos bens e servicos produzidos ou prestados por:

5.21.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito
Federal do 6rgédo ou entidade da Administragdo Publica estadual ou distrital
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licitante ou, no caso de licitacao realizada por 6rgéo ou entidade de Municipio,
no territorio do Estado em que este se localize;

5.21.2.2. empresas brasileiras;

5.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

5.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos
da Lein® 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

5.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da
proposta do primeiro colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto
definido para a contratacdo, o Agente de Contratacdo/Comisséo podera negociar condigcdes mais
vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

5.22.1. A negociacdo poderé ser feita com os demais licitantes, segundo a
ordem de classificacdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado,
mesmo apos a negociacao, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer
acima do preco maximo definido pela Administracéo.

5.22.2. A negociagdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

5.22.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatério

5.22.4. O Agente de Contratacdo/Comisséo solicitard ao licitante mais bem
classificado que, no prazo de até 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao
ultimo lance ofertado apés a negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos
documentos complementares, quando necessarios a confirmacgéo daqueles exigidos
neste Edital e j& apresentados.

5.22.5. E facultado ao Agente de Contratagdo/Comissdo prorrogar 0 prazo
estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes
de findo o prazo.

5.23. O nado atendimento aos chamados via chat sera interpretado como
descumprimento das normas editalicias ou desinteresse em fornecer o objeto da licitagdo quando
solicitado alguma diligéncia necesséria para sanar eventual divida sobre documentos/proposta,
0 que acarretara na desclassificagdo da proposta da empresa solicitada;

5.24. Havendo necessidade, o Agente de Contratagdo/Comissao suspendera a
sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a sua continuidade.
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5.25. A autorizacdo da empresa Licitante junto ao ORGAO COMPETENTE DO
MINISTERIO DA SAUDE — ANVISA bem como o registro do produto ofertado ser&o consultados
por meio eletrénico através do endere¢co www.anvisa.gov.br .

5.26. ApOs a negociacao do preco, o Agente de Contratacdo/Comissao iniciara a fase
de aceitacdo e julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacao, o Agente de Contratagdo/Comisséo verificara
se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participagéo
no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislacdo correlata e no item 2
do edital, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame
ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido
pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também
de seu soécio majoritério, por forca da vedacéo de que trata o artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o Agente de Contratacdo/Comissao diligenciara para verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN
n° 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §19°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma
eventual desclassificacdo. (IN n° 3/2018, art. 29, §29°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante sera reputado inabilitado,
por falta de condicéo de participacao.

6.4. Caso atendidas as condi¢des de participacdo, sera iniciado o procedimento de
habilitacéo.
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6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado

de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o Agente de Contratacdo/Comisséo verificara se
faz jus ao beneficio.

6.6. Verificadas as condicdes de participacdo e de utlizacdo do tratamento
favorecido, o Agente de Contratagdo/Comissao examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo
estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a
35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. ndo obedecer as especificagfes técnicas contidas no Termo de
Referéncia;
6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do precgo

méaximo definido para a contratacéo;

6.7.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administracao;

6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste
Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas
valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela Administracéo.

6.8.1. A inexequibilidade, na hip6tese de que trata o caput, sO6 serd
considerada apds diligéncia do Agente de Contratagdo/Comisséo, que comprove:

6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto
da oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da

necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que
a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus
respectivos custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacéo de Precos elaborada
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pela Administracdo, o licitante classificado em primeiro lugar ser4 convocado para apresentar
Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta,
sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

6.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificagdo da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado
pelo sistema, desde que ndo haja majoracéo do preco.

6.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas
que nao alterem a substéncia das propostas;

6.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a
indicacao de recolhimento de impostos e contribuicfes na forma do Simples Nacional,
quando ndo cabivel esse regime.

7. DA FASE DE HABILITACAO
7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes

para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagédo, serdo exigidos para
fins de habilitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentagdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e
trabalhista e econémico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participacido de empresas estrangeiras que ndo funcionem
no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em traducdo livre.

7.2.1. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos,
os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado
no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro
de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

7.3. Quando permitida a participacdo de consércio de empresas, a habilitacdo
técnica, quando exigida, sera feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado
e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida, sera observado o somatorio
dos valores de cada consorciado.

7.3.1. Se o consoércio ndo for formado integralmente por microempresas ou
empresas de pequeno porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitagdo
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econdmico-financeira, havera um acréscimo de 10% para o consércio em relacéo ao
valor exigido para os licitantes individuais.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em
original ou por cépia.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por
registro cadastral emitido por érgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em
obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133/2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracéo de que atende aos requisitos
de habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das informac¢des prestadas, na forma
dalei (art. 63, 1, da Lei n® 14.133/2021).

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagéo, a
declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e
para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracao de que
suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convengfes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de entrega das propostas.

7.9. A habilitacdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele
abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovagédo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacéo dos documentos originais néo-digitais quando houver divida em relagao
a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n°® 3/2018, art. 4°,
81°, e art. 6°, §49).

7.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais
no Sicaf e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responséaveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecéo
ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n°® 3/2018, art. 7°, caput).

7.10.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar
desclassificacdo no momento da habilitacdo. (IN n° 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

7.11. A verificacdo pelo Agente de Contratacdo/Comissdo, em sitios eletrénicos
oficiais de drgdos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de
habilitacéo.
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7.11.1. Os documentos exigidos para habiltacdo que ndo estejam

contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no
prazo de 12 (doze) horas, contado da solicitacdo do Agente de
Contratacao/Comisséo, podendo ser prorrogavel por igual periodo quando
devidamente justificado.

7.11.2. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar
a documentacdo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade
fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 8 1° da LC n°® 123, de 2006, devendo
providenciar a sua regularizacdo dentro do prazo legal estabelecido no préprio
dispositivo.

7.11.3. Todos os documentos deverdo ser encaminhados preferencialmente em
formato de arquivo PDF.

7.12. A verifica¢é@o no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente
serd feita em relacéo ao licitante vencedor.

7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de
Referéncia somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao
julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.13. ApOs a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a
substituicdo ou a apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei
14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §4°):

7.13.1. complementacdo de informacdes acerca dos documentos ja
apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a
época da abertura do certame; e

7.13.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de
recebimento das propostas;

7.14. Na andlise dos documentos de habilitagdo, a comissdo de contratacdo podera
sanar erros ou falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia
para fins de habilitagéo e classificacéo.

7.15. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Agente
de Contratacdo/Comissdo examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na
ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente edital,
observado o prazo disposto neste Edital.
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7.16. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de

habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os
procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovacéo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
empresas de pequeno porte somente serd exigida para efeito de contratagdo, e ndo como
condicao para participagdo na licitagdo (art. 4° do Decreto n°® 8.538/2015).

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagéo
ou inabilitacéo de licitantes, & anulacdo ou revogacgédo da licitagdo, observara o disposto no art.
165 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimacao ou de
lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilitacdo ou inabilitacdo do licitante:

8.3.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena
de precluséo;

8.3.2. 0 prazo para apresentacao das razfes recursais sera iniciado na data de
intimac&o ou de lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitagc&o;

8.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisao
recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse
mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo
no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes
sera de 3 (trés) dias Uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da
interposi¢do do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispenséveis a defesa de

seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracgéo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisédo recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.
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8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no

sitio eletronico: <https://www.unifal-mg.edu.br/sei/>.

9. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

9.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o
licitante/contratado que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou néo
entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/aAgente de
Contratacao/Comissdo/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado,
nao mantiver a proposta em especial quando:

9.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou
apés a negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa
competitiva; ou

9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as
especificacbes do edital;

9.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a
contratacdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administragéao;

9.1.4. fraudar a licitacéo;
9.1.5. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;
9.1.6. der causa a inexecucao parcial do contrato;

9.1.7. der causa a inexecucéo total do contrato;

9.1.8. der causa a inexecugcdo parcial do contrato que cause grave dano a
Administracao ou ao funcionamento dos servi¢os publicos ou ao interesse coletivo;

9.1.9. ensejar o retardamento da execucado ou da entrega do objeto da contratagcédo
sem motivo justificado;
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9.1.10. Atrasar a execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado.

9.1.11. apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a
execucao do contrato;

9.1.12. praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;

9.1.13. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
em especial quando:

9.1.13.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.13.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.13.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
9.1.14. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de

2013.

9.2, Com fulcrona Lein®14.133, de 2021, a Administragéo poder4, garantida a prévia
defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatérios/ contratados as seguintes san¢des, sem prejuizo
das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. Adverténcia, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais
grave (art. 156, 82° da Lei n® 14.133, de 2021);

9.2.2. Multa;

9.2.2.1. Para as infragbes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 € 9.1.3 e seus
subitens, a multa sera de 7,5% (sete e meio por cento) do valor total dos
itens propostos/adjudicados pela licitante.

9.2.2.2. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.4 a 9.1.13, a multa sera
de 20% (vinte por cento) do valor total dos itens propostos/adjudicados pela
licitante ou do valor remanescente do contrato quando for o caso, salvo a
infracdo do item 9.1.10 que esté prevista no subitem 9.2.2.3 quando néo for
0 caso de substituicdo.

9.2.2.3. Moratdria sobre o valor inadimplente para a infragéo prevista no
item 9.1.10 em 0,2% (dois décimos por cento) por dia de atraso, até o limite
de 20 (vinte) dias, caso em que apds esse prazo sera considerada
inexecucdao do contrato e aplicar-se-a, em substituicdo desta, a multa do item
9.2.2.2 com a consequente extin¢do unilateral do contrato, com a aplicacédo
cumulada de outras sanc¢des.
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9.2.2.4. Moratoria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do

contrato por dia de atraso injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento),
pela inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, suplementacdo ou
reposicao da garantia.

9.2.2.4.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a
Administracdo a promover a extincdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

9.2.3. Impedimento de licitar e contratar pelo prazo maximo de 3 (trés) anos,
quando praticadas as condutas descritas nos itens 9.1.7, 9.1.8 e 9.1.9 dos subitens
acima, sempre que nao se justificar a imposicédo de penalidade mais grave (art. 156,
§4° daLein®14.133, de 2021);

9.2.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando
praticadas as condutas descritas nos itens 9.1.11, 9.1.12, 9.1.13 e 9.1.14 dos
subitens acima, bem como nos itens 9.1.7, 9.1.8 e 9.1.9, que justifiquem a imposicao
de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

9.3. A recusa injustificada do adjudicatério em assinar o contrato ou a ata de registro
de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administracéo, descrita no item 9.1.3 e seu subitem, caracterizar4 o descumprimento total da
obrigacao assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em
favor do 6rgéo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME
n.° 73, de 2022.

9.4. Na aplicacdo das san¢bes serdo considerados:

9.4.1. anatureza e a gravidade da infracdo cometida.

9.4.2. as peculiaridades do caso concreto

9.4.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

9.4.4. os danos que dela provierem para a Administracao Publica

9.4.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientacdes dos 6rgéos de controle.

9.5. A aplicacdo das sanc¢des previstas neste Edital ndo exclui, em hipétese alguma,
a obrigacdo de reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, 89° da Lei n°
14.133, de 2021)

9.6. Todas as sancgdes previstas neste Edital poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa (art. 156, §7°, da Lei n® 14.133, de 2021).

9.7. Se a multa aplicada e as indenizac¢des cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a
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diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°, da
Lein® 14.133, de 2021).

9.8. Os débitos do contratado para com a Administracao contratante, resultantes de
multa administrativa e/ou indenizag¢des, ndo inscritos em divida ativa, poderao ser compensados,
total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgédo decorrentes deste mesmo
contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo 6rgao
ora contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

9.9. A aplicagdo das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure
o contraditorio e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput
e paragrafos do art. 158 da Lein® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar
e contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

9.10. Caberéa recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagcdo das san¢des de
adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimac¢é&o, o qual sera
dirigido a autoridade que tiver proferido a decisédo recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo
de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade superior, que
devera proferir sua decisao no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento
dos autos.

9.11. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracao da aplicacdo da sancédo de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data da intimacao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu
recebimento.

9.12. O recurso e o pedido de reconsideracgéo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisao recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

9.13. As sanc¢Bes de impedimento de licitar e contratar e declaragcéo de inidoneidade
para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

9.14. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos
previstos neste Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos
das sanc¢fes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios
com poderes de administracéo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos
0s casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160,
da Lein®14.133, de 2021).

9.15. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da
data de aplicagcao da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por
ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e
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Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito
do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lein® 14.133, de 2021).

9.16. Os atos previstos como infrag6es administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou
em outras leis de licitacBes e contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados
como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida

Lei (art. 159).

10. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade
na aplicacdo da Lei n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis
antes da data da abertura do certame, exclusivamente por meio eletrénico via internet.

10.1.1. O endereco eletrbnico para envio do pedido de esclarecimento ou
impugnacao é pregao@unifal-mg.edu.br ;

10.1.2. A data limite para envio do pedido de esclarecimento ou impugnacgéo é
dia 26/02/2024, até as 17 horas.

10.2. A resposta a impugnacéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em
sitio eletrénico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Gltimo dia util anterior a data
da abertura do certame.

10.3. Todas as solicitagBes, impugnacdes, esclarecimentos e recursos deverdo ser
enviados dentro do horario de expediente normal, das 07h as 17h, de segunda-feira a sexta-
feira.

10.4. Qualquer comunicagdo realizada fora do horario de expediente acima serdo
considerados recebidos no primeiro dia Gtil imediatamente posterior, sendo utilizada a data e
hora de registro no e-mail como comprovacao.

10.5. As respostas as impugnacgfes e os esclarecimentos prestados pelo Agente de
Contratacao/Comisséo serdo entranhados nos autos do processo licitatorio e estardo disponiveis
para consulta por qualquer interessado.

10.6. As impugnagbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem oS prazos
previstos no certame.

10.6.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacgédo € medida excepcional
e deverd ser motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de
licitacao.

10.7. Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizacéo
do certame.
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11. DAS DISPOSIQ(JES GERAIS
11.1. A participac@o neste certame implica na aceitacdo de todas as condigbes

estabelecidas neste Edital e seus anexos.
11.2. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

11.3. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca
a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que néo haja
comunicacao em contrario, pelo Agente de Contratacdo/Comissao.

11.4. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica
observardo o horario de Brasilia - DF.

11.5. A homologacao do resultado desta licitagdo n&do implicara direito a contratagéo.

11.6. Sobre os pedidos de revisdo do equilibrio econémico-financeiro referentes aos
contratos de obras e servigos de engenharia no &mbito da Universidade Federal de Alfenas-
MG, a CONTRATADA devera observar as regras previstas na INSTRUCAO NORMATIVA N°
01/2023, DE 31 DE MAIO DE 2023, disponivel em https://www.unifal-
mg.edu.br/planejamento/instrucoes-normativas/ .

11.7. A Contratada devera contribuir para a promoc¢éo do desenvolvimento nacional
sustentavel no cumprimento de diretrizes e critérios de sustentabilidade ambiental, de acordo
com o Art. 225 da Constituicdo Federal/1988, e conforme disposto no Art. 5° da Lei n°
14.133/2021.

11.8. Além dos critérios de sustentabilidade inseridos na descricdo do objeto e os
previstos no instrumento convocatério, a CONTRATADA deve observar e cumprir as seguintes
acOes que buscam a sustentabilidade ambiental:

11.8.1. Restringir o uso de materiais ndo compativeis com a reutilizagdo e a reciclagem.

11.8.2. Os servigos prestados pela CONTRATADA deveréo pautar-se sempre no uso
racional de recursos e equipamentos, de forma a evitar e prevenir o desperdicio de insumos
e materiais consumidos, bem como a geragéo excessiva de residuos.

11.8.3. Deverdo ser observadas ainda, no que couber, pela Contratada, as exigéncias
de cardter de SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL constantes no Plano de Logistica
Sustentavel — PLS (2020-2024) da UNIFAL/MG, na IN 01/2010, no Guia Nacional de
Contratacbes Sustentaveis da CGU/AGU 42 edicdo, atualizada, e demais normas
especificas.

11.9. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracéo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.
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11.10. Os licitantes assumem todos o0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducao ou do resultado do processo licitatério.

11.11. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a
o dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administrac&o.

11.12. No caso de ocorréncia de feriado nacional, estadual ou municipal, ou de falta de
expediente na Instituicdo, no dia previsto para a Abertura da Sessdo Publica, o ato ficara
automaticamente transferido para o primeiro dia (til seguinte, no mesmo horario, desde que ndo
haja comunicacdo em contrario, pelo Agente de Contratacdo/Comissao

11.13. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os
principios da isonomia e do interesse publico.

11.14. Em caso de divergéncia entre disposi¢bes deste Edital e de seus anexos ou
demais pegas que compdem o0 processo, prevalecera as deste Edital.

11.15. O foro para dirimir quaisquer litigios decorrentes desta Licitacdo € o da Justica
Federal, Subsec¢do Judiciaria de Varginha/MG, “ex vi’ do artigo 109, |, da Constituigdo da
Republica.

11.16. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas (PNCP) e endereco eletrénico www.unifal-mg.edu.br/licitacao .

11.17. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

11.17.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;

11.17.2. Apéndice | do Anexo | — Especificacdo do Objeto;

11.17.3. Apéndice Il do Anexo | — Instrumento de Verificagdo de Boas Préticas;
11.17.4. Apéndice Il do Anexo | — Modelos - Formularios de Avaliacdo de
Satisfacao;

11.17.5. Apéndice IV do Anexo | — Relacdo de Equipamentos Disponiveis para
Cesséo;

11.17.6. Apéndice V do Anexo | — Relacdo de Utensilios Disponiveis para
Cesséo;
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Apéndice VI do Anexo | — Declaracdo de Recebimento de Equip. e

Apéndice VII do Anexo | — Demonstracdo de Cardapios;

Apéndice VIII do Anexo | — Composi¢céo Basica do Café da Manh3;
Apéndice IX do Anexo | — Composicao Basica do Almoco e Jantar;
Apéndice X do Anexo | - Tipo de Prato Proteico e Frequéncia Semanal;

Apéndice XI do Apéndice XI do Anexo | - Medigdo Inicial de Agua e

Energia Elétrica;

11.17.13.
meses;

11.17.14.

11.17.15.

11.17.16.

11.17.17.

11.17.18.

Apéndice XIl do Anexo | - Relatério de Utilizagdo do RU Varginha em 12

Apéndice XlIl do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;

ANEXO Il - Declara¢éo de Compromisso e Responsabilidade Ambiental,
Social e Econdmica;

ANEXO Il - Modelo de Proposta;

ANEXO IV — Termo de Declara¢@o de Concordancia e Veracidade;

ANEXO V — Minuta de Termo de Contrato;

Alfenas/MG, 15 de fevereiro de 2024,

Mayk Vieira Coelho
Pré-Reitor de Administracéo e Finangas
- UNIFAL/MG -
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO 004/2024

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Esta contratagao tem como finalidade a contratacdo de servicos de empresa
especializada no ramo de servicos de alimentacdo de coletividades sadias para
prestacdo de Servicos de Alimentacao e Nutricdo por meio da operacionalizacdo e do
desenvolvimento de todas as etapas de producao e distribuicio de café da manha e
refeicdes de almogo e jantar com a concessao de espago para funcionamento do
Restaurante Universitario (RU), para toda comunidade académica da Universidade
Federal de Alfenas (UNIFAL-MG), no Campus Avancado de Varginha, Varginha — MG,
conforme condigdOes e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia, no Edital
e seus Anexos.

1.2 Os servicos objeto desta contratacao sdo caracterizados como comuns,
conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3 O prazo de vigéncia da contratacdo serd de 1 (um) ano, contado(s) da
celebracgao, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da
Lei n® 14.133, de 2021, pois este servico é enquadrado como continuado.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 A Fundamentacao da Contratacao e de seus quantitativos encontra-se
pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contrata¢des Anual (PCA) e no
Portal Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP).

3. DESCRIGAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E ESPECIFICAGAO DO SERVICO

3.1 A descrigao da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em
tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo
de Referéncia.
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4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade inseridos na descricdo do objeto
e os previstos no instrumento convocatério, a CONTRATADA deve observar
e cumprir as seguintes a¢des que buscam a sustentabilidade ambiental:

4.1.1 Restringir o uso de materiais ndo compativeis com a reutilizacdo e a reciclagem.

4.1.2 Os servigos prestados pela CONTRATADA deverdo pautar-se sempre no uso
racional de recursos e equipamentos, de forma a evitar e prevenir o desperdicio de
insumos e materiais consumidos, bem como a geragao excessiva de residuos.

4.1.3 Deverao ser observadas ainda, no que couber, pela Contratada, as
exigéncias de carater de SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL constantes
no Plano de Logistica Sustentavel — PLS (2020-2024) da UNIFAL/MG, na IN
01/2010, no Guia Nacional de Contratagées Sustentaveis da CGU/AGU
atualizada, no instrumento convocatdrio, e demais normas especificas.

Subcontratagao
4.2 Nao é admitida a subcontratacao do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.3 Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e
seguintes da Lei n? 14.133, de 2021, no percentual de 5% do valor
contratual, conforme regras previstas no contrato.

4.4 A garantia nas modalidades caucao e fianga bancaria devera ser prestada
em até 10 (dez) dias Uteis apds a assinatura do contrato.

4.5 No caso de seguro-garantia sua apresentacdo devera ocorrer, no
maximo, até a data de assinatura do contrato.

4.6 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas
em relagdo a garantia da contratagdo.

Vistoria

4.7 Para o correto dimensionamento e elaboragao de sua proposta, o
licitante podera realizar vistoria nas instalacdes do local de execuc¢dao dos
servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 08h as 16h.
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4.8 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do
Edital, estendendo-se até o penultimo dia anterior a data prevista para a
abertura da sessdo publica.

4.9 Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera fazer o
agendamento pelos telefones (35) 3219-8608 e (35) 99153-0508 ou por meio dos e-
mails  prace.varginha@unifal-mg.edu.br ou  administracao.varginha@unifal-
mg.edu.br, estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitacao para a realizagao da vistoria.

4.10 A nao realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacoes
de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo a licitante
vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

5.1. Caberd ao licitante vencedor conservar e dar as manuteng¢des necessarias em
toda a estrutura fisica e em todo mobilidrio, equipamentos e utensilios cedidos pela
CONTRATANTE no inicio do contrato, bem como adquirir e instalar mobilidrios,
equipamentos e utensilios complementares necessarios para o adequado
funcionamento do restaurante, além da contratacdo de toda mao de obra necessaria
para a execucdo dos servicos e aquisicao de todos os géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais de higiene e limpeza, dentre
outros), além da cobertura de despesas com alvards, seguros, telefonia, internet, gas,
energia elétrica e agua/esgoto, manutencgdes, sendo sempre observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria.

Condigdes de Execugao
5.2. Localizacdo do espaco cedido para a execucdo dos servicos:

5.2.1. Orgdo: UASG 153028 — no Campus da Universidade Federal de Alfenas —
UNIFAL-MG na cidade de Varginha-MG, situado a Avenida Celina Ferreira Ottoni,
n2 4000, Padre Vitor — Varginha — MG.

5.2.2. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicao
das refeicbes deverdo ser desenvolvidos pela CONTRATADA nas dependéncias
do restaurante universitario (RU) da UNIFAL-MG em Varginha, com area total
construida de 900,00 m?, cedido a CONTRATADA em regime de concess3o de uso
ndo onerosa de bem publico.
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5.2.3. Conforme DESPACHO ADMINISTRATIVO N2 2206/2023/REITORIA,
assinado em 27/11/2023, haverd isen¢do de valor de concessdo de uso nos
restaurantes universitarios da CONTRATADA.

5.3. Hordrio para a execucdo dos servicos:

5.3.1. Os funciondrios da CONTRATADA terdo livre acesso ao local dos servigos
para trabalhar conforme hordrios e escala estabelecida pela mesma.

5.3.2. As refei¢cOes deverdo ser distribuidas no Refeitério do RU do Campus de
Varginha respeitando-se, no minimo, os seguintes dias e hordrios de
funcionamento:

~ Horarios de Fechamento do Dias da

REFEICOES Distribuicao Refeitdrio Semana
Café da Manha 07h00 as 09h50 10h10 De 22-feira a 62-feira
Almocgo 11h00 as 13h30 14h00 De 22-feira a 62-feira
Jantar 18h00 as 21h15 21h45 De 22-feira a 62-feira

5.3.3. Aos sabados, o almoco devera ser servido, no minimo, de 11h30 as 12h30,
ficando a critério da CONTRATADA estender esse hordrio. Caso a CONTRATADA
tenha interesse em servir as demais refeicées, o horario também podera ser
reduzido, devendo ser acordado com antecedéncia com a Direcdo do Campus,
com anuéncia da Prd-Reitoria de Assuntos Comunitdrios e Estudantis (PRACE).

5.3.4. Nos recessos e durante o periodo de férias académicas (apds os dias de
realizacdo das provas finais), fica facultado a CONTRATADA servir o café da
manha e o jantar; no entanto, a refeicdo do almocgo devera ser servida.

5.3.4.1. Nesse periodo referido no Item 5.2.4., o horario das refei¢cbes
podera ser reduzido, respeitando-se a demanda dos comensais, devendo
ser acordado com antecedéncia com a Dire¢ao do Campus, com anuéncia
da PRACE.

5.3.5. Fica dispensado o funcionamento em feriados previstos no calendario
académico.

5.3.5.1. O calendario académico encontra-se disponivel para consulta no
link: https://www.unifal-mg.edu.br/graduacao/calendario/.

5.3.6. Em periodos de paralisa¢des, greves e/ou interrup¢cdo do calendario
académico, caberd a Direcdo do Campus, com anuéncia da PRACE, a definicdo de
quais refeicbes continuardo a ser servidas, bem como os horarios reduzidos e as
condicdes de funcionamento de cada uma delas.
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5.3.7. Todas as Unidades dos Restaurantes Universitdrios e seus usuarios estdo
sujeitos a Resolu¢ao n?2 2, de 19 de novembro de 2018, do Colegiado de Assuntos
Estudantis, que Regulamenta o funcionamento, acesso e utilizacgdo dos
Restaurantes Universitarios (RU), bem como sua producdo principal, no ambito
da UNIFAL-MG, disponivel no link: https://www.unifal-
mg.edu.br/prace/normas-portarias-e-regulamentos/.

5.4. Publico alvo e condi¢cbes de pagamento no Restaurante Universitario:

5.4.1. O Restaurante Universitario sera de uso prioritdrio para atendimento aos
discentes, sendo permitido o uso também por servidores, prestadores de
servicos a UNIFAL-MG, visitantes ligados a atividades de ensino, pesquisa e
extensdo, bem como o publico externo, desde que ndo comprometa o
atendimento prioritario aos discentes.

5.4.2. O publico a ser atendido no restaurante é classificado em trés categorias:

5.4.2.1. Estudantes de graduacdo e pods-graduacdao em vulnerabilidade
socioeconOmica beneficidrios de auxilio-alimentacdo pelo Programa de
Assisténcia Prioritaria da PRACE: refei¢cdo gratuita paga pela UNIFAL-MG
posteriormente;

5.4.2.2. Estudantes de graduacdo e pds-graduagcdo sem auxilio-
alimentacdo: refeicdo paga no valor integral, pelo estudante, no ato da
refeicdo;

5.4.2.3. Servidores, prestadores de servico a UNIFAL-MG, visitantes ligados
a atividades de ensino, pesquisa e extensdo e publico externo: refeicdo
paga no valor integral, pelo usuario, no ato da refeicao.

5.4.3. A UNIFAL-MG, por meio do Programa de Assisténcia Prioritaria, vinculado
a PRACE, arcard em sua totalidade com as trés refei¢cdes didrias (café da manh3,
almoco e jantar) para os alunos contemplados com a modalidade de Auxilio-
Alimentacao, conforme quantidades apresentadas a contratada a cada semestre
letivo. Atualmente, 93 alunos sao assistidos com esse beneficio em Varginha,
sendo este auxilio pessoal e intransferivel. Entretanto, nem todos os alunos
utilizam as trés refeicdes diariamente.

5.4.4. A PRACE poder3d alterar a forma de atendimento aos alunos beneficiarios
de auxilio-alimentacdo, seja no numero de refei¢cdes didrias oferecidas, seja no
percentual de valor da refeicdo, por motivos de alteracdo na Resolugcdo que
regulamenta o Programa de Assisténcia Prioritaria da UNIFAL-MG, seja por
questdes orgamentarias.

5.5. Sistema de Caixa Préprio do Restaurante Universitario:
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5.5.1. A CONTRATANTE possui um Sistema de Caixa Préprio do Restaurante
Universitario e este devera ser usado para registrar as refei¢cées vendidas.

5.5.2. O sistema esta programado para identificar e registrar as refeicdes dos
discentes descritos no ltem 5.4.2.1.

5.5.3. O auxilio-alimentagao serd concedido pela CONTRATANTE somente aos
alunos que apresentarem o cracha de identificagdo institucional com foto. O
aluno passard o cracha no terminal de acesso ao sistema do Restaurante
Universitdrio que registrard o seu acesso, bem como a utilizacdo do auxilio-
alimentagao.

5.5.4. Em caso de constatacdo de mau funcionamento do crachd, ocasionando
erro de leitura no Sistema do RU, o caixa do RU devera fornecer Atestado de Mau
Funcionamento ao usuario, para que o mesmo tenha direito a 22 via do cracha
gratuitamente, conforme formuldrio especifico fornecido pela PRACE. N3o se
aplicam a estes casos, crachas danificados.

5.5.5. Em caso de falta de energia ou internet que impossibilite a utilizacdo do
sistema pelo caixa do RU, fica autorizado o acesso dos discentes, desde que os
mesmos apresentem documento de identificacdo institucional (crachd) e
informem numero de matricula ou niumero de identificagdo no Cadastro de
Pessoa Fisica (CPF), nome completo, categoria de valor de refei¢cdo e assinatura.

5.5.5.1. Estas refeicdes serdo langcadas manualmente no sistema do
Restaurante Universitario, por servidor da CONTRATANTE, em momento
posterior. Para isso, as folhas assinadas devem ser entregues na PRACE no
dia util subsequente.

5.5.6. Nos casos em que o sistema do RU ndo identificar o usuario com
gratuidade devera ser cobrado o valor integral da refeicao.

5.5.7. E responsabilidade da CONTRATADA a venda de refei¢des para todos os
publicos (refeicdo pelo auxilio-alimentacdo — PRACE e refeicdo com valor integral
para os demais publicos).

5.5.8. A CONTRATADA devera lancar diariamente no Sistema do Restaurante
Universitario o nimero de refei¢des vendidas com valor integral.

5.5.9. Independente da forma de pagamento que o usuario utilizar (dinheiro,
cartdo de crédito ou débito, cheques, dentre outros) ndo serd permitido cobrar
nenhum adicional ao valor final do produto para cobrir despesas operacionais
com instituicGes financeiras.
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5.5.10. Caso a CONTRATADA utilize fichas de controle de vendas permanentes
e/ou retornaveis serd responsavel pela desinfeccdo didria das mesmas, visando
reduzir o risco de contaminag¢do microbioldgica.

5.5.11. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela seguranca de seu caixa e
do dinheiro arrecadado, ndo cabendo a CONTRATANTE qualquer
responsabilidade em caso de furto ou roubo praticado contra a CONTRATADA.

Do recebimento

5.6 Os servigos serao recebidos provisoriamente, no prazo de até 10 (dez)
dias uteis, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos
detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater
técnico e administrativo. (Art. 140,1,a,dalei n214.133 e Arts. 22, X e 23, X
do Decreto n? 11.246, de 2022).

5.6.1. Até o quinto dia util de cada més subsequente, a PRACE fara a conferéncia
do numero total de refeicGes fornecidas a estes alunos (5.4.2.1.) no periodo
anterior por meio do Sistema Administrativo do Restaurante Universitdrio,
integrado ao Sistema do Caixa do Restaurante Universitario.

5.6.2. A PRACE encaminhara planilha a empresa para emissao da nota fiscal de
servigcos prestados e, de posse da planilha assinada pelo preposto da empresa e
da nota fiscal emitida pela mesma, solicitara a Pro-Reitoria de Administracdo e
Financas (PROAF) o pagamento da nota fiscal.

5.6.3. A PROAF tera até 10 (dez) dias Uteis para efetuar o pagamento, por meio
de crédito em conta bancdria, contados a partir da data de recebimento do
documento fiscal da CONTRATADA, bem como da planilha devidamente
assinada.

5.6.4 O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisoério do
objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n?
11.246, de 2022).

5.6.5 O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério
do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto
n? 11.246, de 2022)

5.6.7 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento
provisorio sob o ponto de vista técnico e administrativo.
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5.7 Para efeito de recebimento provisoério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das
avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho
e qualidade da prestagao dos servigos realizados em consonancia com os
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a contratada, registrando em relatdério a ser
encaminhado ao gestor do contrato.

5.7.1 A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a ultima medicdo de servicos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisodrio.

5.7.2 A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de
servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei
n2 14133, de 2021)

5.7.3 O recebimento provisério também ficard sujeito, quando cabivel, a
conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugoes
exigiveis.

5.7.4 Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em

desacordo com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e
na proposta, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

5.8 Quando a fiscalizacdao for exercida por um Unico servidor, o Termo
Detalhado devera conter o registro, a analise e a conclusao acerca das
ocorréncias na execuc¢ao do contrato, em relacao a fiscalizagao técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

5.9 O servico sera recebido definitivamente: Pelo Requisitante, apds o
decurso do prazo de observacao ou vistoria da quantidade e qualidade dos
servicos executados fornecidos que comprove a adequacao do objeto aos
termos exigidos, mediante emissdao de Termo de Recebimento Definitivo,
obedecendo os seguintes procedimentos:

5.9.1 Emitir documento comprobatério da avaliacao realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de
obrigag¢des assumidas pelo contratado, com menc¢ao ao seu desempenho na
execucao contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e
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aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro
de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21,
VIIl, Decreto n? 11.246, de 2022).

5.9.2 Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagao
apresentada pela fiscalizagdao e, caso haja irregularidades que impe¢am a
liguidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas
corregoes;

5.9.3 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo
dos servicos prestados, com base nos relatérios e documentagdes
apresentadas; e

5.9.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o
valor exato dimensionado pela fiscalizagao.

5.9.5 Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdao dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor
dimensionado pela fiscalizacao e gestao.

5.10 No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a
dimensao, qualidade e quantidade, deverd ser observado o teor do art. 143
dalLein?14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota
Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucao do objeto, para
efeito de liquidacdao e pagamento.

5.11 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugao,
pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na execuc¢ao do objeto ou no
instrumento de cobranca.

5.12 O recebimento provisdrio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade
civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execucao do contrato.

5.13 Serad recebido somente nas condi¢cOes exigidas pelo Edital e seus
anexos.

5.14 O servigo sera recebido definitivamente: Pelo Requisitante, apds o
decurso do prazo de observacao ou vistoria da quantidade e qualidade dos
servicos executados fornecidos que comprove a adequacao do objeto aos
termos exigidos, mediante emissao de Termo de Recebimento Definitivo.

5.15 Prazo para execug¢ao do servigo: O inicio da prestacdo de servigo estd
programado para dia 26 de fevereiro de 2024 (data prevista para inicio do primeiro
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semestre letivo de 2024), se posterior a esta data, devera acontecer em até 10 (dez)
dias uteis, contados apds assinatura do contrato.

5.15.1. Apds o prazo previsto sem a devida execucdao do objeto licitado, a
Administracdo podera recusar o servico e inclusive aplicar as penalidades previstas
pelo descumprimento.

6 DA GARANTIA

6.1 O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei
n2 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor),
contado a partir do primeiro dia util subsequente a data do recebimento
definitivo dos servicos.

6.2 Para cumprimento da garantia, a responsabilidade por todas as despesas
diretas ou indiretas que venham a surgir no reparo é da licitante vencedora,
ficando, a UNIFAL-MG, isenta de qualquer responsabilidade sobre o custeio
da substituicdo/reparo do objeto.

7. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

7.1 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 (um) ano, contado(s) da
celebracao, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da
Lei n® 14.133, de 2021, pois este servico é enquadrado como continuado.

7.2 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com
as clausulas avencadas e as normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

7.3 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do
contrato, o cronograma de execucdo serd prorrogado automaticamente
pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila.

7.4 As comunicacdes entre o drgao ou entidade e a contratada devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se
o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

7.5 O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para
adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

7.6 Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente; o drgao ou
entidade poderd convocar o representante da empresa contratada para
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reunido inicial para apresentacdao do plano de fiscalizagao, que contera
informagdes acerca das obriga¢cGes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano
complementar de execuc¢do da contratada, quando houver, do método de
afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

7.7 A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s)
fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n2 14.133, de
2021, art. 117, caput).

7.8 O fiscal técnico do contrato acompanhard a execu¢ao do contrato, para
gue sejam cumpridas todas as condi¢cOes estabelecidas no contrato, de
modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao. (Decreto n2
11.246, de 2022, art. 22, VI);

7.8.1 O fiscal técnico do contrato anotara no histdrico de gerenciamento do
contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a
descricdo do que for necessdrio para a regularizacdo das faltas ou dos
defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §12, e Decreto n®
11.246, de 2022, art. 22, 1l);

7.8.2 ldentificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do
contrato emitird notificacGes para a correcao da execug¢ao do contrato,
determinando prazo para a correcao. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22,

m);

7.8.3 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
habil, a situacdao que demandar decisdo ou ado¢do de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, V).

7.8.4 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢ao do contrato
nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato
imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22,
V).

7.8.5 O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
renovacao tempestiva ou a prorrogacao contratual (Decreto n? 11.246, de
2022, art. 22, VII).

7.9 O fiscal administrativo do contrato verificarda a manutencdo das
condicdes de habilitacdo da contratada, acompanhara o empenho, o
pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdao de apostilamento e
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termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios
pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e I, do Decreto n? 11.246, de 2022).

7.9.1 Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuara tempestivamente na solug¢ao do
problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n? 11.246, de
2022, art. 23, 1V).

7.10 O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros
formais da execucdo no histdrico de gerenciamento do contrato, a exemplo
da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das
prorrogacoes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da
finalidade da administracao. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, IV).

7.10.1 O gestor do contrato acompanhard a manutencao das condicdes de
habilitacdao da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento,
e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacao e do
pagamento da despesa no relatoério de riscos eventuais. (Decreto n2 11.246,
de 2022, art. 21, IlI).

7.10.2 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos
fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do
contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade
superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n? 11.246,
de 2022, art. 21, 11).

7.10.3 O gestor do contrato emitira documento comprobatdrio da avaliagao
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao
cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencao ao
seu desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.
(Decreto n2 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

7.10.4 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdao de
processo administrativo de responsabilizagao para fins de aplicagao de
sanc¢des, a ser conduzido pela comissdao de que trata o art. 158 da Lei n?
14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 21, X).
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7.11 O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato,
em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas
a tempestiva renovacdo ou prorrogacao contratual. (Decreto n? 11.246, de
2022, art. 22, VII).

7.12 O gestor do contrato devera elaborara relatério final com informagdes
sobre a consecucao dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e
eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades
da Administracdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VI).

7.13 Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecerd as
seguintes rotinas:

7.13.1. Fiscalizard e supervisionard todo tipo de atividades previstas para
a prestacao do servico, realizando avaliagOes periddicas e podendo recolher
amostras das refeicGes para avaliagdo microbioldgica.

7.13.2. Solicitara, nos prazos previstos, toda a documentacao legal referente
a prestacao do servigo.

7.13.3. Registrara todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas em relatério,
cuja copia sera encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata
corre¢ao das irregularidades apontadas; caso nao haja resolugdao do problema
em, no maximo, 48 horas, solicitar a imediata providéncia administrativa.

7.13.4. Exercera a fiscalizacdao durante as etapas de recebimento, preparo,
distribuicdao e higienizacdo, de modo a assegurar a execucao do servico
contratado, verificando o cumprimento dos hordrios estabelecidos, a
guantidade e qualidade dos produtos e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o padrdo de refeicdo e os valores estabelecidos, bem
como, o fornecimento e a aceitacdo das preparacdes, registrando eventuais
ocorréncias.

7.13.5. A Comissao de Fiscalizacdo da CONTRATANTE terd acesso a todas as
dependéncias do servico da CONTRATADA, durante o horario de
funcionamento do restaurante (incluindo horarios de preparo, distribuicdo e
higienizacdo), devendo:

7.13.5.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vedando a
utilizagdo de géneros e/ou alimentos que apresentem condicbes
improéprias ao consumo;

7.13.5.2. Verificar as condicbes de higiene e de conservacdo das
dependéncias, equipamentos e utensilios e eventuais veiculos
utilizados para o transporte das refeicoes.
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7.13.6. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execug¢do contratual deverao
ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica.

7.13.7. A fiscalizagdo técnica do contrato avaliara a adogdo de Boas Praticas
de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de Servicos, conforme documento
modelo anexo a esse termo (ANEXO |) para afericdo da qualidade da prestacao
dos servigos.

7.13.7.1. Caso o percentual mensal médio de conformidade seja
inferior a 70% (setenta por cento), encaminhard ao Gestor do
Contrato para aplicacdo das penalidades previstas em contrato.
Podera ser aplicada multa a CONTRATADA no valor de 1% (um por
cento) sobre o valor mensal estimado no contrato, cumulada com
ADVERTENCIA para que providencie as medidas necessarias a ndo
incorrer na mesma agao.

7.13.7.2. O mesmo procedimento serd aplicado caso a CONTRATADA:

7.13.7.2.1. Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos
para a execucdo do servico, ou utilizd-los com qualidade ou
guantidade inferior a demandada;

7.13.7.2.2. Servir carddpio incompleto em relacdo ao padrao
contratual ou diferente do aprovado pelo fiscal técnico;

7.13.7.2.3. Encerrar os servicos de distribuicdo das refei¢des antes do
hordrio ou deixar de abrir nos dias devidamente contratados.

7.13.7.2.4. Caso haja reincidéncia na mesma conduta trés vezes
seguidas ou alternadas, sem justificativas plausiveis e aceitas pela
Comissdao de Fiscalizagdo do Contrato, a CONTRATANTE poderd
encaminhar a rescisdao unilateral do contrato e aplicar as sanc¢des
previstas em razao de inexecug¢ao parcial do contrato.

7.13.8. Realizara pesquisas periddicas, no minimo anuais, junto aos usuarios
para avaliacido da refeicdo servida, da qualidade da alimentacao
comercializada, dos aspectos de limpeza, higiene e conservagao das
instalacdes, da urbanidade e cortesia no atendimento ao publico, variagao de
cardapio, avaliando-se inclusive o grau de satisfacdo dos usudrios, conforme
modelos anexos a esse termo de referéncia (ANEXO I1).

7.13.8.1. Se os resultados das pesquisas apontarem indices
superiores a 50% (cinquenta pontos percentuais) de desaprovacao,
por mais uma vez consecutiva, ou trés alternadas, podera ser
aplicada multa a CONTRATADA no valor de 1% (um por cento) sobre
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o valor mensal estimado no contrato, cumulada com ADVERTENCIA
para que providencie as medidas necessarias a ndo incorrer na
mesma agao. Caso esta avaliacao se repita a CONTRATANTE podera
encaminhar a rescisdo unilateral do contrato.

7.13.8.2. As pesquisas poderdo ser realizadas dentro do restaurante
ou nas imediacdes em qualquer hordrio, inclusive de forma online, e
ndo podem, em nenhuma hipdtese, sofrer interferéncia ou proibicdo
por parte da CONTRATADA.

7.13.8.3. E garantido a Comissdo de Fiscalizacio da CONTRATANTE o
direito de alterar estes anexos, caso eles ndo estejam sendo efetivos
para avaliacdo, sendo a CONTRATADA comunicada previamente
dessas altera¢des com suas respectivas justificativas.

7.13.9. A utilizagao dos instrumentos citados nos itens 6.13.7. e 6.13.8. nao
impedem a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo
da prestacdo dos servicos.

7.13.10. Durante a execucdao do contrato, os fiscais deverdo monitorar
constantemente o nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua
degeneracdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correc¢ao das
faltas, falhas e irregularidades constatadas.

7.13.11. Em hipébtese alguma, serda admitido que a préopria CONTRATADA
materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos
realizada.

7.13.12. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagao do
servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pela
comissao de fiscalizacdo, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

7.13.13. Na hipdotese de comportamento continuo de desconformidade da
prestacao do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta
ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos
fatores redutores, devem ser aplicadas as san¢cdes a CONTRATADA de acordo
com as regras previstas no ato convocatorio.

7.13.14. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso,
aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos.
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7.13.15. A fiscalizagdo de que trata estas cldusulas ndo exclui nem reduz a
completa responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por
qualquerirregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior ou
gualquer inobservancia ou omissdo as cladusulas do contrato e, na ocorréncia
desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes,
gestores e fiscais.

7.13.16. Os fiscais poderdo sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou
na legislagdo vigente nos casos de descumprimento contratual.

7.13.17. As sancOes administrativas serdo aplicadas conforme previsto no
Instrumento convocatorio.

7.14. Além dos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando existir, a
CONTRATANTE designard uma comissdo para auxiliar a fiscalizacdo o trabalho
desenvolvido pela CONTRATADA, conforme composicao estabelecida pela Resolucdo
n2 2, de 19 de novembro de 2018, do Colegiado de Assuntos Estudantis.

7.15. Todos os membros da Comissdo de Fiscalizacdo da CONTRATANTE terdo, a
qgualquer tempo, acesso a todas as dependéncias do servico da CONTRATADA,
podendo inclusive fotografar irregularidades identificadas durante a fiscalizagao;
devendo os membros da referida comissdo estarem devidamente paramentados
(touca protetora para cabelos, camiseta/blusa de manga curta ou longa, calga, calgado
fechado e mdscara, sempre que necessario e em caso de barba) para adentrar as
dependéncias de produgao do RU.

7.16. O nutricionista membro da comissdo de fiscalizacdo serd responsavel por gerar
relatdrios para assessorar a Comissdao de Fiscalizagdo em sua atuagdo no que diz
respeito a:

7.16.1. Avaliacdo do carddpio proposto pela empresa e eventuais
substituicGes apds aprovacgao;

7.16.2. Qualidade higiénico sanitaria das refei¢cdes servidas;

7.16.3. Recolhimento de amostras para avaliagdo microbiolégica, quando
necessario;

7.16.4. Adocdo das Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos, conforme
Instrumento de Verificacdo de Boas Praticas aplicado, segundo as praticas
previstas na legislacdo sanitaria vigente;

7.16.5. Demais a¢Ges que exigem conhecimento técnico na area de Nutricdo;
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7.16.6. A nutricionista da CONTRATANTE ndo sera Responsavel Técnica pelos
servicos exercidos pela CONTRATADA em nenhum momento durante a
execugdo do contrato.

7.17. Caberd a todos os membros da comissao de fiscalizacdo a responsabilidade de
fiscalizacdo de:

7.17.1. Todas as atividades previstas para a prestacao do servico, realizando
avaliagbes periddicas;

7.17.2. Entrega pela CONTRATADA de toda a documentagao legal referente a
prestacdo do servico nos prazos previstos contratualmente, bem como de
comprovantes de pagamento de agua/esgoto, energia elétrica e seguros;

7.17.3. Registro em relatério de todas as ocorréncias e deficiéncias
verificadas, cuja cdpia serda encaminhada a CONTRATADA, objetivando a
imediata correcdo das irregularidades apontadas; caso ndo haja resolucdo do
problema em, no maximo, 48 horas, solicitar a imediata providéncia
administrativa;

7.17.4. Exercer a fiscalizacdo durante as etapas de recebimento, distribuicao
e higienizacdo, de modo a assegurar a execucdo do servico contratado,
verificando o cumprimento dos horarios e valores de refei¢cdes estabelecidos,
a quantidade de refei¢cdes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o
cardapio estabelecido, bem como, o fornecimento e a aceita¢do das refeigdes,
registrando eventuais ocorréncias;

7.17.5. Execucdo do carddpio conforme aprovado pelo nutricionista da
comissao;

7.17.6. Qualidade sensorial das refei¢des servidas;

7.17.7. Qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizacao de géneros
e/ou alimentos que apresentem condi¢des improprias ao consumo.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

Liquidagao

8.1 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd
o prazo de 10 (dez) dias uteis para fins de liquidacdo, na forma desta sec¢ao,

prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 72, §22 da Instrucao
Normativa SEGES/ME n2 77/2022.
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8.1.1 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, no caso de contratagdes
decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que trata
o inciso Il do art. 75 da Lei n2 14.133, de 2021.

8.2 Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota
fiscal ou instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

d) o periodo respectivo de execucao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

8.3 O documento Fiscal tera que ser emitido obrigatoriamente com o
numero de inscricdo no CNPJ apresentado para a Habilitacdo, ndo se
admitindo documento Fiscal emitido com outro CNPJ, mesmo aqueles de
filiais ou matriz;

8.4 Havendo erro na apresentacao da nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidagao da despesa,
esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacao da
situacdo, sem Onus ao contratante;

8.5 A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacdao da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais
ou a documentacdao mencionada no art. 68 da Lei n2 14.133, de 2021.

8.6 A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a
manutencao das condi¢cdes de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar
possivel razao que impega a participagao em licitagao, no ambito do 6rgao
ou entidade, que implique proibicao de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas.

8.7 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do
contratado, serd providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no
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prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.

8.8 Nao havendo regularizacgado ou sendo a defesa considerada
improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis
pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado,
para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir
o recebimento de seus créditos.

8.9 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas
necessarias a rescisao contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

8.10 Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serao realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o
contratado nao regularize sua situacao junto ao SICAF;

Prazo de pagamento

8.11 O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis
contados da finalizacao da liquidacao da despesa, conforme secao anterior,
nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 77, de 2022.

8.12 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado
serdao atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de
pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do
indice INPC de corre¢ao monetaria.

8.13 Podera ser deduzido do documento Fiscal o valor de multa aplicada;

8.14 Nenhum pagamento serd efetuado a contratada enquanto pendente
de liquidacdao ou qualquer obrigacdao financeira que Ihe for imposta, em
virtude de penalidade ou inadimpléncia.

Forma de pagamento

8.15 O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito
em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

8.16 Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como
emitida a ordem bancdria para pagamento.

8.17 Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na
legislacao aplicavel.
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8.17.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
guando houver, serdao retidos na fonte, quando da realizagao do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacao vigente.

8.18 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos
da Lei Complementar n2 123, de 2006, nao sofrera a retencdo tributaria
guanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No
entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdao de comprovagao,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario
favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

8.19 E admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicdo
financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos
na Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 53, de 8 de Julho de 2020, conforme
as regras deste presente tdpico.

8.19.1 As cessOes de crédito nao fiducidrias dependerdo de prévia
aprovacdo do contratante.

8.20 A eficacia da cessao de crédito, de qualquer natureza, em relagao a
Administracdo, estd condicionada a celebracdo de termo aditivo ao contrato
administrativo.

8.21 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdao contratual de
cumprimento de todas as condicdes de habilitacdo por parte do contratado
(cedente), a celebracdo do aditamento de cessao de crédito e a realizagao
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessiondario, bem como a certificacdo de que o cessiondrio nao
se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme
a legislacao em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou
crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n? 8.429, de
1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

8.22 O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria
destinado a cedente (contratado) pela execu¢dao do objeto contratual,
restando absolutamente incdlumes todas as defesas e excec¢des ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos
administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada
ou de pagamento pela efetiva comprovacao do fato gerador, quando for o
caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragao.
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8.23 A cessao de crédito ndo afetara a execug¢ao do objeto contratado, que
continuara sob a integral responsabilidade do contratado.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

9.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento
de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com
adocao do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR GRUPO.

Exigéncias de habilitagao

9.2 Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes
requisitos:

Habilitagao juridica

9.3 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que,

por forca de lei, tenha validade para fins de identificacdo em todo o
territorio nacional;

9.4 Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.5 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagao ficara condicionada
a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-
negocios/pt-br/empreendedor;

9.6 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou
sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: inscricao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social
no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

9.7 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de
funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada
na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.
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9.8 Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatdrio de seus administradores;

9.9 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou
empresaria: inscricao do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbagao no Registro onde tem sede a matriz

9.10 Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata
da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial
ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além
do registro de que trata o art. 107 da Lei n25.764, de 16 de dezembro 1971.

9.11 Agricultor familiar: Declaracao de Aptidao ao Pronaf — DAP ou DAP-P
valida, ou, ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de
Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrdrio, nos termos do art. 49,
§22 do Decreto n? 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

9.12 Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que
comprove a qualificacdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos
da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a
19 e 165).

9.13 Os documentos apresentados deverdao estar acompanhados de todas
as alteragdes ou da consolidacdo respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.14 Como condicao prévia ao exame da documentacao de habilitacao do
licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro
verificard o eventual descumprimento das condicdes de participagao,
especialmente quanto a existéncia de sancao que impeca a participacao no
certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

9.14.1 SICAF;

9.14.1.1 Serd habilitada a licitante que estiver regularmente cadastrada no
SICAF e que esteja com a Regularidade Fiscal Federal, Estadual e Municipal
e a Regularidade Trabalhista validas;
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9.14.1.2 Os licitantes deverao enviar as Certiddes Negativas de
Débitos Estadual e Municipal, quando solicitado, para fins de confirmacgao
de autenticidade.

9.14.2 Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da
Unido (https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/).

9.15 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos
Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicao mediante a apresentacado de declaragao da
Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma
da lei.

9.16 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricao nos
cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Econdmico-Financeira

9.17 Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do
domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que
admitida a sua participacao na licitacdo (art. 59, inciso Il, alinea “c”, da
Instrucdo Normativa Seges/ME n2 116, de 2021), ou de sociedade simples;

9.18 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
fornecedor - Lei n2 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso ll);

Qualificagdao Técnica

9.19 Visando a qualificagcdo técnica para contratacdo, a licitante vencedora devera
apresentar a seguinte documentacao:

9.19.1 Pelo menos 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica fornecido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, com comprovacdo de capacidade de execucdo
de servico de natureza similar ao objeto deste Edital.

9.19.1.1. O(s) atestado(s) de capacidade técnica podera(ao) ser
apresentado em nome da matriz ou da filial do fornecedor;

9.19.1.2. O(s) atestado(s) de capacidade técnica devera comprovar que
a empresa tem capacidade de fornecimento de, no minimo, 200
(duzentas) refei¢cOes diariamente;

9.19.1.3. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias
a comprovacao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando
solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a
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contratacdo, enderego atual da contratante e local em que foi
executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9.19.2. Comprovacdo da licitante de possuir profissional Nutricionista
responsavel técnico no quadro permanente da licitante, na data fixada para
apresentagdo da proposta;

9.19.2.1. A comprovagao de vinculo profissional se fara com a
apresentacdo de copia da carteira de trabalho (CTPS), ou da ficha de
registro de empregado, ou do contrato de prestacdo de servicos ou do
contrato social da licitante em que conste o profissional como sécio;

9.19.2.2. Fotocdpia da Carteira de Identificagdo Profissional do
Nutricionista responsavel técnico da empresa com numero de registro
emitido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), e certidao,
emitida pelo CRN, que comprove sua regularidade junto ao conselho.

9.19.3. Registro da empresa na entidade profissional competente: fotocdpia
da Certiddo de Registro da empresa no CRN em plena validade, para
comprovacdao da presenca de Responsdvel Técnico e comprovacdo da
execucdo de servicos da mesma natureza do objeto da presente licitacao,
considerando-se como de maior relevancia a prestacdo de servigos de
preparo, fornecimento e distribuicdo de alimentacdo, conforme Resolugao
CFN N2 378/2005.

9.20 Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte
documentacao complementar:

9.20.1 A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos
exigidos para a contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas
atas de inscricdo e a comprovacao de que estdao domiciliados na localidade
da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 49, inciso XI, 21,
inciso | e 42, §§22 a 62 da Lei n. 5.764, de 1971;

9.20.2 A declaracao de regularidade de situacao do contribuinte individual
— DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;

9.20.3 A comprovacao do capital social proporcional ao numero de
cooperados necessarios a prestagao do servico;

9.20.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.20.5 A comprovacao de integracao das respectivas quotas-partes por
parte dos cooperados que executardao o contrato; e
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9.20.6 Os seguintes documentos para a comprovag¢ao da regularidade
juridica da cooperativa: a) ata de fundacao; b) estatuto social com a ata da
assembleia que o aprovou; c¢) regimento dos fundos instituidos pelos
cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacao das trés
ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca dos
cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitagao;

9.20.7 A ultima auditoria contdbil-financeira da cooperativa, conforme
dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declarac¢ao, sob as penas
da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo drgao fiscalizador.

10. OBRIGAGOS DO FORNECEDOR CONTRATADO/REGISTRADO
10.1 O FORNECEDOR CONTRATADO/ REGISTRADO obriga-se a:

10.1 Além das obrigacdes estabelecidas no CONTRATO o FORNECEDOR
CONTRATADO obriga-se também a:

a) Acusar o recebimento da nota de empenho ou do pedido de entrega do
objeto licitado por meio da confirmacdo no e-mail enviado a contratada;

b) Executar os servicos conforme especificacdes e precos indicados na
licitacao;

c) Providenciar no prazo de 03 (trés) dias, a imediata correcao das
deficiéncias, falhas ou irregularidades constatadas pelo responsavel por seu

recebimento, no cumprimento das obrigacdes constantes no instrumento
convocatorio;

d) Prover e manter condicdes que possibilitem o atendimento das
demandas previstas firmadas a no Edital e seus anexos;

e) Apresentar declaracdo dos seus funcionarios, contratados para prestacao
dos servigos que constituem objeto do presente certame, que possuem
relacdo de parentesco com algum agente publico desta Instituicao,
informando, ainda, qual o grau de parentesco.

f) Pagar pontualmente, seus fornecedores e suas obrigacdes fiscais,
relativas ao contrato, exonerando a UNIFAL-MG de responsabilidade
solidaria ou subsidiaria por tal pagamento;
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g) Todos os dispositivos deste Termo de Referéncia deverdo ser seguidos
rigorosamente.

Obrigacgdes gerais

10.2 Apds a assinatura do contrato e antes do inicio da execug¢ao dos
servicos, a CONTRATADA devera apresentar ao Fiscal Administrativo do
Contrato os seguintes documentos:

10.2.1. Documentacgdo constante nos itens 9.19.2.1. e 9.19.2.2. referente ao
nutricionista que sera responsavel técnico dos servigos executados no RU da
UNIFAL-MG, Campus Varginha;

10.2.2. Se o registro do profissional nutricionista nao for do Estado de Minas
Gerais, 0 mesmo devera apresentar a referida documentagcao emitida pelo
conselho do estado de origem e solicitar sua inscricdo secunddria ou
transferéncia para o CRN-MG, apresentando juntamente comprovacao da
solicitacao;

10.2.3. Comprovacao de requerimento de registro ou inscricdo da Unidade
de Varginha — MG junto ao CRN-MG, por meio da apresentacdo de Certidao
de Unidade ou protocolo de sua solicitacao;

10.2.4. Comprovante de requerimento de Alvard de Funcionamento e Alvara
Sanitario do local de execucdao das atividades, expedido pela Vigilancia
Sanitaria de Varginha, tal como exigido pela legislacao vigente;

10.2.5. Apds a finalizacao do procedimento de requerimento dos Alvaras,
junto a Vigilancia Sanitdria de Varginha — MG, devera ser apresentado o
Alvara de Localizagdo e Funcionamento e Alvara Sanitdrio (ou Licenca
Sanitaria): fotocdpia dos documentos expedidos pela Vigilancia Sanitdria de
Varginha;

10.2.6. Apdlice do seguro de Risco de Responsabilidade Civil e de Riscos
Diversos de Danos Fisicos incluindo, no minimo, seguro contra: danos
elétricos, danos ao imodvel, efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos
equipamentos, incéndio e explosao, roubo e furto qualificado.

10.2.6.1. O comprovante de pagamento da primeira ou uUnica parcela do
seguro devera ser encaminhado junto a apdlice.

10.2.6.2. O comprovante de pagamento das demais parcelas do seguro, caso
existam, deverd ser enviado mensalmente ao Fiscal Administrativo do
Contrato.
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10.2.6.3. Em caso de sinistro nao coberto pelo seguro contratado, a
CONTRATADA respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente
causar a CONTRATANTE, propriedade ou pessoa de terceiros em
decorréncia da execu¢ao dos servigos, correndo as suas expensas 0S
ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos venham causar.

10.2.6.4. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da
CONTRATADA tera esta, independentemente da cobertura de seguro, um
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a partir da notificacdo da CONTRATANTE, para
dar inicio a reparacao do dano.

10.2.7. Relagdo em que conste: nome completo, endereco residencial,
numero de telefone, horario de trabalho e funcdo, de todo o pessoal que
opera no RESTAURANTE, bem como do Responsdvel Técnico da
CONTRATADA.

10.2.8. Carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS) de todos os
funciondrios da CONTRATADA que atuardo nas dependéncias da
CONTRATANTE devidamente preenchidas e assinadas.

10.2.9. Exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO), bem como os Atestados Meédicos de Saude
Ocupacional (ASOs) de todos os funcionarios que atuarao nas dependéncias
da CONTRATANTE.

10.3. O nutricionista da CONTRATADA atuara como preposto, sendo o elo
entre a CONTRATADA e a CONTRATANTE, para prestar os devidos
esclarecimentos e atender as reclamagdes que possam surgir durante a
vigéncia do contrato, em caso de auséncia dos proprietarios, podendo
receber e assinar documentos, bem como devera ter autonomia para a
pronta resolucao de problemas. Em casos de impedimento, este profissional
devera ser substituido por outro de nivel igual ou superior, mediante prévia
comunicacgao e ciéncia da CONTRATANTE.

10.4. Respeitando-se as normas internas de espaco fisico da UNIFAL-MG, é
proibido incluir nos servigos oferecidos, qualquer comercializagao, onerosa
ou gratuita, de bebidas alcodlicas e artigos fumigeros, bem como de
quaisquer outros produtos.

10.5. A CONTRATADA ndo podera ceder e nem transferir, no todo ou em
parte, o Contrato desta licitacao.

10.6. A CONTRATADA deverd permitir a utilizacdo das instalacdes dos
Restaurantes, por professores, técnicos e estudantes da UNIFAL-MG, como
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um laboratério para aulas praticas, estagios e pesquisas, de acordo com
planejamento previamente estabelecido e aprovado pela PRACE — UNIFAL-
MG e o Responsavel Técnico da CONTRATADA.

10.7. A CONTRATADA devera participar, sempre que for convocada pela
CONTRATANTE, de reunides com o corpo técnico da CONTRATANTE a fim de
discutir o aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade por
esta estipulados como metas.

10.8. A intermediacdo entre as relagdes da CONTRATADA e a Comissao de
Fiscalizacdo e/ou Divisdo de Contratos, da Pré-Reitoria de Administracdo e
Financas (PROAF) podera ser realizada nos seguintes locais:

Setor da UNIFAL-MG Telefone LOCAL
Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis (35)3701-  Prédio “V”, sala
(PRACE) — Sede — Alfenas — MG 9242 101
Coordenadoria de Assuntos Comunitdrios e Estudantis (35)3219-  Prédio “A”, sala
(CACE) — Campus Varginha 8613 108 B
Coordenadoria Administrativa e Financeira (Contratos) (35)3219-  Prédio “A”, sala
— Campus Varginha 8608 109D

Em relagdao as boas praticas de elaboracao de alimentos e prestacao de
servicos

10.9. A CONTRATADA devera manter constantemente todas as
dependéncias internas e externas pertencentes as instalacbes por ela
administradas, no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e conservagao,
dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitarias e pela
CONTRATANTE, assim como se obriga a limpeza e conservacao das areas de
circulacao ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e
utensilios envolvidos na prestacao do servico.

10.10. Para garantir a manutencao da qualidade do servico, a CONTRATADA
devera elaborar e implementar o Manual de Boas Praticas de Elaboragao
de Alimentos e Prestagdo de Servicos (MBPF) e os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), atendendo ao disposto nas seguintes
normas:

10.10.1. Resolucdo SES (MG) N2 532, de 12 de abril de 1993;
10.10.2. Portaria N2 1.428/MS, de 26 de novembro de 1993;
10.10.3. Portaria N2 326, de 30 de julho de 1997;
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10.10.4. Lei Municipal (Varginha) N2 2990, de 08 de janeiro de 1998;
10.10.5. Resolugao RDC N2 275, de 21 de outubro de 2002;

10.10.6. Resolucdao RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004;
10.10.7. Outra legislagao sanitaria que venha substitui-las.

10.11. Esses documentos (MBPF e POPs), bem como os registros de
execucdao dos mesmos, deverao ser apresentados ao Fiscal do Contrato no
prazo maximo de 10 (dez) dias, contados do inicio da execucdo do contrato,
e deverao permanecer disponiveis para fiscalizagdes, auditorias e
autoridades sanitdrias em local de facil acesso e consulta para os
funcionarios.

10.12. ACONTRATANTE mantera em seu quadro de pessoal um nutricionista
gue atuard, juntamente a Comissdao de Fiscalizacdo, diretamente na
fiscalizacdo dos servicos prestados pela CONTRATADA, observando o
cumprimento das condi¢cdes de Boas Praticas de Elaboragao de Alimentos e
Prestacdo de Servicos de acordo com o atendimento ao padrao de refeicdes
estabelecido contratualmente.

10.13. As Boas Praticas de Elaboragcao de Alimentos e Prestacao de Servigos
serdo avaliadas pela Comissdo de Fiscalizacdo e ou pelo Fiscal Técnico da
CONTRATANTE, conforme as Resolug¢des da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitdria (ANVISA): RDC n2 275, de 21 de outubro de 2002, e RDC n? 216, de
15 de setembro de 2004. A comprovacao de praticas inadequadas que
comprometam a qualidade da alimentag¢ao proporcionara a aplicacao das
penalidades previstas em contrato. Sera exigido um minimo de 70 % de
adequacao em relacao aos itens avaliados, conforme formuldrio anexo
(ANEXO 1).

10.14. A CONTRATANTE pode a qualquer momento solicitar a fiscalizagao e
inspecao do Servico Municipal de Vigilancia Sanitaria para averiguar se os
padroes exigidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA)
estao sendo cumpridos.

10.15. Visando também a qualidade, a CONTRATADA devera promover
periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos
de toda a equipe de trabalho, no minimo trimestrais, e estabelecer controle
de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagao do
servico, através do método A.P.P.C.C. (Andlise de Perigos em Pontos Criticos
de Controle).
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10.15.1. Os comprovantes de realizagdo dos treinamentos devem ser
apresentados ao Fiscal do Contrato sempre que realizados.

10.15.2. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 10
(dez) dias contados do inicio da execucdo do contrato, abordando, no
minimo, os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas
transmitidas por alimentos (DTA); boas praticas de manipulacao de
alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culindrias; manuseio de
equipamentos; prevencao de acidentes de trabalho; combate a incéndio;
relacionamento interpessoal; atendimento e acolhimento ao usudrio.

10.16. Deverao ser realizados treinamentos especificos para os funcionarios
que atuarem como caixas, bem como para os responsaveis pelo
porcionamento das preparac¢des no balcao de distribuicao.

10.16.1. Os comprovantes de realizagdao dos treinamentos, no minimo
trimestrais, devem ser apresentados a Comissao de Fiscalizagdao sempre que
realizados.

10.16.2. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 10
(dez) dias contados do inicio da execu¢ao do contrato.

Em relagdo as instalagoes fisicas, equipamentos e utensilios

10.17. A CONTRATADA devera utilizar as instalagdes cedidas, uUnica e
exclusivamente, para os fins e objetivos desta licitacao, zelando pelo imodvel
cedido.

10.18. Antes de a CONTRATADA iniciar suas atividades, serd realizada a
conferéncia de todo material (equipamentos e utensilios) e da estrutura
fisica disponibilizados pela CONTRATANTE, na presen¢a de um membro da
Comissao de Fiscalizacdo, de um servidor do Departamento de
Infraestrutura do Campus Avancado de Varginha e do proprietario ou
preposto da CONTRATADA.

10.18.1. Os Anexos contemplam as especificacdes e quantidades de todos
0os equipamentos e utensilios que estdo previstos para serem
disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA (ANEXO Il e IV).

10.18.2. Todos os presentes durante a conferéncia de todo o material
deverao assinar a declaracdao de recebimento dos mesmos, ficando a
CONTRATADA com uma cépia de igual teor (ANEXO V).
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10.18.3. A CONTRATADA devera complementar e instalar equipamentos,
mobiliarios e utensilios considerados necessarios para a perfeita execugao
dos servicos. No término do contrato, todos esses materiais da
CONTRATADA poderao ser retirados.

10.18.4. A CONTRATANTE nao fornecera nenhum tipo de fogao, coifa e
maquina de lavar pratos, bandejas e talheres, portanto, os mesmos deverao
ser providenciados e instalados pela CONTRATADA, conforme exigido pela
legislagao vigente.

10.19. A CONTRATADA tera 5 (cinco) dias uteis para testar todos os
equipamentos recebidos e manifestar-se por escrito caso algum deles nao
esteja funcionando, com a unica finalidade de registro para fins de
conferéncia ao término do contrato, uma vez que a UNIFAL-MG ndo se
responsabiliza pela manuten¢ao dos mesmos.

10.20. Neste mesmo prazo, a CONTRATADA devera manifestar-se por
escrito também em relacdo a problemas na estrutura fisica cedida.

10.21. ACONTRATADA devera zelar por tudo quanto Ihe for cedido, repondo
o que perder, quebrar ou danificar, respeitadas as marcas e especificacdes
da peca original, incluindo-se qualquer dano a estrutura fisica.

10.22. A manuten¢ao preditiva, preventiva e corretiva dos diversos
equipamentos e das instalacdes fisicas cedidas sera de inteira
responsabilidade da CONTRATADA, correndo as suas expensas toda e
qualquer despesa decorrente, e devera ser realizada sem prejuizo da
perfeita execucgdo dos servicos e sem afetar a segurancga.

10.22.1. Incluem-se na manutencao predial: pintura, substituicdo de pisos e
revestimentos/azulejos, substituicdo de |ampadas, reatores, tomadas,
macanetas, interruptores, registros, telas, vedacdes, limpeza de caixa de
gordura, filtros de agua; e outros reparos na rede hidraulica, de esgoto e
elétrica que se fagcam necessarios.

10.22.2. Nos casos que a estrutura fisica cedida apresentar bolores e
descascamentos nas paredes e tetos, bem como os mesmos forem sendo
sujos pelo uso, a CONTRATADA sera responsavel pelos reparos necessarios
sempre que solicitados pela CONTRATANTE ou autoridade sanitaria do
municipio nas mesmas cores.

10.22.3. Eventuais adaptag¢Oes na estrutura fisica que sejam solicitadas
pelos orgaos da Vigilancia Sanitdria deverdao ser realizadas pela
CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizagao e, ou,
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retencdo ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras
realizadas no restaurante, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacdes de
qgualquer espécie ou natureza (Uteis ou necessarias).

10.22.4. Nao sera permitida qualquer alteragao, modificacao ou reforma no
espaco cedido, sem a aprovacgao prévia e por escrito da Coordenadoria de
Projetos e Obras da CONTRATANTE, comunicada pela Comissao de
Fiscalizacdao da UNIFAL-MG.

10.22.5. A CONTRATADA devera comunicar, por escrito, a Comissdao de
Fiscalizagao da UNIFAL-MG, qualquer dano ou avaria no imdvel, porventura
ocasionados, para a devida avaliacdo, ficando obrigada ao ressarcimento
dos prejuizos causados.

10.22.6. As despesas originarias com as obras, manutencdes ou servicos
correrao exclusivamente por conta e responsabilidade da CONTRATADA,
sem que lhe assista o direito a qualquer indenizagao e, ou, retencao ficando
incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas, mesmo a titulo
de benfeitorias e instalagcdes de qualquer espécie ou natureza (Uteis ou
necessarias).

10.23. A montagem, instalacdo e manutencao das tubulacdes para gas LP
serao de responsabilidade da CONTRATADA e deverao ser realizadas por
profissionais qualificados, atendendo as normas vigentes. As instalacdes
deverdao permitir o reabastecimento dos recipientes sem a interrupc¢ao da
alimentacao do gas aos aparelhos de utilizacdo. Apdés a montagem da
tubulacao de GLP, deve ser executado o ensaio de teste de estanqueidade.
Em seguida, devera ser emitido o laudo técnico ou documento equivalente
por profissional habilitado. Destaca-se que nas demais unidades de
restaurantes da UNIFAL-MG as instalagdes foram feitas na modalidade de
comodato com empresas fornecedoras de GLP.

10.24. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos entupimentos
causados na rede de esgoto, vinculados a prestacao do servico, realizando
reparos imediatos, as suas expensas.

10.25. A CONTRATANTE nao se responsabiliza por talheres descartados no
lixo pelos usudrios do Restaurante, este controle deve ser realizado pela
CONTRATADA.

10.26. Caso a CONTRATADA utilize equipamentos de refrigeracdo ou
congelamento, como geladeiras e freezeres, ela devera realizar o
monitoramento da temperatura interna dos mesmos diariamente,
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mantendo os controles a disposicdao da CONTRATADA e das autoridades
sanitarias pelo periodo de 90 dias.

10.27. A CONTRATADA devera realizar troca dos filtros de agua, limpeza de
caixa de gordura, higienizacdao dos reservatorios de agua e tubulacdao das
coifas, no minimo, semestral ou sempre que necessarios, devendo os
comprovantes de execucao dos servicos serem apresentados ao Fiscal do
Contrato.

10.28. E de responsabilidade da CONTRATADA a higienizacdo e limpeza de
todas as instalacdes e dependéncias utilizadas, inclusive o refeitério, bem
como dos equipamentos e utensilios da distribuicao e utilizados pela
clientela.

10.28.1. O espac¢o cedido conta com banheiros externos (masculino e
feminino) que serdo disponibilizados aos usuarios, mas serao higienizados e
abastecidos com sabonete liquido e toalha de papel pela CONTRATANTE,
uma vez que poderao ficar disponiveis para uso da comunidade académica
durante todo o dia.

10.29. Todos os procedimentos de limpeza e higienizacao e retirada do lixo
devem ser realizados apds cada uma das refeicdes servidas (café da manh3,
almogo e jantar), de maneira que as instalacdes estejam em perfeitas
condi¢des de higiene no momento de distribuicao da refeicao seguinte e nao
promovam a infestacao de pragas e vetores.

10.30. A CONTRATADA ¢é a responsavel pelo descarte adequado de lixo
organico, inorganico e reciclavel, no local informado pela CONTRATANTE.

10.31. No dia que a CONTRATADA receber o local, bem como os
equipamentos e utensilios cedidos pela CONTRATANTE, o responsavel pela
empresa devera passar por um treinamento com o eletricista da
CONTRATANTE a respeito do funcionamento das camaras frias.

10.31.1. Conforme orientacao do fabricante, as camaras nao podem ficar
desligadas por muitos dias, portanto, em caso de paralisacdes, greves e
recessos que, porventura, o restaurante venha ficar fechado, o eletricista da
CONTRATANTE terd acesso ao restaurante para ligar e desligar as camaras.

10.32. CONTRATANTE providenciara a verificagdao do estado de conservagao
do imével cedido, na presenga do preposto da CONTRATADA, com
antecedéncia minima de quinze dias do término do contrato, ou sempre que
necessario, para verificar os reparos, substituicoes ou reposicoes
necessarias.
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10.33. Todos os equipamentos, utensilios e modveis, pertencentes a
CONTRATANTE, e disponibilizados a CONTRATADA, deverao, ao término do
contrato, serem devolvidos em adequadas condicdes de uso, nas mesmas
guantidades e especificacbes cedidas no inicio do contrato, conforme
descrito nos ANEXOS Ill e IV. A CONTRATANTE providenciara a contagem e
verificacdo do estado de conservacao dos mesmos, bem como do imével
cedido, na presenca do preposto da CONTRATADA, em até cinco dias apds
o término do contrato, para verificar os reparos, substituicdes ou reposi¢cdes
necessarias.

10.34. A CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias uteis apds o término do
contrato, devera entregar o imovel com os reparos solicitados na vistoria do
item anterior, inclusive com nova pintura nas mesmas cores.

10.35. No prazo de até 05 (cinco) dias apds a finalizagdao do contrato, a
CONTRATADA devera retirar os equipamentos e utensilios de sua
propriedade que estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.

Em relagdao ao cardapio minimo exigido para as refei¢oes

10.35. O cardapio didario completo serd elaborado mensalmente pelo
nutricionista da CONTRATADA, prevendo-se substituicdes, com respectivos
consumos per capita, frequéncia de utilizacdo e padrao, conforme
especificacdes constantes nos Anexos deste Termo de Referéncia.

9.36. O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo a
nutricionista da CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 21 (vinte e
um) dias em relacdo ao 12 dia de utilizacdo, contemplando todas as
opg¢des, com gramagem das por¢bes prontas para consumo e o valor
nutricional das porgoes (incluindo: valor calérico, proteinas, carboidratos,
lipidios, sédio, colesterol e fibra alimentar) para a devida aprovacao da
CONTRATANTE.

10.36.1. ACONTRATADA devera disponibilizar, junto com o carddpio mensal
a ser avaliado, as Fichas Técnicas de Preparo, em arquivo digital, para
embasar a avaliacdo do cardapio proposto, bem como para avaliar os
ingredientes que serdao de fato usados no preparo durante a execug¢ao do
cardapio aprovado.

10.37. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o
padrdao estabelecido neste Termo de Referéncia, o nutricionista da
CONTRATANTE encaminhara a CONTRATADA para as devidas corregdes. A

Pagina 63]183



MINISTERIO DA EDUCAGAO %
UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS - UNIFAL-MG

SETOR DE COMPRAS -'f lL’J
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 - Alfenas/MG - CEP 37130-001. nl a =
Fone: (35) 3701-9100/9103 - Fax: (35) 3701-9104 - pregao@unifal-mg.edu.br Universitade Fedaral do Alfenas

CONTRATADA devera submeter o cardapio com as alteragdes solicitadas
para nova analise em até 48 (quarenta e oito) horas.

10.38. A CONTRATADA, em condicOes especiais, podera alterar o carddpio
apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e
gue apresente, com antecedéncia de 24 (vinte e quatro) horas, motivacdes
formais, por escrito, a PRACE e esta as aceite. Caso ocorram alteragdes, o
cardapio afixado no local deverad ser corrigido no tempo minimo de 01 (uma)
hora antes da abertura do refeitério.

10.39. O carddpio semanal, conforme aprovado pela PRACE, devera ser
afixado em local visivel na entrada do Restaurante, devidamente assinado
pelo Responsavel Técnico da CONTRATADA. Este cardapio sera divulgado
semanalmente pela PRACE por meio eletronico na pdgina do Restaurante
Universitario.

10.40. Os cardapios deverdo apresentar preparagdes variadas de modo a
garantir boa aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida a critério
da CONTRATADA.

10.41. Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que
ndao modifique o preco cobrado pelo cardapio bdsico, nem deixe de oferecer
nenhum componente ou acessério que integre o cardapio basico
contratado.

10.42. O cardapio do jantar devera ser sempre diferente do almocgo, porém
seguindo sempre o mesmo padrdo de qualidade para ambas as refeicdes.

10.43. Caso a CONTRATADA nao entregue o cardapio para aprovag¢ao no
prazo devido, estara sujeita as penalidades previstas no contrato.

10.44. Para preparo das refei¢cdes, caberd a CONTRATADA:

10.44.1. Usar sal em quantidades moderadas, dando preferéncia a outros
temperos naturais para diversificar o sabor.

10.44.2. Nao utilizar temperos industrializados como caldos de carnes,
caldos de legumes, molho de tomate condimentado e outros temperos que
contenham glutamato monossddico e benzoato de sodio em sua
composigao.

10.44.3. Nao utilizar amaciantes industrializados para carnes. Adequar os
cortes de carnes com os métodos de cocgao.

10.44.4. Nao utilizar nitrato de potassio (salitre).
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10.44.5. Nao utilizar espessante de qualquer natureza para os feijoes, com
excecado de preparacgao de Tutu de Feijao ou Feijao Tropeiro.

10.44.6. Evitar alimentos ricos em gorduras trans no cardapio.

10.44.7. Nao utilizar gordura vegetal hidrogenada ou dleos vegetais
hidrogenados no preparo das refei¢des.

10.44.8. Nao fazer uso de maionese caseira, quando este ingrediente fizer
parte do cardapio, somente industrializada.

10.45. As carnes utilizadas no cardapio deverao obedecer a um padrao
conforme caracteristicas técnicas, apresentadas neste Termo de Referéncia,
devendo ser adquiridas em estabelecimentos que tenham Servico de
Inspecdo Federal (SIF), inspecdo do Ministério da Agricultura ou do Orgdo
fiscalizador estadual (IMA). Nao deverdo ser utilizadas carnes que nao
estejam constando na padronizacao, cuja qualidade seja inferior ao tipo
proposto neste Termo.

10.46. A CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de primeira
qualidade para compor o cardapio. Todos os produtos a serem utilizados
devem estar devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de
fiscalizagdo sanitaria.

Em relagdo a distribuicao das refeigoes

10.47. A alimentacao fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, com a devida identificacao de
cada preparagao, constando os ingredientes basicos (principalmente
aqueles mais comumente relacionados a alergias e intolerancias
alimentares), bem como com o valor caldrico, junto ao balcao de
distribuicao, referente a porcao de cada preparacao oferecida.

10.48. A CONTRATANTE podera realizar a degustacao, durante a
distribuicao, de todos os alimentos que compdem as refeicdes, na pessoa
dos fiscais, devendo a CONTRATADA realizar imediata retirada e
substituicdo das preparacGes e/ou alimentos que forem considerados
inadequados ou impréprios ao consumo.

10.49. A distribuicao de refei¢cOes sera pelo sistema de cafeteria mista, em
balcao térmico para preparagdes quentes e balcado refrigerado para saladas
e sobremesas, porcionadas no momento da distribuicao.

Pagina 65]183



MINISTERIO DA EDUCAGAO %
UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS - UNIFAL-MG

SETOR DE COMPRAS -'f lL’J
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 - Alfenas/MG - CEP 37130-001. nl a =
Fone: (35) 3701-9100/9103 - Fax: (35) 3701-9104 - pregao@unifal-mg.edu.br Universitade Fedaral do Alfenas

10.50. Deverao ser fornecidos aos usuarios para servir a refeicao: talheres
de inox (garfos, facas e colheres), pratos de vidro temperado com diametro
minimo de 27 cm, copos ou canecas retorndveis em materiais de vidro ou
aluminio ou inox ou ceramica e bandejas plasticas tipo self-service; todos
limpos e secos.

10.50.1. A responsabilidade da higienizacao e guarda desses utensilios serd
da CONTRATADA.

10.50.2. Nao sera permitida a distribuicao de copos descartaveis para os
clientes em nenhuma das refeicdes.

10.51. O porcionamento das refeicOes devera ser da seguinte forma:

10.51.1. As quatro opg¢des de saladas dispostas nos balcdes refrigerados
deverdo ser servidas a vontade pelo prdéprio cliente;

10.51.2. Os acompanhamentos (arroz polido, arroz integral e feijao)
também deverao ser servidos livremente pelos clientes, ficando dispostos
no balcao aquecido;

10.51.3. O prato principal, prato vegetariano, a guarnicao e a sobremesa
serao porcionados pelos funcionarios da CONTRATADA conforme padrao
estabelecido;

10.51.3.1. A CONTRATADA devera disponibilizar diariamente, durante todo
o horario de distribuicao de cada refeicdo, um prato com uma amostra da
porcao padrao de cada um desses itens que serdao porcionados pela
CONTRATADA, de forma que os usuarios e os funciondrios responsaveis pelo
porcionamento, tenham uma referéncia do tamanho adequado da porgao
gue cada um devera receber;

10.51.4. Todos os alimentos integrantes do café da manha poderao ser
porcionados pelos funcionarios da CONTRATADA;

10.51.5. A CONTRATADA devera disponibilizar para uso livre dos clientes, no
minimo: quatro tipos de molhos para salada, azeite de oliva, vinagre, sal,
farinha de milho ou farofa simples e guardanapos de papel;

10.51.6. Serao observadas a uniformidade, temperatura e apresentagao das
porgoes;

10.51.7. Os componentes do carddpio distribuidos no dia deverdo ser os
mesmos do primeiro ao ultimo usuario, inclusive com quantidades
adequadas a todos, devendo ser mantidas a apresentacao, temperatura e
qgualidade durante toda a distribuicao;
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10.51.7.1. Serao permitidas alteracdes em caso de mudangas bruscas na
guantidade de usuarios no respectivo dia, desde que seja disponibilizado o
cardapio corrigido no caixa e o cliente seja informado da mudanca do
cardapio antes de adquirir a refeicao, seja ela paga pelo cliente ou pela
CONTRATANTE.

10.51.8. A fruta deverad ser sanitizada para ser distribuida;

10.51.9. Os doces deverdao ser distribuidos em recipientes descartaveis,
sendo disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro utensilio, quando
necessario;

10.51.10. Maiores detalhes estao disponiveis nos anexos correspondentes
(ANEXO VI a IX).

Em relagao aos recursos humanos

10.52. A CONTRATADA devera manter o pessoal em atividade no local
identificado, trajando, obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos
prestados, exigindo asseio, boa aparéncia, urbanidade no tratamento com
o publico e zelo com os bens que |hes forem confiados; assim como, a
CONTRATADA devera cuidar para que as normas e regulamentos internos
da CONTRATANTE sejam respeitados.

10.52.1. Os funcionarios deverao colocar o uniforme completo no local de
trabalho e, conforme previsto na legislacao sanitaria, deverao estar sem a
presenca de qualquer tipo adornos (anel, aliangas, brincos, pulsseiras,
correntes, relégios, piercings e outros).

10.53. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico,
operacional e administrativo qualificado e em numero suficiente para a
perfeita execucao dos servicos contratuais assumidos. Se necessario, a
CONTRATANTE podera solicitar a ampliacdo do quadro de pessoal para
adequada execuc¢ao dos servicos.

10.54. Eventual alteracao do titular Responsavel Técnico da CONTRATADA
devera ser comunicada de imediato a CONTRATANTE, acompanhada de
justificativa da necessidade da substituicao, da nova nomeacao, juntada a
respectiva documentag¢ao do CRN.

10.55. Manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servico
mensal do pessoal que opera na CONTRATADA, especificando todas as
categorias com nome, respectivos horarios e fungdes.
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10.56. Encaminhar ao Fiscal do Contrato:

10.56.1. Mensalmente: relagdo em que conste: nome completo, endereco
residencial, nimero de telefone, hordrio de trabalho e funcao, de todo o
pessoal que opera no RESTAURANTE, bem como do Responsavel Técnico da
CONTRATADA. Sempre que houver alteracao na mesma, a lista atualizada
deve ser encaminhada novamente ao Fiscal.

10.56.2. Sempre que houver nova contratagao: carteiras de trabalho e
previdéncia social (CTPS), devidamente preenchidas e assinadas, exames
exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO),
bem como os Atestados Médicos de Saude Ocupacional (ASOs). Esse
perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos empregados é
necessario a fim de providenciar a substituicio dos mesmos, de imediato,
em caso de doenga incompativel com a funcao.

10.57. Todas as pessoas portadoras de doencgas transmissiveis, bem como
aquelas afetadas por desordens intestinais e ou dermatoses exsudativas ou
esfoliativas, ndo poderao manipular, transformar, beneficiar, acondicionar
ou distribuir alimentos, nem exercer outras atividades que coloquem em
risco a salde dos consumidores.

10.58. Os empregados e proprietarios que intervém diretamente nas
atividades do estabelecimento devem ser afastados das atividades ao
apresentarem manifestacdes febris ou cutaneas, principalmente supuracao
na pele, corrimento nasal, supuracdo ocular, diarreia e infeccdo respiratéria.

10.59. A CONTRATADA devera responder integralmente por quaisquer
danos ou prejuizos causados a CONTRATANTE, a terceiros e ao meio
ambiente por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso,
manipulacdo de géneros alimenticios inadequados, processamento
incorreto deles e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou,
instrumentos, procedendo imediatamente os reparos ou indenizagdes
cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.

10.60. Zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus
empregados em servico, substituindo aqueles cuja permanéncia seja
considerada inconveniente, assumindo, em consequéncia, todas as
obrigagdes decorrentes.

10.60.1. Atender, de imediato, as solicitacdes da CONTRATANTE quanto as
substituicoes de empregados nao qualificados ou entendidos como
inadequados para a prestagao do servigo.
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10.61. Todas as obrigacdes contratuais e sociais dos seus funcionarios
correrao por conta da CONTRATADA, cabendo-lhe todos os Onus de
natureza trabalhista e previdencidria, incluidas as indeniza¢gGes por
acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e/ou ocupacional,
além de responsabilizar-se por todas e quaisquer agdes judiciais,
reivindicacdes ou reclamacdes de seus empregados que tenham participado
na execu¢ao do objeto deste contrato, sendo a licitante vencedora, em
guaisquer circunstancias, considerada como Unica e exclusiva empregadora
e responsavel por quaisquer 6nus decorrentes.

10.62. CONTRATADA devera proibir dentro do Restaurante e suas
dependéncias o uso por seus funcionarios de objetos ndao pertencentes ao
servico como celulares, fones de ouvido, raddio, jornais, bolsas, dentre
outros.

10.63.Proibir terminantemente de fumar dentro das dependéncias da
CONTRATANTE.

10.64. Apresentar certiddes de distribuicdes civeis e criminais de toda a mao
de obra atuante nas dependéncias da CONTRATANTE, quando solicitado.

10.65. Os servigos da CONTRATADA deverao estar sob a responsabilidade
técnica de nutricionista. A carga hordria de atuacdo do mesmo devera
respeitar o estabelecido pela Resolu¢do do Conselho Federal de
Nutricionista n? 600/2018, ficando o profissional comprometido a atuar, no
minimo, o correspondente a 80% da carga horaria durante as atividades de
preparo e distribuicdo das refeigdes, devendo intercalar sua presenca
durante a semana entre o preparo do café da manha, almoco e jantar. Caso
o volume de refei¢des exija a presenca de mais de um nutricionista, os
mesmos deverdao se programar para que haja um nutricionista presente
durante todo o horario de funcionamento do restaurante.

Em relagdao a execugao dos servigos

10.66. E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios,
descartdveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros) de qualidade
comprovada, gas e mao de obra especializada em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes,
bem como equipamentos de protecao individual (EPI) e coletivo em nimero
suficiente para seus funcionarios.
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10.67. A CONTRATADA devera abastecer os banheiros e/ou vestiarios dos
seus funcionarios com papel toalha descartavel nao reciclado, papel
higiénico, sabonete liquido e dlcool 70% para higienizacao final; os mesmos
deverao ser equipados com lixeiras com tampa acionada por pedal. Quando
nao for disponibilizado alcool 70%, o sabonete liquido devera ser
antisséptico.

10.68. A colocagao de chuveiros nos vestiarios é de responsabilidade da
CONTRATADA, bem como dos armarios para guarda dos pertences de uso
particular e bolsas dos funciondrios.

10.69. Toda pia / lavabo, que for utilizada para higienizacdo de maos dos
funcionadrios, devera estar abastecida com papel toalha descartavel nao
reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das maos e
sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverao ser equipadas
com lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

10.70. Durante todo o hordrio de distribuicdo das refeicbes, as pias de
higienizacdo de maos dos usuarios dos restaurantes deverao estar
abastecidas com papel toalha descartavel nao reciclado ou outro
mecanismo permitido para secagem de maos e sabonete liquido, fornecidos
pela CONTRATADA.

10.71. A CONTRATADA devera zelar pela manutencao da qualidade da
alimentacao a ser fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente,
devendo a mesma ser equilibrada e racional e estar em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas. As refeicdes deverao estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos
alimentos até o seu porcionamento.

10.72. Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com todos os
fornecedores, nao comprando nada em nome da CONTRATANTE, estando
esta eximida, em qualquer hipdtese, de responsabilidade perante terceiros;
adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-la em condi¢des de
adequada estocagem, para sua boa conservagao, estando sujeita a
fiscalizagdo da CONTRATANTE, inclusive quanto a exigéncia dos
comprovantes de origem dos produtos.

10.73. A CONTRATANTE podera disponibilizar na saida, sempre que achar
necessario, ferramentas de opinido para os usudrios manifestarem suas
reclamacdes ou sugestdes, através de pesquisa ou caderno de sugestdes,
realizando também uma Avaliagdo de Satisfacdao, no minimo, anualmente.
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10.74. A CONTRATADA podera realizar avaliagbes sempre que julgar
necessario e pertinente, comunicando o resultado a Comissdao de
Fiscalizacao.

10.75. Em todos os métodos aplicados, no caso de aceitagao inferior a 70%
por parte dos comensais, a preparacao devera ser excluida dos cardapios
futuros.

10.76. Serao de inteira responsabilidade da CONTRATADA as despesas de
agua e energia elétrica, cujos valores corresponderao as indicagdes
constantes dos medidores instalados nos locais.

10.76.1. No data da entrega do espaco cedido pela CONTRATANTE a
CONTRATADA, sera realizada a medigao inicial dos valores constantes nos
medidores de agua e energia instalados no restaurante, sendo os valores
registrados no ANEXO X, que devera ser assinado pelos representantes da
CONTRATADA e da CONTRATANTE presentes no momento.

10.76.2. As despesas de agua/esgoto e energia elétrica serdo cobradas
mensalmente a partir desses valores registrados, conforme Item 10.76.1.

10.76.3. Em caso de inexisténcia de medidores no local, o valor mensal
devido de 4gua e energia elétrica corresponderd a trés vezes o minimo
vigente para cada despesa.

10.77. As despesas com telefone, internet e gdas ficardao a cargo da
CONTRATADA, eximindo qualquer 6nus para a CONTRATANTE, referente a
essas despesas.

10.78. E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e
inorganico quantas vezes se fizerem necessarias, acondicionando-os em
sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos
fechados e devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao
local de coleta indicado pela CONTRATANTE.

10.79. A potabilidade da agua utilizada no preparo das refeicdes devera ser
testada semestralmente mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de
outras exigéncias previstas em legislacdao especifica, sendo resultado
encaminhado a Comissao de Fiscalizacao.

10.79.1. Caso seja identificado, por meio dos laudos, a existéncia de nao
conformidades com a potabilidade da agua, a CONTRATADA sera a Unica
responsavel por toda adequacdo necessaria para a corre¢ao do problema.
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10.80. O controle integrado de pragas é de responsabilidade da
CONTRATADA e devera ser realizado contra roedores, insetos voadores e
rasteiros, pelo menos 1 (uma) vez a cada 6 (seis) meses, ou quando a
CONTRATANTE julgar necessario, por pessoal treinado ou empresa
qualificada, cuja aplicacdo de produtos s6 deve ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevencao nas instalacdes, insumos e
alimentos, sé podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da
Saude. Os comprovantes de realizagao do servico devem ser apresentados
ao Fiscal do Contrato.

10.81. O reservatério de agua, além de estar em perfeito estado fisico e
devidamente tampado, devera apresentar adequado estado de
conservagao e higiene, devendo ser higienizado pela CONTRATADA,
conforme instrucdes da legislagcao sanitaria, em um intervalo maximo de 06
(seis) meses, devendo ser mantidos registros da operacdao. Os comprovantes
de realizacao do servico devem ser apresentados ao Fiscal do Contrato.

10.82. Os mesmos procedimentos descritos no Item 10.80 s3ao esperados
para a higienizacdo da caixa de gordura e tubulagdes das coifas.

10.83. Durante a execucao do servico, a CONTRATADA deverd monitorar a
temperatura de recebimento dos géneros e distribuicdao das refeicdes, para
possiveis alteracdes ou adaptacdes, visando atendimento adequado a
legislacao vigente, acondicionando as preparacdes em equipamentos
adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente tampados até o
momento da distribuicdo. O registro didrio das temperaturas devera ficar
arquivado por 03 (trés) meses e disponivel para consulta pela
CONTRATANTE e autoridades sanitarias.

10.84. As amostras das preparagdes servidas diariamente no RU deverao ser
separadas em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, conservados
conforme temperaturas especificadas pela legislacdo sanitaria vigente, pelo
prazo de 72 (setenta e duas) horas. Quando houver suspeita de deterioragao
ou contaminacao dos alimentos, a CONTRATADA devera disponibilizar as
amostras para analises microbioldgicas/bacteriolégicas pela CONTRATANTE
ou autoridade sanitdria. A coleta devera contemplar todas as preparacdes
(solidas ou liquidas), incluindo as preparagdes que porventura forem
substituidas durante a distribuicao das refeicdes.

10.85. Todas as etapas do servico dar-se-ao nas dependéncias da
CONTRATANTE.
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10.86. A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas
alternativos de trabalho e planos de contingéncia para situagdes
emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra
de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo dos servigos
objeto do contrato.

10.87. Os balcdes de distribuicdo dos alimentos / prepara¢des deverdo ser
mantidos limpos durante todo o horario das refei¢des.

10.88. A CONTRATADA devera manter os alimentos nao consumidos
imediatamente apds o preparo a uma temperatura superior a 65 2 C até o
momento final da distribuicdao. Para as saladas e sobremesas, a temperatura
devera ser inferiora 6 2 C.

10.89. A CONTRATADA deverd manter estoque minimo dos produtos,
respeitando normas técnicas de estocagem, devendo efetuar a substituicao
de produtos de marcas duvidosas, sempre que necessario, mediante
justificativa técnica da CONTRATANTE, devendo disponibilizar outro
produto, com um prazo de 12 (doze) horas para produtos existentes no
mercado local e 24 (vinte e quatro) horas para produtos advindos de outras
cidades.

10.90. Os géneros alimenticios semiestocaveis deverao ter prazo de
validade de 80% a vencer, sendo vedada a utilizagdo de produtos com
alteragdes de caracteristicas mesmo ainda dentro do prazo de validade.

10.91. A CONTRATADA devera desprezar as sobras de alimentos que
passaram por exposicao nos balcdes de distribuicdo, bem como as
preparagdes que extrapolaram os limites de tempo e temperatura,
conforme descritos na legislacao vigente.

10.92. O funciondrio que realizar a higienizacao das instalacdes sanitarias
devera usar uniforme diferenciado e n3ao permanecer na area de
manipulacao durante as etapas de pré-preparo e preparo dos alimentos.

10.93. Fazer o monitoramento da qualidade do éleo e efetuar a troca
conforme necessario. Manter controle impresso de troca periédica do éleo
utilizado na fritura. Manter controle impresso de descarte do éleo usado.

10.94. Sempre que possivel, a CONTRATADA devera adquirir alimentos
oriundos da agricultura familiar para compor o cardapio dos restaurantes.
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10.94. E vedado & CONTRATADA utilizar o espaco cedido para qualquer
outro fim que nao seja producgao e distribuicdao de refei¢des, bem como as
etapas anteriores e posteriores deste processo.

10.95. A distribuicdo dos alimentos e produtos alimenticios nao podera ser
realizada pelo mesmo funcionario que manipular dinheiro e realizar
atividades de higienizacao e limpeza ambiental.

10.96. Devera haver um funcionario exclusivo para o caixa durante todo o
horario de distribuicao das trés refeicdes, ndo sendo permitido nesses
horarios que o caixa desempenhe outras atividades.

10.97. A operacionalizagao, distribuicao e porcionamento das refeigdes sao
de responsabilidade da CONTRATADA e deverado ser supervisionadas pelo
responsdvel técnico da mesma, de maneira a observar sua aceitacao,
apresentagao, porcionamento e temperatura das refei¢ées servidas, para
possiveis alteragdes ou adaptacdes, visando atendimento adequado e
satisfatorio.

10.98. A dgua que abastece o RU e a cantina ndo passa por nenhum processo
de filtracdo, apenas o tratamento convencional da Companhia de
Saneamento de Minas Gerais S/A (COPASA) de Varginha, portanto, é de
responsabilidade da CONTRATADA a instalacao de filtros de agua para
preparo de refrescos e gelo.

10.99. A CONTRATADA devera reparar ou substituir, as suas expensas, no
total ou em parte, as refeicdes fornecidas, em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo dos servicos ou de
géneros/produtos alimenticios empregados.

10.100. O usuario do RU, beneficiario de auxilio-alimentacao concedido pela
PRACE, que consumir a refeicdo do almog¢o no RU aos sabados, tem direito
de retirar o jantar em marmitex, logo apds o almoco, sem custo adicional
para o usuario ou para a PRACE, mediante reserva prévia.

10.100.1. Esta refeicao devera ser reservada semanalmente no “Sistema de
Reservas de Refei¢gdes”, disponivel na pagina do Restaurante Universitario,
até o horario limite de 20h00 da sexta-feira.

10.100.2. Conforme descrito no Item 9.100.1., ha um hordario limite para o
usuario realizar a reserva no sistema, apds este horario o sistema é
bloqueado para reservas da refeicao em questao.
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10.100.3. Conforme previsto na Resolugdo n? 2/2018 do Colegiado de
Assuntos Estudantis da UNIFAL-MG, Artigo 28, paragrafo 42, o usuario que
fizer as reservas e deixar de utiliza-las em trés refei¢cOes, consecutivas ou
nao, sera automaticamente bloqueado pelo sistema e devera comparecer a
PRACE para regularizar sua situagao. As reincidéncias serao avaliadas
conforme previsto na resolucao supracitada.

10.101. Durante o periodo de férias e recessos académicos, que o RU estiver
autorizado funcionar somente no horario do almogo, os alunos beneficiados
com auxilio-alimentagdo, concedido via PRACE, que almogarem no
Restaurante tem direito de retirar o jantar em marmitex logo apds o almocgo,
sem custo adicional para o discente ou para a PRACE pelo descartavel.

10.102. Os alunos beneficiados com auxilio-alimentacdo, concedido via
PRACE, que ndo puderem almogar no refeitério do restaurante por motivo
de incompatibilidade de horarios de estagio, poderao retirar seu almogo em
marmitex no hordrio do jantar do dia anterior.

10.101.1. Estes casos serdao autorizados nominalmente pela PRACE via
processo eletronico, sendo a CONTRATADA comunicada formalmente de
cada caso, constando o nome do discente autorizado, dias, refeicoes,
horarios e prazo de validade da autorizacao.

10.102. Quanto ao tamanho dos descartaveis descritos nos itens 10.100.,
10.101. e 10.102., a CONTRATADA devera disponibilizar ao usuario: uma
unidade de marmitex niumero 8 (oito) para prepara¢des quentes, mais uma
unidade de marmitex nimero 5 (cinco) para saladas e sobremesa e uma
unidade de sacolinha plastica; os marmitex deverdao ser com tampa para
fechamento manual.

10.103. Nos casos aplicaveis aos descritos nos itens 10.100., 10.101. e
10.102., ndo havera custo adicional para o discente ou para a PRACE pelos
descartaveis, portanto, seu custo deve estar previsto no valor da refeicao.

10.104. Nos casos aplicaveis aos descritos no item 10.102., o discente que
estiver autorizado a retirar a refeicdo em marmitex, apresentara o cracha
de identificacdo institucional com foto e assinard uma lista informando
também nome completo e matricula. Estas refeicdes serdo lancadas no
sistema, conforme descrito no item 5.5.5.1.

10.105. Em qualquer ocasido ou situacao em que for necessario e permitida
pela CONTRATANTE a retirada de refeicdes em marmitex no restaurante,
isso sO0 podera acontecer nos descartaveis fornecidos Unica e

Pagina 75]|183



MINISTERIO DA EDUCAGAO %
UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS - UNIFAL-MG

SETOR DE COMPRAS -'f lL’J
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 - Alfenas/MG - CEP 37130-001. nl a =
Fone: (35) 3701-9100/9103 - Fax: (35) 3701-9104 - pregao@unifal-mg.edu.br Universitade Fedaral do Alfenas

exclusivamente pela CONTRATADA. Em nenhuma hipdtese, a CONTRATADA
podera fornecer refeicdes em vasilhames retornaveis e nao sera permitido
o uso de qualquer tipo de marmita, vasilhame ou marmitex, mesmo que
descartavel, fornecido pelo préprio usuario.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE
11.1 A UNIFAL-MG obriga-se a:

11.1 Além das obrigag¢des estabelecidas no CONTRATO a UNIFAL/MG obriga-
se também a:

a) solicitar a execucdo do(s) servico(s) sendo considerada 1 (uma) unidade
de fornecimento a quantidade minima para efetuar o pedido de execugao;

b) observar para que, durante a vigéncia da contratacao, sejam mantidas
todas as condi¢des de habilitacdao e qualificacao exigida na licitacao, bem
como a sua compatibilidade com as obrigacdes assumidas;

11.2. Designar uma comissao, nomeada por Portaria, para
acompanhamento e fiscalizacdo da execuc¢ao dos servicos, juntamente com
os fiscais técnico, administrativo e setorial, quando for o caso, conforme
composicao estabelecida pela Resolucao n? 2, de 19 de novembro de 2018,
do Colegiado de Assuntos Estudantis.

11.3. Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser
solicitados pelos Proprietarios, Preposto ou Responsavel Técnico da
CONTRATADA.

11.4. Ceder a CONTRATADA os bens imdveis, mdveis, equipamentos e
utensilios existentes para execucao do servico objeto do contrato,
fornecendo no inicio da prestacao do servico, a relagao dos equipamentos e
utensilios disponibilizados.

11.5. Autorizar a CONTRATADA, por meio de parecer técnico da
Coordenadoria de Projetos e Obras (CPO) da CONTRATANTE, realizar
adaptacdes nas instalacbes e equipamentos, bem como reparos nos
mesmos, quando necessario.

11.6. Permitir o livre acesso dos empregados da licitante vencedora ao local
dos servicos.

11.7. Efetuar o pagamento a CONTRATADA das refeicdes servidas aos
beneficiarios do Programa de Assisténcia Prioritaria da UNIFAL-MG, apds a
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apresentacdo da Fatura/Notal Fiscal, devidamente atestada pela
fiscalizagdao, acompanhada de relatdrio minucioso referente ao periodo de
pagamento e instruida pelos setores responsaveis. A apresentagao da fatura
devera ser feita mensalmente, apds a emissdao da planilha de pagamento
pelo fiscal do contrato.

11.8. Realizar pesquisas periddicas junto aos usuarios para avaliacdo da
refeicdo servida, da qualidade das refei¢cdes servidas, dos aspectos de
limpeza, higiene e conservagao das instalagdes, da urbanidade e cortesia no
atendimento ao publico.

11.9. Comunicar a CONTRATADA qualquer alteragdao que ocorra no ambito
da CONTRATANTE que possa interferir no desenvolvimento das atividades
do restaurante.

11.10. Tomar as providéncias cabiveis quando comunicada pela
CONTRATADA, em relagao a qualquer ocorréncia fora dos padrdes normais
e dos preceitos de boa conduta, por parte dos usudrios em geral.

12. DA CONTRATACAO

12.1 A contratagao formalizar-se-a mediante a emissao da Nota de
Empenho/Contrato, conforme minuta anexa;

12.1.1 A assinatura do contrato serd na forma eletronica através do SEI -
Sistema Eletronico de Informacgdes.

12.2 Sera obrigatério o cadastro da CONTRATADA, como usuario externo,
no SEI.

12.3 Para liberacao do cadastro como Usuario Externo, o usuario devera
cumprir os procedimentos informados no item 11.8.2 deste Termo de
Referéncia.

12.4 A Nota de Empenho sera encaminhada ao 1° classificado para o item
na Ata de Registro de Precos, quando da necessidade da entrega do
produto.

12.5 Havera prioridade na contratacdao dos itens das cotas reservadas,
ressalvados os casos em que a cota reservada for inadequada para atender
as quantidades ou as condicdes do pedido, justificadamente, nos termos do
decreto n2 8.538, de 06 de outubro de 2015.
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13. DA ASSINATURA DO CONTRATO

13.1 Homologado o resultado da licitagdo, a UNIFAL-MG, convocara o
licitante melhor classificada para assinatura do contrato nas condicdes
estabelecidas no instrumento convocatario.

13.2 A assinatura do contrato serda na forma eletronica através do SEI| -
Sistema Eletronico de Informacdes;

13.2.1 Sera obrigatdrio o cadastro do licitante, como usuario externo no
SEl para que possa assinar o contrato.

13.2.2 Para liberagao do cadastro como Usudrio Externo, o usuario devera
cumprir os passos disponiveis no link https://www.unifal-
mg.edu.br/sei/usuario-externo/ .

13.3 A licitante recebera um aviso da disponibilizagio no e-mail
cadastrado no Termo de Declaragao de Concordancia e Veracidade.

13.4 Excepcionalmente, a convocacdo para a assinatura do contrato com a
Administracdo podera ocorrer mediante envio por correspondéncia postal
com aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico.

14. DO REAJUSTE DE PRECOS DAS REFEICOES

14.1. Os precos sao fixos e irreajustaveis no prazo de 01 (um) ano contado
da assinatura do contrato.

14.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacdo da
contratada, os precos contratados poderao sofrer reajuste apds o
interregno de um ano, aplicando-se o indice de Precos ao Consumidor
Amplo (IPCA/IBGE) exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas
apos a ocorréncia da anualidade.

14.1.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um
ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

14.2. No caso de atraso ou nao na divulgacdo do indice de reajustamento, o
CONTRATANTE pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima
variacao conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao logo seja
divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar
memoria de cdlculo referente ao reajustamento de precos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.
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14.3. Nas aferigdes finais, o indice utilizado para reajuste ser3,
obrigatoriamente, o definitivo.

14.4. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou
de qualquer forma ndao possa mais ser utilizado, sera adotado, em
substituicao, o que vier a ser determinado pela legislacao entao em vigor.

14.5. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes
elegerdao novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

14.6. Os precos somente poderdao ser reajustados apds deliberacdo e
autorizacao da CONTRATANTE, que culminara com a assinatura de novo
Termo Aditivo ou de Apostilamento.

14.7. A tabela de precos das refeicdes deverd sempre estar afixada em local
visivel no RU.

15. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

15.1. Conforme o numero de refeicdes servidas no Restaurante
Universitario de Varginha, durante os ultimos 12 meses, para os estudantes
de graduacdo e pods-graduacdo em vulnerabilidade socioeconémica
beneficiarios de auxilio-alimentagao pelo Programa de Assisténcia
Prioritdaria da PRACE, o quantitativo anual estimado para essa
contratacgao é de:

15.1.1. Café da manha: 2.500 refei¢cdes/ano;
15.1.2. Almoco: 8.400 refeicdes/ano;
15.1.3. Jantar: 9.950 refeicGes/ano.

15.2. A tabela abaixo apresenta os valores maximos de referéncia conforme
valor médio obtido pelo Relatdrio do Banco de Pregos do Comprasnet, bem
como o valor médio das cotacdes realizadas com empresas no ramo na
cidade de Varginha e regiao:

VALORES MAXIMOS DE REFERENCIA POR REFEICAO SERVIDA

VALOR UNITARIO
POR REFEICAO
(Valor Médio
conforme
Orgcamentos com
fornecedores de

VALOR UNITARIO POR REFEICAO (Valor Médio conforme
ITEM DESCRICAO Relatério do Banco de Pregos do Comprasnet — Periodo: 30/06 a
31/10/2023)
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Varginha - MG e

regiao)
ltem Café da
1 anha RS 7,21 RS 7,18
Item Almoco /
RS 19,27 RS 18,57
2 Jantar > 19, > 18,5
VALOR DO GRUPO RS 26,48 RS 25,75

15.3. O custo estimado total da contratacdo é de RS 365.182,00 (trezentos
e sessenta e cinco mil, cento e oitenta e dois reais), considerando o
guantitativo informado neste documento para atendimento ao publico do
Programa de Assisténcia Prioritaria da PRACE.

VALOR UNITARIO
. Valor Médio entre
Quantidade ( ‘1
. média do Bancode Valor Total
Item Descrigao UN Anual -
. Precos e Média dos RS
Prevista
Orgamentos com

Fornecedores)

Café da Manha, conforme
especificacdo e condicbes
de producgado e RS
1 fornecimento descritos UN 2.500 RS 7,20
18.000,00
detalhadamente no Termo
de Referéncia e seus
anexos.
Almogo / Jantar, conforme
especificagdo e condigbes
de producdo e RS
2 fornecimento descritos UN 18.350 RS 18,92
347.182,00
detalhadamente no Termo
de Referéncia e seus
anexos.
VALOR DO GRUPO RS 26,12 -

R$

TOTAL PREVISTO 365.182,00

15.4. Em periodos de férias académicas, paralisacbes, greves e/ou
interrupcdes do calendario académico, bem como aos sdbados e em recessos,
o numero de refeicdes fica reduzido.
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15.5. A indicagao destes quantitativos presentes na tabela acima nao
constitui nenhuma obrigacdo presente ou futura por parte da
CONTRATANTE, que ndo poderd ser responsabilizada por variacdes na
guantidade de refeicOes a serem servidas pela CONTRATADA, uma vez que
a qualidade do servico prestado como um todo impacta na procura dos
assistidos pelo servigo.

15.5.1. O Relatério de caixa do ano 2023 segue anexo a este Termo de
Referéncia para que a licitante possa observar o volume de refei¢cdes
servidas em todos os periodos do ano, incluindo, sabados, férias, recessos
(ANEXO XI).

15.5.2. Ressalta-se que no contrato anterior, o funcionamento em recessos
era dispensado.

15.5.3. Ressalta-se que o restaurante também atendera os demais publicos,
além das refeicdes estimadas a serem pegas pela UNIFAL-MG, cujo
guantitativo servido em 2023 pode ser observado no ANEXO X.

15.6. A empresa devera disponibilizar até 10 refeicoes por dia como
cortesia para filhos de discentes assistidos pelo Programa de Assisténcia
Prioritaria da UNIFAL-MG. As criancas objeto dessa cortesia deverao ser
menores de 6 anos e estarem na companhia do pai ou da mae, beneficiarios
do auxilio. A Prace mantera junto a CONTRATADA a lista atualizada de
discentes cujos filhos poderao usufruir da cortesia.

16. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

16.1 As despesas para atender ao objeto desta licitacdo correrdao a conta do
Orcamento Geral da Unido, ou seja:

PTRES: 229630 (Assisténcia ao Estudante de Ensino Superior)

Fonte: 1000000000 (Recursos do Tesouro)

Pl: MDVAEG2309N (Assisténcia Estudantil - Despesas com Apoio ao Estudante)
UGR: 151828 (Pro-Reitoria de Assuntos Comunitdrios e Estudantis)

Anexos:
Anexo | - Instrumento de Verificacao de Boas Praticas RUs (1160124);
Anexo Il - Modelos - Formularios de Avaliacao de Satisfacao (1161140);

Anexo lll - Relacdo de Equipamentos Disponiveis para Cessao (1160758);
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Anexo IV - Relacdo de Utensilios Disponiveis para Cessdo (1160760);
Anexo V - Declaracdo de Recebimento de Equip. e Utensilios (1164447);
Anexo VI - Demonstracao de Cardapios (1164457);

Anexo VIl - Composi¢do Bdasica do Café da Manha (1164495);

Anexo VIII - Composicdo Bdsica do Almogo e Jantar (1164498);

Anexo IX - Tipo de Prato Proteico e Frequéncia Semanal (1164502);

Anexo X - Medic3o Inicial de Agua e Energia Elétrica (1164503);

Anexo XI - Relatdrio de Utilizacdo do RU Varginha em 12 meses (1160114).
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https://sei.unifal-mg.edu.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=1286340&id_procedimento_atual=1235979&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110242850&infra_hash=18b0c381ce3a892785d9ffd6aa86c0007f45e1c12b26f873d4269a4f2ea7f054be4e6c5158e5bbe8f1b3cfc67a3c1dae9626aee19a73ad310de700875d0e5bfe6980514f01c323663ba856c37ca5e6197d4feeb85720f11278deb29431efeb9e
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APENDICE | DO ANEXO |
ESPECIFICACAO DO OBJETO

PREGAO ELETRONICO 004/2024

GRUPO 1
Descrigdo un | Quantidade -y oo NITARIO
Anual Prevista

Café da Manha, conforme especificacéo e condigdes de producéo e
fornecimento descritos detalhadamente no Termo de Referéncia e seus UN 2.500
anexos.
Almoco / Jantar, conforme especificacdo e condi¢des de produgéo e
fornecimento descritos detalhadamente no Termo de Referéncia e seus UN 18.350
anexos.

VALOR DO GRUPO

TOTAL PREVISTO

Pagina 83]183

Valor Total

(R$)
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PRACE - NUCLEO DE E’DUCA(}AO NUTRICIONAL E DIETETICALISTA DE VERIFICAGAO
DIARIA DE BOAS PRATICAS - 2012

RESTAURANTE UNIVERSITARIO - UNIDADE:

FICHA Ne:

DATA:

[

BLOCO 1-EDIFICAGAO E INSTALAGOES

SIM

NAO

N.A.

N.O.

Area externa: auséncia de lixo, objetos em desuso, animais, insetos e roedores

Area interna: auséncia de lixo, objetos em desuso, animais, insetos e roedores

Pisos: livre de buracos; em perfeitas condigdes de limpeza; sem aciimulo de residuos

Piso do refeitério: quando necessario, higienizado durante as refeicdes

Tetos e paredes: livre de bolor e descascamentos; em perfeitas condi¢des de limpeza

Portas e janelas: em perfeitas condi¢des de limpeza

Luminérias, ralos, grelhas e telas: bom estado de conservagéo e limpeza

Depdsito de material de limpeza (DML) em funcionamento

Materiais de limpeza e substancias perigosas armazenados no DML

Ventilag&o e iluminagdo adequadas

Auséncia de vetores e pragas ou evidéncias de sua presenga

Funcionario responsavel especifico para este fim

Higienizagéo das Disponibilidade de produtos e materiais necessérios

instalagdes o . . ~
Higienizagdo sempre com agua ou pano Umido (ndo varrer a seco)

Em perfeitas condicdes de limpeza

Separados por sexo, com chuveiros e armarios

Instalagdes

sanitarias e Em perfeitas condi¢des de limpeza e organizagdo
vestiarios dos L .
manipuladores Com sabonete liquido, inodoro e antisséptico

Com toalha de papel e papel higiénico e lixeiras com pedal

N s Separados por sexo, servidos de agua corrente
Instalagdes sanitarias

dosusuarios Em perfeitas condigdes de higiene e limpeza

Com sabonete liquido, papel toalha e higiénico e lixeiras com pedal

Lavatorios na drea de Em perfeitas condi¢cdes de higiene e limpeza

produgdoe entrada | Com sabonete liquido, inodoro e antisséptico

Com toalha de papel e lixeiras com pedal

Auséncia de lixo nas bancadas e no chéo

Acondicionados em recipientes limpos com saco plastico

Manejo do li " .
anejo do o Recipientes com tampa acionada por pedal

Retirados diariamente, quantas vezes forem necessarias

Lixo acondicionado em ambiente refrigerado (<10°C) até o descarte

PONTUAGAO PARCIAL (30%)




OBSERVAGOES:

Legenda: SIM — apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - N&o observado




PRACE - NUCLEO DE EDUCAGAO NUTRICIONAL E DIETETICALISTA DE
VERIFICAGAO DIARIA DE BOAS PRATICAS - 2012

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE:

FICHA Ne:

DATA:

/

BLOCO 2 - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

SIM

NAO

N.A.

N.O.

Equipamentos em desuso cobertos por protegéo transparente e resistente

Equipamentos em geral: em perfeitas condi¢es de limpeza

Equipamentos e utensilios armazenados de forma ordenada e protegidos

Fogéo e coifa em perfeitas condi¢des de limpeza

Utensilios para produgéo: em perfeitas condi¢Bes de limpeza

Utensilios para o refeitério: em perfeitas condi¢des de limpeza

Bandejas: com boa aparéncia, secas, sem manchas e limpas

Bancadas: em perfeitas condi¢cdes de limpeza e organizagédo

Mesas e cadeiras: em perfeitas condi¢bes de limpeza

Mesas higienizadas durante o horarios das refei¢cdes

Balcdes de distribuicdo: sempre limpos durante as refeicdes e temperatura adequada

Desinfeccéo com solucéo clorada ou alcool 70%

Agilidade na retirada dos utensilios de mesa ja utilizados

Magquina de lavar lougcas — lavagem: 55 a 65°C; enxague: 80 a 90°C

Céamaras de resfriamentoe Com termOmetro externo e registro diario da temperatura

congelamento ou geladeiras . . . )
Higienizagcdo minima semanal registrada

PONTUAGAO PARCIAL (16%)

BLOCO 3 - TRANSPORTE DE REFEICOES

SIM

N.A.

N.O.

Transporte das refeicdes em veiculo fechado e recipientes hermeticamente fechados

Alimentos refrigerados até 7°C e quentes em temperatura maior que 65°C

Auséncia de substancias contaminantes em contato com os alimentos e utensilios

Carroceria transportando apenas alimentos e utensilios da refeigao

PONTUAGAO PARCIAL (4%)

OBSERVACOES:

Legenda: SIM - apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - Nao observado




PRACE - NUCLEO DE EDUCACAO NUTRICIONAL E DIETETICALISTA DE
VERIFICACAO DIARIA DE BOAS PRATICAS - 2012

b

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE:

FICHA N°:

DATA:

/

BLOCO 4 — MANIPULADORES

SIM

NAO

N.A.

N.O.

De cor clara e em adequadas condi¢des de higiene

Uniformes Calca comprida, camiseta c/manga, sapato fechado e antiderrapante

Cabelos protegidos por gorro ou touca

Unhas curtas, limpas e sem esmalte

Asseio pessoal Sem a presenga de adornos (anel, pulseira, relégio, corrente, brincos)

Barba aparada

Maos constantemente limpas

Higiene das maos | Frequéncia correta de higienizacéo

Disponibilidade de produtos (sabonete liquido, inodoro e antisséptico)

Higienizacdo em local adequado

Evita-se o ato de falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos

Evita-se o0 ato de comer e beber durante a producao

Funcionario fuma fora das dependéncias da unidade

Funcionario que manipula dinheiro, ndo manipula alimentos

Auséncia de afecg¢des cutaneas, feridas e cortes

Auséncia de sintomas de infecgdo respiratéria, gastrintestinais e oculares

Utilizacdo de equipamentos de protecdo individual (botas, capas)

PONTUAGAO PARCIAL (17%)

OBSERVACOES:

Legenda: SIM - apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - Nao observado




PRACE - NUCLEO DE EDUCAGCAO NUTRICIONAL E DIETETICALISTA DE
VERIFICACAO DIARIA DE BOAS PRATICAS - 2012

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE:

FICHA N°:

DATA:

/

BLOCO 5 - PRODUCAO DA REFEICAO

SIM

NAO

N.A.

N.O.

Recepcéo da
matéria-prima

Em local protegido e isolado

Existe verificacéo da data de validade na recepgéo

Controle de temperatura no recebimento registrado

Fornecedores autorizados e embalagens rotuladas e integras

Avaliacéo sensorial: cor, odor e aspecto normais

Pré-higienizagéo realizada em local adequado e isolado

Veiculo de transporte em adequadas condi¢8es de higiene

Alimento transportado em condi¢des adequadas de refrigeracéo

Armazenamento
(estoque e
camaras frias)

Embalagens plasticas fechadas e identificadas

Prazo de validade respeitado

Alimento fracionado transferido p/ recipiente fechado e identificado

Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo

Alimentos armazenados sobre estrados ou prateleiras adequados

Local de armazenamento organizado e limpo

Auséncia de caixas de papeldo e de madeira

Céamara de congelamento: abaixo de -12°C

Controle de
temperatura Camara de resfriamento e geladeira: até 4°C
Balcéo aquecido e estufa: acima de 70°C (agua entre 80 e 90°C)
Manipulagéo de carnes fora de refrigeracdo por no max 30 minutos
Alimentos seguem para a area de cocgdo apenas apos higienizacao
Producéo Alimentos protegidos contra po, saliva, insetos e roedores

Controle de temperatura no pré-preparo e preparo registrado

Desinfeccao de hortifriti com solucéo clorada por 15 minutos

Descongelamento refrigerado ou em agua corrente

Distribuicao do
produto final

Cor, odor, sabor, consisténcia e aspectos sem alteragédo

Suco preparado com agua filtrada ou mineral

Alimentos expostos protegidos de contaminagao externa

Curto tempo de exposicdo no balcdo (menor que 30 minutos)

(balcdes) - —
Retirada diaria de amostras conservadas por 72 horas
Controle de temperatura na distribuicéo
Troca diaria de agua nos balcGes
Eliminag&o de sobras do balcédo
Funcionario do porcionamento com touca e mascara (troca em 30’)
PONTUAGAO PARCIAL (33%)
OBSERVAGOES:

Legenda: SIM - apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - Nao observado







PRACE - NUCLEO DE EDUCAGCAO NUTRICIONAL E DIETETICA
LISTA DE VERIFICACAO DIARIA DE BOAS PRATICAS - 2012

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE: FICHAN® _ |DATA: /
BLOCO 6 — EXECUCAO DO CONTRATO DE CONCESSAO DE USO SIM NAO N.A. N.O.
Cardapio enviado para aprovagédo pela Comissdo com 30 dias de antecedéncia
Cardapio semanal fixado na entrada do restaurante, assinado por nutricionista
Valor calérico de cada porgéo divulgada no balcéo de distribuicao
Disponibilizagao de 3 tipos de salada para serem servidas a vontade
Cardapio praticado conforme aprovado pela Comisséo de Fiscalizacédo
Tabela de precos fixada na entrada em local visivel
Ferramenta de opinido diéria disponivel na saida
Horarios de funcionamento respeitados: café da manh&, almoco e jantar
Quantidade do prato principal (carnes) servido conforme o padrédo (minimo 100 gramas)
Quantidades adequadas de alimento até o Ultimo usuario
Mesmo cardépio oferecido do inicio ao fim da refei¢cdo
Agilidade na distribuicéo e reposicao e cordialidade no atendimento ao cliente
Molho para salada — 2 tipos
Molho vinagrete
Disponibilizagdo de Molho de pimenta
itens no balc&ode Vinagre
distribuicdo
Farinha de milho
Azeite
Sal
Guardanapo
PONTUACAO PARCIAL (20)
OBSERVACOES:

Legenda: SIM — apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - N&o se aplica; N.O. - Ndo observado

AVALIACAO FINAL




BLOCO 1 - Edificac@es e instala¢8es (0 a 30 pts): pontos

BLOCO 2 - Equipamentos, méveis e utensilios (0 a 16 pts): pontos

BLOCO 3 - Transporte de refeicdes (0 a 4 pts): ________pontos
BLOCO 4 - Manipuladores (0 a 17 pts): ________pontos
BLOCO 5 - Producéo darefeicao (0 a 33 pts): ____ pontos
BLOCO 6 — Execugdo do contrato (0 a 20 pts): _______pontos

resposta afirmativa — SIM — equivale a 1 (um) ponto para a avaliagéo final)

PONTUACAO FINAL:

PARTE 1 -Blocos 1 a5 (0 a 100 pts): pontos %  Classificacéo:
PARTE 2 - Blocos 6 (0 a 20 pts): pontos %  Classificacéo:
AVALIAGCAO GLOBAL (0 a 120 pts): pontos %  CLASSIFICACAO FINAL:

%

%  Classificagéo:

Classificacéo:

%  Classificagdo:

%  Classificacéo:

%  Classificagéo:

% Classificagdo:

(Cada

CLASSIFICACAO CONFORME CONTRATO

OTIMO: 90 a 100% BOM: 70 a 89% REGULAR: 50 a 69%

SOFRIVEL: menor que 50%




APENDICE IIl DO ANEXO |

AVALIACAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU

PREGAO ELETRONICO 004/2024

AVALIAGAO DE SATISFAGAO DOS USUARIOS DO RU - MODELO 1

ITENS

AVALIACAO

10

Qualidade das RefeicOes

Quantidade Servida

Quantidade do Prato Principal
(carnes, peixe,

frango etc.)

Higiene Ambiental (ch&o,balcéo,
lixo, pias, mesas e

cadeiras)

Higiene dos Pratos, Bandejase
Talheres

Qualidade do Prato
Vegetariano

Variacéo do Cardéapio

Sabor das Refeigdes

Atendimento ao Cliente

Agilidade dos Servigos

TOTAL DEPONTOS

CLASSIFICAGCAO FINAL

%

Qualidade:

QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS
OTIMO: 90% ou mais

REGULAR: de 40 a 60%

Para classificagao final serd considerado o percentual de itens com notas maiores ou iguais a 7.

BOM: de 70 a 80%

PESSIMO: 30% ou menos




AVALIAGCAO DE SATISFAGAO DOS USUARIOS DO RU -~ MODELO 2

Avaliacao de Satisfacéo - Servicos Prestados pelo Restaurante Universitario

Realizagdo: Comissdo de Fiscalizagdo — Portaria n° /20 — Referéncia: 20_/
Avaliacédo
Item
RUIM REGULAR BOM MUITO BOM OTIMO

Agilidade dos Servigos

Atendimento ao Cliente

Higiene Ambiental (chdo, balcéo,
lixo, pias, mesas ecadeiras)

Higiene dos Pratos, Bandejase
Talheres

Qualidade das Refeicoes

Qualidade do Prato
Vegetariano

Sabor das Refei¢des

Quantidade da opgdo COMcarnes

Quantidade da op¢do SEMcarnes

Variagdo do Cardapio

Em uma avaliacdo geral, vocé esta satisfeito com os servicos prestados pelo RU?

()SIM ( YNAO

Sugestdes ou reclamacfes podem ser descritas no verso.




AVALIAGCAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU — MODELO 3 —Parte 1

10V11/2023, 15:14 Avaliagio da Prestacio de Servico dos Restaurantes Unversitarios

Avaliacao da Prestacao de Servico dos
Restaurantes Universitarios

Formulario de avaliagdo da experiéncia dos usuarios com os Restaurantes Universitarios
da UNIFAL-MG.

A avaliagdo € realizada de maneira andnima e seus resultados serdo utilizados para
meilhorias nos servicos prestados.

* Indica uma pergunta obrigataria

1. Restaurante: *
Marcar apenas uma oval.
[ Varginha
(___ Alfenas - Sede

() Alfenas - Santa Clara

' Pogos de Caldas

2. Tipo da refeigao: *

Marcar apenas uma oval.

| Ccafé daManha
I Aimogo

() Jantar

hitps-ifdocs.google.comfforms/d/ 1FBINNLMDY xhwm7 2TIROMS2rSohDZvc Y soeO2fAWZt Eledit



AVALIACAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU — MODELO 3 — Parte 2

10/11/2023, 15:14 Avaliacio da Prestacio de Senvigo dos Restaurantes Universitanos

3. Qual a avaliagdo da sua experiéncia no restaurante hoje? Considere nessa *
avaliacdo a qualidade da refeicdo (aparéncia, sabor, variedade, higiene,
cumprimento do cardapio), a limpeza e organizagdo do ambiente e utensilios e
o atendimento.

1 (Ruim) 2 (Regular) 3 (Médio) 4 (Bom) 5 (Excelente)

0000

. Excelente
Ruim Regular

Marcar apenas uma oval

4. Vocé tem alguma observagao, critica ou elogio ao servigo prestado nessa
refei¢do? Se sim, registre nesse espaco.

5. Caso desejar, anexe registros de imagens sobre sua experiéncia no Restaurante
Universitario.

Arquivos enviados:

Este contatido n3o foi criado nem aprovado pelo Google

Google Formularios

hitps://docs google.comiformsid/ | FBINNLMDY xhwm7 2TEROMS3rSohDZvcYsoeQ2AWZIE fedit



APENDICE IV DO ANEXO |

RELACAO DE EQUIPAMENTOS DISPONIVEIS PARA CESSAO DE USO RESTAURANTE UNIVERSITARIO - VARGINHA

PREGAO ELETRONICO 004/2024

ITE

DESCRICA
o}

QUANT.

VALOR
UNITARI
o

VALOR
TOTAL

01

Aparelho Telefone sem fio: Identificador de chamadas; Agenda
para 20 nomes; Rediscagem dos Gltimos 5 nimeros chamados;
Transferéncia gratuita entre ramais; Conferéncia entre dois
ramais e uma chamada externa; Personalizacdo de campainha
por contato; 5 toques de campainha; Funcéo flash; Blogueio de
teclado; Despertador com fungdo soneca; Personalizacdo de
nome no monofone; Frequéncia 1910 a 1920 MHz; Duragao da
bateria em uso: até 10 horas; Duracdo da bateria em espera: até
100 horas; 1 monofone; 1 base de comunicagdo; 1 cabo de linha;
1 fonte de alimentagdo; 2 baterias; 1 manual do usuério.

01

R$ 100,00

R$ 100,00

02

Balanga de mesa eletrnica. Capacidade de pesagem: 30kg,
sensibilidade minima de 10g, pesagem minima de 200g, com
fungdo TARA. Carcaga construida em ABS injetado; Base
construida em chapa de ago; Prato em ago inoxidavel de alta
resisténcia com canaletas para evitar o escorrimento de liquidos
e solidos fora da area de pesagem; Suporte do prato em
aluminio injetado.Pés regulaveis. Display/visor duplo com LED
vermelho, com no minimo cinco digitos. Fonte interna ou
externa bivolt automatico (110/220V). Consumo maximo de
15W. Garantia minima de 12 meses. Modelo aprovado pelo
INMETRO.

01

R$ 658,94

R$ 658,94

03

Balanga de plataforma eletrdnica. Capacidade de pesagem: 120
a 150 kg, sensibilidade minima de 20 a 50g; voltagem 110/220V.
Plataforma e coluna em chapade aco inoxidavel AISI-304, com
rodizios e coluna. Display de LC, e indicador de carga de
bateria, tipo digital, com 06 digitos; com fungdo TARA, com
bateria ou célula inclusa, display fixado a coluna. Altura minima
da coluna: 100 cm. Dimensdes da plataforma: 40 x 50cm
(minimo) a 50 x 85 cm (m&ximo). Garantia minimade 18
meses. Modelo aprovado pelo INMETRO.

01

R$ 958,80

R$ 958,80




ITE

DESCRICA
o}

QUANT.

VALOR
UNITARI
O

VALOR
TOTAL

04

Batedeira planetaria. Capacidade para 12L de mistura.
Acompanha, no minimo, 3 tipos de batedores em aluminio:
globo, raquete e espiral. Com 6 variagBes de velocidade, com
troca por meio de alavanca externa; com dispositivo de
seguranga no acesso & cuba. Cuba em aco inoxidavel e corpo
em chapa de aco SAE 1020 com pintura epdxi. Poténcia: 1/3 cv.
Consumo aproximado: 0,3 kw/h. Dimensdes aproximadas
(altura xlargura x comprimento): 560 x 315 x 695 mm. Garantia
minima de 12 meses.

01

R$ 2.527,66

R$ 2.527,66

05

Bebedouro industrial, gabinete em aco inox AISI 430,
capacidade de armazenamento de 50 Its em reservatorio em
polietileno, com serpentina interna em ago inox 304, com
isolamento em isopor, filtro com tripla operagdo de facil e
manutencdo, para atendimento para aproximadamente 100
pessoas/hora,com 2 torneiras em metal cromadas para uso de
dgua direta e refrigerada, com aparador de agiua frontal em aco
inox com dreno, termostato fixo com no minimo 7 posicdes,
compressor hermético de 1/4 hp com gés ecologico R134a,
dimens6es aproximadas 1,20(A) x 0,60(L) x 0,60 (P), voltagem
127 V, garantia minima de 12 meses e certificado do
INMETRO.

01

R$ 1.119,00

R$ 1.119,00

06

Buffet modulado para distribuicdo de refeicbes - Modulo de
apoio para pratos e talheres, com trés cubas para talheres.
Construido totalmente em aco inoxidavel, comgabinete inferior
fechado; tampo superior também em inox. Dimensfes
aproximadas: frente 750 mm, lateral 800 mm, altura 620 (820
mm considerando as cubas para talheres).

01

R$ 1.905,00

R$ 1.905,00




ITE

DESCRICA
o}

QUANT.

VALOR
UNITARI
o]

VALOR
TOTAL

07

Buffet modulado para distribuicdo de refeigdes - Maodulo
refrigerado para 4 GNs 1/1x100mm. Construidototalmente em
aco inoxidavel, com gabinete inferior fechado; tanque para
cubas / GNs em inox, aquecimento em banho-maria; com
sistema de aquecimento através de resisténcia elétrica tubular de
imersdo com poténcia de 3.000W-220V-60Hz, em ago
inoxidavel e controle de temperatura através de termostato e
Idmpada piloto. O banho-maria devera ter 02 registros tipo fecho
rapido para entrada e escoamento de agua. Gabinete inferior
neutro provido de porta de inspecdo para acesso ao registros de
entrada e saida de &gua. Dois corre bandeja em tubosde ago
inoxidavel diametro 1?, fixado nas duas laterais sobre maos
francesas em chapa de acgo inoxidavel, e prateleira superior em
vidro liso curvo Unico para aparador salivar dos dois lados,
fixado na parte superior,e apoiados sobre montantes tubulares de
aco inoxidaveldidmetro 1.1/4?. Pés com sapatas de nivelamento
em polipropileno. Dimensdes méaximas do modulo: 1,6 m
(comprimento) x 1,2 m (largura) e 90 cm (altura do balcdo, sem
considerar 0 anteparo).

01

R$ 5.092,00

R$ 5.092,00

08

Buffet modulado para distribuicdo de refeicbes - Mdodulo
térmico/aquecido para 6 GNs 1/1x100mm. Construido
totalmente em aco inoxidavel, com gabinete inferior fechado;
tanque para cubas / GNs em inox, aquecimento em banho-
maria; com sistema de aquecimento através de resisténcia
elétrica tubular de imersdo com poténcia de 3.000W-220V-
60Hz, em aco inoxidavel e controle de temperatura através de
termostato e lampada piloto. O banho-maria devera ter 02
registros tipo fecho rapido para entrada e escoamento de agua.
Gabinete inferior neutro provido de porta de inspecdo para
acesso ao registros de entrada e saida de agua. Dois corre
bandeja em tubosde aco inoxidavel didmetro 1?, fixado nas duas
laterais sobre mdos francesas em chapa de aco inoxidavel, e
prateleira superior em vidro liso curvo Unico para aparador
salivar dos dois lados, fixado na parte superior,e apoiados sobre
montantes tubulares de ago inoxidaveldiametro 1.1/4?. Pés com
sapatas de nivelamento em polipropileno. Dimensdes maximas
do modulo: 2,4 m (comprimento) x 1,2 m (largura) e 90 cm
(altura do balcéo, sem anteparo).

01

R$ 5.148,90

R$ 5.148,90




VALOR

ITE DESCRICA QUANT. A VALOR
M (0] gNITARI TOTAL
Cadeira giratéria com bragos fixos, assento e encosto
anatdbmicos com espuma injetada (de 5 a 8 cm), revestidos em
tecido azul, assento com regulagem de altura através de
. ) s 7 |
09 mecanismo de géas de até 75 cm, encosto com regulagem nas o1 R$ 197.99 R$ 197.99

posicOes verticais e horizontais, com cinco patas, rodas duplas,
estrutura tubular em metalon pintado de preto fosco, com
sapatas nos peés.




10

Caldeirdo a gas autogerador de vapor 300L, tampa americana.
Panela interna de coccdo e revestimento externo construidos
inteiramente em aco inoxidavel 304, liga 18.8, espessura minima
de 3mm, com fundos inoxidaveis extra refor¢ados, dotados de
niples inox de escoamento; com acabamento polido padrdo
sanitario; fundo com amplo raio de concordancia entre o fundo
ea parede da panela para facilitar a limpeza; borda (aba) unida a
panela interna, isenta de cavidades, com acabamento polido
padrdo sanitario. Revestimento externo, borola, tampa
inoxidavel, com sistema de abertura com mola, chaminé para
saida de gases, com sapatas niveladoras em polietileno.
Manipulos em braquelite com ajuste gradual de temperatura.
Estruturae camisa de vapor confeccionadas em aco carbono,
comrevestimento em primer anticorrosivo. Aquecimento a gas
autogerador de vapor através de galerias de queimadores
multitubulares com chama piloto de seguranca operacional.
Acendimento manual de chama piloto. Camara de Combustéo:
construida em chapa de acgo-carbono de 4,75mm, com
revestimento anticorrosivo, resistente as altas temperaturas.
Devera acompanhar: valvula de escoamento, torneira giratoria,
copo para entrada de agua na camisa, valvula para nivel da
camisa, valvulas de seguranca, valvula de aeragdo, quebra vacuo
e mandmetro, bem como todas as pegas eacessOrios necessarios
para sua completa instalacdo e funcionamento. Pés: tubulares,
com sapatas de aluminiocom regulagem de altura. Nao deve ser
necessario adquirir nenhuma peca a parte. Dimensdes
aproximadas: 1180 x 910mm. Capacidade: 300 litros.Garantia
minima: 05 anos. Devera ser entregue instalado e testado.

03

R$ 14.228,40

R$ 42.685,20
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11

Camara frigorifica padronizada dupla (resfriamento e
congelamento), completa, montada lado a lado: 02 conjuntos
gabinete frio (parede, teto): em placas frigorificas,
autossustentaveis, totalmente desmontavel; 02 unidades porta
prépria para frigorifico: na versdogiratoria, dim. 1,80 (alt.) x
0,80 (larg.); 02 conjuntos equipamento refrigerante na versdo
split system (unidade condensadora, unidade evaporadora,
painel decontrole); 02 unidades: cortina termoplastica 1,85
(alt) x 0,90 (larg.), piso antiderrapante em polietileno;
sinalizador de alerta contra variacdo de temperatura e contra
aprisionamento, luminaria, soleira de porta 0,80 (larg.) etc; 02
unidades méo de obra para montagem e interligacdo dos
componentes. 02 contra piso em alvenaria e piso para
revestimento; 02 jogos de prateleiras em aco carbono, sendo:
12,48m (comprimento) x 0,48 m (profundidade) x 1,88 m
(altura) - 04 planos; 02 jogos de rodapé interno e externo.
Temperaturas de funcionamento da camara frigorifica
padronizada dupla: Faixa RS (cAmara fria para resfriados),
temperatura entre +6C e OC. Prdpria para estocar: carnes
resfriadas (cabrito, porco, vaca etc.), bebidas, fermento
biolégico, frutas secas, frutos do mar resfriado, pescado
resfriado, refrigerante, suco de fruta resfriado, resfriados em
geral etc. Faixa CO (camara fria para congelados), temperatura
entre -10C e -18C. Propria para estocar: fruta congelada, frutos
do mar congelado, gelo, pescado congelado, polpa de fruta
congelada, congelados em geral etc. Dimensfes: 01 camara
frigorifica para congelamento: 3,45 (comp.) x 2,60 (larg.) X
2,80 (alt.); 01 cémara frigorifica para

resfriamento: 3,45 (comp.) x 2,16 (larg.) x 2,80 (alt.); Descricéo
técnica dos componentes: 1 - PAINEL FRIGORIFICO
(PAREDE, TETO): Acabamento: Chapa de ago pré-pintada, aco
carbono, zincado por processo continuo de imersdo a quente, #
26, conforme NBR 7008 ZC, com espessura de 0,028 mm de
deposicao de zinco. Pré-pintada por impregnagdo eletrostatica,
sendo

5 micras de fundo epdxi nas faces, 20 micras de poliéster branca
na face externa de pelicula protetorade polietileno na face
aparente. As chapas deverdo possuir aparéncia trapezoidal (alto
relevo). Os painéis deverdo conter: juncdo de canto cortada e
encaixada a 45°, juncéo de canto com cantoneiras de abas iguais.
Nucleo isolante para o piso: Poliestireno multicelularextrudado,
EPS, isento de CFC, # 75 mm (RF - refrigerados), 100 mm (RS
- resfriados) e 150 mm (CO -

01

R$ 48.522,00

R$ 48.522,00







congelados), MEA (densidade) 14 Kgs/m3, EPS tipo auto
extinguivel (ce-f), coeficiente de transmissao de calor k=0,028
Kcal/m.h e aditivo retardante a chama. Adesivo: O nlcleo
isolante é fixado ao acabamento metalico por adesivo estrutural
poliuretanico de dois componentes, formando assim um
conjunto monobloco. Vedagdo: Através de perfis macho e fémea
moldados no poliestireno: gaxetas e perfis completam a vedacéo
e acabamento. 2 - PORTA FRIGORIFICA DE ACESSO:
Acabamento: Idem a descricéo do painel frigorifico. Batente em
poliuretano injetado, impermeabilizada, revestida com chapa de
acabamento na cor branca. Nucleo isolante: Poliuretano
injetado, MEA 38/42 Kgs/m3, # 50 mm (RF e RS - refrigerados
e resfriados) ou# 80 mm (congelados). Ferragem (giratéria): Em
antimdnio, 1,050, zincado por processo de imersdo a quente,
com espessura de 0,028 mm de deposi¢do de zinco. Composto
por: 02 dobradigas, 01 magcaneta, 01 bloco de fechamento.
Componentes: Dobradigas com abertura total e parada a partir
de 90°; sistema de fechamento magnético; puxador com sistema
de abertura interna de seguranca. Dimensdes: 1,80 m de altura;
0,80 m de largura. 3 - EQUIPAMENTOS PARAPRODUCAO
DE FRIO SPLIT SYSTEM: Unidade

condensadora hermética e carenada: Compressor: Tipo
hermético, trifasico (220v.), adequado a capacidade requerida
(minimo de 2400 kcal/h); temperatura de evaporagdo -24 °C,
temperatura interna de -18 °C - cAmara de congelamento; Tipo
hermético, trifasico (220V.), adequado a capacidade requerida
(minimo de 2500 kcal/h); temperatura de evaporagdo -10 °C,
temperatura interna de -03°C - camara para resfriamento. Moto
ventilador: Tipo aberto, 1,8HP, monofésico (220v.), com hélice
axial, 15" carenada. Componentes: Caixa de distribui¢do
elétrica, pressostato, contator, filtro secador, visor de liquido.
Tubulagdo em cobre; interligacdo elétrica, fiacdo e dutos
inclusos. Base: Em chapa de ago, # 20, pintura por impregnagao
eletrostatica, composta por: condensador, base, caixa de
distribuicdo elétrica, pressostato,contator, filtro secador, visor
de liquido. Unidade evaporadora: Gabinete: Tipo monobloco,
em aluminio, extrudado e de alta resisténcia. Fluxo de ar: Tipo
reto / frontal — pelo frontal, descarga em linha reta e tomada por
tras. Aletas/ tubulagdo: Em aluminio com 4 aletas por polegada,
tubulacdo em cobre, 1/32°. Motor ventilador: Tipo blindado, 1/4
cv., monofésico (220 v.), hélice em nylon, deslocamento 0,25
m3/s (cada). Componentes: Vélvula solendide, valvula de
expansdo e lumindria. Painel de controle: Caixa: Em polietileno,
norma IP55, cinza. Contator: Tipo AC3, proprio para manobras
de motores com rotor gaiola e desligamento




em regime. Base de fusivel: Base em braquelite, contatos em
metal, adequado para fusivel de vidro. Controlador digital:
Termostato/ termémetro digital com mostrador externo para
processos de refrigeracéo eaquecimento, 12 v., caixa em plastico
PC-ABS, padrdo UL94V-0, faixa de medicdo -50° C a 80° C
(PTC). 4 - COMPLEMENTOS: Alarme visual: Incorporado ao
controlador digital. Sinalizador de alerta contra variacdo de
temperatura e contra aprisionamento. Luminaria: A prova de
vapor com protetor de vidro reforgado e gradeprotetora; base em
polietileno com bocal em porcelana e lente em vidro, 100W,
incandescente; interruptor com tecla luminosa dotada de
protecdo que evite penetracdode residuos e umidade. Cortina
Termopléstica: Em tiras de PVC, transllcidas, # 2 mm,,
adequada para temperatura de até — 30 °C, fixadas em perfil de
aco inoxidavel 304 ou aco galvanizado. Largura: 0,90 m, altura:
1,85 m. Estrado: Antiderrapante em polietileno. Rodapé: Em
pvc na cor branco. Prateleiras: Conjunto de tubos e prateleiras
em aco carbono que se fixam atravésde uma peca de nylon; Facil
montagem; Pecas de formato c6nico que suportam até 200 a 250
kg por plano; Cada plano é reguldvel na altura desejavel;
Prateleiras vazadas; Revestimento em poliamida; Atdxica

- aprovada pela vigilancia sanitaria; Anti-corrosiva, anti-
ferrugem, anti-risco e resistente a quimica; Suporta varia¢oes de
temperatura de -40 a +12 graus; Prateleirascom pinturas epoxi
antimicrobiana; 50cm de profundidade. Contra piso em
alvenaria: Concreto forte 05 cm de espessura; Tubo pvc para
sustencdo do contra-piso; Malha de ferro 3/16 de 20 x 20 cm;
Lona preta de plastico; Piso em porcelanato; Rejunte epox; Tubo
em pvc marrom para drenagem dos evaporadores; Ponto
elétrico: Responsabilidade da Unifal. Deverd vir acompanhada
de manual de operacdo. Inclusas todas asdespesas: Instalagéo,
montagem, teste de funcionamento, teste de estanqueidade, trés
visitas técnicas nos primeiros 90(noventa) dias ap6s o inicio do
funcionamento das cAmaras (sendo uma a cada 30 dias);Garantia
minima: 5(cinco) anos. A montagem dascamaras devera ser
realizada por profissionais com "Skill" técnico especializado nos
equipamentos listados. Emitir laudo técnico constando que as
camaras estdo em perfeitas condigdes de uso.
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12

Carro de servico com trés planos/bandejas em ago inox AlSI
430. Caracteristicas: varandas contornando as mesmas e
estrutura tubular; dotado de 04 rodizios em borracha
termopléstica de @4", sendo 02 fixos e 02 giratorios com trava
(freio). Dimensdes aproximadas de 800x550x900mm (CxLxA).

01

R$ 795,00

R$ 795,00

13

Carro para transporte de pratos. Deverd ser construido em ago
inoxidavel AISI 304, liga 18:8. Com quatro colunas para pilhas
de pratos, capacidade para 160 pratos (@ méaximo 300mm).
Dotado de 4 rodizios giratorios @4”, sendo 0s posteriores com
freio. Dimensfes aproximadas: 575 x 575 x 800mm. Garantia
minima de 12 meses.

01

R$ 1.352,43

R$ 1.352,43

14

Carro plataforma: construido inteiramente em agoinoxidavel
AISI-304 18.8. Base e chassi totalmente inox extra refor¢ado,
dotado de guiddo tubular inox. Capacidade de movimentacéo de
300 a 500 kg. Dotado de 04 rodizios em borracha termopléastica
de @4", sendo02 fixos e 02 giratorios com trava. Dimensoes:
plataforma com 60 x 90 cm a 60 x 100 cm; altura da algade 80 a
90 cm. Garantia minima de 12 meses.

03

R$ 963,25

R$ 2.889,75

15

Catraca mecénica em ago, com gabinete do tipo pedestal,
estrutura com tratamento anti-corrosivo (fosfatizante) e pintura
eletrostatica a pd; 03 bracos em tubo de ago inox polido, com
contador mecanico numérico, bidirecional e com trava em uma
das direcdes.

02

R$ 1.500,00

R$ 3.000,00




16

Chapa bifeteira a gas: Chapa Quente a gas; corpo estrutural,
painel frontal e cavalete inferior em aco inoxidavel, com
acabamento escovado; chapa que recebera o alimento em ago
inox sendo completamente lisa; calha lateral para coleta de
gordura proveniente dos canais de grelha superior; ignicéo
automatica para acendimento do piloto; regulagem de fogo do
maximo ao minimo; conjunto de queimadores de alto
rendimento comandados por registro de gas niquelado; consumo
de gés (aproximado): 3,50 kg/hora. Dimensdesaproximadas de
800x800x900 mm. Devera acompanhar todas as pegas e
acessOrios necessarios para sua completa instalacdo e
funcionamento. N&o sendo necessario adquirir nenhuma peca a
parte. Garantia minima de 24 meses. Devera ser entregue
instalada e testada.

01

R$ 4.549,30

R$ 4.549,30
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17

Cortador de legumes grande com tripé, desmontavel.
Certificacdo do INMETRO. Fabricado em aco fundido, com
facas em ago inox padrdo 10mm, macho em polipropileno,
pintura eletrostatica. Deve possuir duas molas para conferir
maior resisténcia. Altura minima: 1m. Garantia minima de 12
meses.

01

R$ 216,89

R$ 216,89

18

Estante prateleira em aco inox - lisa, quatro planos, prateleiras
confeccionadas com tubos de ago inoxidavel de g 25 mm, parede
1,2 mm, AISI 304, liga 18.8, padrdo americano, com
espagamento entre um tubo e outro deno maximo 50 mm, com
reforgo em perfil “U” de ago inox a cada 50 cm, equipada com
sapatas reguladoras em polietileno. Dimensfes: 150x50x155cm.
Garantia minima de 12 meses.

05

R$ 1.558,62

R$ 7.793,10

19

Estante prateleira em ago inox, perfurada, em quatro plano,
prateleiras confeccionadas com tubos de aco inoxidavel de g 25
mm, parede 1,2 mm, AISI 304, liga 18.8, padrdo americano, com
espagamento entre um tubo e outro de no maximo 50 mm, com
reforco em perfil “U” de ago inox a cada 50 cm, equipada com
sapatas reguladoras em polietileno. Dimensfes: 150x50x155cm.
Garantia minima de 12 meses.

08

R$ 1.237,22

R$9.897,76

20

Estante prateleira em ago inox, perfurada, em quatro plano,
prateleiras confeccionadas com tubos de aco inoxidavel de g 25
mm, parede 1,2 mm, AISI 304, liga 18.8, padrdo americano, com
espagamento entre um tubo e outro de no maximo 50 mm, com
reforco em perfil 2U? de ago inox a cada 50 cm, equipada com
sapatas reguladoras em polietileno. Dimens6es: 150x50x155cm.

01

R$ 1.019,15

R$ 1.019,15




21

Fatiador automatico de frios. Todas as partes em contato com o
alimento construidas em aluminio fundido com acabamento em
anodizado brilhante. Base inteiramente construida em ago inox
fosco escovado. Carro removivel. Produto em conformidade
com a norma regulamentadora NR12 do Ministério doTrabalho.
Didmetro da faca: 300 mm. Producdo média: 40 fatias por
minuto. Regulador da espessura de fatia graduado. Voltagem:
110/220 V com chave seletora. Dimensdes aproximadas:
57x59x55 cm (LxAXP). Pés anti-derrapantes. Motor de 1/3 CV.
Garantia minima de 12 meses.

01

R$ 3.761,45

R$ 3.761,45
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22

Forno guilhotina a gas duplo inox. Caracteristicas: corpo em ago
carbono revestido em inox, frente em inox e a guilhotina
cromada; porta de vidro temperado com sistema de abertura
basculante, tipo guilhotina, comcontra-peso; 2 pedras refratarias
no chdo dos fornos que armazena o calor obtendo maior
uniformidade no assado; bandeja coletora de residuos em chapa
galvanizada super resistente; cada camara devera possuir 3
trilhos de encaixe para grelhas, possibilitando regulagem de
altura; devera acompanhar uma esteira/grelha reforgada por
cdmara; queimadores com sistema de gaveta, em aco tubular
com regulador de entrada de ar para uma chama mais perfeita;
partes internas em aco galvanizado com isolamento térmico em
manta de 1& de rocha; termdmetro na lateral do forno com
marcagdo de temperatura. Com suporte. Dimensdes
aproximadas: 1850 mm (altura) x 2090 mm (altura com vidro
aberto) x 920 mm (largura) x 645 mm (profundidade). Medidas
aproximadas de cada camara:

300 mm (altura) x 800 mm (largura) x 600 mm(profundidade).
Consumo de gas GLP: 5 kg/h em cada cAmara. Garantia minima
de 12 meses. Devera ser entregue instalado e testado.

01

R$ 2.526,28

R$ 2.526,28

23

Fritadeira elétrica Agua e Oleo. Capacidade total: 20 a25
litros, sendo: Capacidade de Oleo de 15 a 23L e de Aguade 2 a
6L. Produgdo média: 58kg/hora. Poténcia: 5000W. Voltagem:
220V. Dimens0es aproximadas: 97 cm(altura) x 40 a 50 cm
(largura) x 50 a 65 cm

(profundidade). Consumo aproximado: 2,5 a 3,5 kw/hora.
Garantia minima de 12 meses.

01

R$ 1.250,27

R$ 1.250,27

24

Guiché metralhadora multibox, com 6 boxes.Dimensdes; 1000
x 400 x 600 mm. Corpo, planos, tubo de @25mm para divisdo
dos box, acabamento frontal em moldura de 40x40mm e
acabamento interno emmoldura de 20x20mm, confeccionado em
Aco Inoxidavel

+AISI-304, liga 18.8. Equipamento chumbado naalvenaria.

01

R$ 1.050,80

R$ 1.050,80




25

Leitor de cddigo de barras SlotCode Infraview com as seguintes
especificacdes ou superior: Tipo slot reader; Forma de leitura:
passagem; Interface USB; Compatibilidade com cddigos de
barra 2 de 5 intercalado, 39, 128, EAN-13 e Infra-Red. Garantia
minima de 01 ano.

01

R$ 241,60

R$ 241,60
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26

Liquidificador industrial basculante, capacidade de 15L. Copo
monobloco feito em aco inox sem solda. Faca em inox, afiada.
Tampa de borracha atdxica com encaixe justo ao copo, com
sobretampa acrilica. Mancal de latdoe tampa feita de aluminio
repuxado. Poténcia: 1,5CV. Frequéncia: 60Hz. Rotagdo: de
3500 a 3800rpm. Corpo basculante. Voltagem: 110 e 220V.
Dimensoes aproximadas: 1080x350x525 cm (AxLxP). Garantia
minima de 12 meses.

01

R$ 1.612,88

R$1.612,88

27

Liquidificador industrial inox com copo monobloco inox para 8
litros, totalmente produzido em ago inoxidavel. Conjunto de
hélice produzido em ago inox. Tampa de borracha atoxica com
encaixe justo ao copo, com sobretampa acrilica. Poténcia:
0,5CV/665W, Freqiiéncia: 60 Hz, Tensdo: 110 e 220 V.
Dimensdes aproximadas: 75x33x32 cm (AxLxP). Consumo
aproximado: 0,35 kw/h.Capacidade nominal: 8 litros. Rotacéo:
3.500 rpm. Garantia minima de 12 meses.

01

R$ 639,16

R$ 639,16

28

Mesa de apoio 1,2m, 100% fabricada em ago inoxidavel AlSI
304, simples, com pés em tubo de 1 1/2” com contraventamento
de 17, sem grade inferior, semespelho. Medidas: 90 cm (altura)
x 70 a 80 cm (largura)e 120 cm (comprimento). Garantia
minima de 12 meses.

03

R$ 740,00

R$ 2.220,00

29

Mesa de apoio 2m, 100% fabricada em ago inoxidavel AlSI 304,
simples, com pés em tubo de 1 1/2” com contraventamento de
17, sem grade inferior, semespelho. Medidas: 90 cm (altura) x
70 a 80 cm (largura)e 200 cm (comprimento). Garantia minima
de 12 meses.

01

R$ 989,92

R$ 989,92

30

Mesa de apoio 2m, 100% fabricada em ago inoxidavel AISI 304,
simples, com pés em tubo de 1 1/2” com contraventamento de
17, sem grade inferior, semespelho. Medidas: 90 cm (altura) x
70 a 80 cm (largura)e 200 cm (comprimento).

01

R$ 850,00

R$ 850,00

31

Mesa em aco inox com tampo em polietileno, espessurade 15
mm. Bancada com espelho em polietileno e prateleira gradeada
em aco inox. Medidas aproximadas:150 x 70 x 85 cm. Garantia
minima de 12 meses.

01

R$ 1.502,87

R$ 1.502,87




32

Mesa estrutura em metalon 50x30, tampo emcompensado
revestido em férmica TX 6mm, medidas de
1.50 x 0.70 x 0.70m (comprimento x largura x altura).

01

R$ 246,76

R$ 246,76
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33

Mesa para restaurante fixa conjugada com 04 assentos giratérios
com encosto. Assento: formato circular com didmetro de 38 cm;
tampo em polipropileno; cor azul bic; espago entre assentos
laterais de 26 cm; chassi giratério, modelo TRYP, com retorno
automatico em tubo de 17; Encosto: em chapa de ago moldada,
com 03 tiras horizontais de 3 cm de largura cada,
comprimentos: tira superior 37 c¢m, tira do meio 35 cm, tira
inferior 33 cm; altura do encosto: 42 cm (medindo no centro) e
40 cm (nas extremidades); pintura eletrostética a po prata verniz;
Tampo: maple em MDF; inteiro; com revestimento melaminico
nas 02 faces e bordas revestidas com perfil de PVC; 2,5 cm de
espessura; medindo 1,15 m x 68 cm; fixacdo naestrutura por 8
pontos para parafusos; Estrutura: em aco tubular , parede
1,5mm; pintura eletrostatica a p6 sobre tratamento antiferrugem
por fosfatizacdo, cor prata com verniz; ponteira externa de
protecdo e sapatas regulaveis; toda estrutura soldada com solda
MIG; distancia entre 0 pé e 0 assento de 41 c¢cm; estrutura que
liga os pés dos assentos laterais de 60 cm de comprimento; ndo
h& nenhuma estrutura entre as pessoas que se assentarem de
frente uma para a outra.

70

R$ 916,00

R$ 64.120,00
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34

Microcomputador com as seguintes especifica¢cdes ou superior:
processador Intel Core 2 Duo ou equivalente, de 2,4 ghz, com 2
mb de cache 12, barramento de 800 mhz, com 2 gb de memoria
de Ram ddr2 de 667 mhz ou superior — expansivel até 4 gb, placa
grafica 3d integrada, com &udio integrado de alta definicéo,
placa grafica 3d integrada, com &udio integrado de alta
definicdo, placa de rede on-board com capacidade de
10/100/1000 mbps, disco rigido de 250 gb satd 3.0 gb/s 7200
rpm; com 4 portas ush, sendo no minimo 2 entradas frontais;
gravador de dvd de 16x compativel com dvd+/-rw; com gabinete
minitorre com 4 baias de 5 ¥%; com TECLADO USB
PADRAO abnt2 e MOUSE

OPTICO USB COM SCROLL; com Windows vista business
auténtico (original) com direito a upgrade e atualizacdes;
MONITOR DE 17 POLEGADAS WIDESCREEN

TFT-LCD formato 16:10, contraste minimo de 800:1 brilho
minimo de 250 cd/m?, resolugdo minima de 1280 x 800, modos
de resolucdo: vga/svcga/xga/sxga, numerode cores: 16,2 m,
frequéncia de varredura de no minimo 36,5 — 70,6 khz
horizontais e 60-75 hz verticais, angulo de visdo horizontal /
vertical de 160°/160°, tempo de resposta minima de 8 ms,
alimentacéo: 90 ~ 264 vac (47

~63 hz); fonte interna no monitor; sinal de video: digital dvi-d,
rgb analdgico; interface: 15-pin d-sub; base: mével (removivel
e com controle de inclinagdo). Acompanhando cabos de
alimentacdo, cd/dvd de instalacho de drivers; fonte de
alimentagdo atx 110v/220v. Garantia de no minimo 1 ano.

01

R$ 1.345,00

R$ 1,345,00

35

Mural confeccionado em compensado revestido comférmica
TX, medidas de 2,00 x 1,10 m (comprimento X largura).

01

R$ 171,43

R$ 171,43




36

Pass Through aquecido 02 portas de vidro duplo (frente e tras).
Caracteristicas: revestimento interno e externo em ago inox 430,
isolado com 1a de vidro nas laterais, teto e fundo; equipado com
resisténcia elétrica blindada; rodizios com travas; pés
regulaveis. Controlador eletrénico digital com indicador de
temperatura; 0 equipamento devera atingir, no minimo, a
temperatura de 65 °C. Capacidade para, no minimo,

17 Gns 1/1x100mm, com corredigas padrdo de recipientes
gastronorm. Voltagem: 110 ou 220V. Medidas: 700 x 800 x
2000 mm.

01

R$ 4.760,00

R$ 4.760,00




ITE

DESCRICA
o}

QUANT.

VALOR
UNITARI
O

VALOR TOTAL

37

Pass Through refrigerado 02 portas de vidro duplo (frente e tras).
Caracteristicas: revestimento interno e externo em ago inox 430,
isolado com 14 de vidro nas laterais, teto e fundo; equipado com
resisténcia elétrica blindada; pés regulaveis. Controlador
eletronico digital com indicador de temperatura; faixa minima
de temperatura de 0°C a 5°C. Capacidade para, no minimo,

17 Gns 1/1x100mm, com corredicas padrdo de recipientes
gastrondmicos. Voltagem: 110 ou 220V. Medidas: 700 x 800 x
2000 mm. Garantia minima de 12 meses.

01

R$5.774,15

R$5.774,15

38

Processador de alimentos confeccionado em ago inox AISI 430
- Proprio para fatiar, desfiar, ralar alimentos como queijos,
verduras, legumes e outros. Acompanha no minimo: 6 discos
de corte, sendo 02 fatiadores (Lmm e 3 mm), 03 desfiadores
(3 mm, 5 mm e 8 mm), um ralador; e uma vasilha coletora em
aluminio. Caracteristicas: Motor % cv monofésico, Rotacdo
minima: 380 rpm, Poténcia: 0,33 hp, Frequéncia: 60 hz,
Voltagem: 110/220V. Dimensdes aproximadas: 61x32x44 cm
(AXCxP). Consumo aproximado: 0,25 Kw/h. Peso aproximado:
20 Kg. Garantia minima de 12 meses.

01

R$ 2.491,93

R$ 2.491,93

39

Refrigerador industrial em ag¢o inox 04 portas. Capacidade
minima: 800 litros. Revestimento externo em ago inox 430 e
interno em ago galvanizado. 100% poliuretano. Parte frontal
sem aquecimento no quadro de portas. Prateleiras: 3 niveis,
aramadas, reguldveis mais estrado. Refrigeragéo estatica por ar
forcado. Controlador eletrdnico digital: com indicador de
temperatura e degelo automatico. Temperatura: de 0°Ca +8°C.
Consumo médio: 5,8 Kwh/dia. Tensdo: 220 V. Medidas
aproximadas: 1915 (altura) x 1160 (frente) x 600 (profundidade)
mm. Garantia minima de 18 meses.

01

R$ 2.983,75

R$ 2.983,75

TOTAL GERAL EM
EQUIPAMENTOS

R$ 238.967,12




APENDICE V DO ANEXO |

RELACAO DE UTENSILIOS DISPONIVEIS PARA CESSAO DE USO RESTAURANTE UNIVERSITARIO - VARGINHA

PREGAO ELETRONICO 004/2024

ITE

DESCRICA
o}

QUANT.

VALOR
UNITARI
0

VALOR
TOTAL

01

Assadeira Hotel n°8, em aluminio reforgado, formatoretangular,
com alcas do mesmo material. Dimens6es: 8x 40 60 cm (A X L
x C).

10

R$ 149,89

R$ 1.498,90

02

Bandeja plastica. Capacidade aproximada: 9 Litros.Medidas
aproximadas: 42 x 34 x 8,5 cm.

05

R$ 19,00

R$ 95,00

03

Bandeja plastica tipo self-service. Fabricada em polipropileno.
Cor: azul bic. Medidas aproximadas: 48 x 33 x 2,3 cm (CxLxA).

399

R$ 7,32

R$ 2.920,68

04

Cagarola Hotel n® 50, em aluminio polido, ndo fundido.
Capacidade minima: 40 litros. Dimensfes: 50x21x0,4cm
(DXAXE). Com 2 algas no mesmo material, com 4 pontos de
fixacdo cada; incluindo tampa com alga no mesmo material da
cacarola.

04

R$ 249,57

R$ 998,28

05

Cagarola Hotel n® 55, em aluminio polido, ndo fundido.
Capacidade minima: 50 litros. Dimensdes: 55x22x0,4cm
(DXAXE). Com 2 algas no mesmo material, com 4 pontos de
fixacdo cada; incluindo tampa com al¢a no mesmo material da
cagarola.

02

R$ 342,74

R$ 685,48

06

Caixa plastica branca, ndo vazada, empilhavel, comtampa,
com capacidade aproximada para 24 litros.

10

R$ 42,76

R$ 427,60

07

Caixa plastica branca, ndo vazada, empilhavel, semtampa,
com capacidade para 47 litros.

15

R$ 59,90

R$ 898,50

08

Caixa plastica/contentores empilhaveis, com alga,vazada, com
capacidade para 50 litros, cor branca.

20

R$ 46,29

R$ 925,80

09

Caldeirdo Hotel n° 38, em aluminio polido, ndo fundido.
Capacidade minima: 38 litros. Dimensdes: 38x34x0,3cm
(DXAXE). Com 2 algas no mesmo material, com 4 pontos de
fixacdo cada; incluindo tampa com alca no mesmo material.

02

R$ 169,89

R$ 339,78

10

Caldeirdo Hotel n° 40, em aluminio polido, ndo fundido.
Capacidade minima: 45 litros. Dimensfes: 40x36x0,3cm
(DXAXE). Com 2 algas no mesmo material, com 4 pontos de
fixac&do cada; incluindo tampa no mesmo material.

02

R$ 186,99

R$ 373,98

11

Caldeirdo Hotel n° 45, em aluminio polido, ndo fundido.
Capacidade minima: 68 litros. Dimensfes: 45x43x0,4cm
(DXAXE). Com 2 algas no mesmo material, com 4 pontos de
fixacdo cada; incluindo tampa com algca no mesmo material.

02

R$ 358,84

R$ 717,68




ITE

DESCRICA
o}

QUANT.

VALOR
UNITARI
0

VALOR
TOTAL

12

Canecdo Hotel n° 22, em aluminio polido, ndo fundido.
Capacidade: 7,5 litros. Dimensfes: 22x22x0,2cm (DXAXE).
Com cabo em baquelite, com 4 pontos de fixacéo.

04

R$ 55,73

R$ 222,92

13

Colher de arroz, em aco inox, pode ser lavada em maquina de
lavar loucas. Dimens@es aproximadas:8x4x41lcm (LXAXP).

05

R$ 9,00

R$ 45,00

14

Colher de arroz, em ago inox, pode ser lavada em méaquina de
lavar loucas. Dimensdes aproximadas:8x4x41cm (LXAXP).

10

R$ 9,40

R$ 94,00

15

Colher de mesa, em aco inox, medindo aproximadamente 190
mm de comprimento e espessuraminima de 1,6 mm, com cabo
em ago inox.

500

R$ 0,98

R$ 490,00

16

Colher para sobremesa, em ago inoxidavel, medindo
aproximadamente 166 mm de comprimento e espessuraminima
de 1,2 mm, com cabo em ago inox.

150

R$ 0,88

R$ 132,00

17

Concha inox funda para sopa ou feijdo. Comprimento
aproximado de 30 cm.

10

R$ 5,81

R$ 58,10

18

Concha inox funda para sopa ou feijdo. Comprimento
aproximado de 30 cm.

10

R$ 7,00

R$ 70,00

19

Cutelo, profissional, tamanho grande, l&mina em agoinox 6
polegadas e cabo em polipropileno branco com antibacteriano.

01

R$ 16,20

R$ 16,20

20

Dispenser para sabonete liquido. Dispenser em ABS de baixa
densidade e alta resisténcia. Reservatorio com capacidade
minima de 400 ml de sabonete liquido ou alcool gel. Cor:
branca. Devera ser acompanhado de kit para fixagdo na parede,
contendo buchas e parafusos. Medidas aproximadas: 19 cm
(altura) x 09 cm (largura) x09 cm (profundidade).

03

R$ 26,10

R$ 78,30

21

Dispenser para sabonete liquido. Dispenser em ABS de baixa
densidade e alta resisténcia. Reservatorio com capacidade
minima de 400 ml de sabonete liquido ou alcool gel. Cor:
branca. Devera ser acompanhado de kit para fixacdo na parede,
contendo buchas e parafusos. Medidas aproximadas: 19 cm
(altura) x 09 cm (largura) x09 cm (profundidade).

05

R$ 33,13

R$ 165,65

22

Dispenser para toalha de papel interfolhas com 2 dobras.
Confeccionado em ABS ou poliestireno de alto impacto.
Fechamento por chave em plastico ABS. Cor: branca. Medidas
aproximadas: 29 cm (altura) x 25 cm (largura) x 12 cm
(profundidade). Deverd ser acompanhado de kit para fixacéo na
parede, contendo buchas e parafusos.

05

R$ 33,95

R$ 169,75




VALOR

ITE DESCRICA QUANT. A VALOR

M (0] (L;NITARI TOTAL
Dispenser para toalha de papel interfolhas com 2 dobras.
Confeccionado em ABS ou poliestireno de alto impacto.
Fechamento por chave em plastico ABS. Cor: branca. Medidas

23 | aproximadas: 29 cm (altura) x 25 cm (largura) x 12 cm 03 R$ 29,00 R$ 87,00
(profundidade). Devera ser acompanhado de kit para fixagéo na
parede, contendo buchas e parafusos.
Escorredor de massa Hotel n° 45, dotado de alcas laterais e pé.
Confeccionado em aluminio polido. Medidas aproximadas:

24 19x45 cm (altura x didmetro).Capacidade: 20 litros. 02 R$ 68,00 R$ 136,00
E i i i ini 2cm.

25 scumadeira em ago inox, comprimento minimo de 32cm 05 R$ 6,00 R$ 30,00
E i i i ini 2cm.

26 scumadeira em ago inox, comprimento minimo de 32cm 10 R$ 5,88 R$ 58,80

27 Espétula raspadeira em aco inox, com cabo empolietileno 04 R$ 11.70 RS 46.80
branco, tamanho 12cm. ' '
Faca corte, profissional, serrilhado, com Iamina em agoinox de

28 8 polegadas, cabo em altileno branco. 02 R$9,10 R$ 18,20
Faca de corte, profissional, para legumes, corte estreito,lamina

29 |emaco inox de 4 polegadas, cabo em altileno branco. 02 R$ 6,94 R$ 13,88
Faca de corte, profissional, tamanho grande, corte estreito,

30 lamina em ago inox de 3 polegadas e cabo em altileno branco. 02 R$ 6,66 R$ 13,32
Faca de corte, profissional, tamanho grande, corte largo,lamina

31 |emaco inox de 6 polegadas, cabo em altileno branco. 02 R$10,50 R$ 21,00
Faca de corte, profissional, tamanho grande, corte largo,ldmina

32 emaco inox de 8 polegadas, cabo em altileno branco. 02 R$ 15,03 R$ 30,06
Faca de corte, profissional, tamanho grande, corte largo,l&mina

33 |emaco inox de 10 polegadas, cabo em altileno branco. 02 R$ 19,90 R$ 39,80
Faca de corte, profissional, tamanho grande, corte largo,lamina

34 emaco inox de 12 polegadas, cabo em altileno branco. 02 R$ 22,00 R$ 44,00
Faca de mesa, em ago inox, medindo aproximadamente
104 d imento da lami 212 d iment

35 mm de comprimento da lamina e mm de comprimento 500 R$ 3,17 R$ 1.585,00

total, espessura minima de 3,0 mm, com cabo em aco inox.




ITE

DESCRICAO

QUANT.

VALOR
UNITARI
0

VALOR
TOTAL

36

Frigideira Hotel n° 36, em aluminio polido, ndo fundido,
antiaderente, com 36cm de diametro, 7cm de altura e espessura
minima de 0,2cm, com cabo de baquelite comao menos 3 pontos
de fixaco e al¢a no mesmo materialda frigideira, com 4 pontos
de fixacao.

02

R$ 99,99

R$ 199,98

37

Frigideira Hotel n® 40, em aluminio polido, ndo fundido,
antiaderente, com 40cm de didmetro, 8cm de altura e espessura
minima de 0,2cm, com cabo de baquelite comao menos 3 pontos
de fixacdo e alca no mesmo materialda frigideira, com 4 pontos
de fixacéo.

02

R$ 99,99

R$ 199,98

38

Garfo  bidente/trinchante, em ago inox e com
comprimento de 35 cm.

06

R$ 5,50

R$ 33,00

39

Garfo  bidente/trinchante, em ago inox e com
comprimento de 35 cm.

04

R$ 6,89

R$ 27,56

40

Garfo de mesa em ago inoxidavel.

500

R$ 0,96

R$ 480,00

41

Gastronorme ou cuba gastrondmica, com tampa. Gastronorme
ou cuba gastrondmica: confeccionado em aco inox; lisa;
tamanho 1/1 x 100mm; com algas. Medidas aproximadas:
530x325x100mm. Tampa para cuba gastronémica ou
gastronorme: Confeccionada em ago inox; para cuba 1/1; com
alca e com recorte para as alcas da cuba.

20

R$ 165,62

R$ 3.312,40

42

Gastronorme ou cuba gastrondmica, com tampa. Gastronorme
ou cuba gastrondmica: confeccionado em aco inox; lisa;
tamanho 1/1 x 100mm; com algas. Medidas aproximadas:
530x325x100mm. Tampa para cuba gastrondmica ou
gastronorme: Confeccionada em ago inox; para cuba 1/1; com
alca e com recorte para as alcas da cuba.

10

R$ 134,99

R$ 1.349,90

43

Lixeira plastica em polipropileno (PP), acionamento da tampa
pelo pedal, cor branca, formato arredondado e capacidade de 12
litros.

10

R$ 34,74

R$ 347,40

44

Lixeira plastica em polipropileno (PP), com armacéo e pedal de
ferro SAE 1020 zincado, acionamento da tampapelo pedal, cor
branca, com alcas laterais, formato arredondado e capacidade de
100 litros. Dimensdes aproximadas: 72 c¢cm (altura) x 40 cm
(base) x 50 cm (tampa). Altura total com o suporte: 83 cm. Cor:
Branca.

09

R$ 192,60

R$ 1.733,40

45

P4 para caldeirdo, confeccionado em polietileno resistente a
altas temperaturas, com cabo grande. Dimensdes aproximadas:
1,52x9x75cm.

02

R$ 69,10

R$ 138,20




P4 para caldeirdo, confeccionado em polietileno resistente a

46 | altas temperaturas, com cabo grande. Dimensdes aproximadas: 02 R$ 124,85 R$ 249,70
2x11x100cm.

ITE DESCRICA QUANT. U?\l/ﬁ'ITAORT VALOR

M (0] o TOTAL
Pallets de polietileno de alta densidade, vazado, com quatro
entradas para empilhadeira e carrinho paleteiro, resistente,
empilhavel, lavavel e impermeavel, cor branca. Capacidade

47 | estatica minima de 5.000 kg e dinamica de 1.050 kg. DimensGes: 13 R$ 217,81 R$2.831,53
15 x 100 x 120 cm. Indicado para uso em temperaturas abaixo
de 0°C.

48 Es]gador universal, em aco inox e comprimento minimode 21 6 R$ 7,88 R$ 47,28

49 Er?]gador universal, em aco inox e comprimento minimode 21 10 R$ 7,25 R$ 72.50
Placa de corte em plastico inquebravel, resistente a altas

50 |temperaturas, na cor branca. DimensGes aproximadas: 02 R$92,31 R$ 184,62
1,5x30x50cm (EXLXA).

51 Prato raso de vidro temperado branco PEPS; minimo de27 cm 546 RS 4.40 RS$ 2.402,40

de diametro.

TOTAL GERAL EM UTENSILIOS

R$27.157,31




APENDICE VI DO ANEXO |

DECLARAGAO DE RECEBIMENTO DE EQUIPAMENTOS E
~ UTENSILIOS
PREGAO ELETRONICO 00412024

Eu, ,portador(a) do CPF
ne , (fung&o/cargo) da
empresa , declaro, para os devidos fins, que

recebi da Universidade Federal de Alfenas — UNIFAL/MG, Campus Varginha — MG, todos os equipamentos e
utensilios, conforme quantidades e especificagGes descritas nas listas anexas compostas de 19 (dezenove)

paginas, que seguem assinadas pelos presentes abaixo identificados.

Varginha (MG), de de 2024.

EMPRESA:
Nome do
Responsavel:
CPF/RG:

UNIFAL-MG -
Cargo/Funcdo:
Nome do
Responsavel:
CPF/RG:

Testemunhas:



Nome:

O @ « 0 O~Ww 5 € 0w O ..

Oaoa uw~ax O ..

Z o0& o ..

O @ « 0 O~Ww 35 € o O

L, OO L ~x O .



APENDICE VII DO ANEXO |

DEMONSTRACAO DE CARDAPIO

PREGAO ELETRONICO 004/2024

CAFE DA MANHA

REFEICAO: CAFE DA MANHA

DIA DA SEMANA

COMPONENTE
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Opgao 1 Café Puro Café Puro Café Puro Café Puro Café Puro
Opgao 2 Leite Puro Leite Puro Leite Puro Leite Puro Leite Puro
Opgéo 3 Café com Leite Café com Leite Café com Leite Café com Leite Café com Leite
y Leite com Leite com Leite com Leite com Leite com
BEBIDA | Opgdo4 | achocolatado Achocolatado Achocolatado Achocolatado Achocolatado
) Cha de Erva Cha de Erva
Opcéo 5 Ché de Melissa Doce Cha de Horteld Cidreira Ché de Morango
) ) Leite Vegetal de ) Leite Vegetal de
Opcéio 6 Leltfa Vege.ta.l de Leite Vegetal de Soja com Suco de Leite Vegetal de Soja com Suco de
Soja - Original Coco Morango Améndoas Uva
Pdo Francés com Pao Francés com Pdo Francés com Pao Francés com Pao Francés com
Opgio 1 Manteigaou Manteigaou Manteigaou Manteigaou Manteiga ou
Margarina Margarina Margarina Margarina Margarina
N . P&o Francés com
LANCHE P&o Francés com Pao Francés com Pdo Francés com Manteigaou P&o Francés com
Manteigaou Manteigaou Manteigaou Margarina Manteiga ou
. Margarina Margarina Margarina + Margarina
Opgao 2 + + + +
. ) . Torrada com
Sequilhos Bolacha Agua eSal | Rosquinha deCoco Manteiga e Bolac_ha
Orégano Amanteigada
FRUT Mamao Laranja Banana Maca Melancia




ALMOCO EJANTAR

REFEICAO: ALMOGO OU JANTAR

DIA DA SEMANA

COMPONENT
E SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Alface Alface Alface Alface Alface Alface
Rdcula Repolho Couve Acelga Agrido Mix de Folhas
Cenoura ) Beterraba )
SALADAS Tomate Ralada Pepino Ralada Tomate Pepino
Batata o )
Chuchu Bolinha Jardineira de Cenoura Batata Doce Maionese
Temperada Legumes Cozida
Iscas de Peixea ) )
Almdndegasao Coxae Milanesa ou Carne de Pernil Assado | Filé de Frango
PRPIII:\\)IélTF?AL Sugo Sobrecoxas Quibe Assado Panela ou Grelhado
Ensopadas Iscas Bovinas
) ) Escondidinhode )
PRATO Lasanha de Soja ao Shoyu Quibe Assado Omelete de Proteina de Soja Abobrinha
VEGETARIA Berinjela com Legumes com Ricota Legumes Recheada
NO
. Abdbora Macarréo ao Jardineira de Moranga Creme de
GUARNICAO Madura Sugo Batata Corada Legumes Refogada Milho
Arroz Polido Arroz Polido Arroz Polido Arroz Polido Arroz Polido Arroz Polido
AC:MPANH Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral
MENTOS Feijao Feijao Feijéo Feijéo Feijao Feijao
Doce de Leite Salada de
SOBREMESA Banana Maca / Maméo Abacaxi Frutas Laranja




APENDICE VIIl DO ANEXO |

COMPOSICAO BASICA DO CAFE DA MANHA

PREGAO ELETRONICO 004/2024

REFEICAQ: CAFE DA

MANHA
~ PORGA
COMPONENTES OPCOES o) p§R QUANTIDADE
USUARI DAPORCAO
o PRONTA
Opcéo 1 Café Puro (infusdo) sem Adogar 1 300 mL
Opcéo 2 Leite de Vaca Integral Puro 1 300 mL
Opcéo 3 Leite de Vaca Integral Sem Lactose Puro 1 300 mL
BEBIDAS Opcéo 4 Café com Leite sem Adogar 1 300 mL
Opcéo 5 Leite com Achocolatado 1 300 mL
Opcao 6 Cha de Plantas ou Frutas (infuséo) sem Adocar 1 300 mL
. Bebida Vegetal a Base de Leguminosas, Coco ou
Opgdo 7 Oleaginosas (original ou sabores) 1 300 mL
~ . . 2 unidades de 50
Opcéo 1 Péo tipo “Franceés 1 gramas cada
LANCHES
. - 1 unidade de pao de 50
Opcao 2 Pao tipo “Francés™ + 1 gramas + 1 porcéo
Bolachas/Biscoitos/Torradas (minimo 50 gramas)
Fruta in natura em adequado grau de maturacéopara
FRAl\JT consumo (nem verde nem passada) 1 802 100 gramas
Acucar Cristal ou Refinado Livre Consumo
Achocolatado em P6 Livre Consumo
Adocante Liquido ou em P6 Livre Consumo
ACESSORIOS Manteiga de primeira qualidade com sal, semgordura )
vegetal hidrogenada, corantes e aromatizantes Livre Consumo
artificiais
Margarina com sal, sem gorduras “trans” € com,no )
méaximo, 60% de gordura em sua composicao. Livre Consumo
OBSERVACOES:

1. Todas as opgdes de bebidas e lanches deverdo ser oferecidas diariamente, tendo o usuario o
direito deescolher UMA das opgdes de bebida e UMA das opgdes de lanche, mais uma porg¢do de
fruta, além de poder utilizar os acessorios livremente.




10

11

12.

As opgdes de bebidas deverao ser oferecidas sem adogar ou misturar, ficando a critério do usuario
utilizar agticar ou adogante ou combinar as opgdes de bebidas até o limite de 300 mL no total por
pessoa.

O leite de vaca integral devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo permitido
utilizagdo de bebidas lacteas ou leite em pd; o0 mesmo se aplica para a bebida vegetal.
Deverdo ser disponibilizadas as opgGes de Leite Quente e Leite Frio.

O sabor do cha ndo podera ser repetido durante a mesma semana.

Em relagdo aos lanches da Opgdo 2, devera ser obedecida a seguinte frequéncia no cardapio:
bolacha/biscoito doce trés vezes por semana; bolacha/biscoito salgado uma vez por semana;
torrada de pdo francés uma vez por semana.

O tipo e sabor de bolacha / biscoito ndo podera ser repetido em 15 dias.

Deverd ser disponibilizado diariamente as opgGes de manteiga e margarina para o usudario escolher
a opcdo de sua preferéncia.

A fruta do café da manha ndo poderad ser repetida durante a mesma semana.

A fruta do café da manha ndo podera ser repetida no almogo e no jantar do mesmo dia.

A porgdo de frutas corresponde ao peso das partes convencionalmente comestiveis, ou seja, em
caso de cascas ou outras partes ndo comumente comestiveis, esse peso ndo entrard no computo
da porgao.

As frutas deverdo ser disponibilizadas ja higienizadas, prontas para consumo.



APENDICE IX DO ANEXO |

COMPOSICAO BASICA DO ALMOGCO E JANTAR

PREGAO ELETRONICO 004/2024

REFEICAO: ALMOCO E

JANTAR
~ PORCAO UANTIDADE DA
COMPONENTE OPCOES POQI:? Q PORCAO
S USUARIO PRONTA
Alface Livre Consumo
SALADA Vegetal Folhoso Cru Livre Consumo
Legume Cru Livre Consumo
Legumes Cozidos ou Assados Livre Consumo
Opcéo 1: Carne Bovina, Suina, Aves ou
Peixe 1 100 gramas
PRATO PRINCIPAL y o 100 gramas, no minimo
Opcéo 2: Preparagdo a base de ovo ou (porcdo pronta  devera
proteina vegetal 1 fornecer, no minimo, 15
gramas de proteinas)
- Verduras e legumes em geral, gratinados,
GUARNICAO assados, refogados, fritos,cremes, massas, 1 100 gramas
tortas, suflés
Arroz polido, longo, fino, Tipo 1 Livre Consumo
ACOMPANHA- Arroz Integral, longo, fino, Tipo 1 Livre Consumo
MENTOS
Feijdo carioquinha, Tipo 1 Livre Consumo
SOBREMESA Frutas frescas in natura ou doce 1 80 a 100 gramas
Molhos para Salada — 4 tipos Livre Consumo
Azeite de Oliva Livre Consumo
ACESSORIOS Vinagre Livre Consumo
Farinha de Milho ou Farofa Simples Livre Consumo
Sal Livre Consumo
Guardanapo Livre Consumo
OBSERVACOES:

1. Todos os componentes do cardapio devem ser oferecidos diariamente, inclusive os acessérios.

2. Sempre deverdo ser oferecidas as quatro opgdes de salada, podendo os usuérios consumir

todas as opgOes diariamente e livremente, sendo a opgdo Alface fixa todos os dias.

3. Cada tipo de salada sé podera ser repetido, no maximo, duas vezes por semana em cada

refeicdo, ndosendo permitida a utilizagdo de folhosos amargos, leguminosas e cebola como

opgao de salada.

4. Asalada do almogo n3o poderd ser repetida no jantar do mesmo dia, nem no almoco do dia seguinte.

b

A salada do jantar ndo podera ser repetida no almogo do dia seguinte.

6. Aos sibados, uma das opgdes de salada devera ser de preparagdes mais elaboradas como:

maionese, salpicdo, tabule, salada de macarrdo com legumes, dentre outras; é necessario que




10.
11.

12.

13

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

todas essas preparagdes apresentem no minimo trés tipos de legumes. Esta opgdo de salada
podera ser porcionada (porgdo minima de 100 gramas).

Para o prato principal, os usuarios deverdo escolher apenas UMA das opgGes.

N&o sera permitido servir como prato principal, nas opgdes obrigatdrias do cardapio: asa, pescogo,
cabega, moela, pés de frango, steaks e empanados industrializados, bem como embutidos e
correlatos. No entanto, se a empresa desejar, poderdo ser disponibilizadas como mais uma opg¢ado
a parte, devendo os usuarios escolher apenas UMA delas.

O tipo de carne em cada refeigdo devera ser intercalado de maneira que:

- a carne do almogo de hoje ndo seja do mesmo tipo do dia anterior nem do dia seguinte;

- a carne do jantar de hoje ndo seja do mesmo tipo do dia anterior nem do dia seguinte;

- a carne do almogo ndo podera ser repetida no jantar do mesmo dia;

- acarne do jantar de hoje ndo poderd ser repetida no almogo do dia seguinte.

O uso de carne moida devera ser restrito a uma vez por semana em cada refeigcdo.

Quando a opgdo de prato principal sem carnes for leguminosa no almogo, ndo devera ser servida
leguminosa no jantar na mesma semana, ou seja, esta opg¢do deve ser intercalada quinzenalmente
entre as refeigdes.

Em relagdo ao prato principal sem carnes (ovolactovegetariano): ndo repetir os mesmos
ingredientes em preparagdes que sejam em dias seguidos.

A quantidade minima da porgdo estipulada como prato principal ndo considera o peso de ossos,
caldos, molhos e pedagos de gordura no produto final.

O usuario que ndo consumir o prato principal, devido a presenca de leite e ovos na preparagao,
terd direito a duas porg¢des de guarnigcdo, sendo que essa nesse dia ndo podera conter ovos ou leite.
No dia que a opgdo de prato principal for carne suina ou peixe devera ser disponibilizada uma 22
opgdo de prato principal com carne no dia (tipo de carne a escolha da empresa, exceto embutidos),
além da opgao sem carnes.

A 22 opgdo de prato principal com carne que se refere o item anterior, devera seguir a seguinte
frequéncia: o tipo de carne utilizado na opgdo (bovina e frango nas suas mais diversas formas de
preparo) ndo podera ser repetido em 15 dias como opg¢do, nem no almogo, nem no jantar.
Também podem ser servidas como opgdo alternativas como hamburguer bovino ou de frango
caseiros,quibes enriquecidos com carnes, preparagdes a base de ovos (omeletes, ovos mexidos...),
linguicas de carnes, que também ndo poderdo ser repetidas em 15 dias. Durante a mesma semana,
a opg¢do do almogo devera ser diferente da opgdo do jantar.

Os legumes e verduras da guarni¢do ndao devem ser repetidos durante a semana; as preparagoes
comocremes, massas, tortas e suflés podem ser repetidas, no maximo, a cada quinzena. Durante
a mesma semana, a opgao do almogo devera ser diferente da opgao do jantar.

Uma vez por semana (em cada refei¢do) a guarnicdo podera ser macarrdo de diversos tipos e
molhos, farofa enriquecida com, no minimo, 3 (trés) ingredientes além da farinha e temperos ou
polenta ao molho; no entanto, essas preparagGes devem ser intercaladas semanalmente nao se
repetindo antes de 15 dias na mesma refei¢cdo. Durante a mesma semana, a opgdao do almogo
devera ser diferente o jantar.

Caso a guarnicdo, feijdao ou qualquer outro componente do cardapio venha acompanhado de
carnes (bovina ou suina), frango ou peixe, deverd ser oferecida uma opgdo do componente para
vegetarianos.

O cardapio da guarnigdo, prato ovolactovegetariano e o prato principal ndo podem se repetir
(mesma receita e forma de preparo) durante o més na mesma refeigdo.
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Os legumes oferecidos na salada ndo podem ser os mesmos da guarni¢do e prato
vegetariano nomesmo dia.

As frituras devem ser restritas a frequéncia de uma vez por semana em cada refeigdo.
Diariamente devem ser oferecidas as duas opg0es de arroz.

Uma vez por semana, somente, a sobremesa distribuida devera ser algum tipo de doce, ndo
sendo oferecida no mesmo dia da semana durante o més corrente, nem no mesmo dia no almogo
e no jantar.

No dia que for oferecido doce como sobremesa, devera ser disponibilizado algum tipo de
fruta, devendo a pessoa escolher entre o doce ou a fruta.

N&o podera ser repetido durante o més, na mesma refeigdo, o mesmo tipo de doce.

Uma vez por semana a sobremesa distribuida podera ser salada de frutas, devendo haver no
minimo trés tipos de frutas na sua composicdo, sendo a por¢do minima de 125 gramas. A mesma
ndo podera ser adogada.

N3o se pode repetir o tipo de fruta servido no mesmo dia entre as refei¢des, ou seja, a fruta do
café damanha ndo podera ser a mesma do almogo e do jantar.

A fruta ndo podera ser repetida na mesma refei¢cao durante a semana.
As frutas deverdo ser disponibilizadas ja higienizadas, prontas para consumo.

Fica facultado a empresa oferecer mais opgdes de molhos para saladas, além das opgdes exigidas
em contrato.
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TIPO DE PRATO PROTEICO E FREQUENCIA SEMANAL DE UTILIZACAO POR REFEICAQ

PREGAO ELETRONICO 004/2024

TIPO DE PRATO PROTEICO E FREQUENCIA SEMANAL DE UTILIZACAO POR REFEICAO

TIPO DE ’ PER CAPITA DO FREQUENCIA
PRATO ESPECIFICAGAC ALIMENTO DE i
PROTEICO PRONTO UTILIZAGAO

OPCAO 1-PROTEINA ANIMAL

CARNE BOVINA

Coxao mole, lagarto, patinho, alcatra,
filé, contra-filé, peito, miolode alcatra,
acém, fraldinha

100 gramas

2 a 3 vezes por semana

100 gramas, retirados 0s

CARNE SUINA Lombo, pernil, costelinha, bisteca 0ssos quando for o caso 1 vez por semana
s 100 gramas, retirados 0s
AVES Peito, filé, coxa e sobrecoxa de 0ss0s e peles quando for o 1 a 2 vezes por semana
frango caso
» . 100 gramas, retirados os )
PEIXES Filé sem espinhos, postas espinhos e cartilagens A cada 15 dias
quando for o caso
. T Esporadicamente
DIVERSOS Feijoada (carne, paio, linguica, 280 gramas

bacon)

conforme estacdo do
ano mais apropriada

OPCAO2-
OVOLACTOVEGETARIANA

LEGUMINOSAS

Feijdo branco, soja, grdo-de-bico,
lentilha, fava, tremoco

Varidvel — Observacéo 6

A cada 15 dias

PROTEINA
VEGETAL
TEXTURIZADA

Granulada ou em pedagos, branca ou
escura com legumes, strogonoff,
panqueca, lasanha, nhoque,
hamburguer

Variavel — Observacéo 6

1 a 2 vezes na semana

PREPARACOES A Omelete de ricota, queijo ou Variavel - Ob 50 6 122
BASEDE OVO legumes; ovo puro aridvel — Observacdo a 2 vezes por semana
Trigo para quibe, bolinho de gluten,
feijoada vegetariana, torta de legumes, 3 i 2 a 3 vezes por semanano
DIVERSOS legumes recheados, panquecas Variadvel — Observacédo 6 almoco e 1 a 3 vezespor
recheadas, suflés, lasanhas (queijo, semana no jantar
ricota ou legumes)
OBSERVAGOES:

1. N3o podera ser oferecido como ingrediente da feijoada: orelha, rabo, pé, focinho e pele de porco.

N

No dia em que for oferecido feijoada como prato principal, devera haver outra opgao de feijdo.

3. O tipo de leguminosa utilizada na Opgdo 2 n3o podera ser repetida durante o més e devera ser
intercalada, sendo servida uma semana no almogo e outra no jantar.

4. Em relacdo a Opcdo 2 — Item Diversos: 0 mesmo tipo de prepara¢io, com o mesmo recheio, s6




podera ser repetido a cada 15 dias. Na mesma semana deverdo ser explorados os diferentes tipos
de preparagOes, ou seja, torta, legume recheado, panqueca, suflé, por exemplo.

PreparagGes mistas como quibes, lasanhas, panquecas e outras devem fornecer maior quantidade
de proteinas do que de carboidratos na porgao.

Per capita do alimento pronto na Opg¢do 2 — Ovolactovegetariana: a porgdo pronta para consumo
devera fornecer, no minimo, 15 gramas de proteinas.
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MEDICAQ INICIAL PARA COBRANGA DAS DESPESAS DE AGUA E ENERGIA ELETRICA
PREGAO ELETRONICO 004/2024

A partir desta data e valores dos medidores registrados abaixo, a CONTRATANTE passara a cobrar
mensalmente da CONTRATADA as despesas de agua/esgoto e energiaelétrica do espago cedido para
funcionamento do Restaurante Universitario.

Valor do medidor de agua:

Valor do medidor de energia elétrica:

Varginha (MG), de de 2024.

CONTRATADA:
Nome do
Responsavel:
CPF/RG:

UNIFAL-MG -
Cargo/Fungdo:
Nome do
Responsavel:
CPF/RG:

Testemunhas:
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APENDICE XII DO ANEXO |
RELATORIO DE UTILIZAGAO DO RU VARGINHA EM 12 MESES

PREGAO ELETRONICO 004/2024

Restaurante Uniyersitario -
Un?fal'ng

Campus Avancado de
Varginha NIVEL:Todos

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
Rgafg ! Egﬁaelf?c?gs
Dat Café da Manha Almo Jant - TOTAL
a D Grat| Inte| TO | Desc |G EOI TOT|D G l?rl TOT Desco| Gratuidajinteg DE
ntegco uﬁ:% gr}aT 'Il_'g or?%g uirt% rra‘\ ce AL ntegco uirt% rra‘\ ce AL [nto de ral gE:Elc
15/12/20 (g 25 |29 [54]0 41 |44 [85 |0 48 |21 |69 |0 114 94 (208
22 ‘lR?92 65
Quinta- .192,65)
eira)
16/12/20 |o 17 (23 (400 36 |57 |93 |o 26 (13 (39 |o 79 (RS 93 172
22 829,65)
exta-
eira)
;;/12/20 0 0 0 o |o 29 (17 |46 |0 14 |0 14 |0 43 (RS 17 |60
(Sabado) >41,80)
;3/12/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
§Domingo
SUB- 0 42 |52 [94]0 106 (118 |224 |0 88 (34 [122]|0 236 204 (440
TOTAL R64,10
SEMANAL .564,10)
19/12/20 |o 10 [12 [22]0 21 37 |58 |0 31 |11 |42 |o 62 (RS 60 |122
22 683,70)
(Segunda
-Feira)
20/12/20 |o 7 15 [22]0 24 27 |51 |o 26 (10 |36 |0 57 (RS 52 (109
22 649,95)
‘__Terca-
eira)
21/12/20 |g 5 8 13 (0 22 (25 |47 |0 19 |0 19 |0 46 (RS 33 |79
22 530,85)
Quarta-
eira)
22/12/20 |o 0 0 o|o 21 [19 |40 |o 17 |o 17 |0 38 (RS 19 |57
22 478,80)
‘__Qumta-
eira)
23/12/20 |o 0 0 o|o 1 |17 |28 |o 9 0 9 |o 20 (R$ 17 |37
22 252,00)
Sexta-
eira)
%‘2‘/12/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
(Sabado)
%g/12/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
§Domingo
'?'gﬁ'kl. 0 22 |35 |[57]0 99 |125 (2240 102 (21 [123 |0 zRZé3 181 |404
SEMANAL 295,30)
22/12/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
Segunda
SFelgrua)
Z“Z/ZO 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
(Terca-

UNIFAL-MG, 15/12/2023 - 14:26 -




Feira)

28/12/20 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

'(__Quarta-

eira)

29/12/20 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

f__Qumta-

elra

30/12/20 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

‘__Sexta-

eira)

;;/12/20 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

(Sabado)

g;/01/20 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

gDomingo

SUB- 0 0 0 0 o 0 (R$ 0,00) |0 o

TOTAL

SEMANAL

(2>§/01/20 8 19 |27 8 8 16 (RS 19 (35

(Segunda 201,60)

-Feira)

03/01/20 10 |7 17 10 10 20 (RS 7 27

252,00)

’__ erca-

eira)

(2)3/01/20 11 0 11 12 12 23 (RS 0 23

[:Quarta_ 289,80)

eira)

05/01/20 13 17 |30 13 13 26 (RS 17 |43

|(__Qu1nta- 327,60)

eira)

22/01/20 12 (10 |22 11 11 23 (RS 10 (33

3 o 289,80)

eira)

22/01/20 12 |3 15 12 12 24 (RS 3 27

(Sabado) i)

22/01/20 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

§Domingo

_?_léﬁ_k . 66 |56 [122 66 66 ‘1|R322 56 (188

SEMANAL -663,20)

23/01/20 11 19 |30 10 10 1 (RS 19 |40

(Segunda 264,60)

-Feira

10/01/20 17 (30 |47 16 16 33 (RS 30 |63
) 415,80)

‘-‘elrg)

11/01/20 17 |18 |35 16 16 33 (RS 18 |51

'(__Quarta- 415,80)

elra

12/01/20 15 |15 |30 15 15 30 (RS 15 |45

FQumta_ 378,00)

eira)

;3/01/20 17 |9 26 16 16 33 (RS 9 42

C. 415,80)

eira)

UNIFAL-MG, 15/12/2023 - 14:26 -




;g/01/20 0 17 |18 |35 15 15 |0 32 (RS 18 |50
403,20

(Sabado) )

;2/01/20 0 0 o |o 0 o |o 0 (R$0,00) [0 |0

gDomingo

UNIFAL-MG, 15/12/2023 - 14:26 -




Restaurante Universitario -
Unifale MG

Camp

Varginha NIVE

SRR

Periodo: 15/12/2022 a

147/12/2023
56 TeRIs
Dat Café da Manha Almo Jant - TOTAL
a : T 5 e COI ToTD e l?rl ToT Desco| Gratuida|lnteg|DE
D t esco|Gra nte
nes<o| Srat gr:'ta? -Il_-g onto |uito |ral 2|AL " |nto C|uito [ral ®|AL |nto de ral :';EEEIC
SUB- 0 0 0 o |o 94 |109 (203 |0 88 |0 88 |0 1§2 109 |291
TOTAL 5.393,20)
SEMANAL
16/01/20 |o 19 |32 [51]0 29 |45 |74 |0 50 (24 |74 |o 98 (RS 101 [199
23 1.049,55)
(Segunda
-Feira)
17/01/20 |o 18 |26 |44|o0 40 |56 [96 |0 48 21 |69 |o 1r?6 103 [209
2.|§ %.?60,10)
erca-
eira)
18/01/20 |o 13 |27 [40|o0 37 |45 |82 |o 48 |32 |80 |o 98 (RS 104 |202
23 1.108,05)
Quarta-
eira)
19/01/20 |o 20 |29 |49]0 38 [54 |92 |o 37 |14 |51 |o 95 (RS 97 (192
23 1.002,00)
[__Qumta-
eira)
20/01/20 (g 21 |21 |42]0 31 [35 |66 |0 40 [20 |60 |o 92 (R$ 76 [168
23 954,45)
Sexta-
eira)
21/01/20 |o 0 0 o|o 26 36 |62 |0 17 |o 17 |0 43 (RS 36 |79
23 541,80)
(Sabado)
§§/01/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 91 [135| 220 201 [271 [472 |0 240 [111 (3510 5}%2 517 |1049
TOTAL 6 (R315,95)
SEMANAL ’
23/01/20 |o 19 |9 28 |0 34 (50 |84 |o 48 23 |71 |o 1|g1 82 (183
23 9.387,35)
(Segunda
-Feira)
24/01/20 |g 17 |25 |[42|o0 38 (50 |88 |0 53 (21 |74 |o 1|g8 96 (204
23 (RPe5,05)
eirg)
25/01/20 (g 16 |21 [37]o0 38 (38 |76 |0 43 22 |65 |o 97 (RS 81 (178
23 1.066,20)
‘__Quarta-
eira)
26/01/20 |o 20 |27 |47]0 35 |65 [100]0 48 |19 |67 |o 1F?3 111|214
23 . 9.?02,80)
uinta-
eira)
27/01/20 |g 19 (34 [53]0 29 |48 |77 |o 42 |12 [54 |o 90 (R$ 94 (184
23 948,75)
Sexta-
eira)
28/01/20 |o 0 0 oo 23 |9 32 |o 14 |0 14 |0 37 (RS 9 46
23 466,20)
(Sabado)
29/01/20 |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
23
(Domingo




)

SUB- 91 | 116 | 20 197 |260 |457 248 (97 (345 556 473 (1009

TOTAL 7 g§66 35)

SEMANAL S

30/01/20 20 |22 |42 34 (58 |92 39 [15 |54 93 (RS 95 (188

23 976,80)

(Segunda

Feira)

31/01/20 17 |18 | 35 36 |53 |89 41 (21 |62 94 (RS 92 |186
1.018,65)

‘__Terca-

eira)

01/02/20 14 |13 | 27 32 |51 |83 42 (25 |67 88 (RS 89 |177

|(__Quarta- 972,30)

elra

%/02/20 18 | 18 | 36 40 (22 |62 48 |48 |96 1%6 88 194

'(__Qumta- !I 60,10)

eira)

03/02/20 18 | 33 | 51 33 [56 |89 39 (22 |61 90 (R$ 111|201

23 958,50)

Sexta-

eira)

gg/omo 0 0 0 29 (25 |54 17 |0 17 46 (RS 25 |71

(Sabado) i)

22/02/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

§Domingo

SUB- 87 | 10419 204 265 [469 226 |131 |357 5rg7 500 (1017

TOTAL 1 %ées 95)

SEMANAL -

06/02/20 19 |26 | 45 36 |58 |94 48 |30 |78 ;%3 114 217

(;egunda .112,55)

elra

07/02/20 14 |17 | 31 38 |46 |84 50 [28 |78 ;F??Z 91 [193

.(__Terc;a- .148,70)

eira)

08/02/20 14 |18 | 32 34 |66 |100 41 (36 |77 89 (RS 120 (209

'(__Quarta- Sl

elra

09/02/20 18 |31 | 49 38 |61 |99 33 |17 |50 89 (RS 109 [198

23 945,90)

|(__Qumta-

eira)

10/02/20 12 | 34 | 46 36 (56 |92 29 |19 |48 77 (RS 109 [186

23 853,20)

Sexta-

eira)

;;/02/20 0 0 0 27 |31 |58 18 |0 18 45 (RS 31 |76

(Sabado) °67,00)

3/02/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

SUB- 77 | 126 | 20 209 (318 [527 219 (130 (349 535 574 (1079

TOTAL 3 ‘5212 25)

SEMANAL S

13/02/20 12 |24 | 36 34 |57 |91 46 (18 |64 92 (RS 99  |191

23 1.042,20)

(Segunda

-Feira)

14/02/20 12 [ 12 | 24 34 |55 |89 44 (36 [80 90 (RS 103 [193
1.017,00)

‘__Terc;a-

eira)




15/02/20

23
F__Quarta-
€ira)

14

15

29

30

69

99

39

21
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83 (RS
909,30)

105
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Restaurante UlmverSItarlo -
Unifa

Camp

Vargm a NIVE

S Avaniado c?os

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
Rgafg ! Egﬁaelf?c?gs
Dat Café da Manha Almo Jant - TOTAL
a 5 e e e EOI 575 5 t | ToT Desco| Gratuida|integ|DE
Res ] TS| B 1R | SReS G [reefAT RES OGRS [P0 o | de - Jral rereic
16/02/20 0 13 |11 |[24]0 33 [54 |87 |o 32 [12 |44 |0 78 (RS 77 |155
'(__Qumta- £20:09)
eira)
17/02/20 |o 6 20 | 260 22 39 |é1 |o 18 |5 23 |0 46 (RS 64 |110
23 521,10)
Sexta-
eira)
;2/02/20 0 0 0 oo 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Sabado)
;3/02/20 0 0 0 0 |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 57 |82 |13 |0 |153 [274 [427|0 179 (92 |271]0 3r§9 448 |837
TOTAL 9 2?45 65)
SEMANAL 7
20/02/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
(;egunda
elra
21/02/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
|(__Terc;a-
eira)
22/02/20 0 0 0 0o |0 17 (27 |44 |o 8 7 15 |0 25 (RS 34 |59
'(__Quarta- UL,
elra
23/02/20 0 2 5 7 |o 21 |49 |70 |0 24 |9 33 |o 47 (RS 63 [110
FQumta_ 572,70)
eira)
24/02/20 |o 4 4 8 |o 22 |44 |66 |0 18 |1 19 |0 44 (RS 49 |93
23 515,40)
Sexta-
eira)
§§/02/20 0 0 0 0|0 23 |4 27 o 15 |0 15 |0 38 (RS 4 |42
(Sabado) 478,80)
22/02/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
'Sl'lé?l‘-A Lo 6 9 |15|0 [83 [124 |207 |0 65 |17 (82 |o ;%4 150 |304
SEMANAL -881,90)
27/02/20 |0 2 1 3 |0 18 (39 |57 |o 24 |13 (37 |o 44 (RS 53 |97
23 534,90)
(Segunda
-Feira)
28/02/20 0 2 1 3 |0 21 (38 (59 |0 22 |15 (37 |0 45 (RS 54 |99
547,50)
‘__Terc;a-
eira)
01/03/20 |o 3 3 6 |0 22 |47 |69 |0 22 |5 27 |0 47 (RS 55 (102
23 562,95)
(Quarta-




Feira)

02/03/20 0 0 23 |35 |58 20 |0 20 43 (RS 35 |78

f:Qumta_ 541,80)

eira)

03/03/20 33 |33 24 |56 |80 22 |22 |44 46 (RS 111 |157

23 579,60)

exta-

eira)

gg/03/20 0 0 19 |8 27 15 |0 15 34 (RS 8 42

(Sabado) )

(233/03/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

§Domingo

i‘é‘%l_ 38 | 45 127 |223 |[350 125 |55 [180 §R5§ 316 (575

SEMANAL 195,15)

22/03/20 0 0 17 |30 |47 16 |0 16 33 (RS 30 |63

(Segunda 415,80)

-Feira)

07/03/20 0 0 22 (33 |55 18 |0 18 40 (RS 33 (73
504,00)

|(__Terc;a-

elra

08/03/20 0 0 23 |67 |90 23 |o 23 46 (RS 67 |113

'(__Quarta- 2O

eira)

09/03/20 0 0 24 (39 |63 23 |0 23 47 (RS 39 |86

23 592,20)

f__Qumta-

eira)

10/03/20 0 0 21 (36 |57 18 |o 18 39 (RS 36 |75

23 491,40)

Sexta-

eira)

;;/03/20 0 0 12 (21 |33 1 |0 11 23 (RS 21 |44

(Sabado) 289,80)

5/03/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

sDomingo

%‘?A . 0o |o 119 |226 (345 109 [0 [109 szés 226 |454

SEMANAL -872,80)

13/03/20 0 0 21 |40 |61 21 |0 21 42 (RS 40 (82

23 529,20)

(Segunda

-Feira)

14/03/20 0 0 24 |38 |62 23 |0 23 47 (RS 38 |85
592,20)

’__Terca-

elra

15/03/20 0 0 19 [43 |62 18 |0 18 37 (RS 43 (80

23 466,20)

f__Quarta-

eira)

16/03/20 0 0 21 (34 |55 19 |o 19 40 (RS 34 |74

f:Qumta_ 504,00)

elra

17/03/20 0 0 19 [37 |56 18 |0 18 37 (RS 37 |74

23 466,20)

Sexta-

eira)

18/03/20 0 0 19 |10 |29 17 |0 17 36 (RS 10 |46

23 453,60)

(Sabado)




;3/03/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (RS 0,00)
sDomingo




Restaurante UlmverSItano -
Unifa

Camp

Vargm a NIVE

S Avaniado c?os

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
56 TeRIs
Dat Café da Manha Almo Jant - TOTAL
a 5 e e e EOI 575 5 t | ToT Desco| Gratuida|integ|DE
Res ] TS| B 1R | SReS G [reefAT RES OGRS [P0 o | de - Jral rereic
ig?r:u 0 0 o [o |o 123 202 [325]0 116 |0 116 |0 §R389 202 |441
SEMANAL -011,40)
20/03/20 |g 0 0 0o |0 24 |45 |69 |0 23 |o 23 |0 47 (RS 45 (92
23 592,20)
(Segunda
-Feira)
21/03/20 0 0 0 o|o 24 |47 |71 |o 21 |o 21 |0 45 (RS 47 |92
567,00)
|(__Ter ca-
eira)
22/03/20 0 0 0 o |o 23 (48 |71 |o 23 |o 23 |0 46 (RS 48 |94
'(__Quarta- 2,
eira)
23/03/20 0 9 12 |21]0 25 169 |94 |0 29 |28 |57 |o 63 (RS 109 [172
FQumta_ 706,05)
elra
24/03/20 |o 8 12 (200 33 |67 [|100]0 24 (15 (39 |o 65 (RS 94 |159
23 741,00)
Sexta-
eira)
gg/03/20 0 0 0 o |o 24 (24 |48 |0 15 |0 15 |0 39 (RS 24 |63
(Sabado) 491,40)
%g/03/20 0 0 0 0o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
sDomingo
i‘é‘;kl_ 0 17 |24 [41|0 |153 [300 [453]0 135 [43 |178]0 5%5 367 |672
SEMANAL -677,25)
%;/03/20 0 16 |33 |49]0 39 (93 [|132]0 51 (30 |81 |0 ;%6 156 |262
(Segunda .179,60)
-Feira)
28/03/20 0 11 |27 [38]0 41 |83 [124]0 55 [51 |106 |0 1%7 161 |268
‘__Terca- (I 40,95)
eira)
%g/03/20 0 21 |0 21| 0 40 |o 40 |0 60 |0 60 |0 1R2§1 0 121
f__Quarta- (I 19,85)
eira)
30/03/20 0 16 |19 [35]0 43 |97 [140]0 43 |40 (83 |o 3}%2 156 |258
f:Qumta_ .129,20)
eira)
31/03/20 (g 14 |44 |[58|0 36 (77 1130 45 |39 (84 |0 95 (RS 160 [255
23 1.060,50)
Sexta-
eira)
g;/04/20 0 0 0 o|o 28 |44 |72 |o 23 |o 23 |0 1 (RS 44 |95
(Sabado) )
<2)§/04/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Domingo




)

SUB- 78 | 123 | 20 227 (394 [621 277 |[160 (437 5F§2 677 |1259

TOTAL 1 { §72 70)

SEMANAL B

23/04/20 17 | 35 | 52 37 (88 |125 53 |47 |100 1%7 170 |277

(Segunda !I 82,45)

-Feira)

04/04/20 14 |28 | 42 40 |90 [130 52 (31 |83 1%? 149 |255

,C"erg ) (F 99,10)

eira)

05/04/20 14 |21 |35 36 |79 |115 41 (33 |74 91 (RS 133 224
1.010,10)

|(__ uarta-

€eira)

06/04/20 0 0 0 17 |45 |62 14 |0 14 1 (RS 45 |76

23 390,60)

|(__Qumta-

eira)

22/04/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (RS 0,00) |0 0

Sexta-

eira)

22/04/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

(Sabado)

23/04/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

gDomingo

SUB- 45 |84 |12 130 [302 [432 160|111 |271 3€5 497 (832

TOTAL 9 { §82 25)

SEMANAL _

10/04/20 16 |29 | 45 37 (80 |117 51 [49 |100 ;%4 158 [262
.154,40)

d )

‘E%%#‘a" 2

11/04/20 14 |25 |39 43 |87 [130 53 (40 |93 ;rgo 152 [262

|(__Terca- .249,50)

eira)

12/04/20 17 | 43 | 60 37 (86 |123 56 |42 |98 1R1§0 171|281

|(__Quarta- (F 20,25)

elra

;2/04/20 13 |39 |52 40 (87 [127 54 |45 |99 ;%7 171 (278

|(__Qu1nta- .221,45)

eira)

;‘3‘/04/20 18 |34 |52 44 |82 [126 41 |23 |64 1%3 139 |242

Sexta- !I 22,30)

eira)

;2/04/20 0 0 0 2 27 |29 1 0 1 3 (RS 27 |30

(Sabado) Pt

;2/04/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

SUB- 78 | 170 | 24 203 [449 652 256 |199 [455 537 818 [1355

TOTAL 8 { 305 70)

SEMANAL S

17/04/20 12 | 35 | 47 35 |68 |103 50 (38 |88 97 (R$ 141 (238

23 1.105,20)

(Segunda

-Feira)

18/04/20 15 |26 | 41 33 |72 |105 51 |53 |104 99 (RS 151 (250
1.101,15)

‘__Terg:a-

eira)




19/04/20

23
‘__Quarta-
eira)

13

37

50

39

102

141

51

52

103

103
R271 ,05)

191

294




Restaurante UlmverSItarlo -
Unifa

Camp

Vargm a NIVE

S Avaniado c?os

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
Rgafg ! Egﬁaelf?c?gs
Dat Café da Manha Almo Jant i TOTAL
a 5 e e e EOI 575 5 t | ToT Desco| Gratuida|lnteg|DE
Res ] TS| B 1R | SReS G [reefAT RES OGRS [P0 o | de - Jral rereic
20/04/20 0 9 31 40| 0 35 (86 [|121]0 33 (19 |52 |o 77 (RS 136 (213
|(__Qumta- 882,45)
eira)
g;/04/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
Sexta-
eira)
§§/04/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Sabado)
gg/04/20 0 0 0 0o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
gDomingo
SUB- 0 49 |129|17 |0 142 |328 [470]0 185 |162 [347]0 3R76 619 |995
TOTAL 8 2559 85)
SEMANAL -
24/04/20 0 16 [36 [52]0 38 |76 |114]0 46 (35 (81 |0 ;F?%O 147 247
.104,00)
d )
‘E%%#‘a“ 2
25/04/20 0 8 38 (460 44 |75 [119]0 53 (43 |96 |0 ;%5 156 |261
‘__Terca- .245,00)
eira)
26/04/20 0 13 [41 [54]0 39 |94 1330 61 |38 99 [0 1R1§3 173 (286
|(__Quarta- !I 97,05)
elra
27/04/20 0 13 |45 [ 58]0 39 [112 |151 o 53 (44 |97 |o ;%5 201 (306
FQumta_ .196,25)
eira)
28/04/20 |o 16 [44 [60]|0 36 |88 1240 39 27 |e6 |0 1 (RS 159 (250
23 990,60)
Sexta-
eira)
23/04/20 0 0 0 0|0 21 (24 (45 |0 13 |0 13 |0 34 (RS 24 |58
(Sabado) Al
32/04/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 66 |204|27|0 [217 [469 [686 |0 265 |187 |[452]0 55“3 860 [1408
TOTAL 0 é%m 30)
SEMANAL B
(2);/05/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Segunda
-Feira)
02/05/20 0 13 [33 [46 |0 38 |73 |1110 56 |43 |99 |0 0§ 149 (256
‘__Terg:a- 21,45)
eira)
23/05/20 0 12 (29 [41]o0 44 (73 [117)0 55 |45 100 |0 ; 147 |258
(Quarta- S0}




Feira)

04/05/20 16 |46 | 62 43 (72 [115 49 (38 |87 1%8 156 (264
|(__Qu1nta- {F 04,80)

eira)

05/05/20 16 | 63 |79 44 |86 [130 32 (28 |60 92 (RS 177 (269
23 1.003,20)

exta-

eira)

(233/05/20 0 0 0 29 |14 |43 21 |0 21 50 (RS 14 |64

(Sabado) 630,00)

22/05/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

;Domingo

SUB- 57 | 171 | 22 198 [318 [516 213 [154 (367 4|§>8 643 1111
TOTAL 8 R3a1 05)

SEMANAL 7

22/05/20 17 | 40 | 57 43 (81 [124 50 |42 |92 1R1§0 163 (273
(Segunda !I 20,25)

-Feira)

09/05/20 16 | 44 | 60 43 |77 |[120 52 (42 |94 ;Fy 163 |274
.gTerca- .242,60)

elra

10/05/20 12 | 24 | 36 48 |73 [121 52 (28 |80 1R12 125 |237
|(__Quarta- (F 94,20)

eira)

11/05/20 14 |44 |58 48 |101 (149 42 |30 |72 1F?4 175 |279
f_&uinta- 5.?73,90)

eira)

12/05/20 19 |49 |68 44 (83 [127 28 (37 |65 91 (RS 169 (260
23 961,35)

Sexta-

eira)

;3/05/20 0 0 0 21 [13 |34 15 |0 15 36 (RS 13 |49

(Sabado) e

;‘3*/05/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

§Domingo

SUB- 78 | 201 | 27 247 |428 |675 239 [179 |[418 5€4 808 (1372
TOTAL 9 €§45 90)

SEMANAL T

;2/05/20 18 |34 |52 40 |77 |[117 53 |37 |90 1}%1 148 259
(Segunda g 23,10)

-Feira)

16/05/20 12 |50 |62 44 |79 [123 51 |60 111 1%7 189 [296
Ter a- !I 31,20)

eir

;;/05/20 20 |54 |74 45 (84 (129 55 |40 |95 1R2§ 178 (298
(__Quarta- (I 17,00)

eira)

18/05/20 25 |53 |78 45 (80 [125 51 |36 |87 ;R2§ 169 (290
'@Qumta_ .280,85)

elra

19/05/20 21 |34 |55 36 |71 |107 31 [31 |62 88 (RS 136 [224
23 904,05)

Sexta-

eira)

20/05/20 0 0 0 29 |33 |62 14 |0 14 43 (RS 33 |76

23 541,80)

(Sabado)




%;/05/20 0 0 0 0o |0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (RS 0,00)
sDomingo




Restaurante UlmverSItarlo -
Unifa

Camp

Vargm a NIVE

S Avaniado c?os

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
56 IR
Dat Café da Manha Almo Jant - TOTAL
a D Grat| Inte| TO | D G fol TOT|[D G t | TOT Desco| Gratuida Integ| DE
nto | uito | gral I? onto |uito [ral2|AL " [nto C|uito |ral®8[AL |nto | de ral :_;E:Elc
SUB- 0 96 |225(32]0 239 (424 |663 |0 255 (204 459 |0 520 853 |1443
TOTAL 1 R0 00)
SEMANAL .498,
§§/05/20 0 15 [41 [56]0 37 |61 |98 |0 52 |56 |108 |0 1%4 158 (262
(Segunda (R 64,15)
-Feira)
23/05/20 0 14 |38 |52]0 39 |85 1240 58 |53 |111]0 ; 176 (287
f__Terca- 62,10)
eira)
24/05/20 0 14 |49 |63]0 42 |77 |[119]0 50 (40 |90 |o 1%6 166 |272
|(__Quarta- (R 99,10)
eira)
25/05/20 0 15 |53 | 680 42 |94 [136]0 52 (43 |95 |o ;%9 190 |299
’__Qumta_ .227,15)
elra
%g/05/20 0 22 |60 |82]0 37 (83 [|120]0 44 |39 (83 |o 1%3 182 [285
Sexta- (I 83,30)
eira)
§§/05/20 0 0 0 o|o 27 34 |61 |o 20 |o 20 |0 47 (RS 34 |81
(Sabado) 292,20)
22/05/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 80 [241[32]0 224 (434 658 |0 276 (231 (507 |0 5§0 906 |1486
TOTAL 1 §R228,00)
SEMANAL S
53/05/20 0 20 [31 |51]0 41 |73 [1140 58 (52 [110]0 1Fg§9 156 [275
(Segunda (I 04,40)
-Feira)
30/05/20 0 20 |49 |69]0 39 [56 |95 |o 48 |49 |97 |o 1%7 154 |261
,@Terg i R 53,20)
eira)
31/05/20 |g 12 (29 [41]0 35 |67 [102]0 46 (34 (80 o 93 (R$ 130 [223
23 1.054,80)
‘__Quarta-
eira)
01/06/20 0 18 |54 |[721]0 39 (85 [124]0 47 |31 |78 |o ;%4 170 |274
|(__Qumta- +134,90)
eira)
02/06/20 |0 16 |66 [82]0 37 |66 [103]0 43 29 |72 |o 96 (RS 161 257
23 1.053,60)
Sexta-
eira)
23/06/20 0 0 0 oo 36 (70 |106]0 17 |0 17 |0 53 (RS 70 (123
(Sabado) 667,80)
22/06/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Domingo




)

SUB- 86 | 229 | 31 227 (417 |644 259 [195 (454 5FZZ 841 |1413
TOTAL 5 £§68 70)

SEMANAL -

22/06/20 15 | 33 | 48 38 |69 |107 51 |41 |92 1%4 143|247
(Segunda !I 64,15)

Feira)

06/06/20 16 | 30 | 46 39 |66 |105 48 |44 (92 1%3 140 (243
‘__Terca- !I 41,80)

eira)

07/06/20 11 |35 | 46 29 |61 |90 29 |18 |47 69 (RS 114 (183
|(__Quarta- 762,13)

elra

gg/oe/zo 0 0 0 2 0 2 0 0 0 2 (RS 0 2

'(__Qumta- A,

eira)

33/06/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

Sexta-

eira)

;2/06/20 0 0 0 20 |39 |59 7 0 7 27 (RS 39 |66
(Sabado) )

;;/06/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

§Domingo

SUB- 42 |98 |14 128 [235 (363 135 |103 [238 3r?5 436 |[741
TOTAL 0 3333 50)

SEMANAL -

12/06/20 14 |35 |49 32 |55 |87 42 (32 |74 88 (RS 122 (210
(;egunda R

elra

13/06/20 16 |37 |53 38 |58 |96 52 |50 [102 ;%6 145 (251
.(__Terc;a- .179,60)

eira)

14/06/20 16 |42 |58 37 |71 |108 48 |37 |85 1%1 150 |251
'(__Quarta- !I 16,60)

elra

;2/06/20 17 |42 |59 39 |67 [106 51 (38 |89 ;%7 147 |254
Quinta- .182,45)

eira)

16/06/20 17 |46 | 63 40 |65 [105 22 |7 29 79 (RS 118 |197
23 829,65)

Sexta-

eira)

;2/06/20 0 0 0 29 |19 |48 15 |0 15 44 (RS 19 |63

(Sabado) °>4,40)

;3/06/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

SUB- 80 | 202 28 215 [335 [550 230 |164 (394 5RZ5 701 [1226
TOTAL 2 ‘5335 00)

SEMANAL S

19/06/20 14 |32 | 46 32 |58 |90 45 |45 [90 91 (RS 135 (226
23 1.010,10)

(Segunda

-Feira)

20/06/20 15 | 36 | 51 36 (71 |107 53 [43 |96 1%4 150 |254
‘__Terc;a- (I 64,15)

eira)




21/06/20

23
F__Quarta-
€ira)

18

40

58

40

73

113

50

41

91

108
93?85,30)

154

262




Restaurante UlmverSItarlo -
Unifa

Camp

Vargm a NIVE

S Avaniado c?os

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
56 IR
Dat Café da Manha Almo Jant ) TOTAL
a D Grat| Inte| TO | D G fol TOT|[D G t | TOT Desco| Gratuida Integ| DE
nto _| dito | gral I? onto |uito [ralC2|AL " [nto C|ufto [ral®®|AL [nto | de ral gE:EIC
22/06/20 0 14 (36 [50]0 40 (90 [130]0 49 (34 (83 o 1%? 160 263
'(__Qumta- !I 61,30)
eira)
23/06/20 (o 16 [43 [59]0 39 |67 1060 33 |29 |62 |o 88 (RS 139 |227
23 952,80)
Sexta-
eira)
gg/06/20 0 0 0 o |o 27 (23 |50 |0 17 |0 17 |0 44 (RS 23 |67
(Sabado) BFAL)
22/06/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 77 | 18726 |0 214 (382 (596 |0 247 (192 (439 |0 5€8 761 |1299
LOUA 4 §R328,05)
SEMANAL .028,
26/06/20 0 19 |33 [52](0 30 (48 |78 |o 53 (43 |96 |0 ;F??Z 124 |226
(;egunda .146,22)
elra
27/06/20 0 15 |35 [50(0 38 [55 193 |o 47 |43 |90 |o ;F??O 133 (233
.(__Terc;a- .160,60)
eira)
28/06/20 0 15 |41 [56[0 41 |71 [112]0 49 |34 (83 |0 1%5 146 |251
f__Quarta_ (R 26,25)
elra
29/06/20 0 12 |32 |44|o0 39 (65 [104]0 50 (31 |81 |o ;%1 128 (229
|(__Qumta- .204,21)
eira)
30/06/20 |g 16 |46 |62]0 37 (76 |113 )0 32 |25 |57 |o 85 (RS 147 |232
23 953,49)
Sexta-
eira)
01/07/20 |o 0 0 o |o 21 [112 |133]0 16 |0 16 |0 37 (RS 112 [149
23 485,81)
(Sabado)
%/07/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
§Domingo
SUB- 0 77 | 187|260 206 |427 |633 |0 247 |176 [423 |0 530 790 (1320
Ve 4 2?76 58)
SEMANAL 170,
23/07/20 0 18 |40 |58 |0 39 (36 |75 |o 55 (68 [123]0 EFQ%Z 144 |256
(Segunda .287,68)
-Feira)
04/07/20 0 11 |27 |[38]0 36 (58 194 |o 54 (46 |100 |0 1%1 131 [232
‘__Terc;a- (I 14,37)
eira)
22/07/20 0 12 |25 [37]o0 37 |67 |104]0 52 (38 |90 |o 1%1 130 |231
(Quarta- (R 04,21)




Feira)

06/07/20 12 (23 |35 33 |74 |107 39 34 |73 84 (RS 131 [215

f:Qumta_ 981,00)

eira)

07/07/20 10 |30 | 40 33 |72 |105 33 (20 |53 76 (RS 122 (198

23 896,28)

exta-

eira)

g§/07/20 0 0 0 30 (22 |52 16 |0 16 46 (RS 22 |68

(Sabado) )

(2)‘;/07/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

SUB- 63 | 145 | 20 208 [329 (537 249 |206 [455 5RZO 680 (1200

TOTAL 8 8?87 52)

SEMANAL -

10/07/20 13 |24 |37 32 |51 |83 52 |50 [102 97 (RS 125 (222

23 1.141,53)

(Segunda

-Feira)

11/07/20 13 |22 |35 33 |58 |91 41 |44 |85 87 (RS 124 (211
1.010,23)

|(__Terc;a-

elra

12/07/20 12 |30 |42 38 |60 |98 42 |45 |87 92 (RS 135 |227

f:Quarta_ 1.086,04)

eira)

13/07/20 10 |21 | 31 36 (63 |99 28 |37 |65 74 (RS 121 [195

23 870,02)

f__Qumta-

eira)

14/07/20 13 |24 |37 33 |62 |95 27 (22 |49 73 (RS 108 (181

23 826,41)

Sexta-

eira)

;3/07/20 0 0 0 33 |12 |45 15 |0 15 48 (RS 12 |60

(Sabado) 630,24)

;2/07/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

sDomingo

SUB- 61 |121] 18 205 |306 (511 205 198 |403 4R71 625 [1096

TOTAL 2 ‘5?64 47)

SEMANAL el

17/07/20 12 |16 | 28 36 [53 |89 36 (31 |67 84 (RS 100 |184

23 981,00)

(Segunda

-Feira)

18/07/20 10 |15 | 25 32 (54 |86 39 |31 |70 1 (RS 100 |181
961,93)

’__Terca-

elra

19/07/20 10 |11 |21 30 |47 |77 31 |19 |50 1 (RS 77 (148

23 830,63)

f__Quarta-

eira)

20/07/20 8 7 15 26 |50 |76 20 [12 (32 54 (RS 69 |123

'(__Qumta- 0

elra

21/07/20 5 3 8 22 |39 |61 25 |20 |45 52 (RS 62 (114

23 631,96)

Sexta-

eira)

22/07/20 0 0 0 23 |14 |37 16 |0 16 39 (R$ 14 |53

23 512,07)

(Sabado)




3/07/20 0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (RS 0,00)
sDomingo




Restaurante UlmverSItano -
Unifa

Camp

Vargm a NIVE

S Avaniado c?os

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
Rgafg ! Egﬁaelf?c?gs
Dat Café da Manha Almo Jant i TOTAL
a 5 e e e EOI 575 5 t | ToT Desco| Gratuida|lnteg|DE
Res ] TS| B 1R | SReS G [reefAT RES OGRS [P0 o | de - Jral rereic
i‘é‘% . 0 45 |52 [97]0 169 (257 |426 |0 167 [113 [280 |0 Zgg 422 |803
SEMANAL 245,33)
24/07/20 |g 3 1 4 [0 21 |38 [59 |0 25 |9 34 |0 49 (RS 48 |97
23 612,89)
(Segunda
-Feira)
25/07/20 0 7 1 8 |0 21 [28 |49 |o 25 (13 (38 |0 53 (RS 42 |95
624,77)
|(__Ter ca-
eira)
26/07/20 0 5 2 7 [0 |26 (39 |65 |0 18 |8 26 |0 49 (RS 49 |98
'(__Quarta- 220,
eira)
27/07/20 0 3 3 6 |0 19 (26 |45 |o 21 |4 25 |0 43 (RS 33 |76
FQumta_ 534,11)
elra
28/07/20 |o 0 0 o|o 20 [28 |48 |0 15 |0 15 |0 35 (RS 28 |63
23 459,55)
Sexta-
eira)
gg/07/20 0 0 0 0o |o 16 |14 (30 |0 1 |0 11 |0 27 (R$ 14 |41
(Sabado) 334,51)
32/07/20 0 0 46 |46 |0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$0,00) |46 |46
sDomingo
i‘é‘;kl_ 0 18 |53 [71|0 [123 [173 [296 0 115 [34 |149]0 §R5?6 260 |516
SEMANAL 178,40)
31/07/20 (o 0 0 o|o 23 36 |59 |0 18 |0 18 |0 1 (RS 36 (77
23 538,33)
(Segunda
-Feira)
01/08/20 0 0 0 0o |0 18 (28 |46 |0 17 |0 17 |0 35 (R$ 28 |63
459,55)
‘__Terca-
eira)
02/08/20 |o 0 0 o |0 23 26 |49 |0 22 |o 22 |o 45 (RS 26 |71
23 590,85)
f__Quarta-
eira)
03/08/20 0 0 0 o|o 25 [34 |59 |o 19 |o 19 |0 44 (RS 34 |78
f:Qumta_ 577,72)
eira)
04/08/20 |0 0 0 0o |o 20 (23 |43 |0 16 |0 16 |0 36 (RS 23 (59
23 472,68)
Sexta-
eira)
05/08/20 |o 0 0 o |o 15 [16 (31 |0 12 |0 12 |0 27 (RS 16 |43
23 354,51)
(Sabado)
22/08/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Domingo




)

'?'léﬁ'k . o |o |o 124 |163 (287 104 |0  [104 EF%B 163 |391

SEMANAL 993,64)

07/08/20 0 0 0 21 33 |54 17 |0 17 38 (RS 33 |71

23 498,94)

(Segunda

-Feira)

08/08/20 0 0 0 22 |38 |60 21 |0 21 43 (RS 38 |81
564,59)

|(__Terg -

eira)

09/08/20 0 0 0 16  [100 [116 16 |0 16 32 (RS 100 [132

|(__Quarta- 420,16)

€eira)

10/08/20 0 0 0 19 |36 |55 19 |0 19 38 (RS 36 |74

23 498,94)

|(__Qumta-

eira)

11/08/20 0 0 0 21 |32 |53 15 |0 15 36 (RS 32 |68

23 472,68)

Sexta-

eira)

3/08/20 0 0 0 20 [12 |32 15 |0 15 35 (RS 12 |47

(Sabado) 439,35)

;3/08/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

gDomingo

%’%L 0 0 0 119 [251 [370 103 |0 103 §R282 251 |473

SEMANAL 714,86)

14/08/20 0 0 0 24 (43 |67 21 |o 21 45 (RS 43 |88
590,85)

d )

‘é%%#‘a" 2

15/08/20 11 |30 | 41 32 |62 |94 44 (29 |73 87 (RS 121 (208
1.030,55)

‘__Terca-

eira)

16/08/20 9 24 | 33 34 |47 |81 46 |8 54 89 (RS 79 |168

|(__Quarta- 1.077,13)

elra

17/08/20 12 |25 |37 39 |67 |106 44 |34 |78 95 (RS 126 (221

23 1.125,43)

|(__Qu1nta-

eira)

18/08/20 11 |18 | 29 33 (57 |90 35 |15 |50 79 (RS 90 (169

23 925,51)

Sexta-

eira)

;3/08/20 0 0 0 28 (23 |51 16 |0 16 44 (RS 23 |67

(Sabado) Bk

22/08/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

SUB- 43 |97 |14 190 (299 |489 206 |86 (292 439 482 (921

TOTAL 0 ‘5?2719)

SEMANAL B

21/08/20 9 34 | 43 36 |68 |104 48 |39 |87 93 (RS 141 |234

23 1.129,65)

(Segunda

-Feira)

22/08/20 7 26 | 33 34 |61 |95 54 |49 |103 95 (RS 136 (231
1.176,23)

‘__Terg:a-

eira)




23/08/20

23
‘__Quarta-
eira)

13

30

43

38

74

112

46

39

85

97 (RS
1.141,53)

143

240




Restaurante UlmverSItarlo -
Unifa

Camp

s Avan
Vargm a NIVE

iadO 305

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
56 IR
Dat Café da Manha Almo Jant - TOTAL
a D Grat| Inte| TO | D G fol TOT([D G t | TOT Desco| Gratuida Integ| DE
nto _| dito | gral I? onto |uito [ral2|AL " [nto C|uito |ral®8[AL |nto | de ral :_;E:Elc
24/08/20 0 11 |27 |[38]|0 35 [141 |176 |0 48 |34 (82 |o 94 (RS 202 (296
|(__Qu1nta- 1.122,46)
eira)
25/08/20 (g 9 14 | 230 35 (62 |97 |o 36 (22 |58 |0 80 (RS 98 (178
23 958,96)
Sexta-
eira)
23/08/20 0 0 0 o|o 29 [19 |48 |0 14 |0 14 |0 43 (RS 19 |62
(Sabado) 264,59)
§§/08/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
gDomingo
SUB- 0 49 [131]18 |0 207 |[425 (6320 246 (183 [429 |0 5r?2 739 |1241
TOTAL 0 £393 42)
SEMANAL .093,
28/08/20 0 11 |22 [33]0 30 (51 |81 |o 50 (35 |85 |0 91 (RS 108 [199
1.083,07)
d b
‘?%%Pa“ 2
29/08/20 0 16 |29 |[45|0 31 (53 |84 |o 47 |32 |79 |o 94 (RS 114 (208
1.071,66)
‘__Terca-
eira)
30/08/20 0 12 |28 |[40|o0 32 (67 199 |o 51 (35 |86 |0 95 (RS 130 [225
'(__Quarta- 1.125,43)
elra
31/08/20 0 9 38 |47 |0 34 (65 199 |o 41 |38 |79 |o 84 (RS 141 (225
|(__Qu1nta- 1.011,48)
eira)
01/09/20 |o 10 [38 (48]0 30 |56 |86 |0 42 (29 |71 |o 82 (RS 123 [205
23 975,06)
Sexta-
eira)
%/09/20 0 0 0 o |o 24 |19 |43 |o 1 |0 11 |0 35 (RS 19 |54
(Sabado) 439,33)
23/09/20 0 0 0 oo 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
§Domingo
SUB- 0 58 | 155|210 181 (311 [492 |0 242 |169 [411]0 431 635 [1116
TOTAL 3 (R326,25)
SEMANAL R
04/09/20 |0 12 |24 [36]0 31 (54 |85 |o 54 (42 |96 |0 97 (RS 120 [217
23 1.151,69)
(Segunda
-Feira)
05/09/20 0 14 |26 (40| 0 34 |44 |78 |0 47 (36 (83 |0 95 (R$ 106 |201
1.105,11)
‘__Terg:a-
eira)
06/09/20 |0 8 21 [29 |0 27 |42 |69 |0 44 |38 (82 |o 79 (RS 101 [180
23 955,99)
(Quarta-




Feira)

07/09/20 0 0 0 3 0 3 0 0 0 3 (RS 0 3

|(__Qumta- 39,39)

eira)

g§/09/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

exta-

eira)

(2)‘;/09/20 0 0 0 18 |7 25 3 0 3 1 (RS 7 28

(Sabado) 275,73)

;2/09/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

;Domingo

SUB- 34 |71 |10 113 [147 |260 148 (116 |264 235 334 (629

TOTAL 5 §§27 91)

SEMANAL 7

11/09/20 11 [19 | 30 29 |65 |94 46 (39 |85 86 (RS 123 (209

23 1.017,42)

(Segunda

-Feira)

12/09/20 12 |22 | 34 34 |52 |86 35 |25 |60 1 (RS 99 180
941,61)

‘__Terca-

elra

13/09/20 7 22 | 29 31 [55 |86 53 (36 |89 91 (RS 113 |204

|(__Quarta- 1.123,71)

eira)

14/09/20 1 26 | 27 33 [55 |88 50 (39 |89 84 (RS 120 |204

23 1.092,76)

[__Qumta-

eira)

15/09/20 10 |29 |39 30 |47 |77 37 |24 |61 77 (RS 100 [177

23 909,41)

Sexta-

eira)

;2/09/20 0 0 0 25 |14 |39 13 |0 13 38 (RS 14 |52

(Sabado) e

;3/09/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

§Domingo

SUB- 41 | 118 | 15 182 [288 [470 234 (163 [397 4R57 569 |1026

TOTAL 9 8383 85)

SEMANAL B

18/09/20 14 |19 | 33 36 (36 |72 46 |37 |83 96 (RS 92 (188

23 1.118,24)

(Segunda

-Feira)

19/09/20 14 |23 |37 39 |44 |83 43 |31 |74 96 (RS 98 (194
1.118,24)

Ter a-

eir

20/09/20 11 |31 | 42 39 (53 |92 45 |35 |80 95 (RS 119 [214

23 1.135,59)

‘__Quarta-

eira)

21/09/20 9 30 | 39 27 |55 |82 46 |39 |85 82 (RS 124 |206

|(__Qumta- 985,22)

elra

22/09/20 10 |27 |37 29 (53 (82 45 (31 |76 84 (RS 111 [195

23 1.001,32)

Sexta-

eira)

23/09/20 0 0 0 22 |32 |54 16 |0 16 38 (RS 32 |70

23 498,94)

(Sabado)




%‘3‘/09/20 0 0 0 0o |0 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (RS 0,00)
sDomingo




Restaurante UlmverSItarlo -
Unifal-MG

Camp

S Avaniadoc?e
Varginha NIVEL:Todos

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
e TeRIs
Dat Café da Manha Almo Jant i TOTAL
a D Grat| Inte| TO | Desc [G fol TOT|D G l?rl TOT Desco| Gratuidainteg DE
Res ] TS| B 1R | SReS G [reefAT RES OGRS [P0 o | de - Jral rereic
SUB- 0 58 | 130|180 |192 [273 [465 |0 241 (173 |414]0 431 576 |1067
TOTAL 8 15357 55)
SEMANAL o
25/09/20 |g 5 25 [30]0 27 |50 |77 |0 46 |40 [86 |0 78 (RS 115 |193
23 973,34)
(Segunda
-Feira)
26/09/20 (o 10 [23 [33]0 27 (43 |70 |o 30 [36 |66 |0 67 (RS 102 [169
23 778,11)
Terca-
eira)
27/09/20 (o 8 13 [21]0 26 [40 |66 |0 53 |35 |88 [0 87 (RS 88 |175
23 1.061,03)
Quarta-
eira)
28/09/20 (o 11 [19 [30]0 30 |41 |71 |o 50 |32 |82 |0 91 (RS 92 |183
23 1.083,07)
[__Qumta-
eira)
29/09/20 (o 1 [29 [40]0 30 |53 |83 |0 42 (28 |70 |0 83 (RS 110 [193
23 978,03)
Sexta-
eira)
32/09/20 0 0 0 0o |0 24 |17 |41 |0 17 |0 17 |0 41 (RS 17 |58
(Sabado) R
g;/10/20 0 0 0 0o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 45 |109]|15]|0 164 |244 |408 |0 238 [171 [409 |0 4};17 524 971
TOTAL 4 311 91)
SEMANAL A
02/10/20 |o 9 23 [32]0 27 |47 |74 |0 50 (47 |97 |o 86 (RS 117 |203
23 1.037,74)
(Segunda
-Feira)
03/10/20 |o 14 [38 [52]0 30 39 |69 |0 46 (36 (82 |0 90 (RS 113 [203
23 1.039,46)
Terg -
eira)
04/10/20 |o 9 17 |26 |0 30 [45 |75 |0 56 (47 [103 |0 95 (RS 109 |204
23 1.155,91)
‘__Quarta-
eira)
05/10/20 |o 10 |18 |28 |0 32 |41 |73 |o 50 (32 (82 |o 92 (R$ 91 (183
23 1.106,36)
Quinta-
eira)
06/10/20 |o 10 [14 [24]0 33 39 |72 |o 43 (31 (74 |0 86 (RS 84 |170
23 1.027,58)
Sexta-
eira)
07/10/20 |o 0 0 o|o 4 0 4 |o 0 0 o |o 4 (RS 0 4
23 52,52)
(Sabado)
22/10/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
(Domingo




)

SUB- 52 | 110 | 16 156 [211 367 245 193 |438 453 514 (967

TOTAL 2 Fo,57

SEMANAL 19,37)

09/10/20 10 |23 |33 27 |52 |79 50 (39 |89 87 (RS 114 |201

23 1.040,71)

(Segunda

Feira)

10/10/20 9 26 | 35 26 |40 |66 44 |33 |77 79 (RS 99 |178
945,83)

‘__Terca-

eira)

11/10/20 10 |15 | 25 29 (44 |73 43 (34 |77 82 (RS 93 |175

'(__Quarta- 975,06)

elra

12/10/20 0 0 0 1 0 1 0 0 0 1 (RS 0 1

23 13,13)

'(__Qumta-

eira)

;3/10/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

Sexta-

eira)

;‘3‘/10/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

(Sabado)

;3/10/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

§Domingo

SUB- 29 |64 |93 83 |136 [219 137 [106 |243 249 306 [555

TOTAL R374,73

SEMANAL .974,73)

16/10/20 10 |27 |37 28 |43 |71 46 (38 [84 84 (RS 108 (192

(;egunda 1.001,32)

elra

17/10/20 14 |18 | 32 33 (39 |72 51 (49 |100 98 (R$ 106 |204
1.144,50)

|(__Terc;a-

eira)

18/10/20 7 24 | 31 29 |35 |64 46 |41 |87 82 (RS 100 (182

f:Quarta_ 1.005,54)

elra

19/10/20 5 15 | 20 30 (37 |67 53 (39 |92 88 (RS 91 (179

23 1.104,64)

|(__Qumta-

eira)

20/10/20 7 27 | 34 25 |49 |74 27 |19 |46 59 (RS 95 (154

23 703,55)

Sexta-

eira)

%;/10/20 0 0 0 23 [18 |41 12 |0 12 35 (RS 18 |53

(Sabado) 499,59)

§§/10/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

'Srl(J)?'-AL 43 [111]15 168 (221 |389 235 |186 (421 Z&? 518 (964

4

SEMANAL -419,10)

23/10/20 9 22 | 31 26 |48 |74 49 (37 (86 84 (RS 107 (191

23 1.011,48)

(Segunda

-Feira)

24/10/20 11 |27 |38 30 (45 |75 50 |43 |93 91 (RS 115 (206
1.083,07)

‘__Terc;a-

eira)




25/10/20

23
F__Quarta-
€ira)

11

18

29

29

57

86

58

42

100

98 (RS
1.174,98)

215




Restaurante UlmverSItarlo -
Unifa

Camp

S Avaniado c?os

Vargm a NIVE

Periodo: 15/12/2022 a

14/12/2023
Rgafg ! Egﬁaelf?c?gs
Dat Café da Manha Almo Jant i TOTAL
a 5 e e e EOI 575 5 t | ToT Desco| Gratuida|lnteg|DE
Res ] TS| B 1R | SReS G [reefAT RES OGRS [P0 o | de - Jral rereic
26/10/20 0 8 23 |31]0 29 |56 |85 |0 42 (37 (79 |0 79 (RS 116 [195
'(__Qumta- Rt
eira)
27/10/20 (o 9 25 | 340 29 |56 |85 |0 41 |25 (66 |0 79 (RS 106 [185
23 945,83)
Sexta-
eira)
§§/10/20 0 0 0 oo 25 (34 [59 |o 16 |0 16 |0 41 (RS 34 |75
(Sabado) 2R
gg/10/200 0 0 0 |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 0 48 | 11516 |0 168 296 |464 |0 256 (184 |440|0 4R72 595 |1067
TOTAL 3 ‘5?09 68)
SEMANAL 7
30/10/20 0 13 [31 [44 |0 28 (38 |66 |0 54 |35 |89 [0 95 (RS 104 [199
(;egunda 1.115,27)
elra
31/10/20 0 9 16 [25]0 29 |51 |80 |0 38 |22 |60 |0 76 (RS 89 |165
906,44)
|(__Terc;a-
eira)
01/11/20 0 9 11 [20]0 26 [39 |65 |0 44 (24 (68 |0 79 (RS 74 |153
f:Quarta_ 945,83)
elra
02/11/200 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
|(__Qumta-
eira)
23/11/200 0 0 0o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
Sexta-
eira)
gg/11/200 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
(Sabado)
22/11/200 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
'Srl(J)?'-AL 0 31 |58 [89|0 |83 [|128 [211]0 136 (81 [217]0 §R530 267 |517
SEMANAL 967,54)
06/11/20 |o 9 17 |26 |0 31 |46 |77 |0 45 (38 (83 |0 85 (RS 101 (186
23 1.024,61)
(Segunda
-Feira)
07/11/20 0 11 [18 [29]0 28 [48 |76 |0 47 |35 (82 |0 86 (RS 101 [187
1.017,42)
‘__Terc;a-
eira)
08/11/20 |o 9 12 [ 21]o0 28 |55 (83 |o 49 (29 (78 |0 86 (RS 9 182
23 1.037,74)
(Quarta-




Feira)

09/11/20 8 19 | 27 33 [53 |86 37 |42 |79 78 (RS 114 [192

f:Qumta_ 942,86)

eira)

10/11/20 8 17 | 25 29 |50 |79 39 (32 |71 76 (RS 99 (175

23 916,60)

exta-

eira)

;;/11/20 0 0 0 26 |28 |54 15 |0 15 1 (RS 28 (69

(Sabado) )

3/11/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) [0 0

§Domingo

SUB- 45 |83 |12 175 |280 [455 232 (176 |408 4R52 539 991

TOTAL 8 15377 56)

SEMANAL -

13/11/20 8 19 | 27 32 |38 |70 55 |31 |86 95 (RS 88 |183

23 1.166,07)

(Segunda

-Feira)

14/11/20 8 18 | 26 25 |61 |86 43 (34 |77 76 (RS 113 [189
916,60)

|(__Terc;a-

elra

15/11/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

'(__Quarta-

eira)

16/11/20 8 16 | 24 23 (50 |73 47 |27 |74 78 (RS 93 |171

23 942,86)

f__Qumta-

eira)

17/11/20 8 11 | 19 26 |45 |71 39 |17 |56 73 (RS 73 |146

23 877,21)

Sexta-

eira)

;2/11/20 0 0 0 16 |42 |58 12 |0 12 28 (RS 42 |70

(Sabado) 367,64)

;3/11/20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0

sDomingo

?(J)I'Brkl. 32 |64 |96 122 236 [358 196 [109 [305 3%0 409 |759

SEMANAL -270,38)

20/11/20 9 13 | 22 26 |49 |75 40 (26 |66 75 (RS 88 |163

23 893,31)

(Segunda

-Feira)

21/11/20 9 8 17 25 |47 |72 43 |23 |66 77 (RS 78 [155
919,57)

’__Terca-

elra

22/11/20 12 [ 13 | 25 27 |50 |77 57 |33 |90 96 (RS 9% 192

23 1.138,56)

f__Quarta-

eira)

23/11/20 7 11 | 18 25 |40 |65 53 (30 |83 85 (RS 81 [166

f:Qumta_ 1.044,93)

elra

24/11/20 11 |24 |35 28 |63 (91 44 |16 |60 83 (RS 103 |186

23 978,03)

Sexta-

eira)

25/11/20 0 0 0 22 |15 |37 12 |0 12 34 (RS 15 |49

23 446,42)

(Sabado)




22/11/200 0 0 o |o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (RS 0,00)
sDomingo




RestauraGFﬁfgmx&rSItano -

Campus Avancado de

14/12/2023

Vargm a NIVEL:Todos
Periodo: 15/12/2022 a

ngg ! gFlaeJﬁdccl’gs
Dat Café da Manha Almo Jant TOTAL
a Grat| Inte| T Grat [I OT|D G tarl OT Gratuidainteg DE
uito | gral | T o (raee(ART (RS eo(ora [matee(A de ral |REFEIC
L OES
SUB- 48 |69 | 11 153 264 [417|0 249 (128 |377 4ﬁ50 461 (911
TOTAL 7 f 320 82)
SEMANAL -
27/11/20 6 21 | 27 28 63 |0 47 |28 |75 81 (RS 84 |165
23 1.002,57)
(Segunda
-Feira)
28/11/20 12 |25 |37 31 83 |0 42 (20 |62 85 (RS 97 |182
23 994,13)
‘__Ter a-
eira)
29/11/20 10 |18 | 28 25 52 |0 52 |25 |77 87 (RS 70 |157
23 1.040,71)
Quarta-
eira)
30/11/20 10 |16 | 26 21 86 |0 33 |22 |55 64 (RS 103 [167
23 738,72)
|(__Ql_nnta-
eira)
01/12/20 10 |14 | 24 23 70 |0 31 |17 |48 64 (RS 78 |142
23 738,72)
Sexta-
eira)
<2)§/12/20 0 0 0 21 31 |0 16 |0 16 37 (RS 10 |47
(Sabado) 485,81)
22/12/20 0 0 0 0 o |o 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0
§Domingo
SUB- 48 |94 | 14 149 [236 [385]0 221 [112 (333 4F38 442 (860
TOTAL 2 f 300 66)
SEMANAL b
04/12/20 12 (13 | 25 25 51 |0 46 (27 (73 83 (RS 66 |149
23 967,87)
(Segunda
-Feira)
05/12/20 12 |0 12 29 29 |0 39 |0 39 80 (RS 0 80
23 928,48)
‘__Terga-
eira)
06/12/20 11 |0 11 28 28 |0 37 |0 37 76 (RS 0 76
23 886,12)
Quarta-
eira)
07/12/20 5 0 5 28 28 |0 32 |0 32 65 (RS 0 65
23 802,65)
f__Ql,.nnta-
eira)
cz)gnz/zo 0 0 0 0 o |o 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0
Sexta-
eira)
23/12/20 0 0 0 0 o |o 0 0 0 0 (R$ 0,00) |0 0
(Sabado)




;2/12/20 0 0 0 o|o 0 0 o |o 0 0 o |o 0 (R$ 0,00) [0 0
%Domingo
SUB- 0 40 |13 |53]0 110 |26 [136]0 154 27 [|181]0 304 66 (370
O §R§85 12
SEMANAL ey 1)
11/12/20 |o 5 0 5 |0 18 |0 18 |0 22 |o 22 |0 45 (RS 0 45
23 540,05)
(Segunda
-Feira)
12/12/20 0 5 0 5 |0 26 |0 26 |0 34 |0 34 |0 65 (RS 0 65
802,65)
‘__Terg -
eira)
13/12/20 0 8 0 8 |0 23 |0 23 |0 33 |0 33 |0 64 (RS 0 64
’__Quarta- 759,04)
elra
14/12/20 7 0 7 20 |o 20 26 |o 26 53 (RS 0 53
23 624,77)
|(__Qu1nta-
eira)
SUB- 0 25 |0 250 87 |o |87 |o 115 |0 115 |0 227 0 227
LOUAS R326 51
SEMANAL .726,51)
TOTAL 0 | 244|513|757| o | 838|137 (220 0 | 992| 606(159| o© 20748 249 | 4565
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Segunda- |0 12.63 |24.54 |37.1]0 29.53 |50.2 |79.7 |0 2152891 70.]0 81.67 |99.65|181.
Feira 7 3 7 2 49 33
Terca- |0 12.21 |24.37 [36.5 |0 31.76 |51.04 [82.8 [0 215 29.2] 20.] 0 83.76  |101.2]185.
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uarta- |0 11.67 |22.74 |34.4|0 30.96 |52.48 [83.4 [0 210 2481 65.] 0 81.78 |96.4 |178.
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uinta- |0 11.82 |25.46 [37.2 |0 29.41 |53.08 |82.4 |0 37.3| 23.5] 60.| 0 73.50 |94.69|168.
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Sexta- |0 12.44 |30.19 |[42.6 [0 79.66 |53.27 |82.9 |0 30.7 | 18.4] 49.] 0 70.57 |96.41]166.
Feira 4 3 3 3 16 98
Sabado |0 0 0 0 [0 72.59 |23.32 ?5.9 0 %4.3 0 }g 0 36.61  |23.32 39.9
Domingo |0 0 26 |46 |0 0 0 0|0 0 0 0 |0 0 76 |46




UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS - UNIFAL-MG
SETOR DE COMPRAS

e
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 - Alfenas/MG - CEP 37130-001. UI‘IfaIk}D
Fone: (35) 3701-9100/9103 - Fax: (35) 3701-9104 - pregao@unifal-mg.edu.br

Unrvervitade Fedaral de Allena

MINISTERIO DA EDUCAGAO %

APENDICE XIIl DO ANEXO |
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
PREGAQ ELETRONICO 004/2024

1. INFORMAGOES BASICAS:
NUmero do processo: 23087.020149/2023-01

2. EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Servidores das areas Requisitantes/Técnicas:

- Claudia Gomes - Pro-Reitora de Assuntos Comunitarios e Estudantis (PRACE)

- Fernanda Laurides Ribeiro de Oliveira Lomeu — Nutricionista PRACE

- |éda Gomes Francisco Andrade — Coordenadoria Administrativa e Financeira — Campus Varginha
- Nayron Coelho da Costa — Setor de Contratos — Campus Varginha

- Paulo Roberto Rodrigues de Souza - Diretor do Campus Varginha

3. DIRETRIZES QUE NORTEARAOQ ESTE ETP

O presente ETP tem amparo legal na Lei n° 14.133/2021, na Lei Complementar 123/2006, 147/2014 e
155/2016, no Decreto n°® 11.462/2023, na IN SEGES N° 58, de 8 de agosto de 2022, no Decreto Presidencial

n°7.234, de 19 de julho de 2010, na Resolugao N° 1, de 19 de abril de 2023, bem como nas demais legislacdes
especificas.

4. DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Considerando o Decreto Presidencial n° 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa
Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES);

Considerando a Resolugao N° 1, de 19 de abril de 2023, do Colegiado de Assuntos Estudantis da UNIFAL-
MG, que regulamenta o Programa de Assisténcia Prioritaria no &mbito da Universidade Federal de Alfenas
(UNIFAL-MG), por meio da Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis (Prace);

Considerando a alimentagdo uma das agdes de assisténcia estudantil do PNAES, uma vez que o discente
bem nutrido possuira melhores condigdes de saude e desempenho académico, sendo instrumento também de
contribuicdo para a permanéncia, reducdo da evasao escolar e conclusdo de curso;

devidamente comprovada pela PRACE, necessitam de auxilio-alimentagéo e que
Restaurante Universitario tem por objetivo principal garantir ao discente uma
alimentagdo nutricionalmente adequada e segura em relagdo as condigdes
higiénico-sanitarias;

Considerando que os discentes em vulnerabilidade socioecondmica, E
um

&0
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Bae o APP Compras.gov.br e
apresente sua propostal



Considerando que a terceirizagdo oferece aos usuarios profissionalizagdo dos servigos, associada a
reducéo de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade, permitindo a Universidade focar em seu
principal objetivo, o ensino;

Considerando o encerramento do Contrato n° 60/2019, previsto para 22 de fevereiro de 2024, e que o
mesmo nao sera mais prorrogado por solicitagdo da atual Contratada;

Considerando que os discentes em vulnerabilidade socioeconémica ndo podem ficar sem acesso a uma
alimentagao de qualidade;

Torna-se necessaria a contratacdo de empresa especializada no ramo de servigos de alimentagéo de
coletividades sadias para atendimento a comunidade académica da UNIFAL-MG, em Varginha - MG.

5. AREA REQUISITANTE

Pro-Reitoria  de Assuntos Comunitarios e Estudantis (responsavel Claudia Gomes) e Diretoria
do Campus Varginha (responsavel Paulo Roberto Rodrigues de Souza).

6. DESCRIGAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAO

A licitante vencedora devera ser uma empresa especializada no ramo de servicos de alimentacdo de
coletividades sadias para prestacao de Servigos de Alimenta¢do e Nutrigdo por meio da operacionalizacéo e
do desenvolvimento de todas as etapas de producéo e distribuicdo de café da manha e refei¢des de almogo
e jantar para toda a comunidade académica da Universidade Federal de Alfenas (UNIFAL-MG), no Campus
Varginha, Varginha - MG.

As refeicbes de café da manhd, almogo e jantar, deveréo ser fornecidas conforme as especificidades e
condigdes de execucdo constantes no termo de referéncia e seus anexos, assegurando uma alimentagéo
balanceada — tomando como referéncia adultos jovens saudaveis — e em condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas, respeitando-se a cultura local.

O objeto inclui o fornecimento de: géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), equipamentos e utensilios complementares
necessarios para a perfeita execucdo dos servigos, gas LP, mdo de obra especializada, pessoal técnico,
operacional e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, além da
cobertura de despesas com seguros, telefonia, energia elétrica e agua/esgoto, sendo sempre observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitaria.

Trata-se de servigo comum de carater continuado sem fornecimento de mé&o de obra em regime de
dedicacao exclusiva.

O prazo de vigéncia da contratagéo sera de 12 (doze meses), contado(s) da celebragéo, prorrogavel por
até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei 14.133, de 2021.

O inicio da prestagao de servico esta programado para dia 26 de fevereiro de 2024 ou, se posterior a
esta data, devera acontecer em até 10 (dez) dias Uteis, contados apds assinatura do contrato.

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Considerando a descrigdo da necessidade, item 4 deste ETP, n&o vislumbramos outra alternativa senéo
a contratacdo de empresa especializada no ramo de servigos de alimentagéo de coletividades sadias para
atendimento & comunidade académica da UNIFAL-MG, em Varginha - MG.



8. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

A descri¢ao da solugdo como um todo abrange a contratacdo de servicos de empresa especializada no
ramo de servigos de alimentacao de coletividades sadias para prestacao de Servigos de Alimentagéo e Nutrigéo
por meio da operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as etapas de produgao e distribui¢ao de café
da manha e refeicoes de almogco e jantar com a concessdo de espago para funcionamento do
Restaurante Universitario (RU), para toda comunidade académica da Universidade Federal de Alfenas
(UNIFAL-MG), no Campus Avangado de Varginha, Varginha — MG, conforme condi¢des e exigéncias
estabelecidas neste Termo de Referéncia, no Edital e seus Anexos.

9. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Conforme o numero de refeigdes servidas no Restaurante Universitario de Varginha, durante os Ultimos
12 meses, para os estudantes de graduagdo e pds-graduagdo em vulnerabilidade socioecondmica
beneficiarios de auxilio-alimentagao pelo Programa de Assisténcia Prioritaria da PRACE, o quantitativo
anual estimado para essa contratagao é de:

- café da manha: 2.500 refei¢bes/ano;

- almogo: 8.400 refei¢des/ano;

- jantar: 9.950 refeigdes/ano.

Cabe ressaltar que o restaurante também atendera os demais publicos, além das refeigdes estimadas
acima a serem pagas pela UNIFAL-MG, tendo servido nos ultimos 12 meses o quantitativo descrito abaixo para
os demais publicos:

- café da manha: 5.135 refei¢bes/ano;

- almogo: 13.713 refeicdes/ano;

- jantar: 6.062 refeigdes/ano.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

VALORES MAXIMOS DE REFERENCIA POR REFEIGAO SERVIDA

VALOR UNITARIO POR REFEICAO ; &
(Valor Médio conforme Relatério do Banco VALO,R U NITARIO POR REFEIGAO
(Valor Médio conforme Orgamentos com

de Pregos do Comprasnet - . .
Periodo: 30/06 a 31110/2023) fornecedores de Varginha - MG e regiao)

ITEM = DESCRIGAO

ltem1 | Café da manha R$ 7,21 R$7,18
ltem2 | Almogo / Jantar R$ 19,27 R$ 18,57
VALOR DO GRUPO R$ 26,48 R$ 25,75
Quantidade VALOR UNITARIO
- (Valor Médio entre média do Banco de Valor Total
Item Descri¢ao UN Anual -
Previ Pregos e Média dos Orgamentos com (R$)
revista
Fornecedores)

Café da Manha, conforme

P . UN 2.500 R$ 7,20 R$ 18.000,00
especificacdo e condigdes de



producéo e fornecimento
descritos detalhadamente no
Termo de Referéncia e seus
anexos.

Almoco / Jantar, conforme

especificacdo e condigdes de

producao e fornecimento

descritos detalhadamente no UN 18.350 R$ 18,92 R§ 347.182,00
Termo de Referéncia e seus

anexos.

VALOR DO GRUPO R$ 26,12 -
TOTAL PREVISTO R$ 365.182,00

Valor Total Estimado Anual da Contratagdo é de R$ 365.182,00 (trezentos e sessenta e cinco mil, cento e
oitenta e dois reais), considerando o quantitativo informado neste documento para atendimento ao publico
do Programa de Assisténcia Prioritaria da PRACE.

Foram utilizadas trés cotagdes com fornecedores da cidade de Varginha-MG e regido para todos os itens e
pesquisa através da Planilha do Banco de Pregos para composi¢ao dos pregos.

11. GARANTIA DA CONTRATAGAO

Seré exigida a garantia da contrata¢do de que tratam os arts. 96 e sequintes da Lei n® 14.133, de 2021,
no percentual de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, conforme regras previstas no contrato.

A garantia nas modalidades caucg&o e fianga bancaria devera ser prestada em até 10 (dez) dias Uteis,
prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante, contados da assinatura do contrato.

No caso de seguro-garantia sua apresentacdo devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura do
contrato.

O contrato oferece maior detalhamento das regras que ser@o aplicadas em relagdo a garantia da
contratagéo.

12. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO

A licitagéo sera realizada por grupo considerando: ser técnica e economicamente viavel; a fim de que
nao haja prejuizo para o conjunto da solugdo ou perda de economia de escala; e, ainda, por haver melhor
aproveitamento do mercado e ampliagéo da competitividade.

13. CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
N&o ha necessidade de contratagdes/aquisicdes correlatas.

14. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

A referida contratagdo sera inserida no Plano de Contratagbes Anuais (PCA) e no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP).


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art96

15. RESULTADOS PRETENDIDOS

A contratagdo de empresa especializada no ramo de servigos de alimentagéo de coletividades sadias
para atendimento a comunidade académica da UNIFAL-MG, em Varginha-MG, com refeicdes de café da
manha, almogo e jantar, permitira:

- atender aos objetivos do PNAES e do Programa de Assisténcia Prioritaria da UNIFAL-MG, bem como a

manutencédo de ac¢des de assisténcia estudantil na area de alimentagéo;

- melhores condigdes de saude, nutrigdo e desempenho académico, sendo instrumento de contribuigéo

para a permanéncia, reducao da evaséo escolar e concluséo de curso dos discentes;

- profissionalizagé@o dos servicos, associada a reducao de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor

qualidade, permitindo a Universidade focar em seu principal objetivo, o ensino;

- Assegurar uma alimentagao balanceada — tomando como referéncia adultos jovens saudaveis — e em

condigdes higiénico-sanitarias adequadas, respeitando-se a cultura local.

16. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

- Abertura de processo com a solicitagdo de contratagdo dos servigos supracitados com a capacitagéo
dos fiscais e gestores a respeito do tema objeto da contratagao;

- Defini¢do de planos de trabalho com vista a boa execugao contratual;
- Acompanhamento das adequagdes e melhorias no objeto a ser contratado.

17. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Os servigcos prestados pela Contratada deverdo pautar-se sempre no uso racional de recursos e
equipamentos, de forma a evitar e prevenir o desperdicio de insumos e materiais consumidos, bem como a
geracao excessiva de residuos.

Deverdo ser observadas no que couber, pela Contratada, as exigéncias de carater
de SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL constantes na IN 01/2010, no Guia Nacional de Contratagées
Sustentaveis da CGU/AGU 42 edigao, atualizada, e demais normas especificas.

18. DECLARAGAO DE VIABILIDADE

Esta equipe de planejamento declara VIAVEL esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar,
consoante IN SEGES N° 58, de 8 de agosto de 2022.

Assinaqo Eletronicamente
CLAUDIA GOMES
Pro-Reitora de Assuntos Comunitarios e Estudantis

Assinado Eletronicamente
FERNANDA LAURIDES RIBEIRO DE OLIVEIRA LOMEU
Nutricionista PRACE



Assinado Eletronicamente
IEDA GOMES FRANCISCO ANDRADE
Coordenadoria Administrativa e Financeira — Campus Varginha

Assinado Eletronicamente
NAYRON COELHO DA COSTA
Setor de Contratos — Campus Varginha

Assinado Eletronicamente
PAULO ROBERTO RODRIGUES DE SOUZA
Diretor do Campus Varginha



ANEXO Il
DECLARACAO DE COMPROMISSO E RESPONSABILIDADE AMBIENTAL, SOCIAL E ECONOMICA
(PAPEL TIMBRADO OPCIONAL)
PREGAQ ELETRONICO 004/2024

PROCESSO N°

(Razédo Social), inscrita no CNPJ sob o

n° , por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)

, DECLARA se comprometer com a

responsabilidade sustentabilidade ambiental, social e econémica, bem como com a ades&o as normas que vierem
a ser estabelecidas, de acordo com a legislagao vigente e os critérios estabelecidos pela Instrugdo Normativa n°
01/10, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do

Planejamento, Orgamento e Gestéo.

Em, de de202_.




ANEXO Il

MODELO DE PROPOSTA

PREGAQ ELETRONICO 004/2024

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE / NOME DO PROPONENTE: .........ooosrrvvveiseneesoeesseessssssesse s
ENDEREQGO: ...
CIDADE/UF: ..o CEP: e

REPRESENTANTE LEGAL: ...ttt

(REPRESENTANTE LEGAL SOMENTE PARA EMPRESA)

Detalhamento dos Itens

Qtde Valor Valor

ltem Descrigdo UN'| | icitada | Unitario RS | Total R$




ANEXO IV

TERMO DE DECLARAGAO DE CONCORDANCIA E VERACIDADE

PREGAQ ELETRONICO 004/2024

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS

CADASTRO DE USUARIO EXTERNO NO SISTEMA ELETRONICO DE INFORMAGOES (SE)

Unidade solicitante da UNIFAL-MG:

Motivo do cadastro:

Nome completo e sem abreviaturas:

Registro Geral (Identidade): Orgéo Expedidor:

CPF: Telefones com DDD: ()

Endereco eletrénico (E-mail):

DECLARAGAO DE CONCORDANCIA E VERACIDADE

Declaro aceitar os termos e condi¢des que regem o processo administrativo eletronico,
previstos no Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015, e demais normas aplicaveis, admitindo como
valida a assinatura eletronica na modalidade cadastrada (login e senha) e tendo como consequéncia a
responsabilidade pelo uso indevido das acdes efetuadas, as quais serdo passiveis de apuragdo de
responsabilidade civil, penal e administrativa.

Declaro, ainda, que o enderego informado referente ao meu domicilio é verdadeiro e que
sao de minha exclusiva responsabilidade:




| - 0 sigilo da senha de acesso, ndo sendo oponivel, em qualquer hipdtese, alegagédo de uso indevido;

Il - a conformidade entre os dados informados no formulério eletrénico de peticionamento e os constantes
do documento protocolizado, incluindo o preenchimento dos campos obrigatérios e a anexagao dos
documentos essenciais e complementares;

i - a confecgdo da peticdo e dos documentos digitais em conformidade com os requisitos
estabelecidos pelo sistema, no que se refere ao formato e ao tamanho dos arquivos transmitidos
eletronicamente;

v - a conservagao dos originais em papel de documentos digitalizados enviados por meio de
peticionamento eletronico até que decaia o direito da Administragéo Publica de rever os atos praticados
no processo, para que, caso solicitado, sejam apresentados ao Ministério do Planejamento para qualquer
tipo de conferéncia;

V - a verificagao, por meio do recibo eletronico de protocolo, do recebimento
dos documentos transmitidos eletronicamente;

WY - a realizacdo por meio eletronico de todos os atos e comunicagbes processuais entre a
Universidade Federal de Alfenas, o usuario ou a entidade porventura representada, ndo sendo admitidas
intimag&o ou protocolizagao por meio diverso, exceto nas situagdes em que for tecnicamente inviavel ou em
caso de indisponibilidade do meio eletronico cujo prolongamento cause dano relevante a celeridade do
processo ou outra excegdo prevista em instrumento normativo proprio;

Vi — a observancia de que os atos processuais em meio eletrénico se consideram realizados no dia
e na hora do recebimento pelo SEI, considerando-se tempestivos os atos praticados até as 23 horas e 59
minutos e 59 segundos do Ultimo dia do prazo, considerado sempre o horério oficial de Brasilia/DF,
independente do fuso horario em que se encontre o usuario externo;

VI - a consulta periédica ao SEI ou ao sistema por meio do qual efetivou o peticionamento
eletronico, a fim de verificar o recebimento de intimagdes, considerando-se realizadas na data em que
efetuar sua consulta no sistema ou, nao efetuada a consulta, quinze dias apds a data de sua expedicéo;

IX — as condigdes de sua rede de comunicagado, 0 acesso a seu provedor de internet e a
configuracao do computador utilizado nas transmissdes eletronicas; e
X - a observancia dos periodos de manutengdo programada, que serdo realizadas,

preferencialmente, no periodo da 0 hora dos sabados as 22 horas dos domingos ou da 0 hora as 6 horas
nos demais dias da semana, ou qualquer outro tipo de indisponibilidade do sistema.

Para que este Cadastro seja analisado e, se for o caso, aprovado, o usuario devera deve apresentar
pessoalmente na Segao de Protocolo da Universidade Federal de Alfenas com o Registro Geral (Identidade)
e CPF (original e copia para fins de autenticagao administrativa), acompanhado do original do presente
Termo assinado.

Atencao: Alternativamente, poderao ser entregues por terceiro ou enviados por correio as copias
autenticadas e o presente Termo com reconhecimento de firma em cartdrio.

Endereco:

Universidade Federal de Alfenas — UNIFAL-MG Segao de Protocolo (Sala O-300A)
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 Centro

CEP 37.130-001 - Alfenas/MG



de

de

Cidade/UF

Assinatura do Usuario



UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700, - Bairro centro, Alfenas/MG, CEP 37130-001
Telefone: (35) 3701-9074, 3701-9075 e Fax: @fax_unidade@ - http://www.unifal-mg.edu.br

MINUTA DE CONTRATO

Processo n2 23087.020149/2023-01

* MINUTA DE DOCUMENTO

Unidade Gestora: 153028

MINUTA DO TERMO DE CONTRATO DE

37.130-000, na Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700,
representada pelo Prof. Dr. Sandro Amadeu C
Presidente da Republica, publicado no

denominada CONTRATANTE, e a empres
aqui o n2 do CNPJ], com sede na [digite
cidade], estado [digite aqui a sigla
por [digite aqui o nome do repr
Processo n2 23087.020149/20
demais legislagao aplicavel, reso
04/2024, mediante as cl3 s a Seguir enunciadas.

CNPJ sob 0 n.217.879.859/0001-15, neste ato
tor pelo Decreto de 18 de marg¢o de 2022 do
022, Péagina 1, Secdo 2, doravante
E DA EMPRESA], inscrita no CNPJ sob o n? [digite
venida, n?, apto, bairro], cidade [digite aqui o nome da
e aqui o CEP da rua/cidade], neste ato representada
nte denominada CONTRATADA, tendo em vista o que consta no

1.1 O objeto do presefte instrumento é a contratagao de servigos de empresa especializada no ramo de
servicos de alimentagdo de coletividades sadias para prestacao de Servigos de Alimentagdo e Nutricdo por meio da
operacionalizacdao e do desenvolvimento de todas as etapas de producdo e distribuicado de café da manha e
refeigdes de almogo e jantar com a concessdo de espaco para funcionamento do Restaurante Universitario (RU),
para toda comunidade académica da Universidade Federal de Alfenas (UNIFAL-MG), no Campus Avancado de
Varginha, Varginha — MG, conforme condicGes e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia, no Edital e seus
Anexos.

1.2. Objeto da contratacdo:
ITEM ESPECIFICACAO UN QUANTIDADE VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
1 Café da manh3 Un 2.500 RS RS
2 Almoco/Jantar Un 18.350 RS RS
VALOR TOTAL RS
1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcri¢do:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do contratado;


http://www.unifal-mg.edu.br/

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 ano contado da celebragdo, podendo ser prorrogado
sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que seja de interesse das partes e que as condicbes e
0s precos permanegam vantajosos para a Administracdo, conforme artigo 107 da Lei n° 14.133 de 2021.

2.2. A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condicGes e os precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociagdo com o contratado,
atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigcos tem
natureza continuada;

2.2.2. Seja juntado relatdrio que discorra sobre a execugdo do contrato, com informacgdes de que os
servigcos tenham sido prestados regularmente;

2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na
realizacdo do servico;

2.2.4. Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;

2.2.5. Seja comprovado que o contratado mantém as condi¢o e habilitacao.

2.3. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogacao

2.4, A prorrogacdo de contrato deverd ser promovida do de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os cystds nao Aveiga pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo devera i u eliminados como condicdo para a
renovagao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorroga tratado tiver sido penalizado nas sanc¢Ges de

declaracado de inidoneidade ou impedimento d m poder publico, observadas as abrangéncias

de aplicagao.

3.1. Caberd ao licitan r e dar as manutengdes necessarias em toda a estrutura fisica e
em todo mobilidrio, equipame ili didos pela CONTRATANTE no inicio do contrato, bem como
adquirir e instalar mobiliarios, e utensilios complementares necessarios para o adequado

imenticios, materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais de
da cobertura de despesas com alvaras, seguros, telefonia, internet, gas,
nutencdes, sendo sempre observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

aquisi¢do de todos os g
higiene e limpeza, dentre
energia elétrica e dgua/esgoto,

CondigOes de execugao
3.2. Locais e hordrios para a execugao dos servigos:

3.2.1. Orgdo: UASG 153028 — no Campus da Universidade Federal de Alfenas — UNIFAL-MG na cidade
de Varginha-MG, situado a Avenida Celina Ferreira Ottoni, n2 4000, Padre Vitor — Varginha — MG.

3.2.2. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicao das refei¢des deverao
ser desenvolvidos pela CONTRATADA nas dependéncias do restaurante universitario (RU) da UNIFAL-MG em
Varginha, com &rea total construida de 900,00 m?, cedido a CONTRATADA em regime de concessdo de uso ndo
onerosa de bem publico.

3.2.3. Horario para a execugao dos servigos:

3.2.4. Os funcionarios da CONTRATADA terdo livre acesso ao local dos servigos para trabalhar conforme
horarios e escala estabelecida pela mesma.

3.2.5. As refeicOes deverdo ser distribuidas no Refeitério do RU do Campus de Varginha respeitando-se, no
minimo, os seguintes dias e hordrios de funcionamento:

" Refei¢Oes “ Horarios de Distribui¢ao Fechamento do Refeitdrio Dias da Semana H
| |




3.4.

Café da Manha 07h00 as 09h50 10h10 De 22-feira a 62-feira

Almogo 11h00 as 13h30 14h00 De 22-feira a 62-feira
Jantar 18h00 as 21h15 21h45 De 22-feira a 62-feira
3.2.6. Aos sadbados, o almocgo devera ser servido, no minimo, de 11h30 as 12h30, ficando a critério da

CONTRATADA estender esse horario. Caso a CONTRATADA tenha interesse em servir as demais refei¢des, o
horario também podera ser reduzido, devendo ser acordado com antecedéncia com a Direcdo do Campus, com
anuéncia da Pro-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis (PRACE).

3.2.7. Nos recessos e durante o periodo de férias académicas (apds os dias de realizagcdo das provas
finais), fica facultado a CONTRATADA servir o café da manha e o jantar; no entanto, a refeicdo do almoco devera
ser servida.

3.2.7.1. O horario das refei¢cGes podera ser reduzido, respeitando-se a demanda dos comensais,
devendo ser acordado com antecedéncia com a Dire¢cdao do Campus, com anuéncia da PRACE.

3.2.8. Fica dispensado o funcionamento em feriados previstos no calendario académico.

3.2.8.1. O calendario académico encontra-se disponivel para consulta no link: https://www.unifal-
mg.edu.br/graduacao/calendario/.

do calendario académico, caberad a
ptinuardo a ser servidas, bem

3.2.9. Em periodos de paralisagOes, greves e/ou interrup
Direcdo do Campus, com anuéncia da PRACE, a definicdo de quais re

icos a UNIFAL-MG, visitantes ligados a atividades de
ensino, pesquisa e extensdo, be externo, desde que ndo comprometa o atendimento

prioritario aos discentes.

3.3.2. O publicoas urante é classificado em trés categorias:

3.3.2.1 uacdo e pos-graduagdo em vulnerabilidade socioecon6mica
elo Programa de Assisténcia Prioritaria da PRACE: refei¢cao gratuita

paga pela U

3.3.2.2 graduacdo e pds-graduacado sem auxilio-alimentacao: refeicdo paga no valor

integral, pelo estu e, no ato da refeicdo;

3.3.2.3. Servidores, prestadores de servico a UNIFAL-MG, visitantes ligados a atividades de ensino,
pesquisa e extensao e publico externo: refeigdo paga no valor integral, pelo usudrio, no ato da refeigdo.

3.3.3. A UNIFAL-MG, por meio do Programa de Assisténcia Prioritdria, vinculado a PRACE, arcard em
sua totalidade com as trés refei¢Ges didrias (café da manha, almogo e jantar) para os alunos contemplados com
a modalidade de Auxilio-Alimentagao, conforme quantidades apresentadas a contratada a cada semestre
letivo. Atualmente, 93 alunos sdo assistidos com esse beneficio em Varginha, sendo este auxilio pessoal e
intransferivel. Entretanto, nem todos os alunos utilizam as trés refeicdes diariamente.

3.3.4. A PRACE poderad alterar a forma de atendimento aos alunos beneficidrios de auxilio-alimentacao,
seja no numero de refei¢cGes didrias oferecidas, seja no percentual de valor da refeicdo, por motivos de
alteracdo na Resolugdo que regulamenta o Programa de Assisténcia Prioritaria da UNIFAL-MG, seja por
questdes orgamentarias.

Sistema de Caixa Préprio do Restaurante Universitdrio:

3.4.1. A CONTRATANTE possui um Sistema de Caixa Préprio do Restaurante Universitario e este devera
ser usado para registrar as refeicdes vendidas.

3.4.2. O sistema esta programado para identificar e registrar as refeicdes dos discentes descritos no
Iltem 3.3.2.1.


https://www.unifal-mg.edu.br/graduacao/calendario/
https://www.unifal-mg.edu.br/graduacao/calendario/
https://www.unifal-mg.edu.br/prace/normas-portarias-e-regulamentos/

3.5.

administrativo, media
administrativo.

3.6.

3.4.3. O auxilio-alimentagcdo serd concedido pela CONTRATANTE somente aos alunos que
apresentarem o crachd de identificagdo institucional com foto. O aluno passara o cracha no terminal de acesso
ao sistema do Restaurante Universitario que registrard o seu acesso, bem como a utilizacdo do auxilio-
alimentacgao.

3.4.4. Em caso de constatacdo de mau funcionamento do crachd, ocasionando erro de leitura no
Sistema do RU, o caixa do RU deverd fornecer Atestado de Mau Funcionamento ao usudario, para que o mesmo
tenha direito a 22 via do cracha gratuitamente, conforme formuldrio especifico fornecido pela PRACE. N3o se
aplicam a estes casos, crachas danificados.

3.4.5. Em caso de falta de energia ou internet que impossibilite a utilizacdo do sistema pelo caixa do
RU, fica autorizado o acesso dos discentes, desde que os mesmos apresentem documento de identificacao
institucional (cracha) e informem numero de matricula ou nimero de identificagdo no Cadastro de Pessoa
Fisica (CPF), nome completo, categoria de valor de refei¢do e assinatura.

3.45.1. Estas refei¢cdes serdo langadas manualmente no sistema do Restaurante Universitario, por
servidor da CONTRATANTE, em momento posterior. Para isso, as folhas assinadas devem ser entregues
na PRACE no dia util subsequente.

3.4.6. Nos casos em que o sistema do RU ndo identificar o usuario com gratuidade devera ser cobrado
o valor integral da refeicdo.
3.4.7. E responsabilidade da CONTRATADA a venda de refeig ara todos os publicos (refeicdo pelo

auxilio-alimentagdo — PRACE e refeicdao com valor integral para os dem

3.4.8. A CONTRATADA deverad langar diariamente no Si niversitario o niumero de
refeicGes vendidas com valor integral.

3.4.9. Independente da forma de pagamento g (dinheiro, cartdo de crédito ou
débito, cheques, dentre outros) ndo sera permitido ¢ icional ao valor final do produto para
cobrir despesas operacionais com instituicdes financeiras:

3.4.10. Caso a CONTRATADA utilize fic
responsavel pela desinfec¢do didria das m

e vendas permanentes e/ou retornaveis sera
o risco de contaminacdo microbioldgica.

3.4.11. A CONTRATADA devera responsaili eguranca de seu caixa e do dinheiro arrecadado,
ndo cabendo a CONTRATANTE qu ilidade em caso de furto ou roubo praticado contra a
CONTRATADA.

Do recebimento

Os servicos serdo r pro¥fsoriamente, no prazo de 10 (dez) dias Uteis, pelos fiscais técnico e
, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e

3.5.1. Até o qui ia util de cada més subsequente, a PRACE fara a conferéncia do nimero total de
refeicGes fornecidas a esteS§lunos no periodo anterior por meio do Sistema Administrativo do Restaurante
Universitario, integrado ao Sistema do Caixa do Restaurante Universitario.

3.5.2. A PRACE encaminhara planilha a empresa para emissdo da nota fiscal de servicos prestados e, de
posse da planilha assinada pelo preposto da empresa e da nota fiscal emitida pela mesma, solicitara a Pro-
Reitoria de Administracdo e Finangas (PROAF) o pagamento da nota fiscal.

3.5.3. A PROAF tera até 10 (dez) dias Uteis para efetuar o pagamento, por meio de crédito em conta
bancaria, contados a partir da data de recebimento do documento fiscal da CONTRATADA, bem como da
planilha devidamente assinada.

3.5.4. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

3.5.5. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do

contrato ird apurar o resultado das avaliacdes da execugdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e
qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar
no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao
gestor do contrato.



3.6.1. A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima medicdo de servigos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisdrio.

3.6.2. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da ultima medicdo de servicos até que sejam sanadas todas
as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

3.6.3. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagao das penalidades.

3.7. Quando a fiscalizagcdo for exercida por um uUnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro,
a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagdo a fiscalizacdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo.

3.8. O servico sera recebido definitivamente: Pelo Requisitante, apds o decurso do prazo de observacdo
ou vistoria da quantidade e qualidade dos servigos executados fornecidos que comprove a adequac¢do do objeto aos
termos exigidos, mediante emissdo de Termo de Recebimento Definitivo, obedecendo os seguintes procedimentos:

3.8.1. Emitir documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, com menc¢do ao seu
desempenho na execug¢do contratual, baseado em indicadores o ivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de umprimento de obrigacGes,
conforme regulamento.

3.8.2. Realizar a analise dos relatodrios e de toda a
haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pag
pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, a

resentada pela fiscaliza¢do e, caso
indicar as cldusulas contratuais

3.8.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito i efinitivo dos servigos prestados, com
base nos relatérios e documentagdes apresent

3.8.4. Comunicar a empresa para
pela fiscalizacdo.

3.8.5. Enviar a documentag i etor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor

3.9. Prazo para execucao
fevereiro de 2024, se posterior
do contrato.

inicio da prestagao de servigo estd programado para dia 26 de
contecer em até 10 (dez) dias Uteis, contados apds assinatura

3.9.1. 5 i m a devida execucdo do objeto licitado, a Administracdo podera recusar

contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n? 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cédigo efesa do Consumidor), contado a partir do primeiro dia util subsequente a data
do recebimento definitivo dos servicos.

3.10. Para cumprimento da garantia, a responsabilidade por todas as despesas diretas ou indiretas que
venham a surgir no reparo é da licitante vencedora, ficando, a UNIFAL-MG, isenta de qualquer responsabilidade
sobre o custeio da substituicdo/reparo do objeto.

Da Gestao do Contrato

3.11. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as
normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

3.12. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante
simples apostila.

3.13. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
gue o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

3.14. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para ado¢do de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.



3.15. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagao do plano de fiscalizacdo, que contera
informacgdes acerca das obrigacGes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do
objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢ao dos resultados e
das sangdes aplicaveis, dentre outros.

3.16. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

3.17. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucao do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicBes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao.

3.17.1. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizacdo
das faltas ou dos defeitos observados.

3.17.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagcdes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a corregao.

3.17.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso.

3.17.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a exe
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor d

glo contrato nas datas aprazadas, o

3.18.

3.19. O gestor do contrato coo
contrato contendo todos os registrogdiorm o histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da
ordem de servico, do registro de,oco alteragOes e das prorrogacGes contratuais, elaborando relatdrio
com vistas a verificacdo da ne i ¢Oes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracao.

3.19.1. Og ompanhard a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada,
para fins de empe pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liguidacdo e do paga esa no relatério de riscos eventuais.

3.19.2. O gestor do trato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

3.19.3. O gestor do contrato emitird documento comprobatdrio da avaliagdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacGes assumidas pelo contratado, com
mencdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacdes.

3.19.4. O gestor do contrato tomarda providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de san¢des, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da
Lei n2 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

3.20. O gestor do contrato deverd elaborard relatdrio final com informagGes sobre a consecuc¢do dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao.

3.21. Além do disposto acima, a fiscalizagcdo contratual, por meio de todos os membros da Comissdo de
Fiscalizacdo, obedecera as seguintes rotinas:

3.21.1. Fiscalizard e supervisionara todo tipo de atividades previstas para a prestacdo do servico,
realizando avaliacGes periddicas e podendo recolher amostras das refei¢cGes para avaliagdo microbioldgica.



3.21.2. Solicitard, nos prazos previstos, toda a documentacao legal referente a prestac¢do do servigo.

3.21.3. Registrard todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas em relatdrio, cuja cdpia serd
encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata corre¢do das irregularidades apontadas; caso ndo haja
resolugao do problema em, no mdaximo, 48 horas, solicitar a imediata providéncia administrativa.

3.21.4. Exercerd a fiscalizacdo durante as etapas de recebimento, preparo, distribuicdo e higienizacao,
de modo a assegurar a execuc¢ao do servigo contratado, verificando o cumprimento dos hordrios estabelecidos,
a quantidade e qualidade dos produtos e descartdveis previstos, a compatibilidade com o padrdo de refeicdo e
os valores estabelecidos, bem como, o fornecimento e a aceitacdo das preparacgdes, registrando eventuais
ocorréncias.

3.21.5. A Comissao de Fiscalizacdo da CONTRATANTE terd acesso a todas as dependéncias do servico da
CONTRATADA, durante o horario de funcionamento do restaurante (incluindo horarios de preparo, distribuicao
e higienizacdo), devendo:

3.21.5.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizacdo de géneros e/ou
alimentos que apresentem condi¢des impréprias ao consumo;

3.21.5.2. Verificar as condi¢Bes de higiene e de conservacdao das dependéncias, equipamentos e
utensilios e eventuais veiculos utilizados para o transporte das refei¢des.

3.21.6. As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execucao contratual deverdo ser realizadas de forma
preventiva, rotineira e sistematica.

3.21.7. A fiscalizacdo técnica do contrato avaliara a adog
e Prestacdo de Servicos, conforme documento modelo an
prestagdo dos servigos.

3.21.7.1. Caso o percentual mensal médio sejaWhferior a 70% (setenta por cento),
encaminhara ao Gestor do Contrato para aplica es previstas em contrato. Podera ser
aplicada multa a CONTRATADA no valor de 1% ( or cento) sobre o valor mensal estimado no
contrato, cumulada com ADVERTENCIA cie as medidas necessarias a ndo incorrer na

mesma agao.

3.21.7.2. O mesmo procedimento s&&apli 0 a CONTRATADA:

3.21.7.3. Deixar de utili ursos humanos exigidos para a execucdo do servigo, ou
utilizd-los com qualidade gt qua demandada;

3.21.7.4. Servir to em relacdo ao padrdo contratual ou diferente do aprovado

pelo fiscal técnico;

3.21.7.5. jcos @€ distribuicdo das refeicGes antes do hordrio ou deixar de abrir nos

3.21.7.6. incidéncia na mesma conduta trés vezes seguidas ou alternadas, sem
justificativas plausi¥@is e aceitas pela Comissdo de Fiscalizacdo do Contrato, a CONTRATANTE poderd
encaminhar a rescis nilateral do contrato e aplicar as sancGes previstas em razdo de inexecuc¢do
parcial do contrato.

3.21.8. Realizara pesquisas periddicas, no minimo anuais, junto aos usuarios para avalia¢cdo da refeicdo
servida, da qualidade da alimentacao comercializada, dos aspectos de limpeza, higiene e conservacao das
instalagGes, da urbanidade e cortesia no atendimento ao publico, variacdo de carddpio, avaliando-se inclusive o
grau de satisfagao dos usudrios, conforme modelos anexos ao termo de referéncia.

3.21.8.1. Se os resultados das pesquisas apontarem indices superiores a 50% (cinquenta pontos
percentuais) de desaprovacdo, por mais uma vez consecutiva, ou trés alternadas, podera ser aplicada
multa 3 CONTRATADA no valor de 1% (um por cento) sobre o valor mensal estimado no contrato,
cumulada com ADVERTENCIA para que providencie as medidas necessdrias a n3o incorrer na mesma
acdo. Caso esta avaliagdo se repitaa CONTRATANTE podera encaminhar a rescisao unilateral do contrato.

3.21.8.2. As pesquisas poderao ser realizadas dentro do restaurante ou nas imedia¢gdes em
qualquer hordrio, inclusive de forma online, e ndo podem, em nenhuma hipdtese, sofrer interferéncia ou
proibicdo por parte da CONTRATADA.

3.21.8.3. E garantido a Comiss3o de Fiscalizagdo da CONTRATANTE o direito de alterar estes anexos,
caso eles ndo estejam sendo efetivos para avaliagao, sendo a CONTRATADA comunicada previamente
dessas alteragGes com suas respectivas justificativas.



3.21.9. A utilizacdo dos instrumentos citados nos itens 3.21.7 e 3.21.8 ndao impedem a aplicacao
concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servigos.

3.21.10. Durante a execucdo do contrato, os fiscais deverdo monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servigos para evitar a sua degenerac¢do, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a
corregao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

3.21.11. Em hipodtese alguma, serd admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliacdo de
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

3.21.12. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pela comissao de fiscaliza¢cdo, desde que comprovada a excepcionalidade
da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

3.21.13. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdao do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos
indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as san¢cGes a CONTRATADA de acordo com as
regras previstas no ato convocatério.

3.21.14. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos
Servigos.

3.21.15. A fiscalizacdo de que trata estas cldusulas ndo exclui nef

CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais.

3.21.16. Os fiscais poderdo sugerir as penalida
casos de descumprimento contratual.

3.21.17. As san¢Oes administrativas serao
3.22. Além dos fiscais técnico, admini ando existir, a CONTRATANTE designara uma
comissao para auxiliar a fiscalizagdo o trabalho des NTRATADA, conforme composicdo estabelecida

pela Resolugdo n? 2, de 19 de novembro iado de Assuntos Estudantis.

a0 da CONTRATANTE terdo, a qualquer tempo, acesso a
DA, podendo inclusive fotografar irregularidades identificadas
ferida comissdo estarem devidamente paramentados (touca

3.23. Todos os membros d
todas as dependéncias do servigo
durante a fiscalizacdo; devend
protetora para cabelos, camiset
necessario e em caso de harba) pa

3.24. O nutrici
assessorar a Comissao de

comissdo de fiscalizagdo serd responsavel por gerar relatdrios para
sua atuacgao no que diz respeito a:

3.24.1. Avaliacdo d dapio proposto pela empresa e eventuais substituicdes apds aprovacao;

3.24.2. Qualidade higiénico sanitaria das refei¢cdes servidas;

3.24.3. Recolhimento de amostras para avaliacdo microbioldgica, quando necessario;

3.24.4. Adoc¢do das Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos, conforme Instrumento de Verificagao

de Boas Praticas aplicado, segundo as praticas previstas na legislagdo sanitaria vigente;

3.24.5. Demais a¢des que exigem conhecimento técnico na area de Nutricdo;

3.24.6. A nutricionista da CONTRATANTE ndo serd Responsdvel Técnica pelos servigos exercidos pela

CONTRATADA em nenhum momento durante a execugao do contrato.

3.25. Caberd a todos os membros da comissdo de fiscalizacdo a responsabilidade de fiscalizacdo de:

3.25.1. Todas as atividades previstas para a prestacdo do servigo, realizando avaliagGes periddicas;
3.25.2. Entrega pela CONTRATADA de toda a documentacao legal referente a prestacdo do servico

nos prazos previstos contratualmente, bem como de comprovantes de pagamento de 4gua/esgoto,
energia elétrica e seguros;

3.25.3. Registro em relatério de todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas, cuja cépia sera
encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata correcdo das irregularidades apontadas; caso ndo
haja resolucdo do problema em, no maximo, 48 horas, solicitar aimediata providéncia administrativa;



3.25.4. Exercer a fiscalizacdo durante as etapas de recebimento, distribuicdo e higienizacao, de
modo a assegurar a execugdo do servico contratado, verificando o cumprimento dos hordrios e valores
de refeicOes estabelecidos, a quantidade de refei¢cdes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o
carddpio estabelecido, bem como, o fornecimento e a aceitagdo das refei¢Oes, registrando eventuais
ocorréncias;

3.25.5. Execucdo do cardapio conforme aprovado pelo nutricionista da comissao;
3.25.6. Qualidade sensorial das refei¢Ges servidas;
3.25.7. Qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizacdo de géneros e/ou alimentos que

apresentem condi¢des imprdprias ao consumo.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. N3o serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

5. CLAUSULA QUINTA - PREGO

5.1. O valor do presente Termo de Contrato é de RS ............ (covereiinn, ) [digite aqui o valor numérico e por
extenso].

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas o indiretas decorrentes da
execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos iai revidencidrios, fiscais e

comerciais incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e ou ari o cumprimento integral do objeto
da contratacao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, agamentos devidos a CONTRATADA
dependerdo dos quantitativos de servicos efetivamente presta

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
Liquidagao

6.1. Recebida a Nota Fiscal ou anca equivalente, correrd o prazo de 10 (dez) dias Uteis
para fins de liquidacdo, na forma prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 72, §29 da
Instrucdo Normativa SEGES/ME 48

6.1.1. O prazo de que i nterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, no caso de contrata d@correMes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata

6.2. Para fins deNligui PO setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranga equivalente aprese o expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;
b) a data da emissao;
c) os dados do contrato e do érgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

e) ovalor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

6.3. O documento Fiscal terd que ser emitido obrigatoriamente com o numero de inscricdo no CNPJ
apresentado para a Habilitagdo, ndo se admitindo documento Fiscal emitido com outro CNPJ, mesmo aqueles de
filiais ou matriz;

6.4. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacao da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado providencie as
medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apdés a comprovagao da regularizagdo da situagdo, sem Onus ao
contratante;

6.5. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da
comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
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acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art.
68 da Lei n214.133, de 2021.

6.6. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutencao das condicGes de habilitacdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razdao que impega a participacdo em licitagdo, no dmbito do dérgdo ou
entidade, que implique proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas.

6.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificagcdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

6.8. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos drgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado,
bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

6.9. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

6.10. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos ser,
decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nao regularize sua situ

realizados normalmente, até que se
ao SICAF;

Prazo de pagamento

6.11. O pagamento serda efetuado no prazo de até

aplicacdo do indice INPC de correcdo monetaria¢
6.13. Podera ser deduzido do documento

6.14. Podera ser deduzido do
gue estiverem em atraso.

multa aplicada;

valor de despesas com agua/esgoto e energia elétrica

6.15. Nenhum pagam
obrigacdo financeira que Ihe for

6.16. ancdrios deverdo ser comunicadas a CONTRATANTE, por escrito,
ficando sob inteira res ili resa os prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos ou falta de
pagamento devido a ausé

a contratada enquanto pendente de liquidacdo ou qualquer
de penalidade ou inadimpléncia.

Forma de pagamento

6.17. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.
6.18. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.
6.19. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributdria prevista na legislacdo aplicavel.

6.19.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos

na fonte, quando da realizacdao do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

6.20. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123,
de 2006, ndo sofrerd a retengao tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No
entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagao de comprovagao, por meio de documento oficial, de que
faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cessdo de crédito
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6.21. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de
acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 53, de 8 de Julho de 2020, conforme
as regras deste presente tdpico.

6.21.1. As cessOes de crédito ndo fiducidrias dependerdo de prévia aprovacgado do contratante.

6.22. A eficacia da cessao de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administracao, esta condicionada
a celebragdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

6.23. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢cGes
de habilitagdo por parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a
certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a
legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente,
conforme o art. 12 da Lei n? 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

6.24. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado)
pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento
e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente
sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento
pela efetiva comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a
Administragdo.

6.25. A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto co e continuara sob a integral
responsabilidade do contratado.

7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE
7.1. Os precos sao fixos e irreajustaveis no prazo d um) ano ado da assinatura do contrato.
7.1.1. Dentro do prazo de vigéncia dg, contrato ediante solicitacdo da contratada, os precos

contratados poderdo sofrer reajuste apds o regno deWlim ano, aplicando-se o indice de Precos ao
Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) exclusivam

anualidade.

7.1.2. Nos reajustes subse
dos efeitos financeiros do ultim

7.2. No caso de atras acao do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagard a
CONTRATADA a importancia ca ariacao conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao
logo seja divulgado o indice defin i TRATADA obrigada a apresentar memoria de célculo referente ao

7.3. Nas aferig ice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

7.4. Caso o indice
mais ser utilizado, sera adotado,

elecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa
substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagcdo entdo em vigor.

7.5. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.6. Os pregos somente poderao ser reajustados apds deliberagdo e autorizagdo da CONTRATANTE, que
culminara com a assinatura de novo Termo Aditivo ou de Apostilamento.

7.7. A tabela de precos das refeigdes devera sempre estar afixada em local visivel no RU.

8. CLAUSULA OITAVA — GARANTIA DE EXECUCAO

8.1. Serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n? 14.133, de
2021, no percentual de 5% do valor contratual, conforme regras previstas no contrato.

8.2. A garantia nas modalidades caucdo e fianga bancaria devera ser prestada em até 10 (dez) dias Uteis
apos a assinatura do contrato.

8.3. No caso de seguro-garantia sua apresentacdo devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura do
contrato.

8.4. O prazo de garantia contratual dos servicos, complementar a garantia legal, serd de no minimo 12

(doze) meses, contado a partir do primeiro dia Util subsequente a data do recebimento definitivo do objeto.
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9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
9.1. Sdo obrigagdes do Contratante:

9.2. Solicitar a execug¢do do(s) servico(s) sendo considerada 1 (uma) unidade de fornecimento a
quantidade minima para efetuar o pedido de execugao;

9.3. Observar para que, durante a vigéncia da contratacdo, sejam mantidas todas as condi¢des de
habilitacdao e qualificacdo exigida na licitagdo, bem como a sua compatibilidade com as obrigacGes assumidas.

9.4. Designar uma comissdo, nomeada por Portaria, para acompanhamento e fiscalizacdo da execucao
dos servigos, juntamente com os fiscais técnico, administrativo e setorial, quando for o caso, conforme composicao
estabelecida pela Resolugdo n? 2, de 19 de novembro de 2018, do Colegiado de Assuntos Estudantis.

9.5. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelos Proprietdrios,
Preposto ou Responsavel Técnico da CONTRATADA.

9.6. Ceder a CONTRATADA os bens iméveis, mdveis, equipamentos e utensilios existentes para execucao
do servico objeto do contrato, fornecendo no inicio da prestacdo do servico, a relagdo dos equipamentos e
utensilios disponibilizados.

9.7. Autorizar a CONTRATADA, por meio de parecer técnico da Coordenadoria de Projetos e Obras (CPO)
da CONTRATANTE, realizar adaptag0es nas instalagdes e equipamentos, Mo reparos nos mesmos, quando
necessario.

9.8. Permitir o livre acesso dos empregados da licitante v dos sérvicos.
9.9. Efetuar o pagamento a CONTRATADA das re i s beneficidrios do Programa de
Assisténcia Prioritaria da UNIFAL-MG, apds a apresentag cal, devidamente atestada pela

pelo fiscal do contrato.

9.10. Realizar pesquisas periddicas jun
refeicGes servidas, dos aspectos de limpeza, higi
atendimento ao publico.

9.11. Comunicar a CONTRARADA

9.12. Tomar as provid

ocorréncia fora dos padrées nor

9.13. Exigir o

seus anexos;

9.14. Receber o obj o e condigBes estabelecidas no Termo de Referéncia;

9.15. Notificar o Contra¥ado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecbes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

9.16. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacGes pelo Contratado;
9.17. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal em relacdo a parcela incontroversa da execucdo do

objeto, para efeito de liquida¢do e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a
dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n2 14.133 de 2021;

9.18. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo, forma e
condicBes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

9.19. Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

9.20. Cientificar o d6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao das medidas

cabiveis quando do descumprimento de obrigacGes pelo Contratado;

9.21. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamaces relacionadas a execugdo do
presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatdrios ou de
nenhum interesse para a boa execuc¢do do ajuste.

9.21.1. A Administracdo tera o prazo de 15 dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorroga¢do motivada, por igual periodo.



9.22. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 15 dias.

9.23. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de
descumprimento de cldusulas contratuais.

9.24. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso do
art. 93, §29, da Lei n2 14.133 de 2021.

9.25. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execucdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

10. CLAUSULA DECIMA — OBRIGAGOES DA CONTRATADA
10.1. O CONTRATADO se obriga também a:
10.1.1. Acusar o recebimento da nota de empenho do objeto licitado por meio da confirmacdo no e-
mail enviado a contratada;
10.1.2. Executar os servicos conforme especificacdes e precos indicados na licitacao;
10.1.3. Providenciar no prazo de 03 (trés) dias, a imediatag, correcdo das deficiéncias, falhas ou

irregularidades constatadas pelo responsdvel por seu recebimento, no ento das obriga¢des constantes

no instrumento convocatorio;

10.1.4. Prover e manter condicdes que possibilitem s demandas previstas firmadas a

no Edital e seus anexos;

ara prestagdo dos servicos que
sco com algum agente publico desta

10.1.5. Apresentar declaracdo dos seus funci
constituem objeto do presente certame, que possuem r
Instituicdo, informando, ainda, qual o grau de parentesco;

10.1.6. Pagar pontualmente, seus
exonerando a UNIFAL-MG de responsabilid i Ididria por tal pagamento;

10.1.7. Todos os dispositivos é deverao ser seguidos rigorosamente.

Obrigacdes gerais

10.2. Apds a assinatur s do inicio da execuc¢do dos servicos, a CONTRATADA devera
apresentar ao Fiscal Administrati ntr s seguintes documentos:

10.2.1. nos itens 8.19.2.1. e 8.19.2.2. do termo de referéncia, referente ao
nutricionista que ser técnico dos servigos executados no RU da UNIFAL-MG, Campus Varginha;
10.2.2. i o profissional nutricionista ndo for do Estado de Minas Gerais, 0 mesmo devera

apresentar a referida doc ntacdo emitida pelo conselho do estado de origem e solicitar sua inscricdo
secunddria ou transferéncia para o CRN-MG, apresentando juntamente comprovacdo da solicitagdo;

10.2.3. Comprovacado de requerimento de registro ou inscricdo da Unidade de Varginha — MG junto ao
CRN-MG, por meio da apresentacao de Certiddao de Unidade ou protocolo de sua solicitacao;

10.2.4. Comprovante de requerimento de Alvara de Funcionamento e Alvara Sanitario do local de
execucdo das atividades, expedido pela Vigilancia Sanitaria de Varginha, tal como exigido pela legislacao
vigente;

10.2.5. Ap0s a finalizacdo do procedimento de requerimento dos Alvaras, junto a Vigilancia Sanitaria de

Varginha — MG, devera ser apresentado o Alvara de Localizacdo e Funcionamento e Alvard Sanitario (ou Licenca
Sanitdria): fotocdpia dos documentos expedidos pela Vigilancia Sanitaria de Varginha;

10.2.6. Apdlice do seguro de Risco de Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos
incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos ao imoével, efeitos da natureza, quebra de vidros,
danos aos equipamentos, incéndio e explosdo, roubo e furto qualificado.

10.2.6.1. O comprovante de pagamento da primeira ou Unica parcela do seguro deverd ser
encaminhado junto a apdlice.

10.2.6.2. O comprovante de pagamento das demais parcelas do seguro, caso existam, devera ser
enviado mensalmente ao Fiscal Administrativo do Contrato.



10.2.6.3. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA respondera pelos
danos e prejuizos que eventualmente causar a CONTRATANTE, propriedade ou pessoa de terceiros em
decorréncia da execugdo dos servicos, correndo as suas expensas os ressarcimentos ou indenizagdes que
tais prejuizos venham causar.

10.2.6.4. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA tera esta,
independentemente da cobertura de seguro, um prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a partir da notificacdo da
CONTRATANTE, para dar inicio a reparacdo do dano.

10.2.7. Relacdo em que conste: nome completo, endereco residencial, nimero de telefone, hordrio de
trabalho e fungdo, de todo o pessoal que opera no RESTAURANTE, bem como do Responsdvel Técnico da
CONTRATADA.

10.2.8. Carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS) de todos os funcionarios da CONTRATADA que
atuardo nas dependéncias da CONTRATANTE devidamente preenchidas e assinadas.

10.2.9. Exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), bem como
os Atestados Médicos de Saude Ocupacional (ASOs) de todos os funciondrios que atuardo nas dependéncias da
CONTRATANTE.

10.3. O nutricionista da CONTRATADA atuard como preposto, sendo o elo entre a CONTRATADA e a
CONTRATANTE, para prestar os devidos esclarecimentos e atender as reclamagdes que possam surgir durante a
vigéncia do contrato, em caso de auséncia dos proprietdrios, podendo reg@iBer e assinar documentos, bem como
devera ter autonomia para a pronta resolucdo de problemas. Em casos de i ato, este profissional deverad ser

10.5. A CONTRATADA nao podera ceder e nem transfe m parte, o Contrato desta licitacdo.

10.6. A CONTRATADA devera permitir a
técnicos e estudantes da UNIFAL-MG, como um
planejamento previamente estabelecido e apr

talagOes dos Restaurantes, por professores,
praticas, estagios e pesquisas, de acordo com
— UNIFAL-MG e o Responsdvel Técnico da

CONTRATADA.
10.7. A CONTRATADA deverg par for convocada pela CONTRATANTE, de reunides com o
corpo técnico da CONTRATANTE a fi i ir 0 aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade por

esta estipulados como metas.

10.8. A intermediacao es da CONTRATADA e a Comissdo de Fiscalizagcdo e/ou Divisdo de
Contratos, da Pré-Reitori i ancas (PROAF) podera ser realizada nos seguintes locais:

IFAL-MG Telefone LOCAL

Pré-Reitoria de Assuntos Comunita e Estudantis (PRACE) — Sede — Alfenas — MG | (35) 3701-9242 Prédio “V”, sala 101

Coordenadoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis (CACE) — Campus Varginha (35) 3219-8613 | Prédio “A”, sala 108 B

Coordenadoria Administrativa e Financeira (Contratos) — Campus Varginha (35) 3219-8608 | Prédio “A”,sala 109 D

Em relagdo as boas praticas de elaboracao de alimentos e prestacao de servigos

10.9. A CONTRATADA devera manter constantemente todas as dependéncias internas e externas
pertencentes as instalacGes por ela administradas, no mais rigoroso padrado de higiene, limpeza e conservacao,
dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitarias e pela CONTRATANTE, assim como se obriga a limpeza e
conservacgdo das dreas de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensilios
envolvidos na prestac¢do do servigo.

10.10. Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a CONTRATADA deverd elaborar e implementar
o Manual de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos e Prestagdo de Servigos (MBPF) e os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), atendendo ao disposto nas seguintes normas:

10.11. Resolugdo SES (MG) N2 532, de 12 de abril de 1993;
10.12. Portaria N2 1.428/MS, de 26 de novembro de 1993;
10.13. Portaria N2 326, de 30 de julho de 1997;




10.14. Lei Municipal (Varginha) N2 2990, de 08 de janeiro de 1998;

10.15. Resolugdao RDC N2 275, de 21 de outubro de 2002;
10.16. Resolucdao RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004;
10.17. Outra legislacdo sanitdria que venha substitui-las.
10.18. Esses documentos (MBPF e POPs), bem como os registros de execu¢do dos mesmos, deverdo ser

apresentados ao Fiscal do Contrato no prazo maximo de 10 (dez) dias, contados do inicio da execu¢do do contrato, e
deverdo permanecer disponiveis para fiscalizacGes, auditorias e autoridades sanitdrias em local de facil acesso e
consulta para os funcionarios.

10.19. A CONTRATANTE manterd em seu quadro de pessoal um nutricionista que atuard, juntamente a
Comissdo de Fiscalizacdo, diretamente na fiscalizacdo dos servicos prestados pela CONTRATADA, observando o
cumprimento das condi¢cdes de Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacao de Servicos de acordo com o
atendimento ao padrdo de refei¢cdes estabelecido contratualmente.

10.20. As Boas Praticas de Elaborac¢do de Alimentos e Prestacdo de Servigcos serdo avaliadas pela Comissao
de Fiscalizagdo e ou pelo Fiscal Técnico da CONTRATANTE, conforme as Resolugdes da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA): RDC n2 275, de 21 de outubro de 2002, e RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004. A
comprovacdo de praticas inadequadas que comprometam a qualidade da alimentacdo proporcionara a aplicacdo
das penalidades previstas em contrato. Sera exigido um minimo de 70 % de adequacdo em relacdo aos itens
avaliados, conforme formulario anexo.

10.21. A CONTRATANTE pode a qualquer momento solicitar 3o do Servigo Municipal
de Vigilancia Sanitaria para averiguar se os padrdes exigidos pela i fid| de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)
estdo sendo cumpridos.

10.22. Visando também a qualidade, a CONTRATA eriodicamente, as suas expensas,
treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trab ini rimestrais, e estabelecer controle de

Perigos em Pontos Criticos de Controle).

10.22.1. Os comprovantes de realiza
sempre que realizados.

10.22.2. O primeiro treiname
execu¢do do contrato, abord eguintes temas: contaminantes alimentares; doengas
transmitidas por alimentos (DT icas de manipula¢do de alimentos; higiene pessoal e ambiental;

técnicas culinarias; manu s; prevengao de acidentes de trabalho; combate a incéndio;
relacionamento interpessoa e acolhimento ao usuario.
10.23. 9.16. De reinamentos especificos para os funciondrios que atuarem como caixas,
bem como para os resp amento das preparagdes no balcdo de distribuigdo.

de realizagdo dos treinamentos, no minimo trimestrais, devem ser

apresentados a Comissdao iscalizagdao sempre que realizados.

10.23.2. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 10 (dez) dias contados do inicio da
execuc¢do do contrato.

Em relagdo as instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios

10.24. A CONTRATADA devera utilizar as instalagdes cedidas, Unica e exclusivamente, para os fins e objetivos
desta licitacdo, zelando pelo imdvel cedido.

10.25. Antes de a CONTRATADA iniciar suas atividades, serd realizada a conferéncia de todo material
(equipamentos e utensilios) e da estrutura fisica disponibilizados pela CONTRATANTE, na presenca de um membro
da Comissdo de Fiscalizacdo, de um servidor do Departamento de Infraestrutura do Campus Avancado de Varginha e
do proprietario ou preposto da CONTRATADA.

10.25.1. Os Anexos contemplam as especificacdes e quantidades de todos os equipamentos e utensilios
gue estdo previstos para serem disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA.

10.25.2. Todos os presentes durante a conferéncia de todo o material deverdo assinar a declaragdo de
recebimento dos mesmos, ficando a CONTRATADA com uma cépia de igual teor.



10.25.3. A CONTRATADA deverd complementar e instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios
considerados necessarios para a perfeita execu¢do dos servicos. No término do contrato, todos esses materiais
da CONTRATADA poderao ser retirados.

10.25.4. A CONTRATANTE nao fornecera nenhum tipo de fogdo, coifa e maquina de lavar pratos, bandejas
e talheres, portanto, os mesmos deverao ser providenciados e instalados pela CONTRATADA, conforme exigido
pela legislacdo vigente.

10.26. A CONTRATADA tera 5 (cinco) dias Uteis para testar todos os equipamentos recebidos e manifestar-se
por escrito caso algum deles ndo esteja funcionando, com a Unica finalidade de registro para fins de conferéncia ao
término do contrato, uma vez que a UNIFAL-MG nao se responsabiliza pela manuten¢do dos mesmos.

10.27. Neste mesmo prazo, a CONTRATADA deverd manifestar-se por escrito também em relacdo a
problemas na estrutura fisica cedida.

10.28. A CONTRATADA devera zelar por tudo quanto lhe for cedido, repondo o que perder, quebrar ou
danificar, respeitadas as marcas e especificacdes da peca original, incluindo-se qualquer dano a estrutura fisica.

10.29. A manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos diversos equipamentos e das instalacdes fisicas
cedidas sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa
decorrente, e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca.

10.29.1. Incluem-se na manutencdo predial: pintura, substituicio de pisos e revestimentos/azulejos,
substituicdo de lampadas, reatores, tomadas, macanetas, interrupto istros, telas, vedacoes, limpeza de
caixa de gordura, filtros de agua; e outros reparos na rede hi e elétrica que se fagam
necessarios.

10.29.2. Nos casos que a estrutura fisica cedida a e descascamentos nas paredes e
tetos, bem como os mesmos forem sendo sujos pelg serd responsavel pelos reparos
necessarios sempre que solicitados pela CONTRATA e sanitdria do municipio nas mesmas

cores.
10.29.3. Eventuais adaptacdes na estr ejam solicitadas pelos drgdos da Vigilancia
Sanitdria deverdo ser realizadas pela CONTRATAD assista o direito a qualquer indenizacgdo e, ou,
retencdo ficando incorporadas as mesmas t ras realizadas no restaurante, mesmo a titulo
de benfeitorias e instalagGes de qualguer espéc a (Uteis ou necessarias).

10.29.4. Ndo serd permitida , modificacdo ou reforma no espaco cedido, sem a
aprovacdo prévia e por escrito adoria de Projetos e Obras da CONTRATANTE, comunicada pela
Comissdo de Fiscaliza¢do d

10.29.5. A CONTRATA' unicar, por escrito, a Comissdo de Fiscalizagdo da UNIFAL-MG,

qualguer dano ou ntura ocasionados, para a devida avaliacdo, ficando obrigada ao

ressarcimento do

10.29.6. As des ias com as obras, manutengdes ou servigos correrdao exclusivamente por
conta e responsabilidade ONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizag¢do e, ou, retencdo
ficando incorporadas as mas todas e quaisquer obras realizadas, mesmo a titulo de benfeitorias e
instalacGes de qualquer espécie ou natureza (Uteis ou necessarias).

10.30. A montagem, instalacdo e manutencdo das tubulagGes para gas LP serdo de responsabilidade da
CONTRATADA e deverdo ser realizadas por profissionais qualificados, atendendo as normas vigentes. As instalagGes
deverdo permitir o reabastecimento dos recipientes sem a interrup¢do da alimentagdo do gas aos aparelhos de
utilizacdo. Apds a montagem da tubulacdo de GLP, deve ser executado o ensaio de teste de estanqueidade. Em
seguida, devera ser emitido o laudo técnico ou documento equivalente por profissional habilitado. Destaca-se que
nas demais unidades de restaurantes da UNIFAL-MG as instala¢des foram feitas na modalidade de comodato com
empresas fornecedoras de GLP.

10.31. A CONTRATADA deverd responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgoto,
vinculados a prestagao do servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

10.32. A CONTRATANTE ndo se responsabiliza por talheres descartados no lixo pelos usuarios do
Restaurante, este controle deve ser realizado pela CONTRATADA.

10.33. Caso a CONTRATADA utilize equipamentos de refrigeracdo ou congelamento, como geladeiras e
freezeres, ela devera realizar o monitoramento da temperatura interna dos mesmos diariamente, mantendo os
controles a disposicdo da CONTRATADA e das autoridades sanitarias pelo periodo de 90 dias.



10.34. A CONTRATADA devera realizar troca dos filtros de agua, limpeza de caixa de gordura, higienizagdo
dos reservatoérios de agua e tubulagao das coifas, no minimo, semestral ou sempre que necessarios, devendo os
comprovantes de execugdo dos servigos serem apresentados ao Fiscal do Contrato.

10.35. E de responsabilidade da CONTRATADA a higienizacdo e limpeza de todas as instalacdes e
dependéncias utilizadas, inclusive o refeitério, bem como dos equipamentos e utensilios da distribuicdo e utilizados
pela clientela.

10.35.1. O espaco cedido conta com banheiros externos (masculino e feminino) que serdo
disponibilizados aos usudrios, mas serao higienizados e abastecidos com sabonete liquido e toalha de papel
pela CONTRATANTE, uma vez que poderao ficar disponiveis para uso da comunidade académica durante todo o
dia.

10.36. Todos os procedimentos de limpeza e higienizacdo e retirada do lixo devem ser realizados apds cada
uma das refeicGes servidas (café da manh3, almoco e jantar), de maneira que as instala¢des estejam em perfeitas
condicbes de higiene no momento de distribuicdo da refeicdo seguinte e ndo promovam a infestagao de pragas e
vetores.

10.37. A CONTRATADA é a responsavel pelo descarte adequado de lixo organico, inorganico e reciclavel, no
local informado pela CONTRATANTE.

10.38. No dia que a CONTRATADA receber o local, bem como os equipamentos e utensilios cedidos pela
CONTRATANTE, o responsavel pela empresa devera passar por um treinam om o eletricista da CONTRATANTE a
respeito do funcionamento das camaras frias.

10.38.1. Conforme orientacdo do fabricante, as camar igadas por muitos dias,
portanto, em caso de paralisacGes, greves e recessos que estaurante venha ficar fechado, o
eletricista da CONTRATANTE terd acesso ao restaurante

10.39. CONTRATANTE providenciara a verificacdo rvacdo do imdvel cedido, na presenca
do preposto da CONTRATADA, com antecedéncia minima de Qi i término do contrato, ou sempre que
necessario, para verificar os reparos, substituicdes icG essarias.

10.40. Todos os equipamentos, utensili
CONTRATADA, deverdo, ao término do contrato,
guantidades e especificacGes cedidas no ipjci rme descrito nos ANEXOS Il e IV. ACONTRATANTE

providenciard a contagem e verificagdo ervagdao dos mesmos, bem como do imével cedido, na
presenga do preposto da CONTRAT apods o término do contrato, para verificar os reparos,
substituicdes ou reposi¢des necegsaria

10.41. A CONTRATADA, 5 as Uteis apds o término do contrato, deverd entregar o imével
com os reparos solicitados na vistai i erior, inclusive com nova pintura nas mesmas cores.

10.42. No praz - i ias apo6s a finalizacdo do contrato, a CONTRATADA devera retirar os
equipamentos e utensilio jedade que estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.

Em relagdo ao cardapio minimo exigido para as refeigoes

10.43. O carddpio didrio completo serd elaborado mensalmente pelo nutricionista da CONTRATADA,
prevendo-se substituicdes, com respectivos consumos per capita, frequéncia de utilizacdo e padrao, conforme
especificagdes constantes nos Anexos do Termo de Referéncia.

10.44. O carddpio mensal a ser praticado deverd ser apresentado completo a nutricionista da
CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 21 (vinte e um) dias em relagdo ao 12 dia de utilizagdo, contemplando
todas as opgdes, com gramagem das porgdes prontas para consumo e o valor nutricional das porg¢oes (incluindo:
valor caldrico, proteinas, carboidratos, lipidios, sédio, colesterol e fibra alimentar) para a devida aprovagdo da
CONTRATANTE.

10.44.1. A CONTRATADA devera disponibilizar, junto com o cardapio mensal a ser avaliado, as Fichas
Técnicas de Preparo, em arquivo digital, para embasar a avaliagao do cardapio proposto, bem como para avaliar
os ingredientes que serdo de fato usados no preparo durante a execu¢do do cardapio aprovado.

10.45. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrdo estabelecido no Termo
de Referéncia, o nutricionista da CONTRATANTE encaminhard a CONTRATADA para as devidas correcdes. A
CONTRATADA devera submeter o carddpio com as alteragGes solicitadas para nova analise em até 48 (quarenta e
oito) horas.



10.46. A CONTRATADA, em condi¢Ges especiais, poderd alterar o cardapio apresentado, desde que
mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e que apresente, com antecedéncia de 24 (vinte e quatro) horas,
motiva¢Oes formais, por escrito, a PRACE e esta as aceite. Caso ocorram altera¢des, o carddpio afixado no local
devera ser corrigido no tempo minimo de 01 (uma) hora antes da abertura do refeitério.

10.47. O cardapio semanal, conforme aprovado pela PRACE, devera ser afixado em local visivel na entrada
do Restaurante, devidamente assinado pelo Responsdvel Técnico da CONTRATADA. Este cardapio sera divulgado
semanalmente pela PRACE por meio eletrénico na pagina do Restaurante Universitario.

10.48. Os cardapios deverdo apresentar preparagoes variadas de modo a garantir boa aceitabilidade, sendo
a forma de preparo estabelecida a critério da CONTRATADA.

10.49. Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que ndao modifique o preco cobrado
pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessério que integre o cardapio bdsico
contratado.

10.50. O carddpio do jantar devera ser sempre diferente do almogo, porém seguindo sempre o mesmo
padrdo de qualidade para ambas as refeicoes.

10.51. Caso a CONTRATADA nao entregue o cardapio para aprovacao no prazo devido, estarad sujeita as
penalidades previstas no contrato.

10.52. Para preparo das refeicdes, caberd a CONTRATADA:

10.52.1. Usar sal em quantidades moderadas, dando prefer
diversificar o sabor.

tros temperos naturais para

10.52.2. N3o utilizar temperos industrializados comg os de ¢ s, caldos de legumes, molho de
tomate condimentado e outros temperos que contenha ddico e benzoato de sddio em sua
composigao.

10.52.3. Ndo utilizar amaciantes industrializados equar os cortes de carnes com os

métodos de cocgdo.

carnes.

10.52.4. N3ao utilizar nitrato de potdssi

10.52.5. Ndo utilizar espessante de qu ara os feijoes, com exce¢do de preparagao de

Tutu de Feijao ou Feijao Tropeiro.
10.52.6. Evitar alimentos rigos e o cardapio.

10.52.7. Ndo utilizar gordu idrogenada ou dleos vegetais hidrogenados no preparo das
refeicGes.

10.52.8. Ndo fazer uso jone aseira, quando este ingrediente fizer parte do carddpio, somente
industrializada.

10.53. As carnes u ardapio deverdo obedecer a um padrdo conforme caracteristicas técnicas,
apresentadas no Termo de eréncCla, devendo ser adquiridas em estabelecimentos que tenham Servico de
Inspecdo Federal (SIF), inspecio'@® Ministério da Agricultura ou do Orgdo fiscalizador estadual (IMA). Ndo deverdo
ser utilizadas carnes que ndo estejam constando na padronizac¢do, cuja qualidade seja inferior ao tipo proposto no

Termo.

10.54. A CONTRATADA deverda usar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o carddpio.
Todos os produtos a serem utilizados devem estar devidamente inspecionados e aprovados pelos érgdos de
fiscalizacdo sanitaria.

Em relagdo a distribuicao das refeigoes

10.55. A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condi¢Ges higiénico-sanitarias
adequadas, com a devida identificacdo de cada preparacgdo, constando os ingredientes basicos (principalmente
aqueles mais comumente relacionados a alergias e intolerancias alimentares), bem como com o valor calérico, junto
ao balc3do de distribuicdo, referente a porg¢do de cada preparacdo oferecida.

10.56. A CONTRATANTE poderd realizar a degustacao, durante a distribuicdo, de todos os alimentos que
compdem as refeicdes, na pessoa dos fiscais, devendo a CONTRATADA realizar imediata retirada e substituicao das
preparacdes e/ou alimentos que forem considerados inadequados ou impréprios ao consumo.



10.57. A distribuicdo de refeicOes sera pelo sistema de cafeteria mista, em balcdo térmico para preparacgoes
guentes e balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, porcionadas no momento da distribuicdo.

10.58. Deverdo ser fornecidos aos usuarios para servir a refeicdo: talheres de inox (garfos, facas e colheres),
pratos de vidro temperado com didmetro minimo de 27 cm, copos ou canecas retornaveis em materiais de vidro ou
aluminio ou inox ou ceramica e bandejas plasticas tipo self-service; todos limpos e secos.

10.58.1. A responsabilidade da higienizacdo e guarda desses utensilios serd da CONTRATADA.
10.58.2. N3do sera permitida a distribuicdo de copos descartaveis para os clientes em nenhuma das
refeicGes.
10.59. O porcionamento das refeicdes devera ser da seguinte forma:
10.59.1. As quatro opgoes de saladas dispostas nos balcGes refrigerados deverdo ser servidas a vontade

pelo préprio cliente;

10.59.2. Os acompanhamentos (arroz polido, arroz integral e feijdo) também deverdo ser servidos
livremente pelos clientes, ficando dispostos no balcdo aquecido;

10.59.3. O prato principal, prato vegetariano, a guarnicao e a sobremesa serdo porcionados pelos
funcionarios da CONTRATADA conforme padrdo estabelecido;

10.59.3.1. A CONTRATADA devera disponibilizar diariamente, durante todo o horario de distribuicdo

10.59.4. Todos os alimentos integrantes do café dam
CONTRATADA;

10.59.5.

10.59.6.
10.59.7.

10.59.7.1. Serdo perndghi acOes em caso de mudangas bruscas na quantidade de usudrios no
respectivo dia, desde i ilizado o carddpio corrigido no caixa e o cliente seja informado da

10.60. A fruta devera ser s

10.61. Os doce i idos em recipientes descartaveis, sendo disponibilizadas colheres de
sobremesa ou outro uten ecessario;

10.62. Maiores detalh tao disponiveis nos anexos correspondentes.

Em relagdo aos recursos humanos

10.63. A CONTRATADA deverd manter o pessoal em atividade no local identificado, trajando,
obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados, exigindo asseio, boa aparéncia, urbanidade no
tratamento com o publico e zelo com os bens que lhes forem confiados; assim como, a CONTRATADA devera cuidar
para que as normas e regulamentos internos da CONTRATANTE sejam respeitados.

10.63.1. Os funcionarios deverdo colocar o uniforme completo no local de trabalho e, conforme previsto
na legislacdo sanitaria, deverdo estar sem a presenca de qualquer tipo adornos (anel, aliangas, brincos,
pulsseiras, correntes, relégios, piercings e outros).

10.64. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado
e em numero suficiente para a perfeita execu¢do dos servigos contratuais assumidos. Se necessario, a
CONTRATANTE podera solicitar a ampliagdao do quadro de pessoal para adequada execugdo dos servigos.

10.65. Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico da CONTRATADA deverda ser comunicada de
imediato a CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da nova nomeacdo,
juntada a respectiva documentagao do CRN.



10.66. Manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servico mensal do pessoal que opera na
CONTRATADA, especificando todas as categorias com nome, respectivos horarios e fungdes.

10.67. Encaminhar ao Fiscal do Contrato:

10.67.1. Mensalmente: relacdo em que conste: nome completo, endereco residencial, nimero de
telefone, horario de trabalho e func¢do, de todo o pessoal que opera no RESTAURANTE, bem como do
Responsavel Técnico da CONTRATADA. Sempre que houver alteracdo na mesma, a lista atualizada deve ser
encaminhada novamente ao Fiscal.

10.67.2. Sempre que houver nova contratacdo: carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS),
devidamente preenchidas e assinadas, exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO), bem como os Atestados Médicos de Saude Ocupacional (ASOs). Esse perfeito e regular
controle sobre o estado de saude dos empregados é necessario a fim de providenciar a substituicdo dos
mesmos, de imediato, em caso de doenca incompativel com a funcao.

10.68. Todas as pessoas portadoras de doencgas transmissiveis, bem como aquelas afetadas por desordens
intestinais e ou dermatoses exsudativas ou esfoliativas, ndo poderdo manipular, transformar, beneficiar,
acondicionar ou distribuir alimentos, nem exercer outras atividades que coloquem em risco a saude dos
consumidores.

10.69. Os empregados e proprietdrios que intervém diretamente nas atividades do estabelecimento devem
ser afastados das atividades ao apresentarem manifestagoes febris ou cut principalmente supuracgdo na pele,
corrimento nasal, supuracdo ocular, diarreia e infeccdo respiratéria.

10.70. A CONTRATADA devera responder integralmente
CONTRATANTE, a terceiros e ao meio ambiente por seus
manipulagdo de géneros alimenticios inadequados, proce
materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedend
assumindo o 6nus decorrente.

U prejuizos causados a
prepostos, decorrentes de uso,
deles e emprego indevido de
aros ou indenizacdes cabiveis e

10.71. Zelar pela ordem, disciplina, mor onduta dos seus empregados em servico,
substituindo aqueles cuja permanéncia seja copsid i nte, assumindo, em consequéncia, todas as

10.71.1. Atender, de imediato, ici RATANTE quanto as substituicdes de empregados
nao qualificados ou entendidos com a a prestagao do servico.

10.72. Todas as obrigagdes ¢ sociais dos seus funciondrios correrao por conta da CONTRATADA,
cabendo-lhe todos os 6nus d ta e previdenciaria, incluidas as indenizagdes por acidentes,
moléstias e outros de natureza iSSi ouBcupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer

acdes judiciais, reivindica¢des ou 3 seus empregados que tenham participado na execugao do objeto
deste contrato, sendo ZMlisitante a, em quaisquer circunstancias, considerada como Unica e exclusiva
empregadora e respons uer onus decorrentes.

10.73. CONTRATADA : ibir dentro do Restaurante e suas dependéncias o uso por seus funcionarios
de objetos nao pertencentes ao'S@gvico como celulares, fones de ouvido, radio, jornais, bolsas, dentre outros.

10.74. Proibir terminantemente de fumar dentro das dependéncias da CONTRATANTE.

10.75. Apresentar certiddes de distribuicGes civeis e criminais de toda a mdo de obra atuante nas
dependéncias da CONTRATANTE, quando solicitado.

10.76. Os servicos da CONTRATADA deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista. A carga
horaria de atuagao do mesmo deverad respeitar o estabelecido pela Resolu¢ao do Conselho Federal de Nutricionista
n? 600/2018, ficando o profissional comprometido a atuar, no minimo, o correspondente a 80% da carga horaria
durante as atividades de preparo e distribuicdao das refei¢Ges, devendo intercalar sua presenga durante a semana
entre o preparo do café da manh3, almogo e jantar. Caso o volume de refeicdes exija a presenca de mais de um
nutricionista, os mesmos deverdo se programar para que haja um nutricionista presente durante todo o horério de
funcionamento do restaurante.

Em relagdo a execugao dos servigos

10.77. E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros) de qualidade comprovada,
gas e mdo de obra especializada em nuimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas



as normas vigentes, bem como equipamentos de protecdo individual (EPI) e coletivo em numero suficiente para
seus funciondrios.

10.78. A CONTRATADA deverd abastecer os banheiros e/ou vestiarios dos seus funcionarios com papel
toalha descartdvel ndo reciclado, papel higiénico, sabonete liquido e alcool 70% para higienizac¢do final; os mesmos
deverdo ser equipados com lixeiras com tampa acionada por pedal. Quando nao for disponibilizado alcool 70%, o
sabonete liquido devera ser antisséptico.

10.79. A colocacdo de chuveiros nos vestidrios é de responsabilidade da CONTRATADA, bem como dos
armarios para guarda dos pertences de uso particular e bolsas dos funcionarios.

10.80. Toda pia / lavabo, que for utilizada para higienizacdo de mdos dos funcionarios, deverd estar
abastecida com papel toalha descartdvel nao reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das maos e
sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por
pedal para descarte do papel toalha.

10.81. Durante todo o hordrio de distribuicdo das refeicGes, as pias de higienizacdo de maos dos usudrios
dos restaurantes deverdo estar abastecidas com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo
permitido para secagem de maos e sabonete liquido, fornecidos pela CONTRATADA.

10.82. A CONTRATADA devera zelar pela manutencdo da qualidade da alimentacdo a ser fornecida, de
acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e racional e estar em condi¢des higiénico-
sanitdrias adequadas. As refeicGes deverdo estar acondicionadas apro@miadamente de forma a conservar a
temperatura adequada dos alimentos até o seu porcionamento.

10.83. Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com t
nome da CONTRATANTE, estando esta eximida, em qualquer
adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-la em
conservagao, estando sujeita a fiscalizacdo da CONTRATA
origem dos produtos.

10.84. A CONTRATANTE poderd disponibil

stOes, através de pesquisa ou caderno de
0, anualmente.

10.86. Em todos os método i no caso de aceitagdo inferior a 70% por parte dos comensais, a
preparacao devera ser excluida i

10.87. Serdo de inteira r i e da CONTRATADA as despesas de dgua e energia elétrica, cujos
valores corresponderdo g

10.87.1. No a d&” espaco cedido pela CONTRATANTE a CONTRATADA, sera realizada a
medic¢do inicial dos va
valores registrados no
CONTRATANTE presentes n

O X, que deverd ser assinado pelos representantes da CONTRATADA e da

10.87.2. As despesas de agua/esgoto e energia elétrica serdo cobradas mensalmente a partir desses
valores registrados, conforme Item 10.87.1.

10.87.3. Em caso de inexisténcia de medidores no local, o valor mensal devido de dgua e energia elétrica
corresponderd a trés vezes o minimo vigente para cada despesa.

10.88. As despesas com telefone, internet e gds ficardo a cargo da CONTRATADA, eximindo qualquer 6nus
para a CONTRATANTE, referente a essas despesas.

10.89. E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e inorganico quantas vezes se fizerem
necessarias, acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos fechados e
devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta indicado pela CONTRATANTE.

10.90. A potabilidade da agua utilizada no preparo das refeicdes deverd ser testada semestralmente
mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacdo especifica, sendo resultado
encaminhado a Comissdo de Fiscalizacdo.

10.90.1. Caso seja identificado, por meio dos laudos, a existéncia de ndo conformidades com a
potabilidade da dgua, a CONTRATADA sera a Unica responsavel por toda adequacdo necessaria para a corre¢ao
do problema.



10.91. O controle integrado de pragas é de responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizado contra
roedores, insetos voadores e rasteiros, pelo menos 1 (uma) vez a cada 6 (seis) meses, ou quando a CONTRATANTE
julgar necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicagdo de produtos sé deve ser realizada
guando adotadas todas as medidas de prevencdo nas instalagdes, insumos e alimentos, sé podendo ser utilizados
produtos registrados no Ministério da Saude. Os comprovantes de realiza¢do do servico devem ser apresentados ao
Fiscal do Contrato.

10.92. O reservatério de agua, além de estar em perfeito estado fisico e devidamente tampado, devera
apresentar adequado estado de conservacdo e higiene, devendo ser higienizado pela CONTRATADA, conforme
instrucdes da legislagdo sanitaria, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses, devendo ser mantidos registros da
operacdo. Os comprovantes de realizacdo do servico devem ser apresentados ao Fiscal do Contrato.

10.93. Os mesmos procedimentos descritos no Item 10.91 sdo esperados para a higienizacdo da caixa de
gordura e tubulag¢es das coifas.

10.94. Durante a execugado do servico, a CONTRATADA devera monitorar a temperatura de recebimento dos
géneros e distribuicdao das refeicGes, para possiveis alteragcdes ou adaptacdes, visando atendimento adequado a
legislacdo vigente, acondicionando as preparagdes em equipamentos adequados ou em recipientes isotérmicos
devidamente tampados até o momento da distribuicdo. O registro didrio das temperaturas devera ficar arquivado
por 03 (trés) meses e disponivel para consulta pela CONTRATANTE e autoridades sanitarias.

10.95. As amostras das preparacGes servidas diariamente no RU deverdo ser separadas em recipientes
esterilizados e mantidos lacrados, conservados conforme temperaturaSg ificadas pela legislacdo sanitaria

vigente, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas. Quando houver s 3o ou contaminacdo dos
alimentos, a CONTRATADA devera disponibilizar as amostras pa obiologicas/bacterioldgicas pela
CONTRATANTE ou autoridade sanitaria. A coleta deverd cont preparacdes (solidas ou liquidas),
incluindo as preparacgées que porventura forem substituidas d das refeicoes.

10.96. Todas as etapas do servico dar-se-do nas depe

10.97. A CONTRATADA deverd manter plangjamento guemas alternativos de trabalho e planos de
contingéncia para situacdes emergenciais, tais c : a, energia elétrica, gds, vapor, quebra de

os objeto do contrato.

10.98. Os balcoes de distribuigdo dos alime oes deverdo ser mantidos limpos durante todo o
horario das refei¢des.

10.99. A CONTRATADA deve an i ndo consumidos imediatamente apds o preparo a uma
temperatura superior a 65 2 C até al da distribuigdo. Para as saladas e sobremesas, a temperatura
devera ser inferiora 62 C.

10.100. A CONTRATADA d ant stoque minimo dos produtos, respeitando normas técnicas de
estocagem, devendo j de produtos de marcas duvidosas, sempre que necessario, mediante
justificativa técnica da C deveéndo disponibilizar outro produto, com um prazo de 12 (doze) horas para

produtos existentes no mer

10.101. Os géneros alimeN@lisios semiestocdveis deverado ter prazo de validade de 80% a vencer, sendo vedada
a utilizacao de produtos com alteragdes de caracteristicas mesmo ainda dentro do prazo de validade.

10.102. A CONTRATADA deverd desprezar as sobras de alimentos que passaram por exposi¢do nos balcées de
distribuicdo, bem como as preparagdes que extrapolaram os limites de tempo e temperatura, conforme descritos na
legislagdo vigente.

10.103. O funcionario que realizar a higienizacdo das instalagGes sanitarias devera usar uniforme diferenciado
e ndo permanecer na area de manipulagdo durante as etapas de pré-preparo e preparo dos alimentos.

10.104. Fazer o monitoramento da qualidade do éleo e efetuar a troca conforme necessario. Manter controle
impresso de troca periddica do dleo utilizado na fritura. Manter controle impresso de descarte do dleo usado.

10.105. Sempre que possivel, a CONTRATADA devera adquirir alimentos oriundos da agricultura familiar para
compor o cardapio dos restaurantes.

10.106. E vedado 3 CONTRATADA utilizar o espaco cedido para qualquer outro fim que n3do seja producdo e
distribuicdo de refeigdes, bem como as etapas anteriores e posteriores deste processo.

10.107. A distribuicdo dos alimentos e produtos alimenticios ndo poderd ser realizada pelo mesmo
funcionario que manipular dinheiro e realizar atividades de higieniza¢do e limpeza ambiental.

10.108. Devera haver um funcionario exclusivo para o caixa durante todo o horario de distribuicdo das trés
refei¢es, ndo sendo permitido nesses hordarios que o caixa desempenhe outras atividades.



10.109. A operacionalizacdo, distribuicdo e porcionamento das refeicdes sao de responsabilidade da
CONTRATADA e deverao ser supervisionadas pelo responsavel técnico da mesma, de maneira a observar sua
aceitacdo, apresentagdo, porcionamento e temperatura das refeigdes servidas, para possiveis alteragdes ou
adaptacdes, visando atendimento adequado e satisfatério.

10.110. A dgua que abastece o RU e a cantina ndo passa por nenhum processo de filtracdo, apenas o
tratamento convencional da Companhia de Saneamento de Minas Gerais S/A (COPASA) de Varginha, portanto, é de
responsabilidade da CONTRATADA a instalacdo de filtros de agua para preparo de refrescos e gelo.

10.111. A CONTRATADA devera reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo dos servicos ou de
géneros/produtos alimenticios empregados.

10.112. O usudrio do RU, beneficiario de auxilio-alimentacdao concedido pela PRACE, que consumir a refeicao
do almoc¢o no RU aos sdbados, tem direito de retirar o jantar em marmitex, logo apds o almogo, sem custo adicional
para o usudrio ou para a PRACE, mediante reserva prévia.

10.112.1. Esta refeicdo devera ser reservada semanalmente no “Sistema de Reservas de Refeicdes”,
disponivel na pagina do Restaurante Universitario, até o hordrio limite de 20h00 da sexta-feira.

10.112.2. Conforme descrito no Item 10.112.1, hd um horario limite para o usudrio realizar a reserva no
sistema, apos este horario o sistema é bloqueado para reservas da refeicdo em questao.

10.112.3. Conforme previsto na Resolugdo n? 2/2018 do Colegiad ntos Estudantis da UNIFAL-MG,
Artigo 28, paragrafo 42, o usuario que fizer as reservas e deixar deyutili efeicGes, consecutivas ou
ndo, sera automaticamente bloqueado pelo sistema e dev CE para regularizar sua

10.113. Durante o periodo de férias e recessos académi€os, qu fler autorizado funcionar somente
no horario do almoco, os alunos beneficiados com auxilio a cedido via PRACE, que almogarem no
Restaurante tem direito de retirar o jantar em marmitex logo em custo adicional para o discente ou

para a PRACE pelo descartavel.

10.114. Os alunos beneficiados com auxili
refeitério do restaurante por motivo de incompatiili ios de estdgio, poderdo retirar seu almogco em
marmitex no horario do jantar do dia anteri

refei¢Ges, horarios e prazo

10.115. Quanto ao taman jveis descritos nos itens 10.112., 10.113. e 10.114, a CONTRATADA
devera disponibilizar ao ysuario: idade¥e marmitex numero 8 (oito) para preparacées quentes, mais uma
unidade de marmitex i saladas e sobremesa e uma unidade de sacolinha pldstica; os marmitex
deverdo ser com tampa p

is aos descritos nos itens 10.112., 10.113. e 10.114., ndo havera custo adicional
os descartdveis, portanto, seu custo deve estar previsto no valor da refeicdo.

10.116. Nos casos aplic
para o discente ou para a PRACE

10.117. Nos casos aplicaveis aos descritos no item 10.114., o discente que estiver autorizado a retirar a
refeicdo em marmitex, apresentara o cracha de identificacdo institucional com foto e assinara uma lista informando
também nome completo e matricula. Estas refeicdes serdo langadas no sistema, conforme descrito no item 3.4.5.1.

10.118. Em qualquer ocasido ou situacdo em que for necessario e permitida pela CONTRATANTE a retirada de
refeicGes em marmitex no restaurante, isso sé podera acontecer nos descartaveis fornecidos Unica e exclusivamente
pela CONTRATADA. Em nenhuma hipdtese, a CONTRATADA podera fornecer refeicdes em vasilhames retornaveis e
nao sera permitido o uso de qualquer tipo de marmita, vasilhame ou marmitex, mesmo que descartavel, fornecido
pelo préprio usuario.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - SANCOES ADMINISTRATIVAS
11.1. O contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes infracdes:
11.2. N3o celebrar o contrato ou nao entregar a documentacgao exigida para a contratagao, quando

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

11.2.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;



11.2.2. fraudar a licitacao;

11.2.3. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;
11.2.4. der causa a inexecucdo parcial do contrato;
11.2.5. der causa a inexecucado total do contrato;
11.2.6. der causa a inexecucgdo parcial do contrato que cause grave dano a Administra¢do ou ao
funcionamento dos servigcos publicos ou ao interesse coletivo;
11.2.7. ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;
11.2.8. Atrasar a execuc¢ao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
11.2.9. apresentar documentacao falsa ou prestar declaracado falsa durante a execucao do contrato;
11.2.10. praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
11.2.11. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza; em especial quando:
11.2.11.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
11.2.11.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
11.2.11.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada.

11.2.12. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lein212.8 8 o0 de 2013.
11.3. Com fulcro na Lei n? 14.133 de 2021, a Administra 3, @afentida a prévia defesa, aplicar aos
licitantes e/ou adjudicatérios/ contratados as seguintes sanc¢des, jui responsabilidades civil e criminal:

11.3.1. Adverténcia, quando ndo se justificar a i e mais grave;
11.3.2. Multa;
11.3.2.1. Para as infragBes prevista 11.1.2 e 11.1.3 e seus subitens, a multa sera

de 7,5% (sete e meio por cento) do v postos/adjudicados pela licitante;

11.3.2.2. Para as infracOes previs 4
cento) do valor total dos it djudicados pela licitante ou do valor remanescente do
contrato quando for o caso,
qguando ndo for o caso de

11.3.2.3. Morat adimplente para a infragdo prevista no item 11.1.10 em 0,2%
(dois décimos por ce
ato e aplicar-se-3, em substituicdo desta, a multa do item 11.2.2.2
com acons i teral do contrato, com a aplicacdo cumulada de outras san¢des;

11.3.2.4.
atraso injustifica
apresentacdo, suple

0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de
té o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
tacdo ou reposicao da garantia;

11.3.2.5. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administragcdo a promover a extin¢do do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do
art. 137 da Lei n. 14.133 de 2021;

11.3.3. Impedimento de licitar e contratar pelo prazo maximo de 3 (trés) anos, quando praticadas as
condutas descritas nos itens 11.1.7, 11.1.8 e 11.1.9 dos subitens acima, sempre que ndo se justificar a
imposicao de penalidade mais grave;

11.3.4. Declarag¢do de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nos itens 11.1.11, 11.1.12, 11.1.13 e 11.1.14 dos subitens acima, bem como nos itens 11.1.7, 11.1.8 e 11.1.9,
que justifiqguem a imposicdo de penalidade mais grave;

11.4. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 11.1.3 e seu
subitem, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata
perda da garantia de proposta em favor do érgdo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §42 da
IN SEGES/ME n.2 73, de 2022;

11.4.1. Na aplicacdo das san¢des serao considerados:

11.4.2. a natureza e a gravidade da infragcdao cometida;



11.4.3. as peculiaridades do caso concreto;

11.4.4. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
11.4.5. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica;
11.4.6. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos érgdos de controle;
11.5. A aplicacao das sancdes previstas no Edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacao
integral do dano causado ao Contratante;
11.6. Todas as sangoes previstas poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa;
11.7. Se a multa aplicada e as indenizagBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento

eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da
garantia prestada ou serd cobrada judicialmente;

11.8. Os débitos do contratado para com a Administracao contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagBes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos
devidos pelo referido érgdao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o
contratado possua com o mesmo 6rgdo ora contratante, na forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n2 26, de 13
de abril de 2022;

iMo que assegure o contraditério e a
aorafos do art. 158 da Lei n2

11.9. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo admini
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto,no
14.133 de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
licitar ou contratar;

11.10. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias ut
impedimento de licitar e contratar, contado da data da @i a | sera dirigido a autoridade que tiver

com sua motivacdo a autoridade superior, que devefd i cisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis,
contado do recebimento dos autos;

11.11. Caberd a apresentacdo de pedi
inidoneidade para licitar ou contratar no s Uteis, contado da data da intimagdo, e decidido

cebimento;

11.12. O recurso e o pedido eracdo terao efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até
gue sobrevenha decisdo final da

licltar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
oart. 163 da Lei n? 14.133/21;

11.13. As sancgdes de i
contratar sdo passiveis de reabilit

11.14. A person Ly i do“€ontratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, e imular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar
confusdo patrimonial, e, ness so, todos os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa juridica serdao estendidos aos
seus administradores e sécios cOgPpoderes de administragao, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relagdao de coligagdao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os
casos, o contraditdrio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia;

11.15. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da
san¢do, informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no
Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal;

11.16. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragcdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n2 12.846, de
2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade
competente definidos na referida Lei.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA EXTINCAO CONTRATUAL

12.1. O contrato serd extinto quando cumpridas as obrigacdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra
antes do prazo estipulado para tanto.

12.2. Se as obriga¢des ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficard prorrogada até a
conclusdo do objeto, caso em que devera a Administragdo providenciar a readequacdo do cronograma fixado para o



contrato.
12.3. Quando a ndo conclusdo do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do contratado:
a) ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas san¢des administrativas; e

b) poderd a Administracdo optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotara as medidas
admitidas em lei para a continuidade da execugdo contratual.

12.4. O contrato poderad ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n? 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

12.4.1. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.
12.4.2. A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extincdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.
12.4.2.1. Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, deverd ser formalizado
termo aditivo para alteragao subjetiva.
12.5. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
12.5.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

12.5.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.5.3. Indeniza¢des e multas.
12.6. A extincdo do contrato ndo configura ébice para to do desequilibrio econémico-

financeiro, hipdtese em que serd concedida indenizagao por mei

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - VED
13.1. E vedado 38 CONTRATADA:
13.1.1.
13.1.2.
CONTRATANTE, salvo nos ca
13.1.3.
operacgdo financei e e acordo com os procedimentos previstos na Instrucao Normativa
SEGES/ME n2 53, de 8 020.
13.1.4. A cessdo rédito, a ser feita mediante celebracio de termo aditivo, dependerd de

comprovacao da regularidade fiscal e trabalhista da cessiondria, bem como da certificacdo de que a cessionaria
ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, nos
termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

13.1.5. A crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratada) pela execucdo do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e prejuizos
causados a Administracdo, sem prejuizo da utilizacdo de institutos tais como os da conta vinculada e do
pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n2 5, de 2017, caso aplicaveis.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — ALTERACOES

14.1. Eventuais alteragGes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n2 14.133,
de 2021.

14.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢Ges contratuais, os acréscimos ou supressoes

que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3. As alteragdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragdao de termo aditivo, submetido
a prévia aprovacao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo
de seus efeitos, hipétese em que a formaliza¢do do aditivo deverd ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.



14.4. Registros que nao caracterizam alteracdao do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n? 14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotagdo orcamentdria prépria,
prevista no orcamento da Unido, para o exercicio de [digite aqui o ano], na classificacdo: Gestdo/Unidade: [digite
aqui a cddigo]; Fonte: [digite aqui a cddigo]; Programa de Trabalho: [digite aqui a cddigo]; Elemento de
Despesa: [digite aqui a cddigo] e PI: [digite aqui a cédigo].

15.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos recursos préprios
para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocac¢do sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n2 14.133
de 2021, e demais normas federais aplicdveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n2 8.078,
de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

cional de Contratacdes
mo no respectivo sitio oficial na
dalein.12.527, de 2011, c/c art.

17.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente ins
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133,
Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.2 14.133 de 20
79, 8§32, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Feder: Gerai cdo Judiciaria de Varginha-MG para dirimir os
litigios que decorrerem da execugdo deste Term Co nao puderem ser compostos pela conciliagao,
conforme art. 92, §12, da Lei n2 14.133/

Para firmeza e v , 0 presente Termo de Contrato, depois de lido e achado em
ordem, vai assinado eletronica

DE FEDERAL DE ALFENAS - UNIFAL-MG
Prof. Dr. Sandro Amadeu Cerveira
Reitor

[DIGITE AQUI O NOME DA EMPRESA CONTRATADA]
[digite aqui o nome do(a) representante]
[digite aqui o cargo do(a) representante]

TESTEMUNHAS
1- [digite aqui o nome da testemunha 1]
2- [digite aqui o nome da testemunha 2]

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Termo de Contrato - Modelo para Pregédo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo de mao de obra exclusiva

Atualizagdo: Julho/2020

Disponivel em: https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/consultoria-geral-da-uniao-1/modelos-de-convenios-licitacoes-e-contratos/modelos-de-licitacoes-e-
contratos/servicos-continuados-sem-mao-de-obra-exclusiva-pregao

. = A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.unifal-
i mg.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o
[ codigo verificador 1175702 e o cddigo CRC CBF30CD7.

Referéncia: Processo n® 23087.020149/2023-01 SEIn21175702
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