Ministério da Educacao
Universidade Federal de Alfenas
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TERMO DE REFERENCIA

Processo n2 23087.000973/2025-06

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGCAO

1.1. Esta contratacdo tem como finalidade a contratacdo EMERGENCIAe servicos de
empresa especializada no ramo de servicos de alimentacdo de coletividades sadias para prestaciao de
Servicos de Alimentacdo e Nutricdo por meio da operacionalizacdo e do desenvolvimento de todas as
etapas de producdo e distribuicao de café da manha e refei¢cdes de almogo e jantar com a concessao de
espa¢o para funcionamento do Restaurante Universitario (RU)da Sede da Universidade Federal de
Alfenas (UNIFAL-MG), em Alfenas — MG, bem como para o fornecimento de refeigbes prontas
transportadas para a comunidade académica da Unidade Educacional Santa Clara (UESC), também em
Alfenas — MG, conforme condicOes e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia, no Edital e
seus Anexos.

1.2. Os servicos objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, de carater
continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicacdo exclusiva, a ser contratado
mediante licitacdo, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo serd de 12 (doze) meses, contado(s) da celebracdo,
pois este servico é enquadrado como continuado.

1.4, O inicio da distribuicdo das refeicoes devera ocorrer, obrigatoriamente, no dia 17 de
fevereiro de 2025.

1.5. Nos Restaurante Universitarios (RU) serdao fornecidos: café da manha, almogo e jantar,
conforme as especificidades e condicdes de execucdo constantes neste termo de referéncia e seus
anexos, assegurando uma alimentagdo balanceada — tomando como referéncia adultos jovens saudaveis
— e em condic¢Oes higiénico-sanitarias adequadas, respeitando-se a cultura local, associada a concessao
de uso de equipamentos, utensilios e instalacdes proprias da UNIFAL-MG.

1.6. O objeto inclui o fornecimento de: géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo
em geral (descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), equipamentos e utensilios
complementares necessarios para a perfeita execu¢do dos servicos, gas LP, mdo de obra especializada,
pessoal técnico, operacional e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas, além da cobertura de despesas com alvaras, seguros, telefonia, internet, gas,
energia elétrica e 4gua/esgoto, manutengdes, sendo sempre observadas as normas vigentes de vigilancia
sanitaria.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Fundamentacgao da Contratacdao e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual (PCA) e no Portal



Nacional de ContratacGes Publicas (PNCP).

3. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJ
E ESPECIFICACAO DO SERVICO

3.1. A descricdo da solucdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico do
Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade inseridos na descricdo do objeto e os previstos no
instrumento convocatério, a CONTRATADA deve observar e cumprir as seguintes acdes que buscam a
sustentabilidade ambiental:

4.1.1. Restringir o uso de materiais ndao compativeis com a reutilizagao e a reciclagem.

4.1.2. Os servigos prestados pela CONTRATADA deverao pautar-se sempre no uso racional de
recursos e equipamentos, de forma a evitar e prevenir o desperdicio de insumos e materiais consumidos,
bem como a geragao excessiva de residuos.

4.1.3. Deverdo ser observadas ainda, no que couber, pela Contratada, as exigéncias de carater de

SUSTENTABILIDADE AMBIENTAtonstantes no Plano de Logistica Sustentavel — PLS (2020-2024) da
UNIFAL/MG, na IN 01/2010, no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis da CGU/AGU atualizada,
no instrumento convocatdrio, e demais normas especificas ou que venham substitui-las.

Subcontratacao

4.2. Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratacgao

4.3. Serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n?
14.133, de 2021, no percentual de 5% do valor contratual, conforme regras previstas no contrato.

4.4, A garantia nas modalidades caucdo e fianca bancaria devera ser prestada em até 10 (dez)
dias Uteis apds a assinatura do contrato.

4.5. No caso de seguro-garantia sua apresentacdo deverd ocorrer, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

4.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a
garantia da contratacao.

Vistoria

4.7. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servicos, acompanhado por servidor designado para
esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h as 16h.

4.8. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital,
estendendo-se até o penultimo dia anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

4.9. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera fazer o agendamento pelo

telefone (35) 3701-9242 ou por meio dos e-mailsru.prace@ unifal-mg.edu.br ou prace@ unifal-

mg.edu.br, estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento



expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

4.10. A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacbes de
desconhecimento das instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

5.1. Caberd ao licitante vencedor conservar e dar as manutencdes necessarias em toda a
estrutura fisica e em todo mobilidrio, equipamentos e utensilios cedidos pela CONTRATANTE no inicio do
contrato, bem como adquirir e instalar mobilidrios, equipamentos e utensilios complementares
necessarios para o adequado funcionamento do restaurante, além da contratacdo de toda mao de obra
necessaria para a execucdo dos servicos e aquisicdo de todos os géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais de higiene e limpeza, dentre outros), além da
cobertura de despesas com alvaras, seguros, telefonia, internet, gas, energia elétrica e agua/esgoto,
manutencdes, sendo sempre observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

Condig¢Oes de Execugao

5.2. Localizagao do espacgo cedido para a execugao dos servigos:
5.2.1. Orgao: UASG 153028 — Universidade Federal de Alfenas — UNIFAL-MG.
5.2.2. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo e preparo das refeicdes deverao ser

desenvolvidos pela CONTRATADA no RU da Sede da UNIFAL-MG em Alfenas, com area total construida
de 781,53 m?, cedido a CONTRATADA em regime de concessdo de uso ndo onerosa de bem publico.

5.2.3. O espaco descrito anteriormente localiza-se na Sede da UNIFAL-MG, situada a Rua Gabriel
Monteiro da Silva, n? 700, Centro — Alfenas — MG.

5.2.4. As refeicOes serdo servidas pela CONTRATADA no Refeitério do RU da Sede(localizacdo
descrita no item anterior) e no Refeitorio do RU da UESG com darea de 476,13 m?, localizado no Prédio
“H”, na Unidade Educacional Santa Clara, situada a Avenida Jovino Fernandes Sales, n2 2.600, Bairro
Santa Clara — Alfenas — MG.

5.2.5. Serd disponibilizada a CONTRATADA, na UESC, em regime de concessdo de uso nao
onerosa de bem publico, a sala de Higienizacdo de Utensilios (Sala H 101), anexa ao Refeitdrio, com area
de 22,4 m?, que conta com instalacbes preparadas para maquina de lavar louca, se a CONTRATADA achar
conveniente, bem como bancada de apoio e duas pias para higienizacdo de utensilios. Ndo havera
producdo de alimentos nesta unidade, a mesma funcionard apenas recebendo refei¢cdes transportadas
do RU da Sede, sendo esta sala utilizada apenas com a finalidade de higienizar os utensilios utilizados no
refeitério.

5.2.6. O RU da UESC dispde também de uma area de 20,6 m? para a estocagem de produtos ndo
pereciveis — Despensa Seca (Sala H 112). A utilizacdo desta sala é opcional, cabendo a decisdo a
CONTRATADA. Caso seja do interesse da mesma utiliza-la, a sala sera disponibilizada também em regime
de concessdo de uso de bem publico.

5.2.7. O espaco cedido nas duas unidades conta com banheiros externos (masculino e feminino)
que serao disponibilizados aos usuarios, mas serao higienizados e abastecidos com sabonete liquido e
toalha de papel pela CONTRATANTE, uma vez que poderdo ficar disponiveis para uso da comunidade
académica durante todo o dia.

5.2.8. O espaco de refeitério da UESC, bem como os demais espagos utilizados pela
CONTRATADA, devera ter sua limpeza mantida por conta da CONTRATADA sempre que utilizado para fins
de refei¢cdes. Para demais fins, serd comunicada pela Diregao do Campus oficialmente.

5.2.9. Conforme DESPACHO ADMINISTRATIVO N2 2206/2023/REITORIA, assinado em



27/11/2023, haverad isencdo de valor de concessio de uso nos restaurantes universitarios da
CONTRATADA.

5.3.

5.3.1. Os funcionarios da CONTRATADA terdo livre acesso ao local dos servicos para trabalhar
conforme horarios e escala estabelecida pela mesma.

5.3.2. As refeicoes deverdao ser distribuidas no Refeitério do RU da Sederespeitando-se, no
minimo, os seguintes dias e horarios de funcionamento:

Horario para a execugao dos servigos:

‘ REFEICOES H Hordrios de Distribuicdo H Fechamento do Refeitério H Dias da Semana ‘
café da 06h20 as 08h30 08h45 De 22-feira a 62-feira
Manha

| Almogo || 10h30 as 13h30 [ 14h00 | De2:-feiraasabado |

| Jantar || 18h00 as 21h30 [ 22h00 | De22feiraa62-feira |

5.3.2.1. Aos sabados, o almoco devera ser servido, no minimo, de 11h30 as 13h30, ficando a
critério da CONTRATADA estender esse horario.

5.3.2.2. Caso a CONTRATADA tenha interesse em servir as demais refeicdes aos sabados, o hordrio
também podera ser reduzido, devendo ser acordado com antecedéncia com a Prd-Reitoria de Assuntos
Comunitarios e Estudantis (PRACE).

5.3.2.3. Nos recessos e durante o periodo de férias académicas (apds os dias de realizagdo das
provas finais), fica facultado a CONTRATADA servir o café da manha e o jantar; no entanto, a refei¢cao do
almoco devera ser servida.

5.3.2.4. Nesse periodo referido no Item 5.3.2.3., o horario das refeicdes poderd ser reduzido,
respeitando-se a demanda dos comensais, devendo ser acordado com antecedéncia com a PRACE.

5.3.3. As refeicbes deverdo ser distribuidas no Refeitorio do RU da UESCrespeitando os
seguintes dias e horarios de funcionamento:

REFEICOES Horario Limite para H.ora_r|o§ (ie Fecham_er’1t_o do Dias da Semana
Reservas Distribuicao Refeitdrio

n a_fei a_

café da 06h00 06h30 as 08h15 08h30 De 22-feiraa 6

Manha feira

a_fei a_

Almoco 10h00 11h00 s 13h00 13h30 De 2 ff:'r? ab
a_fej a_

Jantar 19h20 19h40 as 21h30 22h00 De 2 fz'r? a6

5.3.3.1. O Refeitério da UESC funcionard apenas de 22-feira a 62-feira para todas as refei¢cdes. Aos

sabados e recessos, os usudrios dessa unidade deverao se dirigir ao RU Sede para fazer sua refeigao,
sendo que o almogo sera servido em horario reduzido, a saber de 11h30 as 13h30.

5.3.3.2. Durante o periodo de férias académicas (apds os dias de realizacdo das provas finais), fica
facultado a CONTRATADA servir o café da manha e o jantar; no entanto a refeicdo do almoco devera ser
servida, desde que haja demanda minima de 20 refei¢cdes por horario .

5.3.3.3. Cabera a PRACE avaliar junto a CONTRATADA a demanda minima descrita no item
anterior. Caso a demanda se mantenha abaixo de 20 refeicdes por mais de uma semana, a refeicdo serd
suspensa durante todo o periodo de férias académicas, devendo a PRACE comunicar os usudrios da
interrupc¢do do funcionamento pelo respectivo periodo, por meio de aviso no mural dos Refeitdrios de
Alfenas e de noticia publicada na pagina do Restaurante Universitdrio.

5.3.3.4. Durante o periodo de férias académicas (apds os dias de realizacdo das provas finais), o
hordrio das refeicdes poderd ser reduzido, respeitando-se a demanda dos comensais, devendo ser
acordado com antecedéncia com a PRACE.




5.3.4. Fica dispensado o funcionamento em feriados previstos no calenddrio académico.

5.3.4.1. O calendario académico encontra-se disponivel para consulta no link: https://www.unifal-
mg.edu.br/graduacao/calendario/.

5.3.5. Em periodos de paralisacbes, greves e/ou interrupgdo do calendario académico, cabera a
PRACE, a definicdo de quais refeicbes continuarao a ser servidas, bem como os horarios reduzidos e as
condicbes de funcionamento de cada uma delas.

5.3.6. Todas as Unidades dos Restaurantes Universitarios e seus usuarios estdo sujeitos a
Resolucdo n? 2, de 19 de novembro de 2018, do Colegiado de Assuntos Estudantis, que Regulamenta o
funcionamento, acesso e utilizacdo dos Restaurantes Universitarios (RU), bem como sua producdo
principal, no dambito da UNIFAL-MG, disponivel no link: https://www.unifal-mg.edu.br/prace/normas-
portarias-e-regulamentos/.

5.3.7. Todas as Unidades dos Restaurantes Universitarios e seus usudrios também estdo sujeitos
ao Estatuto e Regimento Geral da UNIFAL-MG, disponiveis no link: https://www.unifal-
mg.edu.br/portal/secretaria-geral/regimentos-internos/.

5.4. Reservas de refei¢cdes para a UESC:

5.4.1. Os usudrios dos RU que desejarem realizar alguma refeicdo na UESC devem realizar a
reserva da mesma por meio do “Sistema de Reservas de Refei¢cdes”, disponivel na pagina do Restaurante
Universitario (https://www.unifal- mg.edu.br/prace/restaurante-universitario/) e no Sistema Académico.

5.4.2. A semana atual e a semana seguinte ja ficam disponiveis para reservas. O usuario tem a
opcao de escolher a refei¢dao, o dia da semana, bem como se deseja comer arroz branco (polido) ou arroz
integral, a op¢do com carne (opg¢ao 1 ou 2) ou vegetariana.

5.4.3. Conforme descrito no Item 5.3.3., hd um horario limite para o usudrio realizar a reserva no
sistema, apds este horario o sistema é bloqueado para reservas da refeicdo em questao.

5.4.4. A CONTRATADA devera levar diariamente, em cada horario de distribuicdo, no minimo, 03
(trés) refeicbes a mais do que a quantidade reservada no sistema para atender algum usudrio que tenha
enfrentado dificuldades para realizar a reserva naquele dia.

5.4.5. Conforme previsto na Resolu¢do n2 2/2018 do Colegiado de Assuntos Estudantis da
UNIFAL-MG, Artigo 28, paragrafo 42, o usuadrio que fizer as reservas e deixar de utiliza-las trés refei¢des,
consecutivas ou ndo, sera automaticamente bloqueado pelo sistema e devera comparecer a PRACE para
regularizar sua situacdo. As reincidéncias serdao avaliadas conforme previsto na resolugao supracitada.

5.4.6. A PRACE esclarece que o sistema existe apenas porque o volume de refeigdes nesta
unidade ainda é muito flutuante. A partir do momento que for identificado pela PRACE que o fluxo se
mantém continuo, sem alteracdes bruscas que gerem grande desperdicio de alimentos, o sistema sera
desativado e a CONTRATADA passara a atender as refeicdes por livre demanda na UESC também. Caso
isto aconteca, a CONTRATADA sera comunicada pela PRACE com antecedéncia minima de 10 (dez) dias
uteis.

5.5. Publico alvo, valores e condi¢bes de pagamento no Restaurante Universitario:

5.5.1. O Restaurante Universitario sera de uso prioritdrio para atendimento aos discentes, sendo
permitido o uso também por servidores, prestadores de servicos a UNIFAL-MG, visitantes ligados a
atividades de ensino, pesquisa e extensdao, bem como o publico externo, desde que ndo comprometa o
atendimento prioritario aos discentes.

5.5.7. O publico a ser atendido no restaurante é classificado em trés categorias:

5.5.7.1. Estudantes de graduacdo e pods-graduacdo em vulnerabilidade socioeconOmica
beneficidrios de auxilio-alimentacdo pelo Programa de Assisténcia Estudantil da PRACE: refei¢ao gratuita
paga pela UNIFAL-MG posteriormente;



5.5.7.2. Estudantes de graduacdo e pds-graduacdo sem auxilio-alimentacdo: refeicdo paga no valor
integral, pelo estudante, no ato da refeicdo;

5.5.7.3. Servidores, prestadores de servico a UNIFAL-MG, visitantes ligados a atividades de ensino,
pesquisa e extensdo e publico externo: refeicdo paga no valor integral, pelo usuério, no ato da refeicdo.

5.5.8. O valor das refeices sera definido por processo licitatério e deverd ser o mesmo para as
duas unidades atendidas (Sede e UESC).

5.5.9. Toda a operacionalizacdo e custos com transporte das refeicGes para a UESC sdo de
responsabilidade da CONTRATADA e devem estar inclusos no preco unitario da refeicdo.

5.5.10. A UNIFAL-MG, por meio do Programa de Assisténcia Estudantil, vinculado a PRACE, arcara
em sua totalidade com as trés refeicOes didrias (café da manha, almoco e jantar) para os alunos
contemplados com a modalidade de Auxilio-Alimentagdo. Atualmente, 712 alunos s3o assistidos com
esse beneficio em Alfenas, sendo 585 alunos assistidos na Sede e 127 alunos assistidos na UESC, sendo
este auxilio pessoal e intransferivel. Entretanto, nem todos os alunos utilizam as trés refeicOes
diariamente.

5.5.11. A PRACE podera alterar a forma de atendimento aos alunos beneficidrios de auxilio-
alimentacgao, seja no numero de refeigoes didrias oferecidas, seja no percentual de valor da refeigao,
por motivos de alteracdao na Resolucdo que regulamenta o Programa de Assisténcia Estudantil da
UNIFAL-MG, seja por questoes or¢amentarias.

5.6. O usuario do RU, beneficidrio de auxilio-alimenta¢dao concedido pela PRACE, que consumir
a refeicdo do almogo no RU aos sdbados, tem direito de retirar o jantar de sdbado e o almogo de
domingo em marmitex, logo apds o almogo do sabado, sem custo adicional para o usudrio ou para a
PRACE pelos descartaveis, mediante reserva prévia.

5.6.1. Esta refeicdo devera ser reservada semanalmente no “Sistema de Reservas de Refei¢cdes”,
disponivel na pagina do Restaurante Universitario, até o horario limite de 20h00 da sexta-feira.

5.6.2. Conforme descrito no Item 5.6.1., hd um horario limite para o usudrio realizar a reserva no
sistema, apds este horario o sistema é bloqueado para reservas da refeicdo em questao.

5.6.3. Conforme previsto na Resolu¢do n2 2/2018 do Colegiado de Assuntos Estudantis da
UNIFAL-MG, Artigo 28, paragrafo 42, o usudrio que fizer as reservas e deixar de utiliza-las em trés
refeicdes, consecutivas ou nao, sera automaticamente bloqueado pelo sistema e devera comparecer a
PRACE para regularizar sua situacdo. As reincidéncias serdao avaliadas conforme previsto na resolucao
supracitada.

5.7. Durante o periodo de férias e recessos académicos, que o RU estiver autorizado funcionar
somente no horario do almoco, os alunos beneficiados com auxilio-alimentag¢ado, concedido via PRACE,
gue almocarem no Restaurante tem direito de retirar o jantar em marmitex logo apds o almoco, sem
custo adicional para o discente ou para a PRACE pelo descartavel.

5.8. No dia anterior a feriado (que o restaurante ndao funcione), os alunos beneficiados com
auxilio-alimentacao, concedido via PRACE, que jantarem no RU e reservarem previamente, poderao
retirar as refeicdes de almoco e jantar do dia seguinte em marmitex, logo apds o jantar.

5.9. Os alunos beneficiados com auxilio-alimentagdo, concedido via PRACE, que ndao puderem
almogar no refeitdrio do restaurante por motivo de incompatibilidade de horarios de estagio, poderao
retirar seu almogo em marmitex no horario do jantar.

5.9.1. Estes casos serdo autorizados nominalmente pela PRACE via processo eletrénico, sendo a
CONTRATADA comunicada formalmente de cada caso, constando o nome do discente autorizado, dias,
refeicdes, hordrios e prazo de validade da autorizacdo.

5.10. Quanto ao tamanho dos descartaveis descritos nos itens 5.6., 5.7.,, 5.8. e 5.9, a
CONTRATADA devera disponibilizar ao usudrio: uma unidade de marmitex nimero 8 (oito) para
preparacdes quentes, mais uma unidade de marmitex nimero 5 (cinco) para saladas e sobremesa e uma
unidade de sacolinha pldstica; os marmitex deverdo ser com tampa para fechamento manual.



5.11. Nos casos aplicaveis aos descritos nos itens 5.6., 5.7., 5.8. e 5.9.,, ndo haverd custo
adicional para o discente ou para a PRACE pelos descartdveis, portanto, seu custo deve estar previsto no
valor da refeicdo.

5.12. Nos casos aplicaveis aos descritos no item 5.9., o discente que estiver autorizado a retirar
a refeicdo em marmitex, apresentara o crachd de identificacdo institucional com foto e assinara uma lista
informando também nome completo e matricula. Estas refeicbes serdo lancadas no sistema, conforme
descrito no item 5.14.5.1.

5.13. Em qualquer ocasido ou situacdo em que for necessario e permitida pela CONTRATANTE a
retirada de refeicdes em marmitex no restaurante, isso s6 podera acontecer nos descartaveis fornecidos
Unica e exclusivamente pela CONTRATADA. Em nenhuma hipdtese, a CONTRATADA poderd fornecer

refeicdes em vasilhames retornaveis e ndo sera permitido o uso de qualquer tipo de marmita, vasilhame
ou marmitex, mesmo que descartavel, fornecido pelo préprio usuario.

5.14. Sistema de Caixa Proprio do Restaurante Universitario:

5.14.1. A CONTRATANTE possui um Sistema de Caixa Proprio do Restaurante Universitario e este
devera ser usado para registrar as refeicdes vendidas.

5.14.2. O sistema estd programado para identificar e registrar as refeicdes dos discentes descritos
no ltem 5.5.7.1.

5.14.3. O auxilio-alimentacdao serd concedido pela CONTRATANTE somente aos alunos que

apresentarem o cracha de identificacdo institucional com foto. O aluno passard o cracha no terminal de
acesso ao sistema do Restaurante Universitario que registrard o seu acesso, bem como a utiliza¢do do
auxilio-alimentacao.

5.14.4. Em caso de constata¢do de mau funcionamento do cracha, ocasionando erro de leitura no
Sistema do RU, o caixa do RU deverd fornecer Atestado de Mau Funcionamento ao usuario, para que o
mesmo tenha direito a 22 via do crachd gratuitamente, conforme formuldrio especifico fornecido pela
PRACE. Nao se aplicam a estes casos, crachas danificados.

5.14.5. Em caso de falta de energia ou internet que impossibilite a utilizagdao do sistema pelo caixa
do RU, fica autorizado o acesso dos discentes assistidos com auxilio-alimentacdo, desde que os mesmos
apresentem documento de identificacdo institucional (crachd) e informem ndmero de matricula, nome
completo, categoria de valor de refeicdo e assinatura.

5.14.5.1. Estas refeicGes serdo lancadas manualmente no sistema do Restaurante Universitario, por
servidor da CONTRATANTE, em momento posterior. Para isso, as folhas assinadas devem ser entregues
na PRACE no dia util subsequente.

5.14.5.2. E responsabilidade da CONTRATADA a utilizacdo das folhas corretas, conforme modelos a
serem entregues pela PRACE apds assinatura do contrato, fazendo mais cépias tantas quantas forem
necessarias; além de ser responsavel também pela verificacgdo do adequado preenchimento dos dados
pelos beneficidrios, bem como pela guarda das mesmas e entrega rapida a PRACE para os devidos
lancamentos.

5.14.6. Nos casos em que o sistema do RU nao identificar o usuario com gratuidade devera ser
cobrado o valor integral da refeigao.

5.14.7. E responsabilidade da CONTRATADA a venda de refeicdes para todos os publicos (refeicdo
pelo auxilio-alimentagdo — PRACE e refei¢do com valor integral para os demais publicos).

5.14.8. A CONTRATADA devera langar diariamente no Sistema do Restaurante Universitario o
numero de refei¢des vendidas com valor integral.

5.14.9. Visando facilitar o pagamento por parte dos clientes, a empresa devera oferecer, no
minimo, a possibilidade de pagamento em dinheiro, PIX, cartdo de crédito e débito.

5.14.10. Independente da forma de pagamento que o usuario utilizar (cartdo de crédito ou débito,



PIX, dentre outros) ndo serd permitido cobrar nenhum adicional ao valor final do produto para cobrir
despesas operacionais com instituicdes financeiras.

5.14.11. Caso a CONTRATADA utilize fichas de controle de vendas permanentes e/ou retornaveis
serd responsavel pela desinfeccdo didria das mesmas, visando reduzir o risco de contaminacdo
microbioldgica.

5.14.12. A CONTRATADA deverd responsabilizar-se pela seguranca de seu caixa e do dinheiro
arrecadado, ndo cabendo a CONTRATANTE qualquer responsabilidade em caso de furto ou roubo
praticado contra a CONTRATADA.

Do recebimento

5.15. Os servicos serdao recebidos provisoriamente, no prazo de até 10 (dez) dias Uuteis, pelos
fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das
exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n2 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do
Decreto n? 11.246, de 2022).

5.15.1. Até o quinto dia util de cada més subsequente, a PRACE fara a conferéncia do nimero
total de refeicoes fornecidas a estes alunos (5.5.7.1.) no periodo anterior por meio do Sistema
Administrativo do Restaurante Universitdrio, integrado ao Sistema do Caixa do Restaurante
Universitario.

5.15.2. A PRACE encaminhard planilha a empresa para emissiao da nota fiscal de servigos
prestados e, de posse da planilha assinada pelo preposto da empresa e da nota fiscal emitida pela
mesma, solicitard a Pré-Reitoria de Administracdo e Financas (PROAF) o pagamento da nota fiscal.

5.15.3. A PROAF tera até 10 (dez) dias uteis para efetuar o pagamento, por meio de crédito em
conta bancaria, contados a partir da data de recebimento do documento fiscal da CONTRATADA, bem
como da planilha devidamente assinada.

5.15.4. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de cardter técnico. (Art. 22, X
Decreto n? 11.246, de 2022).

5.15.5. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
administrativo. (Art. 23, X, Decreto n? 11.246, de 2022)

5.15.6. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o
ponto de vista técnico e administrativo.

5.16. Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise
do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que poderd resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada,
registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

5.16.1. A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes
resultantes da execu¢do ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdao nao atestar a ultima medicao
de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio.

5.16.2. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento

Provisério. (Art. 119 c¢/c art. 140 da Lei n2 14133, de 2021 )

5.16.3. O recebimento provisério também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.



5.16.4. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das
penalidades.

5.17. Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado deverd
conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdao do contrato, em relacdo a
fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-
los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

5.18. O servigo sera recebido definitivamente: Pelo Requisitante, apds o decurso do prazo de
observacdo ou vistoria da quantidade e qualidade dos servicos executados fornecidos que comprove a
adequacdo do objeto aos termos exigidos, mediante emissdo de Termo de Recebimento Definitivo,
obedecendo os seguintes procedimentos:

5.18.1. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado,
com meng¢do ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n? 11.246, de 2022 ).

5.18.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizacao e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

5.18.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagbes apresentadas; e

5.18.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscaliza¢ao.

5.18.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestao.

5.19. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e
quantidade, deverd ser observado o teor doart. 143 da Lei n? 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissdao de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucao do objeto,
para efeito de liquidacao e pagamento.

5.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrerda enquanto pendente a solugao, pelo contratado,
de inconsisténcias verificadas na execucao do objeto ou no instrumento de cobranga.

5.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao do contrato.

5.22. Serd recebido somente nas condicdes exigidas pelo Edital e seus anexos.

5.23. Prazo para execug¢ao do servico: O inicio da prestacido de servico devera iniciar,
obrigatoriamente, no dia 17 de fevereiro de 2025.

5.23.1. Apds o prazo previsto sem a devida execuc¢dao do objeto licitado, a Administracao poderd
recusar o servico e inclusive aplicar as penalidades previstas pelo descumprimento.

6. DA GARANTIA

6.1. O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n2 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor), contado a partir do primeiro dia util subsequente
a data do recebimento definitivo dos servigos.

6.2. Para cumprimento da garantia, a responsabilidade por todas as despesas diretas ou
indiretas que venham a surgir no reparo é da licitante vencedora, ficando, a UNIFAL-MG, isenta de
qualquer responsabilidade sobre o custeio da substituicdo/reparo do objeto.



7. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

7.1. O prazo de vigéncia da contratacdo EMERGENCIAL serd de 12 (doze) meses, contado(s) da
celebracao, pois este servico é enquadrado como continuado.

7.2. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucao total ou parcial.

7.3. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o cronograma
de execucgdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

7.4. As comunicag¢des entre o drgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse
fim.

7.5. O orgdo ou entidade poderd convocar representante da empresa para adogcdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

7.6. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o drgdao ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacao do plano de
fiscalizacdo, que contera informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo,
das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sancdes aplicdveis, dentre outros.

7.7. A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117, caput).

7.8. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados
para a Administracdo. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, VI);

7.8.1. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato, com a descricdio do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117, §19, e Decreto n?
11.246, de 2022, art. 22, 1l);

7.8.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacdes para a corre¢do da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao. (Decreto n?
11.246, de 2022, art. 22, 1ll);

7.8.3. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo
gue demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, V).

7.8.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto
n? 11.246, de 2022, art. 22, V).

7.8.5. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovacdo tempestiva ou a prorrogac¢do contratual
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

7.9. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condi¢des de habilitacdo
da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario (Art. 23, 1 e ll, do Decreto n? 11.246, de 2022 ).

7.9.1. Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solugao do problema, reportando ao gestor do contrato para que
tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n2 11.246, de 2022, art.



23, 1V).

7.10. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execug¢do no histdrico de gerenciamento
do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracbes e das
prorrogacoes contratuais, elaborando relatdrio com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes
do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art.
21, 1V).

7.10.1. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢cdes de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n? 11.246,
de 2022, art. 21, 1l1).

7.10.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n? 11.246, de 2022,

art. 21, 11).

7.10.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo
contratado, com meng¢ao ao seu desempenho na execu¢do contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obriga¢des. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

7.10.4. O gestor do contrato tomara providéncias para a formaliza¢do de processo administrativo
de responsabilizagdo para fins de aplicacdo de sangGes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art.
158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

7.11. O fiscal administrativo do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogacao
contratual. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VII).

7.12. O gestor do contrato deverd elaborar relatério final com informag&es sobre a consecuc¢do
dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 21, VI).

7.13. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

7.13.1. Fiscalizara e supervisionara todo tipo de atividades previstas para a prestagao do servico,
realizando avaliagdes periddicas e podendo recolher amostras das refeicbes para avaliacao
microbioldgica.

7.13.2. Solicitard, nos prazos previstos, toda a documentacdo legal referente a prestacdo do
servigo.
7.13.3. Registrard todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas em relatério, cuja cépia sera

encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata correcdo das irregularidades apontadas; caso ndao
haja resolucdo do problema em, no maximo, 48 horas, solicitar a imediata providéncia administrativa.

7.13.4. Exercerd a fiscalizacdo durante as etapas de recebimento, preparo, distribuicio e
higienizacdo, de modo a assegurar a execucdo do servico contratado, verificando o cumprimento dos
hordrios estabelecidos, a quantidade e qualidade dos produtos e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o padrdo de refeicdo e os valores estabelecidos, bem como, o fornecimento e a
aceitacdo das preparacoes, registrando eventuais ocorréncias.

7.13.5. A Comissdo de Fiscalizacdo da CONTRATANTE tera acesso a todas as dependéncias do
servico da CONTRATADA, durante o hordrio de funcionamento do restaurante (incluindo horarios de
preparo, distribuicdo e higienizacdo), devendo:

7.13.5.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizacdo de géneros e/ou



alimentos que apresentem condicdes imprdprias ao consumo;

7.13.5.2. Verificar as condicbes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios e eventuais veiculos utilizados para o transporte das refeicées.

7.13.6. As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execucdo contratual deverdo ser realizadas de
forma preventiva, rotineira e sistematica.

7.13.7. A fiscalizacdo técnica do contrato avaliard a ado¢do de Boas Praticas de Elaboracdo de
Alimentos e Prestacdo de Servigos, conforme documento modelo anexo a esse termo (ANEXO [) para
afericdo da qualidade da prestacdo dos servicos.

7.13.7.1. Caso o percentual mensal médio de conformidade seja inferior a 70% (setenta por cento),
encaminhara ao Gestor do Contrato para aplicacdo das penalidades previstas em contrato. Poder3 ser
aplicada multa a CONTRATADA no valor de 1% (um por cento) sobre o valor mensal estimado no
contrato, cumulada com ADVERTENCIA para que providencie as medidas necessarias a ndo incorrer na
mesma agao.

7.13.7.2. O mesmo procedimento sera aplicado caso a CONTRATADA:

a) Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servico,
ou utilizad-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada;

b) Servir carddpio incompleto em relagdo ao padrao contratual ou diferente do
aprovado pelo fiscal técnico;

c) Encerrar os servigos de distribuicdo das refeicdes antes do horario ou deixar de abrir
nos dias devidamente contratados.

d) Caso haja reincidéncia na mesma conduta trés vezes seguidas ou alternadas, sem
justificativas plausiveis e aceitas pela Comissdo de Fiscalizacgdo do Contrato, a
CONTRATANTE podera encaminhar a rescisdo unilateral do contrato e aplicar as
sanc¢Oes previstas em razao de inexecugao parcial do contrato.

7.13.8. Realizard pesquisas periddicas, no minimo anuais, junto aos usuarios para avaliacdo da
refeicdo servida, da qualidade da alimentacdao comercializada, dos aspectos de limpeza, higiene e
conservacgao das instalagées, da urbanidade e cortesia no atendimento ao publico, variagdao de cardapio,
avaliando-se inclusive o grau de satisfacdo dos usudrios, conforme modelos anexos a esse termo de
referéncia (ANEXO Il). Neste mesmo anexo consta um questiondrio disponivel na saida dos refeitérios
para avaliacao de satisfacdo diaria por meio de questionario eletréonico acessado por QRCode.

7.13.8.1. Se os resultados das pesquisas apontarem indices superiores a 50% (cinquenta pontos
percentuais) de desaprovag¢do, por mais uma vez consecutiva, ou trés alternadas, podera ser aplicada
multa 3 CONTRATADA no valor de 1% (um por cento) sobre o valor mensal estimado no contrato,
cumulada com ADVERTENCIA para que providencie as medidas necessarias a ndo incorrer na mesma
acdo. Caso esta avaliacdo se repita a CONTRATANTE poderd encaminhar a rescisdao unilateral do
contrato.

7.13.8.2. As pesquisas poderdo ser realizadas dentro do restaurante ou nas imediacdes em
gualquer hordrio, inclusive de forma online, e ndo podem, em nenhuma hipétese, sofrer interferéncia ou
proibicao por parte da CONTRATADA.

7.13.8.3. E garantido & Comiss3o de Fiscalizagdo da CONTRATANTE o direito de alterar estes anexos,
caso eles ndao estejam sendo efetivos para avaliacdo, sendo a CONTRATADA comunicada previamente
dessas alteragdes com suas respectivas justificativas.

7.13.9. A utilizacdo dos instrumentos citados nos itens 7.13.7. e 7.13.8. ndo impedem a aplicacao
concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacao dos servicos.

7.13.10. Durante a execucdo do contrato, os fiscais deverdo monitorar constantemente o nivel de
gualidade dos servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a
correcdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.



7.13.11. Em hipdtese alguma, serd admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.

7.13.12. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor
nivel de conformidade, que podera ser aceita pela comissdo de fiscalizacdo, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle
do prestador.

7.13.13. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos
nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sancdes a CONTRATADA de acordo
com as regras previstas no ato convocatorio.

7.13.14. O fiscal técnico poderd realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos
Servigos.

7.13.15. A fiscalizacdo de que trata estas clausulas ndo exclui nem reduz a completa
responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de
gualidade inferior ou qualquer inobservancia ou omissdo as clausulas do contrato e, na ocorréncia desta,
nao implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais.

7.13.16. Os fiscais poderdo sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou na legisla¢do vigente
nos casos de descumprimento contratual.

7.13.17. As sancgbes administrativas serdo aplicadas conforme previsto no Instrumento
convocatorio.

7.14. Além dos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando existir a CONTRATANTE
designara uma comissdao para auxiliar a fiscalizacdo o trabalho desenvolvido pela CONTRATADA,
conforme composicdo estabelecida pela Resolugdo n2 2, de 19 de novembro de 2018, do Colegiado de
Assuntos Estudantis.

7.15. Todos os membros da Comissdao de Fiscalizagdo da CONTRATANTE terdo, a qualquer
tempo, acesso a todas as dependéncias do servico da CONTRATADA, podendo inclusive fotografar
irregularidades identificadas durante a fiscaliza¢do; devendo os membros da referida comissao estarem
devidamente paramentados (touca protetora para cabelos, camiseta/blusa de manga curta ou longa,
cal¢a, calcado fechado e mascara, sempre que necessario e em caso de barba) para adentrar as
dependéncias de produc¢do do RU.

7.16. O nutricionista membro da comissdao de fiscalizagdo serd responsdvel por gerar
relatdrios técnicos para assessorar a Comissao de Fiscalizacdo em sua atuacdo no que diz respeito a:

7.16.1. Avaliacdo do carddpio proposto pela empresa e eventuais substituicdes apds aprovacao;
7.16.2. Qualidade higiénico sanitdria das refeicdes servidas;

7.16.3. Recolhimento de amostras para avaliagdo microbioldgica, quando necessario;

7.16.4. Adocdao das Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos, conforme Instrumento de

Verificagao de Boas Praticas aplicado, segundo as praticas previstas na legislagdao sanitaria vigente;

7.16.5. Demais agdes que exigem conhecimento técnico na area de Nutrigao;

7.16.6. A nutricionista da CONTRATANTE ndo serd Responsavel Técnica pelos servicos exercidos
pela CONTRATADA em nenhum momento durante a execug¢do do contrato.

7.17. Caberd a todos os membros da comissao de fiscalizagdo a responsabilidade de fiscalizagao
de:

7.17.1. Todas as atividades previstas para a prestacdo do servico, realizando avalia¢des periddicas;
7.17.2. Entrega pela CONTRATADA de toda a documentacdo legal referente a prestacdo do

servico nos prazos previstos contratualmente, bem como de comprovantes de pagamento de



agua/esgoto, energia elétrica e seguros;

7.17.3. Registro em relatdrio de todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas, cuja cépia sera
encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata correcdo das irregularidades apontadas; caso ndao
haja resolucdo do problema em, no maximo, 48 horas, solicitar a imediata providéncia administrativa;

7.17.4. Exercer a fiscalizacdo durante as etapas de recebimento, distribuicdo e higienizacdo, de
modo a assegurar a execucao do servico contratado, verificando o cumprimento dos horarios e valores
de refeicGes estabelecidos, a quantidade de refeicdes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o
cardapio estabelecido, bem como, o fornecimento e a aceitacdo das refeicOes, registrando eventuais
ocorréncias;

7.17.5. Execucdo do cardapio conforme aprovado pelo nutricionista da comissao;
7.17.6. Qualidade sensorial das refei¢cGes servidas;
7.17.7. Qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizacdo de géneros e/ou alimentos que

apresentem condicGes improprias ao consumo.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
Liquidagao
8.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez)

dias uteis para fins de liquidacdo, na forma desta se¢dao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do
art. 72, §22 da Instrugdo Normativa SEGES/ME n2 77/2022 .

8.1.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade
de prorrogacao, no caso de contrata¢des decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite
de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021 .

8.2. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou
instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

8.2.1. 0 prazo de validade;

8.2.2. a data da emissao;

8.2.3. os dados do contrato e do érgdo contratante;

8.2.4. o periodo respectivo de execug¢ao do contrato;

8.2.5. o valor a pagar; e

8.2.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

8.3. O documento Fiscal terd que ser emitido obrigatoriamente com o nimero de inscrigdo no

CNPJ apresentado para a Habilitacdo, ndo se admitindo documento Fiscal emitido com outro CNPJ,
mesmo aqueles de filiais ou matriz;

8.4. Havendo erro na apresentacdao da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeg¢a a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdo da
situagdao, sem 6nus ao contratante;

8.5. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente deverd ser obrigatoriamente
acompanhado da comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF
ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou
a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n? 14.133, de 2021.

8.6. A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutenc¢do das
condicbes de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em



licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique proibicdo de contratar com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

8.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, serd
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.

8.8. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante
deverd comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados
0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

8.9. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

8.10. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

8.11. O pagamento serd efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis contados da finalizagdao da
liquidacdo da despesa, conforme sec¢do anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 77, de
2022.

8.12. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdao atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagao,
mediante aplica¢do do indice INPC de corre¢do monetaria.

8.13. Poderd ser deduzido do documento Fiscal o valor de multa aplicada;

8.14. Nenhum pagamento sera efetuado a contratada enquanto pendente de liquidacdo ou
qualquer obrigacdo financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia.

Forma de pagamento

8.15. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia
e conta corrente indicados pelo contratado.

8.16. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

8.17. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacao
aplicavel.
8.17.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serao

retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo
vigente.

8.18. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n? 123, de 2006, ndo sofrerd a retencao tributdria quanto aos impostos e contribuicdes
abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de
comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessdo de crédito

8.19. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos

e de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 53, de 8 de Julho de



2020, conforme as regras deste presente tépico.
8.19.1. As cessOes de crédito ndo fiduciarias dependerdo de prévia aprovacdo do contratante.

8.20. A eficacia da cessdao de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administracdo, esta
condicionada a celebracdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

8.21. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas
as condicGes de habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de
crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessiondrio, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de
licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n? 8.429, de 1992,
tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

8.22. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incdlumes todas as defesas e
excecoes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime
juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de
pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovac¢do do fato gerador, quando for
0 caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragao.

8.23. A cessdo de crédito ndo afetard a execugao do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do contratado.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selegdo e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR
PRECO POR GRUPO.

Exigéncias de habilitacao

9.2. Para fins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacao juridica

9.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

9.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.5. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cao de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELIL:inscrigdo do ato constitutivo, estatuto
ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

9.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Didrio Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme

Instrucdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020 .



9.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresdria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

9.10. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16 de dezembro 1971 .

9.11. Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda,
outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento
Agrario, nos termos do_art. 42, §22 do Decreto n? 10.880, de 2 de dezembro de 2021 .

9.12. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a
qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de
novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

9.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragGes ou da
consolidagao respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.14. Como condic¢do prévia ao exame da documentagao de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das condi¢Ges
de participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participa¢do no certame ou
a futura contratagao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

9.14.1. SICAF;

9.14.1.1. Sera habilitada a licitante que estiver regularmente cadastrada no SICAF e que esteja com
a Regularidade Fiscal Federal, Estadual e Municipal e a Regularidade Trabalhista vélidas;

9.14.1.2. Os licitantes deverdo enviar as CertidGes Negativas de Débitos Estadual e Municipal,
guando solicitado, para fins de confirmacdo de autenticidade.

9.14.2. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido
(https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/).

9.15. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou
Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a
apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na
forma da lei.

9.16. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Econdmico-Financeira

9.17. Certiddao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacdo (art. 52, inciso

I, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n2 116, de 2021), ou de sociedade simples;

9.18. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n?
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

Qualificagdo Técnica



9.19. Visando a qualificacdo técnica para contratacdo, a licitante vencedora deverd apresentar a
seguinte documentacao:

9.19.1. Pelo menos 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica fornecido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, com comprovacdo de capacidade de execucdo de servico de natureza similar
ao objeto deste Edital.

9.19.1.1. O(s) atestado(s) de capacidade técnica podera(ao) ser apresentado em nome da matriz ou
da filial do fornecedor;

9.19.1.2. O(s) atestado(s) de capacidade técnica devera comprovar que a empresa tem capacidade
de fornecimento de, no minimo, 900 (novecentas) refeicbes diariamente;

9.19.1.3. O fornecedor disponibilizard todas as informacdes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que
deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.

9.19.2. Comprovacdo da licitante de possuir profissional Nutricionista responsavel técnico, na
data fixada para apresentacdo da proposta;

9.19.2.1. A comprovagao de vinculo profissional do responsavel técnico se fard com a apresentac¢do
de cdpia da carteira de trabalho (CTPS), ou da ficha de registro de empregado, ou do contrato de
prestacdao de servigos; ou do contrato social da licitante em que conste o profissional como sécio; ou
declara¢do de contratagdao futura assinada pelo profissional de que se compromete a ser o futuro
responsavel técnico pela execugao do contrato, no caso da empresa ser vencedora do certame.

9.19.2.2. Fotocdpia da Carteira de ldentificagdo Profissional do Nutricionista responsdvel técnico
com numero de registro emitido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), e certidao, emitida pelo
CRN, que comprove sua regularidade junto ao conselho.

9.19.3. Registro da empresa na entidade profissional competente: fotocdpia da Certiddo de
Registro da empresa no CRN em plena validade, para comprovac¢do da presenca de Responsavel Técnico
e comprovacdo da execucdo de servicos da mesma natureza do objeto da presente licitacdo,
considerando-se como de maior relevancia a prestacdo de servicos de preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentagdo, conforme Resolugdo CFN N2 702/2021 ou outra que venha substitui-la.

9.20. Caso admitida a participacdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo
complementar:

9.20.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo
e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagao de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 49, inciso XI, 21, inciso
le42,8822a62dalein.5.764, de 1971 ;

9.20.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

9.20.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a
prestacao do servico;

9.20.4. O registro previsto na Lein. 5.764, de 1971, art. 107;

9.20.5. A comprovacao de integracao das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que

executardo o contrato; e

9.20.6. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa: a)
ata de fundagdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos
instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacdo das trés ultimas
assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o
contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados
autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagao;



9.20.7. A ultima auditoria contdbil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgao
fiscalizador.

10. OBRIGACOS DO FORNECEDOR CONTRATADO/REGISTRADO

10.1. Além das obrigacGes estabelecidas no CONTRATO o FORNECEDOR CONTRATADO obriga-se
também a:

10.1.1. Acusar o recebimento da nota de empenho ou do pedido de entrega do objeto licitado

por meio da confirmagdo no e-mail enviado a contratada;
10.1.2. Executar os servicos conforme especificacbes e precos indicados na licitagdo;

10.1.3. Providenciar no prazo de 02 (dois) dias, a imediata corre¢cdo das deficiéncias, falhas ou
irregularidades constatadas pelo responsavel por seu recebimento, no cumprimento das obrigacoes
constantes no instrumento convocatério;

10.1.4. Prover e manter condi¢cbes que possibilitem o atendimento das demandas previstas
firmadas no Edital e seus anexos;

10.1.5. Apresentar declaracao dos seus funciondrios, contratados para prestagao dos servigos que
constituem objeto do presente certame, que possuem relagao de parentesco com algum agente publico
desta Instituicdao, informando, ainda, qual o grau de parentesco;

10.1.6. Pagar pontualmente, seus fornecedores e suas obrigac¢des fiscais, relativas ao contrato,
exonerando a UNIFAL-MG de responsabilidade solidaria ou subsididria por tal pagamento;

10.1.7. Todos os dispositivos deste Termo de Referéncia deverao ser seguidos rigorosamente.

Obrigagdes gerais

10.2. Ap0ds a assinatura do contrato e antes do inicio da execuc¢do dos servicos, a CONTRATADA
devera apresentar ao Fiscal Administrativo do Contrato os seguintes documentos:

10.2.1. Documentagdo constante nos itens 9.19.2.1. e 9.19.2.2. referente ao nutricionista que sera
responsavel técnico dos servicos executados nos RUs da UNIFAL-MG na Sede e na UESC;

10.2.1.1. Se o registro do profissional nutricionista ndo for do Estado de Minas Gerais, o mesmo
deverd apresentar a referida documentacdao emitida pelo conselho do estado de origem e solicitar sua
inscricdo secundaria ou transferéncia para o CRN-MG, apresentando juntamente comprovacao da
solicitacdo;

10.2.2. Comprovacao de requerimento de registro ou inscricdo da Unidade Alfenas — MG junto ao
CRN-MG, por meio da apresentacao de Certidao de Unidade ou protocolo de sua solicitacao;

10.2.3. Comprovante de requerimento de Alvard de Funcionamento e Alvard Sanitario do local de
execucdo das atividades, expedido pela Vigilancia Sanitdria de Alfenas - MG, tal como exigido pela
legislacdo vigente;

10.2.4. Apos a finalizagdo do procedimento de requerimento dos Alvaras, junto a Vigilancia
Sanitaria de Alfenas — MG, devera ser apresentado o Alvard de Localizagdo e Funcionamento e Alvara
Sanitdrio (ou Licenca Sanitaria): fotocdpia dos documentos expedidos pela Vigilancia Sanitaria de Alfenas
- MG;

10.2.5. Certificado de Vistoria do veiculo responsavel pelo transporte das refeicées, emitido pela
Vigildncia Sanitdria ou outra autoridade competente, no qual deverd constar o nimero da placa do
veiculo vistoriado.

10.2.6. Apodlice do seguro de Risco de Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos
incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos ao imével, efeitos da natureza, quebra de
vidros, danos aos equipamentos, incéndio e explosao, roubo e furto qualificado.



10.2.6.1. A apolice do seguro (Iltem 10.2.6) devera ser providenciada e apresentada pela
CONTRATADA ao Fiscal do Contrato da UNIFAL/MG, para aprovagdo, antes da data de inicio da
execug¢ao dos servigos.

10.2.6.2. O comprovante de pagamento da primeira ou Unica parcela do seguro deverd ser
encaminhado junto a apdlice.

10.2.6.3. O comprovante de pagamento das demais parcelas do seguro, caso existam, devera ser
enviado mensalmente ao Fiscal Administrativo do Contrato.

10.2.6.4. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA respondera pelos
danos e prejuizos que eventualmente causar a CONTRATANTE, propriedade ou pessoa de terceiros em
decorréncia da execugdao dos servicos, correndo as suas expensas os ressarcimentos ou indenizag¢des que
tais prejuizos venham causar.

10.2.6.5. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA tera esta,
independentemente da cobertura de seguro, um prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a partir da notificacdo da
CONTRATANTE, para dar inicio a reparacao do dano.

10.2.7. Relacdo em que conste: nome completo, endereco residencial, niumero de telefone,
horério de trabalho e fungdo, de todo o pessoal que opera no RESTAURANTE, bem como do Responsavel
Técnico da CONTRATADA.

10.2.8. Carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS) de todos os funciondrios da
CONTRATADA que atuarao nas dependéncias da CONTRATANTE devidamente preenchidas e assinadas.

10.2.9. Exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), bem
como os Atestados Médicos de Saude Ocupacional (ASOs) de todos os funcionarios que atuarao nas
dependéncias da CONTRATANTE.

10.3. O nutricionista da CONTRATADA atuara como preposto, sendo o elo entre a CONTRATADA
e a CONTRATANTE, para prestar os devidos esclarecimentos e atender as reclamacgdes que possam surgir
durante a vigéncia do contrato, em caso de auséncia dos proprietarios, podendo receber e assinar
documentos, bem como devera ter autonomia para a pronta resolu¢do de problemas. Em casos de
impedimento, este profissional devera ser substituido por outro de nivel igual ou superior, mediante
prévia comunicacao e ciéncia da CONTRATANTE.

10.4. Respeitando-se as normas internas de espaco fisico da UNIFAL-MG, é proibido incluir nos
servicos oferecidos, qualquer comercializacdo, onerosa ou gratuita, de bebidas alcodlicas e artigos
fumigeros, bem como de quaisquer outros produtos.

10.5. A CONTRATADA nado podera ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o Contrato
desta licitacao.

10.6. A CONTRATADA devera permitir a utilizacdo das instalacdes dos Restaurantes, por
professores, técnicos e estudantes da UNIFAL-MG, como um laboratério para aulas praticas, estagios e
pesquisas, de acordo com planejamento previamente estabelecido e aprovado pela PRACE — UNIFAL-MG
e o Responsdavel Técnico da CONTRATADA.

10.7. A CONTRATADA deverd participar, sempre que for convocada pela CONTRATANTE, de
reunidoes com o corpo técnico da CONTRATANTE a fim de discutir o aprimoramento no atendimento dos
padrdes de qualidade por esta estipulados como metas.

10.8. A intermediacdo entre as relacbes da CONTRATADA e a Comissdo de Fiscalizagdo e/ou
Divisdo de Contratos, da Pré-Reitoria de Administracdo e Financas (PROAF) podera ser realizada nos
seguintes locais:

Setor da UNIFAL-MG H Telefone H LOCAL \

Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis (PRACE) — Sede — Alfenas — (35) 3701- Prédio “V”, sala
MG 9242 101




Coordenadoria Administrativa - Unidade Educacional Santa Clara (351)8307501- Prédio “K”
Em relagdo as boas praticas de elaborag¢ido de alimentos e prestacdo de servigos
10.9. CONTRATADA devera manter constantemente todas as dependéncias internas e externas

pertencentes as instalacdes por ela administradas, no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e
conservacgao, dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitdrias e pela CONTRATANTE, assim como
se obriga a limpeza e conservacdo das areas de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os
equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servico.

10.10. Para garantir a manutenc¢do da qualidade do servico, a CONTRATADA devera elaborar e
implementar o Manual de Boas Praticas de Elaboragdao de Alimentos e Prestagdo de Servicos (MBPF) e
os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), atendendo ao disposto nas seguintes normas:

10.10.1. Resolugdo SES (MG) N2 532, de 12 de abril de 1993;

10.10.2. Portaria N2 1.428/MS, de 26 de novembro de 1993;

10.10.3. Portaria N2 326, de 30 de julho de 1997;

10.10.4. Resolucao RDC N2 275, de 21 de outubro de 2002;

10.10.5. Resolucao RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004;

10.10.6. Outra legislacdo sanitdria que venha substitui-las.

10.11. Esses documentos (MBPF e POPs), bem como os registros de execuc¢do dos mesmos,

deverdo ser apresentados ao Fiscal do Contrato no prazo maximo de 10 (dez) dias, contados do inicio da
execucdo do contrato, e deverdo permanecer disponiveis para fiscalizacdes, auditorias e autoridades
sanitarias em local de facil acesso e consulta para os funcionarios.

10.12. A CONTRATANTE manterd em seu quadro de pessoal um(a) nutricionista e um(a)
estagidrio(a) de Nutricdo que atuardo, juntamente a Comissdo de Fiscalizacdo, diretamente na
fiscalizagdao dos servigos prestados pela CONTRATADA, observando o cumprimento das condigdes de
Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de Servicos de acordo com o atendimento ao
padrdo de refeicOes estabelecido contratualmente.

10.13. As Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestagao de Servigos serdo avaliadas pela
Comissao de Fiscalizacdo e ou pelo Fiscal Técnico da CONTRATANTE, conforme as Resolucdes da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA): RDC n? 275, de 21 de outubro de 2002, e RDC n2 216, de 15 de
setembro de 2004. A comprovacdo de praticas inadequadas que comprometam a qualidade da
alimentacdo proporcionara a aplicacdo das penalidades previstas em contrato. Sera exigido um minimo
de 70 % de adequac¢dao em relagdo aos itens avaliados, conforme formulario anexo (ANEXO ).

10.14. A CONTRATANTE pode a qualguer momento solicitar a fiscalizacdo e inspecdao do Servico
Municipal de Vigilancia Sanitaria para averiguar se os padrGes exigidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) estdo sendo cumpridos.

10.15. Visando também a qualidade, a CONTRATADA devera promover periodicamente, as suas
expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo trimestrais, e
estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo do servico,
através do método A.P.P.C.C. (Analise de Perigos em Pontos Criticos de Controle).

10.15.1. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser apresentados ao Fiscal do
Contrato sempre que realizados.

10.15.2. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 5 (cinco) dias contados do
inicio da execug¢do do contrato, abordando, no minimo, os seguintes temas: contaminantes alimentares;
doengas transmitidas por alimentos (DTA); boas praticas de manipulagdao de alimentos; higiene pessoal e
ambiental; técnicas culindrias; manuseio de equipamentos; preven¢do de acidentes de trabalho;
combate a incéndio; relacionamento interpessoal; atendimento e acolhimento ao usuario.



10.16. Deverdo ser realizados treinamentos especificos para os funciondrios que atuarem como
caixas, bem como para os responsaveis pelo porcionamento das preparacdes no balcdo de distribuicdo.

10.16.1. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos, no minimo trimestrais, devem ser
apresentados a Comissao de Fiscalizacdo sempre que realizados.

10.16.2. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 5 (cinco) dias contados do
inicio da execuc¢do do contrato.

Em relagdo as instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios

10.17. A CONTRATADA devera utilizar as instalacGes cedidas, Unica e exclusivamente, para os fins
e objetivos desta licitacdo.

10.18. Antes de a CONTRATADA iniciar suas atividades, sera realizada a conferéncia de todo
material (equipamentos e utensilios) e da estrutura fisica disponibilizados pela CONTRATANTE, na
presenca de um membro da Comissdo de Fiscalizacdo, de um servidor do Departamento de
Infraestrutura da Sede e do proprietario ou preposto da CONTRATADA.

10.18.1. Os Anexos contemplam as especificacbes e quantidades de todos os equipamentos e
utensilios que estdo previstos para serem disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA (ANEXO
e lv).

10.18.2. Todos os presentes durante a conferéncia de todo o material deverdo assinar a declaragao
de recebimento dos mesmos, ficando a CONTRATADA com uma cdépia de igual teor (ANEXO V).

10.19. A CONTRATADA devera complementar e instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios
considerados necessarios para a perfeita execugao dos servicos. No término do contrato, todos esses
materiais da CONTRATADA poderao ser retirados.

10.20. A CONTRATADA tera 5 (cinco) dias uteis para testar todos os equipamentos recebidos e
manifestar-se por escrito caso algum deles ndo esteja funcionando, com a unica finalidade de registro
para fins de conferéncia ao término do contrato, uma vez que a UNIFAL-MG nao se responsabiliza pela
manutenc¢ao dos mesmos.

10.21. Neste mesmo prazo, a CONTRATADA devera manifestar-se por escrito também em
relagdo a problemas na estrutura fisica cedida.

10.22. A CONTRATADA deverda zelar por tudo quanto lhe for cedido, repondo o que perder,
guebrar ou danificar, respeitadas as marcas e especificacdes da peca original, incluindo-se qualquer dano
a estrutura fisica.

10.23. A manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos diversos equipamentos e das
instalacdes fisicas cedidas serd de inteira responsabilidade da CONTRATADA, correndo as suas expensas
toda e qualquer despesa decorrente, e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execucdo dos
servigos e sem afetar a seguranga.

10.23.1. Incluem-se  na  manutengdo predial: pintura, substituicdo de pisos e
revestimentos/azulejos, substituicdo de lampadas, reatores, tomadas, macganetas, interruptores,
registros, telas, vedacOes, limpeza de caixa de gordura, filtros de agua; e outros reparos na rede
hidraulica, de esgoto e elétrica que se fagam necessarios.

10.23.2. Nos casos que a estrutura fisica cedida apresentar bolores e descascamentos nas paredes
e tetos, bem como os mesmos forem sendo sujos pelo uso, a CONTRATADA serd responsavel pelos
reparos necessarios sempre que solicitados pela CONTRATANTE ou autoridade sanitaria do municipio.

10.23.3. Eventuais adaptacdes na estrutura fisica que sejam solicitadas pelos 6rgdaos da Vigilancia
Sanitaria deverao ser realizadas pela CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizacdo
e, ou, retencdo ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no restaurante,
mesmo a titulo de benfeitorias e instalacGes de qualquer espécie ou natureza (Uteis ou necessarias).

10.23.4. Ndo sera permitida qualquer alteracdo, modificacdo ou reforma no espaco cedido, sem a



aprovacdo prévia e por escrito da Coordenadoria de Projetos e Obras da CONTRATANTE, comunicada
pela Comissao de Fiscalizacdo da UNIFAL-MG.

10.23.5. A CONTRATADA devera comunicar, por escrito, a Comissao de Fiscalizacdo da UNIFAL-MG,
gualquer dano ou avaria no imdvel, porventura ocasionados, para a devida avaliacdo, ficando obrigada
ao ressarcimento dos prejuizos causados.

10.23.6. As despesas origindrias com as obras, manutencdes ou servicos correrdo exclusivamente
por conta e responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizacdo e,
ou, retencao ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas, mesmo a titulo de
benfeitorias e instalacdes de qualquer espécie ou natureza (Uteis ou necessarias).

10.24. A montagem, instalacgdo e manutencdo das tubulacbes para gas LP serdo de
responsabilidade da CONTRATADA e deverdo ser realizadas por profissionais qualificados, atendendo as
normas vigentes. As instalacbes deverdo permitir o reabastecimento dos recipientes sem a interrupgao
da alimentacdo do gas aos aparelhos de utilizagdo. Apds a montagem da tubulacdo de GLP, deve ser
executado o ensaio de teste de estanqueidade. Em seguida, devera ser emitido o laudo técnico ou
documento equivalente por profissional habilitado. Destaca-se que nas demais unidades de restaurantes
da UNIFAL-MG as instalacdes foram feitas na modalidade de comodato com empresas fornecedoras de
GLP.

10.25. A CONTRATADA deverad responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de
esgoto, vinculados a presta¢do do servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

10.26. A utilizagdo dos produtos corretos na maquina de lavar lougas é de inteira
responsabilidade da CONTRATADA que arcard por danos causados pela ma utilizacdo do equipamento.

10.27. A CONTRATANTE ndo se responsabiliza por talheres descartados no lixo pelos usuarios do
Restaurante, este controle deve ser realizado pela CONTRATADA.

10.28. Caso a CONTRATADA utilize equipamentos de refrigeragdo ou congelamento, como
geladeiras e freezeres, ela devera realizar o monitoramento da temperatura interna dos mesmos
diariamente, mantendo os controles a disposicdo da CONTRATADA e das autoridades sanitarias pelo
periodo de 90 dias.

10.29. A CONTRATADA devera realizar troca dos filtros de agua, limpeza de caixa de gordura,
higienizacdo dos reservatérios de agua e tubulacdo das coifas, no minimo, semestral ou sempre que
necessarios, devendo os comprovantes de execug¢do dos servigos serem apresentados ao Fiscal do
Contrato.

10.30. E de responsabilidade da CONTRATADA a higienizacio e limpeza de todas as instala¢des e
dependéncias utilizadas, tanto na Sede quanto na UESC, inclusive os refeitdrios, bem como dos
equipamentos e utensilios da distribuicdo e utilizados pela clientela.

10.31. O espaco cedido conta com banheiros externos (masculino e feminino) que serdo
disponibilizados aos usuarios, mas serdao higienizados e abastecidos com sabonete liquido e toalha de
papel pela CONTRATANTE, uma vez que poderdo ficar disponiveis para uso da comunidade académica
durante todo o dia.

10.32. Todos os procedimentos de limpeza e higienizacao e retirada do lixo devem ser realizados
apo6s cada uma das refei¢des servidas (café da manhad, almogo e jantar), de maneira que as instalagdes
estejam em perfeitas condi¢des de higiene no momento de distribuicdo da refeicdo seguinte e nao
promovam a infestacdo de pragas e vetores.

10.33. A CONTRATADA ¢é a responsavel pelo descarte adequado de lixo organico, inorgéanico e
reciclavel, no local informado pela CONTRATANTE.

10.34. No dia que a CONTRATADA receber o local, bem como os equipamentos e utensilios
cedidos pela CONTRATANTE, o responsdvel pela empresa devera passar por um treinamento com o
eletricista da CONTRATANTE a respeito do funcionamento das camaras frias.

10.34.1. Conforme orientacdo do fabricante, as cdmaras ndo podem ficar desligadas por muitos



dias, portanto, em caso de paralisagOes, greves e recessos que, porventura, o restaurante venha ficar
fechado, o eletricista da CONTRATANTE terd acesso ao restaurante para ligar e desligar as camaras.

10.35. A CONTRATANTE providenciard a verificacdo do estado de conservacdo do imdvel cedido,
na presenca do preposto da CONTRATADA, com antecedéncia minima de quinze dias do término do
contrato, ou sempre que necessario, para verificar os reparos, substituicdes ou reposicdes necessarias.

10.36. Todos os equipamentos, utensilios e moveis, pertencentes a CONTRATANTE, e
disponibilizados a CONTRATADA, deverdao, ao término do contrato, serem devolvidos em adequadas
condicGes de uso, nas mesmas quantidades e especificacdes cedidas no inicio do contrato, conforme
descrito nos ANEXOS Ill e IV. A CONTRATANTE providenciard a contagem e verificacdo do estado de
conservagao dos mesmos, bem como do imovel cedido, na presenca do preposto da CONTRATADA, em
até cinco dias ap6s o término do contrato, para verificar os reparos, substituicGes ou reposicoes
necessarias.

10.37. A CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias Uteis apds o término do contrato, deverd entregar
o imdvel com os reparos solicitados na vistoria do item anterior, inclusive com nova pintura nas mesmas
cores.

10.38. No prazo de até 05 (cinco) dias apds a finalizacdo do contrato, a CONTRATADA devera
retirar os equipamentos e utensilios de sua propriedade que estiverem nas dependéncias da
CONTRATANTE.

Em relagdo ao cardapio minimo exigido para as refeigcoes

10.39. O carddpio didrio completo serd elaborado mensalmente pelo nutricionista da
CONTRATADA, prevendo-se substituicdes, com respectivos consumos per capita, frequéncia de utilizagao
e padrao, conforme especificagdes constantes nos ANEXOS VI a IX.

10.40. O carddpio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo a nutricionista da
CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 21 (vinte e um) dias em relacdo ao 12 dia de utiliza¢do,
contemplando todas as opg¢des, com gramagem das porgoes prontas para consumo (especialmente o
prato vegetariano - Op¢ao 2 do Prato principal) e o valor nutricional das porg¢ées (incluindo: valor
caldrico, proteinas, carboidratos, lipidios, sddio, colesterol e fibra alimentar) para a devida aprovacao da
CONTRATANTE.

10.41. A CONTRATADA devera disponibilizar, junto com o carddpio mensal a ser avaliado, as
Fichas Técnicas de Preparo, em arquivo digital, para embasar a avaliacdo do cardapio proposto, bem
como para avaliar os ingredientes que serdo de fato usados no preparo durante a execugao do cardapio
aprovado.

10.42. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrao estabelecido
neste Termo de Referéncia, o nutricionista da CONTRATANTE encaminhard a CONTRATADA para as
devidas correc¢des, quantas vezes forem necessdrias. A CONTRATADA devera submeter o cardapio com as
alteracdes solicitadas para nova andlise em até 48 (quarenta e oito) horas.

10.43. A CONTRATADA, em condi¢des especiais, podera alterar o cardapio apresentado, desde
gue mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e que apresente, com antecedéncia de 24 (vinte e
qguatro) horas, motivacdes formais, por escrito, a PRACE e esta as aceite. Caso ocorram alteragdes, o
carddpio afixado no local devera ser corrigido no tempo minimo de 01 (uma) hora antes da abertura do
refeitério.

10.44. O cardapio semanal, conforme aprovado pela PRACE, devera ser afixado pela
CONTRATADA em local visivel na entrada do Restaurante, devidamente assinado pelo Responsavel
Técnico da CONTRATADA. Este carddpio serd divulgado semanalmente pela PRACE por meio eletrénico
na pdagina do Restaurante Universitario.

10.45. Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida a critério da CONTRATADA.



10.46. Fica a critério da CONTRATADA incrementar o carddpio, desde que ndo modifique o preco
cobrado pelo cardapio bdsico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessorio que integre o
cardapio basico contratado.

10.47. O carddpio do jantar deverd ser sempre diferente do almoco, porém seguindo sempre o
mesmo padrdo de qualidade para ambas as refeicoes.

10.48. Caso a CONTRATADA ndo entregue o carddpio para aprovacdo no prazo devido, estard
sujeita as penalidades previstas no contrato.

10.49. As refeicOes servidas na UESC devem atender ao mesmo cardapio praticado na Sede,
mantendo inclusive as mesmas condi¢des de qualidade das refei¢des.

10.50. Para preparo das refei¢cdes, caberd a CONTRATADA:

10.50.1. Usar sal em quantidades moderadas, dando preferéncia a outros temperos naturais para

diversificar o sabor.

10.50.2. N&o utilizar temperos industrializados como caldos de carnes, caldos de legumes, molho
de tomate condimentado e outros temperos que contenham glutamato monossddico e benzoato de
sddio em sua composicao.

10.50.3. Nao utilizar amaciantes industrializados para carnes; adequar os cortes de carnes com os
métodos de cocgao.

10.50.4. Nao utilizar nitrato de potassio (salitre).

10.50.5. Nao utilizar espessante de qualquer natureza para os feijoes, com exce¢do de preparagao
de Tutu de Feijao ou Feijao Tropeiro.

10.50.6. Evitar alimentos ricos em gorduras trans no cardapio.

10.50.7. Nao utilizar gordura vegetal hidrogenada ou dleos vegetais hidrogenados no preparo das
refeicdes.

10.50.8. Nado fazer uso de maionese caseira, quando este ingrediente fizer parte do cardapio,

somente industrializada.

10.50.9. As carnes utilizadas no carddpio deverdao obedecer a um padrdao conforme caracteristicas
técnicas, apresentadas neste Termo de Referéncia, devendo ser adquiridas em estabelecimentos que
tenham Servico de Inspec¢do Federal (SIF), inspecdo do Ministério da Agricultura ou do Orgéo fiscalizador
estadual (IMA). Nao deverdo ser utilizadas carnes que ndo estejam constando na padronizacdo, cuja
gualidade seja inferior ao tipo proposto neste Termo.

10.50.10. A CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o
cardapio.
10.50.11. Todos os produtos a serem utilizados devem estar devidamente inspecionados e

aprovados pelos drgaos de fiscalizacdao sanitaria.

Quanto ao transporte das refei¢coes

10.51. O transporte das refeicbes prontas para a UESC deverd atender ao disposto nas seguintes
normas:

10.51.1. Resolucdo SES (MG) N2 532, de 12 de abril de 1993;

10.51.2. Portaria N2 326, de 30 de julho de 1997;

10.51.3. Resolu¢ao RDC N2 275, de 21 de outubro de 2002;

10.51.4. Resolu¢ao RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004;

10.51.5. Outra legislagdao sanitaria que venha substitui-las.

10.52. O transporte de refeigdes prontas para consumo imediato, deve ser realizado em veiculo



fechado, logo apdés o seu acondicionamento, em recipiente hermeticamente fechado, de material
adequado, conservada a temperatura do produto ao redor de 4 2 C, ndo ultrapassando 6 2 C, para
preparacOes refrigeradas, ou acima de 65 ¢ C para preparagdes quentes.

10.53. Os veiculos de transporte de produtos sob controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termdmetros adequados e de facil leitura.

10.54. O funciondrio responsavel pelo porcionamento no refeitério da CONTRATANTE devera
manter em seu poder o controle de tempo e temperatura de transporte e distribuicdo da refeicao,
constando, obrigatoriamente: data, hordrio de saida da Sede, temperatura na saida, horario de
chegada na UESC, temperatura na chegada, controle de temperatura na distribuicdo; este
procedimento deve ser realizado para todas as refeigdes diariamente.

10.55. Os alimentos quentes devem estar em torno de 85 2 C e apds a montagem, em torno de
70 2 C. No caso da temperatura minima de 65 2 C ndo ser atingida, deve-se realizar o reaquecimento do
alimento em sua panela original da coccdo.

10.56. A etapa de montagem (acondicionamento em Hot-Box) deve se completar em, no
maximo, 30 minutos. As etapas de montagem e distribuicio devem se completar em, no maximo, 4
horas.

10.57. No momento da distribuicdo os alimentos quentes devem ser mantidos acima de 60 2 C.

10.58. As refeicdes deverdao ser transportadas a granel, em contentores impermedveis e
isotérmicos tipo “hot box”, de material liso, resistente, impermeavel e atdxico, lavavel, aprovado pela
autoridade sanitdria, compativeis com gastronormes 1/1.

10.59. Cada tipo de preparacgdo deverd ser transportada em um gastronorme separadamente, ou
seja, devera haver um gastronorme para arroz, outro para feijao, outro para guarnigao, outro para prato
principal com carne, outro para prato principal sem carne, um para cada tipo de salada e outro para a
sobremesa.

10.60. Os contentores isotérmicos devem ser lavados com detergente neutro e solucdo clorada a
200 ppm de cloro ativo, que deve ser pulverizada, com permanéncia minima de 15 minutos.

10.61. A UESC possui utensilios préprios (talheres, bandejas, utensilios de servir), portanto, todas
as etapas de higienizacdo dos mesmos deverdao acontecer na sala anexa ao refeitério, ndo sendo
permitido transporta-los sujos para higienizacdo no RU da Sede.

10.62. Em relagao ao meio de transporte de alimentos prontos da CONTRATADA:

10.62.1. Ndo serd permitido transportar no mesmo compartimento alimentos e substancias
estranhas que possam contamina-los ou corrompé-los, bem como pessoas e animais;

10.62.2. A cabine do condutor devera ser isolada da parte que contém os alimentos;

10.62.3. Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, emitido pela
autoridade sanitdria competente.

10.63. Em relagcdo aos critérios de higiene no transporte de alimentos:

10.63.1. O veiculo de transporte de alimento deve ser mantido em perfeito estado de conservagao
e higiene;

10.63.2. A limpeza deve ser efetuada com agua potavel da rede publica ou tratada com hipoclorito

de sédio a 2,5% (na proporgdo de 2 gotas/litro e permanecer em repouso por 30 minutos antes de ser
utilizada) até remocdo de todos os residuos. No caso de residuos gordurosos devem ser utilizados
detergentes neutros para a sua completa remogao.

10.63.3. A desinfeccdo deve ser realizada apds a limpeza e pode ser efetuada de uma das seguintes
formas, segundo a necessidade:

10.63.3.1. Desinfeccdo em dgua quente: através do contato ou imersdo dos utensilios em agua
guente a uma temperatura ndo inferior a 80 2 C, durante 2 minutos no minimo;



10.63.3.2. Desinfeccdo com vapor: através de mangueiras, a temperatura nao inferiora 96 2 C, e o
mais proximo da superficie de contato, durante 2 a 3 minutos;

10.63.3.3. Desinfeccdo com substancias quimicas: com produtos registrados no Ministério da Saude e
usados conforme instru¢ées do fabricante, ndo deixando residuos e/ou odores que possam ser
transmitidos aos alimentos.

10.63.4. Os materiais utilizados para protecdo e fixacdo da carga (cordas, encerados, plasticos e
outros) ndo devem constituir fonte de contaminacdo ou dano para o produto, devendo os mesmos
serem desinfetados juntamente ao veiculo de transporte;

10.63.5. A carga e/ou descarga ndo devem apresentar risco de contaminac¢do, dano ou
deterioracdo do produto e/ou matéria-prima alimentar;

10.63.6. Ndo é permitido o transporte concomitante de matéria-prima ou produtos alimenticios
crus com alimentos prontos para o consumo, se o0s primeiros apresentarem risco de contaminag¢do para
esses Ultimos;

10.63.7. Ndo é permitido o transporte concomitante de dois ou mais produtos alimenticios, se um
deles apresentar risco de contaminacdo para os demais.

Em relagdo a distribuicao das refei¢coes

10.64. A alimentacdo fornecida deverd ser equilibrada e racional e estar em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, com a devida identificacdo de cada prepara¢do no buffet imediatamente acima da
preparagao, constando os ingredientes bdsicos (principalmente aqueles mais comumente relacionados a
alergias e intolerancias alimentares), bem como com o valor calérico, referente a por¢do de cada
preparagao oferecida.

10.65. A CONTRATANTE podera realizar a degustacdo, durante a distribuicdo, de todos os
alimentos que compdem as refeicdes, na pessoa dos fiscais, devendo a CONTRATADA realizar imediata
retirada e substituicdo das preparacGes e/ou alimentos que forem considerados inadequados ou
improéprios ao consumo.

10.66. A distribuicdo de refei¢Ges sera pelo sistema de cafeteria mista, em balcao térmico para
preparacdes quentes e balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, porcionadas no momento da
distribuicao.

10.67. Deverdo ser fornecidos aos usudrios para servir a refeicao: talheres de inox (garfos, facas e
colheres), pratos de vidro temperado com didametro minimo de 27 cm e bandejas plasticas tipo self-
service; todos limpos e secos.

10.67.1. A responsabilidade da higienizacdo e guarda desses utensilios sera da CONTRATADA nas
duas unidades.

10.68. A PRACE faz a distribuicdo de canecas retorndveis a todos os discentes ingressantes,
semestralmente, nos primeiros quinze dias de aula. Apds este periodo, a CONTRATADA esta dispensada
de oferecer copos descartaveis aos alunos, devendo oferecer apenas para os usuarios que adquirirem a
refeicdo em valor integral, ou seja, sem auxilio-alimentacdo, que ndo levarem sua prépria caneca para
consumo.

10.69. O porcionamento das refeicdes devera ser da seguinte forma:

10.69.1. As quatro opcdes de saladas dispostas nos balces refrigerados deverdo ser servidas a
vontade pelo préprio cliente;

10.69.2. Os acompanhamentos (arroz polido, arroz integral e feijao) também deverdo ser servidos
livremente pelos clientes, ficando dispostos no balcao aquecido;

10.69.3. O prato principal, prato vegetariano, a guarnicdo e a sobremesa serdao porcionados pelos
funciondrios da CONTRATADA conforme padrao estabelecido;



10.69.3.1. A CONTRATADA devera disponibilizar diariamente, durante todo o horario de distribuicao
de cada refeicdo, um prato com uma amostra da porcdo padrdo de cada um desses itens que serdao
porcionados pela CONTRATADA, de forma que os usudrios e os funcionarios responsaveis pelo
porcionamento, tenham uma referéncia do tamanho adequado da porcdo que cada um deverd receber;

10.69.3.2. Este prato modelo deverd estar imediatamente ao lado do gastronorme com prato
principal no buffet;

10.69.4. Todos os alimentos integrantes do café da manha poderdo ser porcionados pelos
funcionarios da CONTRATADA;

10.69.5. A CONTRATADA devera disponibilizar para uso livre dos clientes, no minimo: quatro tipos
de molhos para salada, azeite de oliva, vinagre, sal, farinha de milho ou farofa simples e guardanapos de

papel;
10.69.6. Serdo observadas a uniformidade, temperatura e apresentacdo das porgoes;

10.69.7. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao
ultimo usuario, inclusive com quantidades adequadas a todos, devendo ser mantidas a apresentacdo,
temperatura e qualidade durante toda a distribuicdo;

10.69.7.1. Serdao permitidas alteragdes em caso de mudangas bruscas na quantidade de usudrios no
respectivo dia, desde que seja disponibilizado o cardapio corrigido no caixa e o cliente seja informado da
mudanca do cardapio antes de adquirir a refei¢ao, seja ela paga pelo cliente ou pela CONTRATANTE;

10.69.8. A fruta devera ser sanitizada para ser distribuida;

10.69.9. Os doces deverao ser distribuidos em recipientes descartdveis, sendo disponibilizadas
colheres de sobremesa ou outro utensilio, quando necessario;

10.70. Maiores detalhes estdo disponiveis nos anexos correspondentes (ANEXO VI a IX).

Em relagdo aos recursos humanos

10.71. A CONTRATADA devera manter o pessoal em atividade no local identificado, trajando,
obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados, exigindo asseio, boa aparéncia,
urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que lhes forem confiados; assim como, a
CONTRATADA deverd cuidar para que as normas e regulamentos internos da CONTRATANTE sejam
respeitados.

10.72. Os funcionarios deverdao colocar o uniforme completo no local de trabalho e, conforme
previsto na legislacdo sanitaria, deverdo estar sem a presenca de qualquer tipo adornos (anel, aliancas,
brincos, pulsseiras, correntes, reldgios, piercings e outros).

10.73. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo
qgualificado e em numero suficiente para a perfeita execucdo dos servicos contratuais assumidos. Se
necessario, a CONTRATANTE podera solicitar a ampliacdo do quadro de pessoal para adequada execugao
dos servicos.

10.74. Eventual alteracdo do titular Responsdvel Técnico da CONTRATADA devera ser
comunicada de imediato a CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo,
da nova nomeagdo, juntada a respectiva documentagao do CRN.

10.75. Manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servico mensal do pessoal que
opera na CONTRATADA, especificando todas as categorias com nome, respectivos horarios e funcdes.
10.76. Encaminhar ao Fiscal do Contrato:

10.76.1. Mensalmente: relacdo em que conste: nome completo, endereco residencial, nimero de

telefone, horario de trabalho e funcdo, de todo o pessoal que opera no RESTAURANTE, bem como do
Responsavel Técnico da CONTRATADA. Sempre que houver alteracdo na mesma, a lista atualizada deve
ser encaminhada novamente ao Fiscal.



10.76.2. Sempre que houver nova contratacdo: carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS),
devidamente preenchidas e assinadas, exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO), bem como os Atestados Médicos de Saude Ocupacional (ASOs). Esse perfeito e
regular controle sobre o estado de saude dos empregados é necessario a fim de providenciar a
substituicdo dos mesmos, de imediato, em caso de doencga incompativel com a funcao.

10.77. Todas as pessoas portadoras de doencas transmissiveis, bem como aquelas afetadas por
desordens intestinais e ou dermatoses exsudativas ou esfoliativas, ndo poderdao manipular, transformar,
beneficiar, acondicionar ou distribuir alimentos, nem exercer outras atividades que coloquem em risco a
salde dos consumidores.

10.78. Os empregados e proprietarios que intervém diretamente nas atividades do
estabelecimento devem ser afastados das atividades ao apresentarem manifestacdes febris ou cutaneas,
principalmente supuragdo na pele, corrimento nasal, supuracdo ocular, diarreia e infeccao respiratéria.

10.79. A CONTRATADA devera responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos
causados a CONTRATANTE, a terceiros e ao meio ambiente por seus empregados ou prepostos,
decorrentes de uso, manipulacdo de géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto deles e
emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo imediatamente os
reparos ou indeniza¢Ges cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.

10.80. A CONTRATADA devera zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus
empregados em servigo, substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada inconveniente,
assumindo, em consequéncia, todas as obrigacées decorrentes.

10.80.1. Atender, de imediato, as solicitacgbes da CONTRATANTE quanto as substituicdes de
empregados nao qualificados ou entendidos como inadequados para a prestacao do servigo.

10.81. Todas as obrigagGes contratuais e sociais dos seus funcionarios correrdo por conta da
CONTRATADA, cabendo-lhe todos os Onus de natureza trabalhista e previdenciaria, incluidas as
indeniza¢Oes por acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e/ou ocupacional, além de
responsabilizar-se por todas e quaisquer ag¢les judiciais, reivindicagdes ou reclamacgdes de seus
empregados que tenham participado na execucao do objeto deste contrato, sendo a licitante vencedora,
em quaisquer circunstancias, considerada como Unica e exclusiva empregadora e responsavel por
quaisquer 6nus decorrentes.

10.82. CONTRATADA devera proibir dentro do Restaurante e suas dependéncias o uso por seus
funciondrios de objetos ndao pertencentes ao servico como celulares, fones de ouvido, radio, jornais,
bolsas, dentre outros.

10.83. Proibir terminantemente de fumar dentro das dependéncias da CONTRATANTE.

10.84. Apresentar certiddes de distribuicdes civeis e criminais de toda a mao de obra atuante nas
dependéncias da CONTRATANTE, quando solicitado.

10.85. Os servicos da CONTRATADA deverdo estar sob a responsabilidade técnica de
nutricionista. A carga horaria de atuacdo do mesmo devera respeitar o estabelecido pela Resolucao do
Conselho Federal de Nutricionista n? 600/2018, ficando o profissional comprometido a atuar, no minimo,
o correspondente a 80% da carga hordria durante as atividades de preparo e distribuicao das refeigdes,
devendo intercalar sua presenga durante a semana entre o preparo do café da manha, almogo e jantar.
Caso o volume de refeigdes exija a presenga de mais de um nutricionista, os mesmos deverao se
programar para que haja um nutricionista presente durante todo o horario de funcionamento do
restaurante.

Em relagdo a execugao dos servigos

10.86. E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros) de
gualidade comprovada, gas e mao de obra especializada em nimero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas, observadas as normas vigentes, bem como equipamentos de protec¢do individual



(EPI) e coletivo em numero suficiente para seus funcionarios.

10.87. A CONTRATADA deverd abastecer os banheiros e/ou vestidrios dos seus funcionarios com
papel toalha descartavel ndo reciclado, papel higiénico, sabonete liquido e dlcool 70% para higienizacao
final; os mesmos deverdo ser equipados com lixeiras com tampa acionada por pedal. Quando n3do for
disponibilizado dlcool 70%, o sabonete liquido devera ser antisséptico.

10.88. A colocacdo de chuveiros nos vestiarios é de responsabilidade da CONTRATADA, bem
como dos armdrios para guarda dos pertences de uso particular e bolsas dos funcionarios.

10.89. Toda pia / lavabo, que for utilizada para higienizacdo de m3os dos funcionarios, devera
estar abastecida com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para
secagem das maos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com
lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

10.90. Durante todo o horario de distribuicdo das refeicbes, as pias de higienizacdo de maos dos
usuarios dos restaurantes deverdo estar abastecidas com papel toalha descartavel ndo reciclado ou
outro mecanismo permitido para secagem de maos e sabonete liquido, fornecidos pela CONTRATADA.

10.91. A CONTRATADA devera zelar pela manutencdo da qualidade da alimentacdo a ser
fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e racional e estar em
condicdes higiénico-sanitdrias adequadas. As refeicdes deverdao estar acondicionadas apropriadamente
de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos até o seu porcionamento.

10.92. Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando
nada em nome da CONTRATANTE, estando esta eximida, em qualquer hipétese, de responsabilidade
perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-la em condi¢bes de adequada
estocagem, para sua boa conservagao, estando sujeita a fiscalizacdo da CONTRATANTE, inclusive quanto
a exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos.

10.93. A CONTRATANTE podera disponibilizar na saida, sempre que achar necessario,
ferramentas de opinido para os usuarios manifestarem suas reclamagdes ou sugestdes, através de
pesquisa ou caderno de sugestdes, realizando também uma Avaliacdo de Satisfacdo, no minimo,
anualmente.

10.94. A CONTRATADA podera realizar avaliagdes sempre que julgar necessario e pertinente,
comunicando o resultado a Comissao de Fiscaliza¢ao.

10.95. Em todos os métodos aplicados, no caso de aceitagdo inferior a 70% por parte dos
comensais, a preparacao devera ser excluida dos cardapios futuros.

10.96. Serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA as despesas de agua e energia elétrica,
cujos valores corresponderao as indicagdes constantes dos medidores instalados nos locais.
10.96.1. No data da entrega do espaco cedido pela CONTRATANTE a CONTRATADA, serd realizada a

medicdo inicial dos valores constantes nos medidores de agua e energia instalados no restaurante, sendo
os valores registrados no ANEXO X, que devera ser assinado pelos representantes da CONTRATADA e da
CONTRATANTE presentes no momento.

10.96.2. As despesas de dgua/esgoto e energia elétrica serdo cobradas mensalmente a partir desses
valores registrados, conforme Item 10.97.1.

10.96.3. Em caso de inexisténcia de medidores no local, o valor mensal devido de agua e energia
elétrica correspondera a trés vezes o minimo vigente para cada despesa.

10.97. As despesas com telefone, internet e gas ficardo a cargo da CONTRATADA, eximindo
gualquer 6nus para a CONTRATANTE, referente a essas despesas.

10.98. E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e inorganico quantas vezes se
fizerem necessarias, acondicionando-os em sacos pldsticos adequados e em recipientes que devem ser
mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta
indicado pela CONTRATANTE e mantidos sob refrigeracdo até o descarte em temperatura inferior a 10
oC.



10.99. A potabilidade da &gua utilizada no preparo das refeicbes deverd ser testada
semestralmente mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacdo
especifica, sendo resultado encaminhado a Comissdo de Fiscalizacdo.

10.99.1. Caso seja identificado, por meio dos laudos, a existéncia de ndo conformidades com a
potabilidade da dgua, a CONTRATADA serd a Unica responsavel por toda adequacdo necessdria para a
correc¢do do problema.

10.100. O controle integrado de pragas é de responsabilidade da CONTRATADA e devera ser
realizado contra roedores, insetos voadores e rasteiros, pelo menos 1 (uma) vez a cada 6 (seis) meses, ou
guando a CONTRATANTE julgar necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicacdo
de produtos sé deve ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo nas instalacoes,
insumos e alimentos, sé podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Os
comprovantes de realizacdo do servico devem ser apresentados ao Fiscal do Contrato.

10.101. O reservatodrio de agua, além de estar em perfeito estado fisico e devidamente tampado,
deverd apresentar adequado estado de conservagdo e higiene, devendo ser higienizado pela
CONTRATADA, conforme instrucGes da legislagdo sanitaria, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses,
devendo ser mantidos registros da operacdo. Os comprovantes de realizacdo do servico devem ser
apresentados ao Fiscal do Contrato.

10.102. Os mesmos procedimentos descritos no Item 10.102. sao esperados para a higienizagao da
caixa de gordura e tubulagdes das coifas.

10.103. Durante a execuc¢do do servico, a CONTRATADA deverd monitorar a temperatura de
recebimento dos géneros e distribuicdo das refei¢cdes, para possiveis alteracdes ou adaptagdes, visando
atendimento adequado a legislacdo vigente, acondicionando as prepara¢gdes em equipamentos
adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente tampados até o momento da distribuicdo. O
registro didrio das temperaturas deverd ficar arquivado por 03 (trés) meses e disponivel para consulta
pela CONTRATANTE e autoridades sanitdrias.

10.104. As amostras das preparacgdes servidas diariamente no RU deverdao ser separadas em
recipientes esterilizados e mantidos lacrados, conservados conforme temperaturas especificadas pela
legislagdo sanitdria vigente, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas. Quando houver suspeita de
deterioracdo ou contaminac¢do dos alimentos, a CONTRATADA devera disponibilizar as amostras para
andlises microbioldgicas/bacterioldgicas pela CONTRATANTE ou autoridade sanitaria. A coleta devera
contemplar todas as preparacgées (sélidas ou liquidas), incluindo as preparag¢bes que porventura forem
substituidas durante a distribuicdo das refei¢des.

10.105. Todas as etapas do servico dar-se-ao nas dependéncias da CONTRATANTE.

10.106. A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e
planos de contingéncia para situa¢cdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
guebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencao dos servicos objeto do contrato.

10.107. Os balcdes de distribuicdo dos alimentos / preparacSes deverdo ser mantidos limpos
durante todo o horario das refei¢des.

10.108. A CONTRATADA deverd manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o
preparo a uma temperatura superior a 65 2 C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas e
sobremesas, a temperatura devera ser inferiora 6 2 C.

10.109. A CONTRATADA deverd manter estoque minimo dos produtos, respeitando normas
técnicas de estocagem, devendo efetuar a substituicdo de produtos de marcas duvidosas, sempre que
necessario, mediante justificativa técnica da CONTRATANTE, devendo disponibilizar outro produto, com
um prazo de 12 (doze) horas para produtos existentes no mercado local e 24 (vinte e quatro) horas para
produtos advindos de outras cidades.

10.110. Os géneros alimenticios semiestocdveis deverao ter prazo de validade de 80% a vencer,
sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteracdes de caracteristicas mesmo ainda dentro do prazo
de validade.



10.111. A CONTRATADA devera desprezar as sobras de alimentos que passaram por exposi¢cao nos
balcGes de distribuicdo, bem como as preparacdes que extrapolaram os limites de tempo e temperatura,
conforme descritos na legislacdo vigente.

10.112. O funciondrio que realizar a higienizacdo das instalacGes sanitarias deverd usar uniforme
diferenciado e ndo permanecer na drea de manipulacdo durante as etapas de pré-preparo e preparo dos
alimentos.

10.113. A CONTRATADA devera fazer o monitoramento da qualidade do d6leo e efetuar a troca
conforme necessario. Manter controle impresso de troca periddica do 6leo utilizado na fritura. Manter
controle impresso de descarte do 6leo usado.

10.114. A CONTRATADA devera atender ao disposto no Art. 42 da Resolugdo N2 8, de 30 de julho
de 2024 (Grupo Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos).

10.115. destinar a aquisicdo de géneros alimenticios e produtos de agricultores familiares e de
suas organizagGes, no minimo, 30 % (trinta por cento) do total de recursos, no exercicio financeiro.

10.116. E vedado a3 CONTRATADA utilizar o espaco cedido para qualquer outro fim que n3o seja
producao e distribuicdo de refeicGes, bem como as etapas anteriores e posteriores deste processo.

10.117. A distribuicdo dos alimentos e produtos alimenticios ndo podera ser realizada pelo mesmo
funcionario que manipular dinheiro e realizar atividades de higienizacao e limpeza ambiental.

10.118. Deverd haver um funciondrio exclusivo para o caixa durante todo o horario de distribuicao
das trés refei¢cGes, ndo sendo permitido nesses hordrios que o caixa desempenhe outras atividades,
inclusive na UESC.

10.119. A operacionaliza¢do, distribuicdo e porcionamento das refei¢bes sdo de responsabilidade
da CONTRATADA e deverdo ser supervisionadas pelo responsdvel técnico da mesma, de maneira a
observar sua aceitacdo, apresentacdo, porcionamento e temperatura das refeicbes servidas, para
possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e satisfatério.

10.120. A dgua que abastece as unidades do RU ndo passa por nenhum processo de filtracao,
apenas o tratamento convencional da Companhia de Saneamento de Minas Gerais S/A (COPASA) de
Alfenas, portanto, é de responsabilidade da CONTRATADA a instalacdo e ou troca de filtros de dgua no
bebedouro e demais locais na instalagao.

10.121. A CONTRATADA devera reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeicdes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucao dos
servicos ou de géneros/produtos alimenticios empregados.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE
11.1. Além das obrigac¢des estabelecidas no CONTRATO a UNIFAL/MG obriga-se também a:
11.1.1. Solicitar a execugdo do(s) servigo(s) sendo considerada 1 (uma) unidade de fornecimento

a quantidade minima para efetuar o pedido de execugao;

11.1.2. Observar para que, durante a vigéncia da contratacdo, sejam mantidas todas as condicdes
de habilitacdo e qualificagcdo exigida na licitacdo, bem como a sua compatibilidade com as obrigacdes
assumidas;

11.1.3. Designar uma comissdo, nomeada por Portaria, para acompanhamento e fiscalizacdo da
execucdo dos servicos, juntamente com os fiscais técnico, administrativo e setorial, quando for o caso,
conforme composicao estabelecida pela Resolucdao n? 2, de 19 de novembro de 2018, do Colegiado de
Assuntos Estudantis.

11.1.4. Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelos
Proprietarios, Preposto ou Responsavel Técnico da CONTRATADA.

11.1.5. Ceder a CONTRATADA os bens imdveis, méveis, equipamentos e utensilios existentes para
execucdo do servico objeto do contrato, fornecendo no inicio da prestacdo do servico, a relacdo dos



equipamentos e utensilios disponibilizados.

11.1.6. Autorizar a CONTRATADA, por meio de parecer técnico da Coordenadoria de Projetos e
Obras da CONTRATANTE, realizar adaptagdes nas instalacdes e equipamentos, bem como reparos nos
mesmos, quando necessario.

11.1.7. Permitir o livre acesso dos empregados da licitante vencedora ao local dos servicos.

11.1.8. Efetuar o pagamento a CONTRATADA das refei¢des servidas aos beneficidrios do Programa
de Assisténcia Estudantil da UNIFAL-MG, apds a apresentacdo da Fatura/Notal Fiscal, devidamente
atestada pela fiscalizacdo, acompanhada de relatério minucioso referente ao periodo de pagamento e
instruida pelos setores responsaveis. A apresentacdo da fatura deverd ser feita mensalmente, apds a
emissdo da planilha de pagamento pelo fiscal do contrato.

11.1.9. Realizar pesquisas periddicas junto aos usuarios para avaliacdo da refeicdo servida, da
gualidade das refeicbes servidas, dos aspectos de limpeza, higiene e conservacdo das instalagdes, da
urbanidade e cortesia no atendimento ao publico.

11.1.10. Se os resultados das pesquisas apontarem indices superiores a 50% (cinquenta pontos
percentuais) de desaprovacdo, a CONTRATADA sera notificada e, caso esta avaliacdo se repita por mais
uma vez consecutiva, ou trés alternadas, a CONTRATANTE podera encaminhar a rescisdo unilateral do
contrato.

11.1.10.1. As pesquisas poderdo ser realizadas dentro do restaurante ou nas imediagdes em
qualquer hordrio e ndo podem, em nenhuma hipdtese, sofrer interferéncia ou proibicdo por parte da
CONTRATADA.

11.1.11. Comunicar a CONTRATADA qualquer alteracdao que ocorra no ambito da CONTRATANTE
que possa interferir no desenvolvimento das atividades do restaurante.

11.1.12. Tomar as providéncias cabiveis quando comunicada pela CONTRATADA, em relacdo a
qualquer ocorréncia fora dos padrdes normais e dos preceitos de boa conduta, por parte dos usudrios em
geral.

11.1.13. Encaminhar relatérios com os dados levantados no processo de fiscalizacgdo, com as
medidas a serem tomadas na solucdo dos problemas detectados. Em caso de reincidéncia nas falhas
observadas, a Comissdo de Fiscalizacdo poderd encaminhar procedimento punitivo, inclusive com a
sugestao de anula¢do ou revogacao do Contrato.

11.1.14. A comissao de fiscalizagdo devera comunicar-se com a CONTRATADA por meio de oficios e
relatdrios, a fim de prevenir e corrigir qualquer infracdo contratual, além de ratificar solicitacdes ja
efetuadas.

12. DA CONTRATAGAO

12.1. A contratacdo formalizar-se-d mediante a emissdo da Nota de Empenho/Contrato,
conforme minuta anexa.

12.2. A assinatura do contrato serd na forma eletronica através do SEl - Sistema Eletrénico de
Informacdes.

12.3. Serd obrigatdrio o cadastro da CONTRATADA, como usuario externo, no SEl.

12.4. A Nota de Empenho sera encaminhada ao 1° classificado para o item na Ata de Registro de

Precos, quando da necessidade da entrega do produto.

12.5. Havera prioridade na contratacdo dos itens das cotas reservadas, ressalvados os casos em
gue a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou as condi¢cdes do pedido,
justificadamente, nos termos do decreto n2 8.538, de 06 de outubro de 2015.

13. DA ASSINATURA DO CONTRATO



13.1. Homologado o resultado da licitacdo, a UNIFAL-MG, convocara a licitante melhor
classificada para assinatura do contrato nas condigdes estabelecidas no instrumento convocatdrio.

13.2. A assinatura do contrato serd na forma eletrénica através do SEI - Sistema Eletrénico de
Informacodes,

13.2.1. Serd obrigatdrio o cadastro do licitante, como usuario externo no SEl para que possa
assinar o contrato.

13.2.2. Para liberagdo do cadastro como Usuario Externo, o usuario devera cumprir os passos
disponiveis no link https://www.unifal-mg.edu.br/sei/usuario-externo/ .

13.2.3. A licitante recebera um aviso da disponibilizagdo no e-mail cadastrado no Termo de

Declarag¢do de Concordancia e Veracidade.

13.3. Excepcionalmente, a convocacdo para a assinatura do contrato com a Administracdo
poderd ocorrer mediante envio por correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletronico.

14. DO REAJUSTE DE PRECOS DAS REFEICOES

14.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustdveis no prazo de um ano contado
da data do ultimo orgamento estimado, 27/01/2025.

14.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do indice de Pregos ao
Consumidor Amplo (IPCA/IBGE),exclusivamente para as obriga¢Bes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

14.2.1. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

14.3. No caso de atraso ou ndo na divulgacdo do indice de reajustamento, a CONTRATANTE
pagard a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

14.4. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

14.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
nao possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicao, o que vier a ser determinado pela legislacao
entao em vigor.

14.6. Na auséncia de previsdao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

14.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

14.8. A tabela de precos das refeicdes deverd sempre estar afixada em local visivel no RU.

15. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

15.1. Conforme o numero de refeicGes servidas nos Restaurantes Universitarios de Alfenas

(Sede e UESC), durante os ultimos 12 meses, para os estudantes de graduacdo e pds-graduacdo em
vulnerabilidade socioecon6mica beneficiarios de auxilio-alimentagdao pelo Programa de Assisténcia
Estudatil da PRACE, o quantitativo semestral estimado para essa contratagao é de:

15.1.1. Café da manha: 22.000 refei¢cBes/ano;
15.1.2. Almoco: 85.000 refeigdes/ano;
15.1.3. Jantar: 55.000 refei¢es/ano.

15.2. Cabe ressaltar que o restaurante também atenderd os demais publicos, além das refeicoes



estimadas acima a serem pagas pela UNIFAL-MG, tendo servido nos ultimos 12 meses o quantitativo
descrito abaixo para os demais publicos:

15.2.1. Café da manh3: 1.100 refeicdes/ano;

15.2.2. Almoco: 36.200 refei¢des/ano;

15.2.3. Jantar: 8.500 refei¢cBes/ano.

15.3. A tabela abaixo apresenta os valores de referéncia conforme valor médio obtido pelo

Relatdrio do Banco de Precos do Comprasnet, bem como o valor médio das cotacdes realizadas com
empresas do ramo de atendimento a RU:

‘ VALORES MAXIMOS DE REFERENCIA POR REFEICAO SERVIDA ‘
VALOR UNITARIO POR
REFEICAO VALOR UNITARIO POR REFEICAO
(Valor Médio conforme (Valor Médio conforme
ITEM DESCRICAO Relatério de Cotagdo do | Orgamentos com fornecedores de
Banco de Pregos do empresas do ramo de
Comprasnet em atendimento a RU)
14/11/2024)
| Item 1 | Café da manh3 | RS 5,27 | RS 4,62 |
Iltem Almocgo /
51 Jantar RS 16,04 RS 12,12
| VALORDOGRUPO | RS 22,31 | RS 16,74 |
15.4. O custo estimado total da contratacdo é de RS 1.779.000,00 (Um milhdo, setecentos e

setenta e nove mil reais), considerando o quantitativo informado neste documento para atendimento ao
publico do Programa de Assisténcia Estudantil da UNIFAL-MG.

15.4.1. Para determinac¢do do valor unitdrio da refeicdo, utilizou-se o menor valor entre os trés
orcamentos fornecidos por empresas do ramo de atendimento a Restaurantes Universitarios.

VALOR UNITARIO
(Menor Valor entre os Orcamentos
Apresentados pelas empresas do
ramo de atendimento a RUs)

Quantidade
Item Descricdo UN Anual
Prevista

Valor Total RS

Café da Manh3,
conforme
especificacdo e
condicdes de
producdo e
1 fornecimento || UN 22.000 RS 4,50 RS 99.000,00
descritos
detalhadamente
no Termo de
Referéncia e
Seus anexos.




Almogo /
Jantar,
conforme
especificagao e
condicOes de
producdo e
2 fornecimento || UN 140.000 RS 12,00 RS 1.680.000,00
descritos
detalhadamente
no Termo de
Referéncia e
Seus anexos.

VALOR DO GRUPO | RS 16,50 [ ]

TOTAL PREVISTO H R$ 1.779.000,00

15.5. Em periodos de férias académicas, paralisagdes, greves e/ou interrupg¢bes do calendario
académico, bem como aos sabados e em recessos, o numero de refeicGes fica reduzido.

15.6. A indicagdo destes quantitativos presentes na tabela acima ndo constitui nenhuma
obrigacdao presente ou futura por parte da CONTRATANTE, que ndao poderd ser responsabilizada por
variagoes na quantidade de refeicOes a serem servidas pela CONTRATADA, uma vez que a qualidade do
servico prestado como um todo impacta na procura dos assistidos pelo servigo.

15.7. Os Relatodrios de caixa dos ultimos 12 meses seguem anexos a este Termo de Referéncia
para que a licitante possa observar o volume de refei¢cdes servidas em todos os periodos do ano (Sede e
UESC), incluindo, sabados, férias, recessos (ANEXO Xl e XlI).

15.8. Ressalta-se que no contrato anterior, o funcionamento em recessos era dispensado.

15.9. A empresa deverd disponibilizar refeigoes como cortesia para filhos de discentes
assistidos pelo Programa de Assisténcia Estudantil da UNIFAL-MG As criancas objeto dessa cortesia
deverdao ser menores de 6 anos e estarem na companhia do pai ou da mae, beneficidrios do auxilio.

16. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

16.1 As despesas para atender ao objeto desta licitagdo correrdo a conta do Orcamento Geral da Unido,
ou seja:

PTRES: 229630 (Assisténcia ao Estudante de Ensino Superior)

Fonte: 1000000000 (Recursos do Tesouro)

Pl: MDVAEG2309N (Assisténcia Estudantil - Despesas com Apoio ao Estudante)
UGR: 151828 (Pré-Reitoria de Assuntos Comunitdrios e Estudantis)

17. ANEXOS:

Anexo | - Instrumento de Verificacdo de Boas Praticas (1436023);

Anexo Il - Modelos - Formularios de Avaliacdo de Satisfacdo (1436024);

Anexo Il - Relagdo de Equipamentos e Utensilios Disponiveis para Cessao de Uso - RU Sede ( 1436025);

Anexo IV - Relagdo de Equipamentos e Utensilios Disponiveis para Cessao de Uso - RU Santa Clara
(1436026);

Anexo V - Declara¢do de Recebimento de Equipamentos e Utensilios ( 1436027);
Anexo VI - Demonstracdo de Cardapio do Café da Manha e do Almoco e Jantar ( 1436028);
Anexo VIl - Composicdo Basica do Café da Manha (1436029);




Anexo VIII - Composicdo Basica do Almoco e Jantar ( 1436031);

Anexo IX - Tipo de Prato Proteico e Frequéncia Semanal (1436032);

Anexo X - Medic3o Inicial de Agua e Energia Elétrica ( 1436033);

Anexo Xl - Relatério de Utilizacdo do RU Sede - Periodo de 01/12/2023 a 31/12/2024 ( 1436035);
Anexo Xl - Relatério de Utilizacdo do RU Santa Clara - Periodo de 01/12/2023 a 31/12/2024 ( 1436036).

CLAUDIA GOMES

Pré-Reitora de Assuntos Comunitarios e Estudantis

DANIELA KETRYN PEREIRA MACHADO

Coordenadora do Departamento de Assisténcia Prioritaria

FERNANDA LAURIDES RIBEIRO DE OLIVEIRA LOMEU
Nutricionista PRACE
Documento assinado eletronicamente por Fernanda Laurides Ribeiro de Oliveira Lomeu, Técnico

Administrativo em Educacdo, em 27/01/2025, as 16:46, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

1
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Claudia Tevfik Gomes, Pro-Reitor(a) de Assuntos
Comunitarios e Estudantis, em 27/01/2025, as 16:54, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

il
el
JCL: 5
assinatura
eletronica

1
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Daniela Ketryn Pereira Machado, Técnico Administrativo
em Educagdo, em 27/01/2025, as 16:55, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art.
69, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Referéncia: Processo n2 23087.000973/2025-06 SEI n2 1436020



Q PRACE - INSTRUMENTO DE VERIFICAGAO DE BOAS PRATICAS E @ PRACE - INSTRUMENTO DE VERIFICAGAO DE BOAS PRATI(}AS E
EXECUGAO CONTRATUAL — RESTAURANTES UNIVERSITARIOS Unlfah EXECUGAO CONTRATUAL — RESTAURANTES UNIVERSITARIOS Unlfah

PRACE Universidade Federal de Alfenas PRACE Universidade Federal de Alfenas

RESTAURANTE UNIVERSITARIO - UNIDADE: DATA: RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE: DATA:

Area externa: auséncia de lixo, objetos em desuso, animais, insetos e roedores Equipamentos em desuso cobertos por protegao transparente e resistente

Equipamentos em geral: em perfeitas condi¢des de limpeza

Area interna: auséncia de lixo, objetos em desuso, animais, insetos e roedores

Equipamentos e utensilios armazenados de forma ordenada e protegidos

Pisos: livre de buracos; em perfeitas condi¢gdes de limpeza; sem acumulo de residuos

Fogéo e coifa em perfeitas condigdes de limpeza

Piso do refeitério: quando necessario, higienizado durante as refei¢cdes

Utensilios para producéo: em perfeitas condigdes de limpeza

Tetos e paredes: livre de bolor e descascamentos; em perfeitas condigdes de limpeza " o . . -
Utensilios para o refeitério: em perfeitas condigdes de limpeza

Portas e janelas: em perfeitas condigdes de limpeza - P -
J p ¢ P Bandejas: com boa aparéncia, secas, sem manchas e limpas

Luminérias, ralos, grelhas e telas: bom estado de conservacao e limpeza Bancadas: em perfeitas condicdes de limpeza e organizagéo

Deposito de material de limpeza (DML) em funcionamento Mesas e cadeiras: em perfeitas condicdes de limpeza
Materiais de limpeza e substancias perigosas armazenados no DML Mesas higienizadas durante o horario das refeigdes
Ventilagéo e iluminagédo adequadas Balcdes de distribuicdo: sempre limpos durante as refei¢cdes e temperatura adequada
Todas as caldeiras em perfeito funcionamento Desinfecgao com solugéo clorada ou alcool 70%
Auséncia de vetores e pragas ou evidéncias de sua presenca Agilidade na retirada dos utensilios de mesa ja utilizados
Funcionario responsavel especifico para este fim Magquina de lavar lougas — lavagem: 55 a 65°C; enxague: 80 a 90°C
Higienizagao das Disponibilidade de produtos e materiais necessarios Camaras de resfriamento | Com termdmetro externo e registro diario da temperatura

e congelamento ou

instalages | Higienizagdo sempre com agua ou pano Umido (n3o varrer a seco) geladeiras Higienizag&o minima semanal registrada
Em perfeitas condi¢des de limpeza PONTUAGAO PARCIAL (16%)
) Separados por sexo, com chuveiros e armarios (Em caso de N.A ou N.O) Quantidades de itens avaliados:
l;::ﬁ;?::: Em perfeitas condigdes de limpeza e organizagéo
vestidrios dos | Gom sabonete liquido, inodoro e antisséptico BLOCO 3 - TRANSPORTE DE REFEICOES siM | NAO | NA. | NoO.
manipuladores o - Transporte das refeiges em veiculo fechado e recipientes hermeticamente fechados

Com toalha de papel e papel higiénico e lixeiras com pedal

Alimentos refrigerados até 7°C e quentes em temperatura maior que 65°C

Estoque seco afastado da parede

Organizagéo do Auséncia de substancias contaminantes em contato com os alimentos e utensilios

Estoque Estoque de descartaveis organizado
- — — - Carroceria transportando apenas alimentos e utensilios da refeicdo
- Em perfeitas condi¢des de higiene e limpeza =
Lavatrios na PONTUACAO PARCIAL (4%)
area de produgéo | Com sabonete liquido, inodoro e antisséptico (Em caso de N.A ou N.O) Quantidades de itens avaliados:
& entrada Com toalha de papel e lixeiras com pedal OBSERVAGOES:

Auséncia de lixo nas bancadas e no chao

Acondicionados em recipientes limpos com saco plastico

Manejo do lixo | Recipientes com tampa acionada por pedal

Retirados diariamente, quantas vezes forem necessarias

Lixo acondicionado em ambiente refrigerado (<10°C) até o descarte
PONTUAGAO PARCIAL (30%)

(Em caso de N.A ou N.O) Quantidades de itens avaliados:

OBSERVAGOES:

Legenda: SIM — apenas quando houver 100% de conformidade do item; N\A.-:N3e se aplica; N.Q. - Nao-observado Legeinda: SIM — avenas quando hiouvern 100% de conformidade do-item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - Nao observado



PRACE - INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DE BOAS PRATI(':AS E
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Umfal:

Universidade Federal da Alfenas

PRACE - INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DE BOAS PRATI(':AS E
EXECUGAO CONTRATUAL - RESTAURANTES UNIVERSITARIOS
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PRACE

x

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE:

DATA:

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UNIDADE:

DATA:

/ /

BLOCO 4 - MANIPULADORES

SIM

NAO

N.A. N.O.

BLOCO 5 - PRODUGAO DA REFEICAO

SIM

NAO

N.A. N.O.

De cor clara e em adequadas condigbes de higiene

Uniformes Calga comprida, camiseta c/manga, sapato fechado e antiderrapante

Cabelos protegidos por gorro ou touca

Unhas curtas, limpas e sem esmalte

Asseio pessoal |Sem a presenga de adornos (anel, pulseira, relégio, corrente, brincos)

Barba aparada

Maos constantemente limpas

Em local protegido e isolado

Existe verificagdo da data de validade na recepcéo

Controle de temperatura registrado no recebimento

Fornecedores autorizados e embalagens rotuladas e integras

Recepgao da

matéria-prima Avaliagado sensorial: cor, odor e aspecto normais

Pré-higienizacéo realizada em local adequado e isolado

Veiculo de transporte em adequadas condi¢des de higiene

Alimento transportado em condigdes adequadas de refrigeragéo

Frequéncia correta de higienizagéo

Higiene das méos — — — - -
Disponibilidade de produtos (sabonete liquido, inodoro e antisséptico)

Higienizagdo em local adequado

Evita-se o ato de falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos

Evita-se o ato de comer e beber durante a produgao

Funcionario fuma fora das dependéncias da unidade

Funcionario que manipula dinheiro, ndo manipula alimentos

Auséncia de afeccdes cutaneas, feridas e cortes

Embalagens plasticas fechadas e identificadas

Prazo de validade respeitado

Alimento fracionado transferido p/ recipiente fechado e identificado

Armazenamento

(estoque & Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo

camaras frias) | Alimentos armazenados sobre estrados ou prateleiras adequadas

Local de armazenamento organizado e limpo

Auséncia de caixas de papeldo e de madeira

Auséncia de sintomas de infeccao respiratéria, gastrintestinais e oculares

Utilizagéo de equipamentos de protecao individual (botas, capas)

PONTUAGAO PARCIAL (17%)

Camara de congelamento: abaixo de -12°C

Controle de

- - o
temperatura Céamara de resfriamento e geladeira: até 4°C

Balc&o aquecido e estufa: acima de 70°C (agua entre 80 e 90°C)

(Em caso de N.A ou N.O) Quantidades de itens avaliados:

OBSERVAGOES:

Manipulacao de carnes fora de refrigeragdo por no max 30 minutos

Alimentos seguem para a area de cocgdo apenas apos higienizagdo

Alimentos protegidos contra po, saliva, insetos e roedores

Produgao Controle de temperatura registrado no pré-preparo e preparo

Desinfecgao de hortifruti com solugéo clorada por 15 minutos

Descongelamento refrigerado ou em agua corrente

Cor, odor, sabor, consisténcia e aspectos sem alteragéo

Suco preparado com agua filtrada ou mineral

Alimentos expostos protegidos de contaminagdo externa

Curto tempo de exposigao no balcdo (menor que 30 minutos)

Distribuigdo do

Retirada diaria de amostras conservadas por 72 horas
produto final

(balcdes) Controle de temperatura na distribuicao

Resisténcias dos balcées ligadas diariamente

Eliminagao de sobras do balcao

Funcionario do porcionamento com touca

PONTUAGAO PARCIAL (33%)

(Em caso de N.A ou N.O) Quantidades de itens avaliados:

OBSERVAGOES

Legenda: SIM — apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - Nao observado

Legenda: SIM — apenas quando houver 100% de conformidade do item; N.A. - Nao se aplica; N.O. - Nao observado




EXECUGAO CONTRATUAL — RESTAURANTES UNIVERSITARIOS

Umfalz

Universidade Federal da Alfenas

Q PRACE - INSTRUMENTO DE VERIFICAGAO DE BOAS PRATICAS E a

PRACE

RESTAURANTE UNIVERSITARIO - UNIDADE: DATA:

BLOCO 6 — EXECUGAO DO CONTRATO DE CONCESSAO DE USO SIM Ni\O N.A. N.O.

Cardapio enviado para aprovagdo pela Comissdo com 15 dias de antecedéncia

Cardapio semanal fixado na entrada do restaurante, assinado por nutricionista

Valor caldrico de cada porgao divulgada no balcéo de distribuicao

Disponibilizagéo de 3 tipos de salada para serem servidas a vontade

Cardapio praticado conforme aprovado pela Comissao de Fiscalizagdo

Tabela de pregos fixada na entrada em local visivel

Ferramenta de opinido diaria disponivel na saida

Horarios de funcionamento respeitados: café da manha, almogo e jantar

Quantidade do prato principal (carnes) servido conforme o padrao (minimo 100 gramas)

Quantidades adequadas de alimento até o ultimo usuario

Mesmo cardapio oferecido do inicio ao fim da refeigéo

Agilidade na distribuicéo e reposicéo e cordialidade no atendimento ao cliente

Porgéo de Frutas conforme o padrdo (minimo de 80 gramas)

Molhos para salada — 3 Tipos

Molho de pimenta

Vinagre

Disponibilizagéo | Farinha de milho

de itens no balcéo -
de distribuigao | Azeite

Sal
Guardanapo
PONTUAGAO PARCIAL (20)
(Em caso de N.A ou N.O) Quantidades de itens avaliados:
OBSERVAGOES:
AVALIAGAO FINAL

BLOCO 1 - Edificagoes e instalagées (0 a 30 pts): pontos %  Classificagéo:
BLOCO 2 - Equipamentos, moveis e utensilios (0 a 16 pts): pontos %  Classificagéo:
BLOCO 3 - Transporte de refei¢cées (0 a 4 pts): pontos %  Classificag&o:
BLOCO 4 — Manipuladores (0 a 17 pts): pontos %  Classificagéo:
BLOCO 5 - Producéao da refeicdo (0 a 33 pts): pontos %  Classificagéo:
BLOCO 6 — Execucao do contrato (0 a 20 pts): pontos % Classificagéo:

(Cada resposta afirmativa — SIM — equivale a 1 (um) ponto para a avaliagéo final)

PONTUAGAO FINAL:

PARTE 1 - Blocos 1a 5 (0 a 100 pts): pontos %  Classificagéo:

PARTE 2 - Blocos 6 (0 a 20 pts): pontos %  Classificagéo:
AVALIAGAO GLOBAL (0 a 120 pts): pontos % CLASSIFICAGAO FINAL:

CLASSIFICAGAO CONFORME CONTRATO

OTIMO: 90 a 100% BOM: 70 a 89% REGULAR: 50 a 69% SOFRIVEL: menor que 50%
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Fone: (35) 3701-9240 / (35) 3701-9242

ANEXO I

AVALIACAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU — MODELO 1

ITENS

AVALIACAO

Qualidade das RefeicGes

Quantidade Servida

Quantidade do Prato
Principal (carnes, peixe,
frango etc.)

Higiene Ambiental (chdo,
balcao, lixo, pias, mesas e
cadeiras)

Higiene dos Pratos, Bandejas

e Talheres

Qualidade do Prato
Vegetariano

Variacdo do Cardapio

Sabor das RefeicGes

Atendimento ao Cliente

Agilidade dos Servigos

TOTAL DE PONTOS

CLASSIFICACAO FINAL

%

Qualidade:

OTIMO: 90% ou mais
REGULAR: de 40 a 60%

QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

BOM: de 70 a 80%
PESSIMO: 30% ou menos

* Para classificagdo final sera considerado o percentual de itens com notas maiores ou iguais a 7.

Q Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis

PRACE

Prédio V - Sala 101
(35) 3701-9240
e-mail: prace@unifal-mg.edu.br
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ANEXO I

AVALIACAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU — MODELO 2

b

Unifal2

Universidade Federal de Alfenas

Avaliacao de Satisfacdo - Servigos Prestados pelo Restaurante Universitario
Realizacdo: Comissdo de Fiscalizacdo — Portaria n? 20— Referéncia: 20/

Item

Avaliacao

RUIM

REGULAR ‘

BOM

MUITO BOM \

oTIMO

Agilidade dos Servicos

Atendimento ao Cliente

Higiene Ambiental (chao,
balcao, lixo, pias, mesas e
cadeiras)

Higiene dos Pratos, Bandejas
e Talheres

Qualidade das Refeicdes

Qualidade do Prato
Vegetariano

Sabor das RefeicGes

Quantidade da opg¢ao COM
carnes

Quantidade da opcao SEM
carnes

Variagdo do Cardapio

Em uma avaliagao geral, vocé esta satisfeito com os servicos prestados pelo RU?
Sugestdes ou reclamacgdes podem ser descritas no verso.

()sSIm ( )NAO

Q Pr6-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis

Prédio V - Sala 101
(35) 3701-9240

e-mail: prace@unifal-mg.edu.br




MINISTERIO DA EDUCACAO %
Universidade Federal de Alfenas. UNIFAL-MG 4
Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e EstudantisPRACE Unlfalg

Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700. AlfenasMG. CEP 37130-000 beretl e
Fone: (35) 3701-9240 / (35) 3701-9242

ANEXO Il
AVALIAGAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU — MODELO 3 - Parte 1

1112023, 15:14 #waliagdo da Prestagao de Senigo dos Resiaurantes Uinversiarios

Avaliacdo da Prestacao de Servico dos
Restaurantes Universitarios

Formulario de avaliagdo da experiéncia dos usuarios com os Restaurantes Universitarios
da UNIFAL-MG.

A avaliacdo é realizada de maneira andnima e seus resultados serdo utilizados para
methorias nos servigos prestados.

* Indica uma pargunts ohrigataria

1. Restaurante: *
Marcar apenas uma oval.

| 'Varginha

Alfenas - Sede

Alfenas - Sania Clara

Pogos de Caldas

2. Tipodarefeigao: *

Marcar apenas uma oval.

| Café da Manha

| Almogo
- Jantar
hitps-ifdocs. google. comforms/d/ 1 FEINNLMDY dwmT 2 TIROMS 3 SohDZvc Y soeO2fAWZIE ledit "2
< [ s ; Prédio V - Sala 101
@ Pr6-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis
(35) 3701-9240

e-mail: prace@unifal-mg.edu.br
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ANEXO Il
AVALIAGAO DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO RU — MODELO 3 - Parte 2

101142023, 15:14 AwvabacSo da Prestagdo de Senvigo dos Restaurantes Universitinios

3. Qual a avaliag3o da sua experiéncia no restaurante hoje? Considere nessa X

avaliacdo a qualidade da refeicdo (aparéncia, sabor, variedade, higiene,
cumprimento do cardapio), a limpeza e organizagdo do ambiente e utensilios e
o atendimento.

1 (Ruim) 2 (Regular) 3 (Médio) 4 (Bom) 5 (Excelente)

) Excelente
Runm Regular

Marcar apenas uma oval.

4 Vocé tem alguma observagao, critica ou elogio ao servigo prestado nessa
refeicdo? Se sim, registre nesse espaco.

5. Caso desejar, anexe registros de imagens sobre sua experiéncia no Restaurante
Universitario.

Arquivos enviados:

Este conteldo néo foi criado nem aprovado pelo Google
Google Formularios

https:Vdocs. google_com/formsid 1 FEINNLMDY xhwm7 2 TEROMS2rSohDZvcYsoeOZEAWIIE ledit

< [ s ; Prédio V - Sala 101
Pr6-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis
Q (35) 3701-9240

e-mail: prace@unifal-mg.edu.br
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ANEXO IlI

b

Unifal3

Universidade Federal de Alfenas

RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DISPONIVEIS PARA CESSAO DE USO —

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — SEDE

ITEM

ESPECIFICACAO

QUANT.

MARCA

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

Amolador de facas (chaira), profissional, em ago inox com 10 polegadas,
com cabo em plastico branco resistente.

CIMO

RS 13,70

RS 27,40

Amolador de facas (chaira), profissional, em ago inox com 12 polegadas,
com cabo em plastico branco resistente.

CIMO

RS 19,30

RS 38,60

Assadeira Hotel n2 8, em aluminio refor¢ado, formato retangular, com
algas do mesmo material. Dimensdes: 8x40x60 cm (AxLxC).

25

ABC

RS 100,00

RS 2.500,00

Balcdo de apoio. Médulo de distribuigdo para apoio de talheres e
bandejas; confeccionado em ago inox, com 3 furos para colocagdo de
talheres, onde encaixam as trés cubas pequenas que acompanham o
produto; com pés reguldveis Modelo: BTB — 1003. Procedéncia: Nacional.

ALIA

RS 1.200,00

RS 1.200,00

Balcdo de distribuigdo aquecido. Totalmente fechado em ago inox, com
vao provido de banho-maria executado em chapa de ago inoxidavel, com
sistema de aquecimento através de resisténcia elétrica tubular de imersao
com poténcia de 3.000W-220V-60Hz, em ago inoxidavel e controle de
temperatura através de termostato e lampada piloto. O banho-maria tem
02 registros tipo fecho rapido para entrada e escoamento de agua, e
capacidade para receber até 06 GNs 1/1x100mm. Gabinete inferior neutro
provido de porta de inspe¢do para acesso aos registros de entrada e saida
de agua. Dois corre bandeja em tubos de ago inoxidavel diametro 17,
fixado nas duas laterais sobre maos francesas em chapa de ago inoxidavel,
e prateleira superior em vidro liso com aparador salivar inclinado fixado
nos dois lados, e apoiados sobre montantes tubulares de ago inoxidavel
didmetro 1.1/4”. Pés com sapatas de nivelamento em polipropileno.
Acompanham o produto: 06 cubas GNs 1/1x100mm. Dimensdes:
1500%x1200x900mm (CxLxH). Modelo: BDA-06C

SORINOX

RS 3.940,00

RS 7.880,00

Balcdo de distribuicdo resfriado. Totalmente fechado em ago inox, com
vdo provido de pista fria refrigerada executada em chapa de aco
inoxidavel rebaixada, prépria para receber até 04 GNs 1/1x100mm. A
pista fria tem em sua parte inferior serpentina em tubo de cobre
eletrolico isolado termicamente em poliuretano injetado sob pressao.
Gabinete inferior neutro provido de cabine com porta veneziana para
alojamento do conjunto frigorifico. Dois corre bandeja em tubos de ago
inoxidavel didmetro 1”, fixado nas duas laterais sobre maos francesas em
chapa de ago inoxidavel e prateleira superior em vidro liso com aparador
salivar inclinado, fixado nos dois lados e apoiados sobre montantes
tubulares de ago inoxidavel didmetro 1.1/4”. Sistema de refrigeragdo
através de conjunto frigorifico instalado em cabine lateral com janela
veneziana, formado por compressor hermético de 1/4HP, 220V, 60hz,
com controle de temperatura entre 0° a 72C através de termostato e
lampada piloto. Pés com sapatas de nivelamento em polipropileno.
Acompanham cada produto: 04 cubas GNs 1/1x100mm. Dimensdes: C:
1.500 x L: 1.200 x H: 900mm (CxLxH). Modelo: BDR-04C

SORINOX

RS 3.717,00

RS 7.434,00

Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis

%

PRACE
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VALOR

UNITARIO VALOR TOTAL

ITEM ESPECIFICACAO QUANT MARCA

Bandeja para refeigdo, em ago inox, com 7 divisdrias, incluindo apoio para 1187 IRONTE /

copo e talher. Dimensdes aproximadas: 34,5 x 45 cm. AVR R$63,00  R574.781,00

Bandeja plastica tipo self-service. Fabricada em polipropileno. Cor: azul

bic. Medidas aproximadas: 48 x 33 x 2,3 cm (CxLxA). 800 ) RS 8,58 RS 6.864,00

9 | Bandeja tipo travessa em plastico. Capacidade: 9,8 Litros. 7 PLASUTIL | RS 14,27 RS 99,89

Bebedouro industrial, gabinete em,ago inox AISI 430, capacidade de
armazenamento de 50 Its em reservatdrio em polietileno, com serpentina
interna em ago inox 304, com isolamento em isopor, filtro com tripla
operagdo de facil e manutengdo, para atendimento para
aproximadamente 100 pessoas/hora, com 2 torneiras em metal cromadas
para uso de dgua direta e refrigerada, com aparador de agiua frontal em
aco inox com dreno, termostato fixo com no minimo 7 posigdes,
compressor hermético de 1/4 hp com gas ecologico R134a, dimensdes
aproximadas 1,20(A) x 0,60(L) x 0,60 (P), voltagem 127 V, garantia minima
de 12 meses e certificado do INMETRO.

10 1 FRISBEL | R$1.425,00 RS 1.425,00

Cagarola Hotel n2 50, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade: 41
litros. Dimens&es: 50x21x0,4cm (DxAXE). Com 2 algas no mesmo material,
com 4 pontos de fixagdo cada, incluindo tampa com alga no mesmo
material da cagarola.

11 4 ABC RS 159,00 RS 636,00

Cagarola Hotel n2 55, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade:52
litros. Dimens&es: 55x22x0,4cm (DxAXE). Com 2 algas no mesmo material,
com 4 pontos de fixagdo cada, incluindo tampa com alga no mesmo
material da cagarola.

12 4 ABC RS 214,00 RS 856,00

Cagarola Hotel n2 60, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade: 73
litros. Dimens&es: 60x26x0,4cm (DxAXE). Com 2 algas no mesmo material,
com 4 pontos de fixagdo cada, incluindo tampa com alga no mesmo
material da cagarola.

13 4 ABC RS 356,88 | RS 1.427,52

Cadeira em tubo de ago carbono 1' parede 1,5; pintura epdxi po
eletrostatico com camada adicional de verniz (incolor) pd, cura 3009; solda
mig garantia contra ruptura; ponteira em poliuretano embutidas; assento CHAIR &
. N P . in 8 RS 83,00 RS 664,00
estofado com tecido sintético, anatdomico lavavel com diametro de 38 cm, TABLE ? 3
encosto em polipropileno curvado com 3 tiras horizontais medindo 15 x 37

cm.

14

15 | Caixa plastica, ndo vazada, empilhdvel, com capacidade para 20 litros. 1 PLEION RS 22,98 RS 22,98

16 | Caixa plastica, ndo vazada, empilhavel, com capacidade para 45 litros. 24 BOL_Il_\_I{IAZO RS 29,88 RS 717,12

Caixa plastica/contentores empilhaveis, vazada, com capacidade para 50

17 K
litros, cor branca.

15 DTR RS 42,99 RS 644,85

P I s . Prédio D - Sala 409
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Caldeirdo a gas/vapor. Panela interna de cocgdo construida inteiramente
em aco inoxidavel, com fundos inoxidaveis extra refor¢ados, dotados de
niples inox de escoamento. Revestimento externo, borola, tampa
inoxidavel, com sistema de abertura com mola, chaminé para saida de
gases com sapatas niveladoras em polietileno. Estrutura e camisa de
vapor, confeccionado em ago carbono, revestimentos anti-corrosivos.
Aquecimento a gas auto gerador de vapor, comando individual de
acendimento. Dotado de valvula de escoamento, torneira giratéria, copo
para entrada de dgua na camisa, valvula para nivel da camisa, valvula de
seguran¢a dupla, vélvula de aeragdo, quebra vacuo e manometro.
Acessorios: tampas inoxidaveis soltas americanas ou autoclavadas com
fechamento herméticos (sob pressdo). Capacid: 500L. Consumo: 2,2Kg/h

18 1 EMCOP | R$9.120,00 R$9.120,00

Caldeirdo a gas/vapor. Panela interna de cocgdo construida inteiramente
em aco inoxidavel, com fundos inoxidaveis extra refor¢ados, dotados de
niples inox de escoamento. Revestimento externo, borola, tampa
inoxidavel, com sistema de abertura com mola, chaminé para saida de
gases, com sapatas niveladoras em polietileno. Estrutura e camisa de
vapor confeccionadas em ago carbono, com revestimentos anti-
19 corrosivos. Aquecimento a gas auto gerador de vapor, comando 2 REVIFRIO | RS 6.600,00 | RS 13.200,00
individual de acendimento. Dotado de valvula de escoamento, torneira
giratodria, copo para entrada de agua na camisa, valvula para nivel da
camisa, valvula de seguranga dupla, valvula de aeragdo, quebra vacuo e
mandmetro. Acessérios: tampas inoxidaveis soltas americanas ou
autoclavadas com fechamento herméticos (sob pressdo). Capacidade:
200 litros. Consumo: 2,2Kg/h. Modelo: C200-RV. Procedéncia Nacional.

Caldeirdo Hotel n2 38, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade: 38
litros. Dimensdes: 38x34x0,3cm (DxAxE). Com 2 algas no mesmo
material, com 4 pontos de fixacdo cada, incluindo tampa com alga no
mesmo material do caldeirdo.

20 4 ABC RS 123,00 RS 492,00

Caldeirdo Hotel n2 40, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade: 45
litros. Dimensdes: 40x36x0,3cm (DxAxE). Com 2 algas no mesmo
material, com 4 pontos de fixagdo cada, incluindo tampa no mesmo
material.

21 4 ABC RS 138,50 RS 554,00

Caldeirdo Hotel n2 45, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade: 68
litros. Dimensdes: 45x43x0,4cm (DxAxE). Com 2 algas no mesmo
material, com 4 pontos de fixagdo cada, incluindo tampa com alga no
mesmo material do caldeirdo.

22 4 ABC RS 214,50 RS 858,00

Camara fria de congelamento - temperatura de saida de até -18° C e

capacidade de 14m3® com mddulo frigorifico (gabinete), equipamento

para produgdo de frio duas opgles: split system ou Plug in, porta RS
. . . - . . o 1 REVIFRIO

frigorifica giratdria, cortina termoplastica, soleira para porta. Dimensdes 18.500,00

2,30x2,30x2,50m (LxPxA). Modelo: CFC-RV, procedéncia nacional. Sem

pratekeiras internas.

23 RS 18.500,00

Camara fria de resfriamento — temperatura minima de saida de produto
de 0°C e de entrada a partir de 32C e capacidade de 14 m3, com mddulo
frigorifico (gabinete), equipamento para produgdo de frio duas opgdes: 1 ARTFRIO RS
split system ou Plug in, porta frigorifica giratdria, cortina termoplastica, 16.890,00
soleira para porta. Dimensdes 2,30x2,30x2,50m (LxPxA). Sem pratekeiras
internas.

24 RS 16.890,00

Canecdo Hotel n2 22, em aluminio polido, ndo fundido. Capacidade: 7,5
25 litros. Dimensdes: 22x22x0,2cm (DxAxE). Com cabo em baquelite, com 4 3 ABC RS 24,20 RS 72,60
pontos de fixagdo.
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Carro aberto para transporte de bandejas, com 3 prateleiras, varandas
contornando as mesmas e estrutura confeccionada em ago, pintura
eletrostatica a pd, dotada de rodizios de 5', sendo 02 deles com sistema
de trava (freio). Dimensdes aproximadas de 900x600x900mm (CxLxA).

26 2 MML RS 799,00 @ RS 1.598,00

Carro esqueleto para transporte de GNs. Construido inteiramente em
aco inoxidavel AISI-304, liga 18:8, com cantoneiras de apoio do mesmo
material e com abas iguais para receber 12 GNs/Assadeiras. Devera ser
dotado de 04 rodizios de @4’, sendo 2 fixos e 2 giratérios com trava.
Dimensdes aproximadas de 600x1100x1000mm. Modelo: CTB - 012 TC.
Nacional.

27 1 ALIA RS 748,00 RS 748,00

Carro funcional para limpeza, transporte de produtos e descartdveis,
com bolsa para coleta de 90 Litros com tampa e conjunto Balde duplo
28 Dobl6é 30L (removivel); 4 organizadores para acessoérios e rodizios dos 1 TOMKI RS 649,00 RS 649,00
tipos fixos e giratérios. Devera possibilitar utilizar mop plano e vertical.
Procedéncia Nacional.

Carro para lavagem de cereais (60 a 80L). Cagamba tipo basculante,
chapa de ago inoxidavel AISI 304 - 18.8, abertura na parte superior para
escoamento agua. Tela perfurada em ago inoxidavel AISI 304 - 18.8,
29 | propria para escoamento de dgua, ndo permitindo a passagem de graos. 1 COZIL | R$1.000,00 RS 1.000,00
Rodizios revestidos em borracha substituivel, tipo giratérios. Mancal e
eixo de apoio em ago inoxidavel AlISI 304 - 18.8, fixados em montagem
em aco inoxidavel. Modelo: CLC-60

Carro para remolho de talheres. Devera ser construido em ago inoxidavel
AISI 304; com 04 rodizios de @5°, sendo 2 giratdrios com freio e 2 fixos.

30 Devera ter capacidade aproximada de 45 Litros. MODELO: URT- 665. 1 AUA RS 479,00 RS 479,00
Procedéncia: Nacional.
. .. SOLUTIO
31 Carro plataforma em ago inox, 90x60x90cm com rodizios. 3 N R$ 719,00 @ RS$2.157,00
Catraca mecanica em ago, com gabinete do tipo pedestal, estrutura com
tratamento anti-corrosivo (fosfatizante) e pintura eletrostatica a pd; 03
32 2 DIMEP |R$1.184,00 | RS 2.368,00

bragos em tubo de ago inox polido, com contador mecanico numérico,
bidirecional e com trava em uma das diregGes.

Chapa bifeteira a gas: Chapa Quente a gds; corpo estrutural, painel
frontal e gabinete inferior em ago inoxidavel, com acabamento escovado;
chapa que recebera o alimento em ago inox sendo completamente lisa;
calha lateral para coleta de gordura proveniente dos canais de grelha
33 superior; ignicdo mecanica/automatica para acendimento do piloto; 2 TOPEMA | RS 2.439,57 | RS 4.879,14
regulagem de fogo do maximo ao minimo; conjunto de queimadores de
alto rendimento comandados por registro de gas niquelado; consumo de
gads (aproximado): 3,50 kg/hora; dimensGes aproximadas de
900x900x900 mm.
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Coifa de Ago Inoxidavel com filtros inerciais (para coc¢do) medindo L =
200, C =300, H = 60cm. * Captador de vapores e vapores gordurosos; ®
Confeccionada em ago Inoxidavel, padrdao americano AlSI 304 espessura
da chapa n2 18, com estrutura reforcada. ¢ Calhas periféricas para
contengdo de liquidos e gorduras. ¢ Drenos de ago inoxidavel de % com
bujdes para limpeza e caixa coletora de gorduras. e Filtros inerciais
metalicos telados para captagdo de vapores gordurosos ou tipo Firegard
(corta chama), removiveis para limpeza. * Fixadas em tirantes em ago
inoxidavel de nivelamento com ajuste regulavel de nivelamento. ¢ Parte RS
. , . . . 1 ALJA

superior com saidas com colarinho dimensionado para receberem os 13.988,00
dutos de exaustdo dos gases e gorduras. ® Dutos em chapa n? 18 de ago
galvanizado com ¢ 600mm , tirantes em ago inoxidavel , curvas,
colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. ® Um exaustor axial
sobre a coifa e outro na saida com tela para protecdo do Exaustor Axial
ATD ¢ 600/8-6, e painel de controle com chaves independentes. ¢ Filtros
tipo firegard com extragdo de gordura pelas chicanas sobrepostas em
alinhamento vertical com parafuso de ajuste com mola para
balanceamento do sistema de exaustdo.

34 RS 13.988,00

Colher de arroz, em ago inox, pode ser lavada em maquina de lavar

3 lougas. Dimensdes: 8x4x41cm (LxAxP)

10 BRINOX RS 10,20 RS 102,00

Colher de ch3, em ago inox, medindo aproximadamente 118mm de

36 . P :
comprimento e espessura minima de 1mm, com cabo em aco InoxX.

122 DISOLLE RS 4,50 RS 549,00

Colher de mesa, em ago inox, medindo aproximadamente 190mm de

37 . . :
comprimento e espessura minima de 1,6mm, com cabo em dacgo Inox.

870 STYLLE RS 6,50 RS 5.655,00

Colher para sobremesa, em ago inox, medindo aproximadamente
38 166mm de comprimento e espessura minima de 1,20mm, com cabo em | 692 STYLLE RS 5,50 RS 3.806,00
aco inox.

39 | Concha funda para sopa ou feijdo. Comprimento aproximado de 30 cm. 10 BRINOX RS$ 10,05 RS 100,50

Condicionador de ar tipo split. Unidade condicionadora de ar - Split hi

40 hall// Capacidade 12000 BTUs// F/Q Frio

1 ELGIN | R$1.552,99 | R$1.552,99

Cortador de legumes, desmontavel, tamanho grande, com tripé, facas

41 . .
em acgo inox, pés e colunas em ago.

2 VITALEX | RS$ 120,00 RS 240,00

CUBA GASTRONOMICA ou GASTRONORME. Confeccionado em aco inox;
42 lisa; tamanho 1/1 x 100mm; com algas. Medidas aproximadas: 530 x 325 26 SANCLAR | RS 83,00 RS 2.158,00
x 100mm.

Cutelo, profissional, tamanho grande, lamina em ago inox e cabo em

43 altileno branco. 1 DI SOLLE RS$ 37,90 RS 37,90
44 Escumadeira em ago inox para arroz, comprimento minimo de 30 cm. 3 BRINOX RS 8,95 RS 26,85
Esguicho de lavagem. Tubo flexivel com prote¢do em ago inox e pistola
com acionamento vertical, oferecendo maior mobilidade nos processos
45 de pré-lavagem. Pode ser instalado em pia (tampol) ou parede. Altura de 1 TRITURAC | R$ 1.299.96 | RS 1.299,96
670mm e Largura de 450mm. Para uso com agua fria ou quente.
Conexdo padrdo de 12" BSP (acompanhado de bucha de redugdo de 34’
para 1/2" para quando forem instalados em paredes).
. . . TRAMON
46 | Espdtula em ago inox, com cabo em polietileno branco, tamanho 12cm. 4 TINA RS 12,84 RS 51,36
Estantes em acgo inoxidavel com prateleira em chapa lisa AlSI 304 chapa
47 18. Dimensdes: 200x60x150cm. 4 i R$ 2.980,00 | R511.920,00
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Estantes em ago inoxidavel com prateleira tipo grelha em ago inoxidavel

48 AISI 304 chapa 18. Dimensdes: 200x60x150cm. 6 R$3.800,00  R522.800,00
Estante prateleira em ago inox, perfurada, em quatro planos, prateleiras
confeccionadas com tubos de ago inoxidavel de 25mm, parede 1,2mm,

49 | AISI304, liga 18:8, padrdo americano, com espagamento entre um tubo e 1 - - -
outro de no maximo 50 mm, com reforco em perfil U de aco inox a cada
50 cm, equipada com sapatas reguladoras de polietileno.

50 Extintor de incéndio, portatil, CO2, com capacidade para 06kg (com 9 i RS 25345 RS 1.267.25
carga).

51 Faca corte, pI’OfISSIOI’]:’:ﬂ, serrilhado, com lamina em ago inox de 8 ) TRAMON RS 19,89 RS 39,78
polegadas, cabo em altileno branco. TINA

59 _Faca de corte, profissional, taman_ho grande, corte largo, lamina em ago 1 HERCULE RS 26,00 RS 26,00
inox de 12 polegadas, cabo em altileno branco. S

53 .Faca de corte, profissional, tama.nho grande, corte largo, lamina em ago ) MUNDIAL RS 35,95 RS 71,90
inox de 6 polegadas, cabo em altileno branco

54 Faca de corte, profissional, tamanho grande, corte largo, [dmina em aco 5 MUNDIAL RS 19,89 RS 39,78

inox de 8 polegadas, cabo em altileno branco.

Faca de mesa, em ago inox, medindo aproximadamente 104mm de
55 comprimento da lamina e 212mm de comprimento total, espessura| 960 STYLLE RS 9,99 RS 9.590,40
minima de 3,0mm, com cabo em ago inox.

Faca Mezzaluna, tamanho grande, com lamina em ago inox e cabo em 1 TRAMON RS 20,89 RS 20,89

>6 polywood. TINA

Fatiador automatico de frios. Base em aluminio fundido, afiador
incorporado. Carro corta frios, encosto e protecdo galvanoplastica em
aco inoxidavel. Lamina fabricada em ago temperado com tratamento
superficial anti-oxidante. Todas as partes em contato com alimentos sdo
de aco inoxidavel. Carro adequado e de facil manejo, para o corte de
embutidos de todos os tamanhos e formas. Regulador da espessura de
fatia graduado, permitindo corte até 25 mm. Capacidade de corte até
diametros de 210 mm x 320 mm de comprimento. Transmissdo da
lamina por correias e do carro porta-frios por corrente. Pés anti-
derrapantes. Motor de 1/3 CV. Modelo: CFTA 300

57 1 SKYNSEM | RS 2.849,00 | RS 2.849,00

Fogdo industrial a gas com 08 queimadores - Tampo superior, estrutura
do monobloco e pés em inox, dotado de bandejas aparadoras de
residuos, estrutura em perfil "L", pés com sapatas niveladoras em
polietileno, prateleira inferior gradeada em perfil "U", equipamento
construido inteiramente em ago inoxidavel. Galeria de queimadores
duplos (cachimbo e coroa), confeccionado em ferro fundido extra
reforgado. Grelhas termodinamicas, estruturais em ago com tratamento
térmico para alta temperatura. Acendimento através de registros apis
(com tubo coletor ou com botoeiras em baquelite). Opg¢bes de
instalagGes: centro de cozinha. Dimensdes: 1580x840x900mm

58 1 ELVI RS$3.580,00 RS 3.580,00
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Forno Industrial a gads com 3 camaras. Forno totalmente em ago
inoxidavel AISI-304-18/8 (interno e externo) extra reforgado. Indicado
para assar diversos tipos de alimentos. Camara interna em ago inox AlSI-
304-18/8, dimensionada para receber recipientes GN 2/1 e dotada de
trilhos regulaveis. Com isolamento em mantas de |3 de vidro;
aquecimento através de queimadores tubulares perfurados e
confeccionados em ago carbono; acendimento através de registros do
tipo "apis" com botoeiras. Com sapatas niveladoras em polietileno.
DimensOes aproximadas de 880x845x1650mm. Modelo: FIG3-RY,
procedéncia nacional. As grades dos fornos ndo acompanham o produto.

59 2 REVIFRIO | R$3.999,99 | RS 7.999,98

Frigideira Hotel n2 36, em aluminio polido, ndo fundido, com 36cm de
diametro e espessura minima de 0,2cm, com cabo de baquelite com ao
menos 3 pontos de fixagdo e alga no mesmo material da frigideira, com 4
pontos de fixagdo.

60 3 ABC RS 44,29 RS 132,87

Frigideira Hotel n2 40, em aluminio polido, ndo fundido, com 40cm de
diametro e espessura minima de 0,2cm, com cabo de baquelite com ao
menos 3 pontos de fixagdo e alga no mesmo material da frigideira, com 4
pontos de fixagdo.

61 2 ABC RS 42,00 RS 84,00

Garfo bidente/trinchante, em ago inox e com comprimento minimo de

62 30cm.

8 BRINOX RS 8,28 RS 66,24

63 Garfo de mesa em acgo inoxidavel, tipo sobremesa. 534 STYLLE RS 5,50 RS 2.937,00

64 | Garfo de mesa em aco inoxidavel. 640 STYLLE RS 6,50 RS 4.160,00

GASTRONORME OU CUBA GASTRONOMICA, COM TAMPA. Gastronorme
ou cuba gastrondmica: confeccionado em ago inox; lisa; tamanho 1/1 x HIDRONO
65 100mm; com algas. Medidas aproximadas: 530x325x100mm. Tampa para 10 X R$ 165,62 | RS 1.656,20
cuba gastronémica ou gastronorme: Confeccionada em ago inox; para

cuba 1/1; com alga e com recorte para as algas da cuba.

Leitor de cdédigo de barras com as seguintes especificagGes: Tipo slot
reader; Forma de leitura: passagem; Interface USB; Compatibilidade com
66 | codigos de barra 2 de 5 intercalado, 39, 128, EAN-13 e Infra-Red. 2 - RS 410,00 RS 820,00
Garantia minima de 01 ano. Referéncia: CIS MinyScan USB ou de melhor
qualidade. (TCU, Acérddo 24012006, 9.3.2 - Plenario).

Lixeira em ago inox, com tampa, acionamento por pedal, capacidade

67 para 50 litros.

6 BRINOX | R$346,70 @ RS 2.080,20

Maquina lavadora de lougas. Capacidade: 18 pratos ou 09 bandejas ou
25 copos ou 160 talheres por ciclo; ciclo 01 minuto; capacidade para
lavar até 60 gavetas por hora; consumo de agua 3,8 litros por gaveta;
fases: lavagem + enxagiie. Contém: 02 gavetas para pratos ou bandeja
até 46 cm; 01 gaveta para lougas especiais (xicaras, molheiras,
cumbucas); 01 gaveta para talheres com 16 copinhos. Acompanha mesas
laterais com dimensGes aproximadas de 75 cm de comprimento; 1 HOBART RS
instalacdo em linha; conversivel para canto de parede. Acionamento do 13.999,00
ciclo pelo fechamento da porta; comando digital com auto-diagndstico;
camara Util (aproximada) de 395 mm de altura para acomodar bandejas;
filtros do tanque de lavagem e protetor da bomba em ago inoxidavel;
moto-bomba de lavagem de 1,5cv. Bragos de lavagem e enxagiie tipo
anti-entupimento. Dimensdes: 680x710x1420 mm (LxPxA). Modelo:
ECOMAX 900

68 RS 13.999,00
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Mesa e caixa coletora de decantagdo para descascador de tubérculos,
construida inteiramente em ago inoxidavel AlSI-304, 18.8, tampo com
orificio aprox. 100 mm para passagem de tubulagdo de esgoto do
descascador com colarinho de 20 mm, estrutura em quadro de
cantoneiras em perfil U, pés aprox. 38 mm com sapatas niveladoras em
polietileno, contraventamentos 25mm, caixa de coleta de liquidos com
dreno e caixa para coleta de residuos perfurada removivel,
confeccionado em ago inoxidavel AISI-304, liga 18.8. DimensGes aprox.
A=420 mm x L=480 mm x P=510 mm. Peso liquido aprox. 12 Kg. Produto
compativel com descascador de tubérculos Siemsen, modelo DB-25HD.

69 1 EMCOP | R$910,00 RS 910,00

Mesa ZRG-120 conjugada c/ 04 assentos giratdrios. Estrutura: em ago
tubular 38,1mm diametro, parede 1,5mm. Pintura: eletrostatica a pd
sobre tratamento antiferrugem por fosfatizagdo. Ponteira externa de
protecgdo e sapatas regulaveis. Toda estrutura soldada com solda “MIG”.
Tampo: MDF 25 mm com revestimento melaminico nas 02 faces e bordas
revestidas com perfil de PVC, chassi giratério, modelo TRYP, com retorno
automdtico em tubo de 1”. Assento: em MDF com revestimento
melaminico e bordas revestidas com resinas poliuretanicas na mesma cor
do revestimento. Encosto: em chapa de ago moldada, com 03 tiras,
pintura eletrostatica a po.

70 75 STALL RS 499,00 | RS 37.425,00

P4 para caldeirdo, confeccionado em polietileno resistente a altas

71
temperaturas, com cabo grande. Dimensdes: 1,52x9x75cm.

4 KITPLAS RS 43,00 RS 172,00

Pa para caldeirdo, confeccionado em polietileno resistente a altas

72 . ~
temperaturas, com cabo grande. Dimensdes: 2x11x100cm.

4 KITPLAS RS 61,00 RS 244,00

Pa para caldeirdo, confeccionado em polietileno resistente a altas

73
temperaturas, com cabo grande. Dimensdes: 2x12x120cm.

2 KITPLAS RS 69,98 RS 139,96

Paletes em polietileno de alta densidade, vazado com quatro entradas
para empilhadeira e carrinho peleteiro, resistente, empilhavel, lavavel e ECO
. . . X . o 10 RS 91,87 R$ 918,70
impermedvel, capacidade para até 2.000 kg, dimensdes: 1,20 x 1,00 x PALLET ? ?

0,15 m.

74

Panela de pressdao. Tampa com fechamento externo, capacidade para
20,8 litros, confeccionada em aluminio polido, com 5 sistemas de
75 | seguranga, trava de seguranga, valvula multipla para sele¢do da pressao 4 ERILAR R$ 270,00 | R$1.080,00
de cozimento, trés opgdes de pressdo de cozimento (5, 10 e 15 PSI),
incluindo 2 grelhas e manual de instrugdes. Garantia 12 meses.

Pass Through aquecido 02 portas de vidro duplo (frente e tras).
Caracteristicas: revestimento interno e externo em ago inox 430, isolado
com 13 de vidro nas laterais, teto e fundo; equipado com resisténcia
elétrica blindada; rodizios com travas. Controlador eletronico digital com

76 L . e L. 1 STEEL RS 4.760,00 | RS 4.760,00
indicador de temperatura; o equipamento devera atingir, no minimo, a
temperatura de 65°2C. Capacidade para 16 Gns 1/1x100mm, com
corredigas padrdo de recipientes gastronorm. Voltagem: 110 ou 220V.
Medidas: 700 x 800 x 2000 mm.

77 Pegador universal, em ago inox e comprimento minimo de 21 cm. 4 SIMGOISAG RS 7,85 RS 31,40
Picador de carne inox, boca 22. Capacidade de Moagem: 300 Kg/h.

78 Dimensdes: 70x35x40 cm (AxCxP). Peso Liquido: 39,5 Kg. Peso Bruto: 1 SKYNSEM | RS 1.498,00 | RS 1.498,00

47,3 Kg. Motor monoféasico 4 pdlos de 1 hp. Tensdo: 110 / 220V.
Frequéncia: 60Hz. Modelo: PCP22
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79 Placa de corte e.m plaitlco inquebravel, resistente a altas temperaturas, 6 KITPLAS RS 41,99 RS 251,94
na cor branca. Dimensdes: 1,5x30x50cm
Placa de corte em plastico inquebravel, resistente a altas temperaturas, DEO
80 na cor branca. Dimens&es: 3x50x100cm. 4 PLASTIC R5349,13 | R31.396,52
81 Prato em vidro temperado branco PEPS; diametro minimo: 27 cm. 963 - RS 11,99 | RS 11.546,37
Processador de alimentos - Préprio para fatiar, desfiar, ralar alimentos
como queijos, verduras, legumes e outros. Acompanha no minimo: 6
discos de corte, sendo 02 fatiadores (1 mm e 3 mm), 03 desfiadores (3
82 mm, 5 mm e 8 mm), um ralador; e uma vasilha coletora em metal polido. 1 SIEMSEN | RS 1.400,00 | RS 1.400,00
Caracteristicas: Poténcia: 0,33 hp, Freqliéncia: 60 hz, Tensdo: 110/220V.
Dimensdes: 61x32x44 cm (AxCxP). Consumo: 0,24 Kw/h. Peso liquido:
18,4 Kg, Peso bruto: 22 Kg. Rotagao do disco: 438 rpom. MODELO: PA-7SE
33 Socador para feua.o, em~ polietileno branco, com cabo em ago inox 1 KITPLAS | RS 103,00 RS 103,00
tamanho grande. Dimensdes: 10x100cm.
34 TAMPA PARA CUBA GASTRONOMICA. Confeccionada em ago inox; para 13 I DEB RS 33,99 RS 441,87
cuba 1/1; com alga e com recorte para as al¢as da cuba.
Televisor, tela tamanho 42 pol, voltagem 110/240 vca, caracteristicas
85 adicionais FULL-HD 2 HDMI, entrada RGB, estéreo/sap, tela tipo LCD. Ndo 1 LG RS 2.479,00 | RS 2.479,00
acompanha controle remoto.
Term&metro Digital com infra-vermelho para alimentos, com mira laser e
emissdo ajustavel, para medigdes profissionais. Com fungdo maxima e ICEL/INC
86 minima, selecdo de leitura em 2C ou 9F; visor de cristal liquido LCD ! OTERM R> 298,97 R> 298,97
iluminado. Escala de -502C até +5002C. Alimentagdo por bateria 9V.
VALOR TOTAL RS 361.587,88
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ANEXO IlI

RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DISPONIVEIS PARA CESSAO DE USO -

RESTAURANTE UNIVERSITARIO — SEDE

(continuagdo...)
ITEM ESPECIFICACAO QUANT
COMPUTADOR:
- monitor preto AOC, LCD, cédigo 716Sw, modelo TFT17W80PS, Q40G17N-615-63A XY;
1| CPU bege — n? patrimonio: 046079; 1

- leitor de cartdo magnético, ComPex — Modelo BSR-1022V-BT, n2 patrimonio: 096609;
- teclado preto — Daten P/N CN2002 — S/N 009915529
- mouse preto WS-5039-P-BP-SK

COMPUTADOR: monitor SANSUNG Sync Master 632 nw Plus LCD; leitor Miny Scan 054742; CPU 046888 Hp;

2 . . o 1
Mouse optico Hard Line; Teclado bege/azul Satellite int

3 Cadeira para escritorio fixa, quatro pés palito, tubo 7/8, estrutura em aco. Estofada com espuma injetada, com 1
35mm de espessura. Revestimento em tecido preto.

4 Mesa para escritério com duas gavetas, em MDF, acabamento em PVC. Cor: Azul escuro. 1

5 Cadeira de escritério azul, com rodizios. 1

6 Mesa para escritério sem gavetas, em MDF, acabamento em PVC. Cor: Cinza. 1
Dispenser para sabonete liquido. Dispenser em ABS de baixa densidade e alta resisténcia. Reservatério com

7 capacidade minima de 400 ml de sabonete liquido ou alcool gel. Cor: branca. Deverd ser acompanhado de kit 1
para fixagdo na parede, contendo buchas e parafusos. Medidas aproximadas: 19 ¢cm (altura) x 09 cm (largura) x
09 cm (profundidade). (01 hall rampa)
Dispenser para toalha de papel interfolhas com 2 dobras, esmaltado em pintura epdxi. Medidas aproximdas: 30 x

8 25 cm. 4
(01 pia de manipulagdo, 02 banheiros funcionarios (M e F), 01 hall rampa)
Dispenser em plastico ABS branco para papel higiénico, capacidade para roldo de 300 metros.

9 . S 2
(02 banheiros funcionarios (M e F))

10 | Condicionador de ar de janela — Sala do Lixo

11 | Bancos de fabricagdo prépria da UNIFAL-MG. Cor: branca

12 Mesa estrutura em metalon 50x30, tampo em compensado revestido em férmica TX 6mm, medidas de 1.50 x 1

0.70 x 0.75m (comprimento x largura x altura). Fabricag¢do prépria da UNIFAL-MG. Patrimdnio n2 3437

%
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ANEXO IV
RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DISPONIVEIS PARA CESSAO DE USO —
RESTAURANTE UNIVERSITARIO — SANTA CLARA

VALOR

ITEM DESCRICAO QUANT. UNITARIO

VALOR TOTAL

Balcdo de distribuicdo aquecido. Construido em ago inox;
aquecimento com resisténcia elétrica; corre-bandejas em
tubos de ago inox dos dois lados; acabamento em acgo inox;
saia interica em todos os lados; com prateleira superior e
anteparo para saliva de vidro; gabinete inferior fechado.
Capacidade para 06 cubas ou gastronorms 1/1 x 100mm com
alca. Dimensdes aproximadas de 2200x1200x900mm.
Acompanham o produto: 06 cubas GNs 1/1x100mm.
Dimensdes: 1500x1200x900mm (CxLxH). Modelo: Inecom-
MDA 220.

01 01 RS 5.430,00 RS 5.430,00

Balcdo de distribuigdo resfriado. Totalmente fechado em ago
anoxidavel, com vdo provido de pista fria refrigerada
executada em chapa de ago inoxiddvel rebaixada, prépria para
receber até 04 GNs 1/1x100mm. A pista fria tem em sua parte
inferior serpentina em tubo de cobre eletrolico isolado
termicamente em poliuretano injetado sob pressdo. Gabinete
inferior neutro provido de cabine com porta veneziana para
alojamento do conjunto frigorifico. Dois corre bandeja em
tubos de ago inoxidavel didametro 1”, fixado nas duas laterais
sobre mdos francesas em chapa de ago inoxidavel e prateleira
superior em vidro liso com aparador salivar inclinado, fixado
nos dois lados e apoiados sobre montantes tubulares de ago
inoxidavel didmetro 1.1/4”. Sistema de refrigeracdo através de
conjunto frigorifico instalado em cabine lateral com janela
veneziana, formado por compressor hermético de 1/4HP, 220V,
60hz, com controle de temperatura entre 0° a 72C através de
termostato e lampada piloto. Pés com sapatas de
nivelamento em polipropileno. Acompanham cada produto:
04 cubas GNs 1/1x100mm. Dimensdes: C: 1.500 x L: 1.200 x H:
900mm (CxLxH). Modelo: BDR-04C.

02 01 RS 3.715,00 RS 3.715,00

Bancada estrutura em metalon 50x30, tampo em compensado
revestido em formica TX 6mm, medidas de 1.50 x 0.70 x 0.70m
(comprimento x largura x altura). Fabricagdo propria da
UNIFAL-MG.

03 01 244,42 RS 244,42

Bebedouro: capacidade de refrigeragdo de 3,5 litros/hora.;
Tipo coluna, gabinete confeccionado em chapa pré-tratada;
Tampo em ago inox polido; Duas torneiras (para copo e boca)
ambas com regulagem do jato de agua, reservatério em ago
inox 304N com serpentina externa em cobre, isenta de
chumbo, envolta por material de isolagdo térmica. Dreno para
limpeza. Sifdao na saida do esgoto; Tubulagdes atdxicas; Filtro
com carvdo ativado; Compressor silencioso que utilize gas
R134. DimensGes aproximadas: 0,38 m largura x 0,27 m
comprimento x 0,96 m altura. Certificado pelo INMETRO.

04 01 RS 547,38 RS 547,38

P I s . Prédio D - Sala 409
Pré-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis
@ ttort “ unitart udanti (35) 3299-1332

e-mail: prace@unifal-mg.edu.br
PRACE prace@ g



MINISTERIO DA EDUCACAO %
Universidade Federal de Alfenas. UNIFAL-MG 4
Pro-Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis- PRACE Unlfalg

Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700. Alfenas/MG. CEP 37130-000
Fone: (35) 3299-1332. Fax: (35) 3299-1063

Universidade Federal de Alfenas

ITEM

VALOR

DESCRIGAO QUANT. UNITARIO

VALOR TOTAL

05

Buffet modulado para distribuicdo de refeicGes - Mddulo de
apoio para pratos e talheres, com trés cubas para talheres.
Construido totalmente em ago inoxidavel, com gabinete
inferior fechado; tampo superior também em inox. Dimensdes
aproximadas: frente 750 mm, lateral 800 mm, altura 620 (820
mm considerando as cubas para talheres).

01 RS 1.905,00 RS 1.905,00

06

Cadeira confeccionada em tubo 7/8 com pintura elestrostatica,
sapatas protetoras nos pés, assento e encosto anatémicos e
confeccionados em compensado 10mm de espessura, 01 RS 22,30 RS 22,30
revestimento do assento e das duas faces do encosto em
férmica cor azul claro.

07

Carro plataforma em ago inox, 90x60x90cm com rodizios. 01 RS 719,00 RS 719,00

08

Catraca mecanica em ago, com gabinete do tipo pedestal,
estrutura com tratamento anti-corrosivo (fosfatizante) e
pintura eletrostdtica a pd; 03 bragos em tubo de ago inox 02 RS 1.500,00 RS 3.000,00
polido, com contador mecanico numérico, bidirecional e com
trava em uma das diregGes.

09

Dispenser para sabonete liquido. Dispenser em ABS de baixa
densidade e alta resisténcia. Reservatério com capacidade
minima de 400 ml de sabonete liquido ou alcool gel. Cor:
branca. Deverda ser acompanhado de kit para fixagdo na
parede, contendo buchas e parafusos. Medidas aproximadas:
19 cm (altura) x 09 cm (largura) x 09 cm (profundidade).

03 RS 26,10 RS 78,30

10

Dispenser para toalha de papel interfolhnas com 2 dobras.
Confeccionado em ABS ou poliestireno de alto impacto.
Fechamento por chave em plastico ABS. Cor: branca. Medidas
aproximadas: 29 cm (altura) x 25 cm (largura) x 12 cm
(profundidade). Devera ser acompanhado de kit para fixagdo
na parede, contendo buchas e parafusos.

02 RS 29,00 RS 87,00

11

Extintor de incéndio, portatil, CO2, com capacidade para 06kg

(com carga). 03 RS 253,45 RS 760,35

12

Leitor de cédigo de barras slotcode infraview com as seguintes
especificagbes ou superior: tipo slot reader; forma de leitura:
passagem; interface usb; compatibilidade com cédigos de barra
2 de 5 intercalado, 39, 128, ean-13 e infra-red.

01 RS 170,00 RS 170,00

13

Lixeira plastica em polipropileno (PP), acionamento da tampa

pelo pedal, cor branca, formato arredondado e capac: 12 L. 02 R$ 15,99 R$ 31,98

14

Lixeira em ago inox, com tampa, acionamento por pedal,

capacidade para 50 litros. 02 RS 346,70 R> 693,40

15

Mesa de apoio 2m, 100% fabricada em ago inoxidavel AlSI 304,
simples, com pés em tubo de 1 12” com contraventamento de
1”, sem grade inferior, sem espelho. Medidas: 90 cm (altura) x
70 a 80 cm (largura) e 200 cm (comprimento).

01 RS 850,00 RS 850,00
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16

Mesa fixa conjugada com 04 assentos giratérios com encosto,
medidas aproximadas de 1,15 m x 68 cm. Estrutura: em ago
tubular 38,1mm diametro, parede 1,5mm. Pintura: eletrostatica
a pd sobre tratamento antiferrugem por fosfatizagdo, cor cinza.
Ponteira externa de protecdo e sapatas reguldveis. Toda
estrutura soldada com solda “MIG”. Tampo maple: inteiro, em
MDF 25 mm com revestimento melaminico nas 02 faces e
bordas revestidas com perfil de PVC; chassi giratério, modelo
TRYP, com retorno automatico em tubo de 1”. Cadeiras com
assento em polipropileno azul escuro, estrutura cor prata com
veniz; encosto: em chapa de ago moldada, com 03 tiras
horizontais; pintura eletrostética a pé prata verniz.

09 RS 797,99 RS 7.181,91

17

Mesa para microcomputador com superficie Unica, com pro-
longamento a direita, base regulavel para teclado, com 72cm de 01 R4 93,00 RS 93,00
altura x 92cm de largura e 92cm de profundidade.

18

Mesa para restaurante fixa conjugada com 04 assentos
giratorios com encosto. Assento: formato circular com diametro
de 38 cm; tampo em polipropileno; cor azul bic; espago entre
assentos laterais de 26 cm; chassi giratério, modelo TRYP, com
retorno automatico em tubo de 1?; Encosto: em chapa de ago
moldada, com 03 tiras horizontais de 3 c¢cm de largura cada,
comprimentos: tira superior 37 c¢cm, tira do meio 35 cm, tira
inferior 33 cm; altura do encosto: 42 cm (medindo no centro) e
40 cm (nas extremidades); pintura eletrostdtica a po prata
verniz; Tampo: maple em MDF; inteiro; com revestimento
melaminico nas 02 faces e bordas revestidas com perfil de PVC;
2,5 cm de espessura; medindo 1,15 m x 68 cm; fixagdo na
estrutura por 8 pontos para parafusos; Estrutura: em acgo
tubular , parede 1,5mm; pintura eletrostatica a pd sobre
tratamento antiferrugem por fosfatizagdo, cor prata com verniz;
ponteira externa de protecdo e sapatas regulaveis; toda
estrutura soldada com solda MIG; distdncia entre o pé e o
assento de 41 cm; estrutura que liga os pés dos assentos laterais
de 60 cm de comprimento; ndo ha nenhuma estrutura entre as
pessoas que se assentarem de frente uma para a outra.

25 RS 916,00 RS 22.900,00

19

Mesa ZRG-120 conjugada ¢/ 04 assentos giratdrios. Estrutura:
em ago tubular 38,1mm diametro, parede 1,5mm. Pintura:
eletrostdtica a pd sobre tratamento antiferrugem por
fosfatizagdo. Ponteira externa de protecdo e sapatas regulaveis.
Toda estrutura soldada com solda “MIG”. Tampo: MDF 25 mm
com revestimento melaminico nas 02 faces e bordas revestidas 08 R4 499,00 RS 3.992,00
com perfil de PVC, chassi giratério, modelo TRYP, com retorno
automatico em tubo de 1”. Assento: em MDF com revestimento
melaminico e bordas revestidas com resinas poliuretanicas na
mesma cor do revestimento. Encosto: em chapa de acgo
moldada, com 03 tiras, pintura eletrostatica a po.

20

Microcomputador Intel Pentium Core 2 Duo, 24ghz, 2gb,
gravador de DVD/R W e monitor LCD 17. Acompanha mouse 01 R4 2.300,00 RS 2.300,00
preto BraView e teclado Satellite int preto. Modelo: DT2-BV1.
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Monitor TFT-LCD: 17 polegadas, contraste minimo de 600:1,
brilho minimo de 250 cd/m?, resolucdo de 1280 x 720, nimero
de cores 16,2 m, frequéncia de varredura de 30-81 khz
horizontais e 56-75hz  verticais, angulo de visdo
21 horizontal/vertical de 160%7160°. Tempo de resposta 8ms ou 01 RS 498,00 RS 498,00
menor, alimentagdo 90 ~ 264 vac; fonte interna no monitor;
sinal de video: digital, rgb analdgico; interface: 15 pinos
analogico; base: mdvel (removivel com controle de inclinagdo e
ajuste de altura).

Pass Through aquecido 02 portas de vidro duplo (frente e tras).
Caracteristicas: revestimento interno e externo em aco inox 430,
isolado com 13 de vidro nas laterais, teto e fundo; equipado com
resisténcia elétrica blindada; rodizios com travas; pés regulaveis.
22 Controlador eletrénico digital com indicador de temperatura; o 01 RS 4.760,00 RS 4.760,00
equipamento devera atingir, no minimo, a temperatura de 65
oC. Capacidade para, no minimo, 17 Gns 1/1x100mm, com
corredigas padrao de recipientes gastronorm. Voltagem: 110 ou
220V. Medidas: 700 x 800 x 2000 mm.

VALOR TOTAL R$ 59.979,04
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PRECO MAXIMO DE REFERENCIA POR REFEICAO

COMPOSICAO DE CUSTOS POR REFEICAO

CUSTOS CAFEII:?“;IVTNHA ALMOfr?E“ElJ;NTAR
Matéria prima alimentar RS 3,42 RS 6,63
Material descartavel RS 0,14 RS 0,40
Produtos de higiene e limpeza RS 0,17 RS 0,60
Mao-de-obra e EPIs RS 0,46 RS 1,45
Aluguel RS 0,06 RS 0,10
Despesas diversas RS 0,02 RS 0,82
Beneficio e despesas indiretas RS 1,28 RS 3,00
PRECO MAXIMO DE REFERENCIA RS 5,55 RS 13,00
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ANEXO V
DECLARAGAO DE RECEBIMENTO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Eu, ’

portador(a) do CPF n? )

(funcdo/cargo) da empresa ,

declaro, para os devidos fins, que recebi da Universidade Federal de Alfenas — UNIFAL/MG,
todos os equipamentos e utensilios referentes a execucdo dos servicos na Sede e Unidade
Educacional Santa Clara, conforme quantidades e especificacdes descritas nas listas anexas,

gue seguem assinadas pelos presentes abaixo identificados.

Alfenas (MG), de de 2025.

EMPRESA:
Nome do Responsavel:
CPF/RG:

UNIFAL-MG - Cargo/Fungdo:
Nome do Responsavel:
CPF/RG:

Testemunhas:

Nome:
Cargo/Fungao:
CPF/RG:

Nome:
Cargo/Funcdo:
CPF/RG:
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REFEICAO: CAFE DA MANHA

DIA DA SEMANA

COMPONENTE
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Opgdo 1 Café Puro Café Puro Café Puro Café Puro Café Puro
Opgao 2 Leite Puro Leite Puro Leite Puro Leite Puro Leite Puro
Opcdo 3 | Café com Leite | Café com Leite | Café com Leite | Café com Leite | Café com Leite
BEBIDA Opcso 4 Leite com Leite com Leite com Leite com Leite com
Achocolatado | Achocolatado = Achocolatado | Achocolatado Achocolatado
. Cha de Cha de Erva , N Cha de Erva ,
Op¢do 5 Camomila Doce Cha de Hortela Cidreira Cha de Morango
Opgdo 6 @ Leite Vegetal Leite Vegetal Leite Vegetal Leite Vegetal Leite Vegetal
- P3o Francés P3o Francés P3o Francés P3o Francés | Pao Francés com
Opgao 1 . . . . .
com Manteiga | com Manteiga | com Manteiga | com Manteiga Manteiga
- R P3o Francés P3o Francés Pao Francejs P3o Francés com
LANCHE Pao Francés . . com Manteiga .
. com Manteiga | com Manteiga Manteiga
. com Manteiga +
Opgao 2 + + +
+ . . Torrada com
. Bolacha Agua e | Rosquinha de ) Bolacha
Sequilhos Manteiga e .
Sal Coco , Amanteigada
Orégano
FRUTA Mamao Laranja Banana Maga Melancia
(continua...)
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ANEXO VI

DEMONSTRACAO DE CARDAPIO

ALMOCO E JANTAR

b
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(continuagao)

REFEICAO: ALMOCO OU JANTAR

DIA DA SEMANA
COMPONENTE .
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Alface Alface Alface Alface Alface Alface
Repolho Acelga Couve Mix de Folhas Rdcula Repolho Roxo
T ; Cenoura Peni Beterraba T ; Pepi
omate epino omate epino
SALADAS Ralada P Ralada P
Batata o
) Jardineira de Cenoura .
Chuchu Bolinha . Batata Doce Maionese
Legumes Cozida
Temperada
Iscas de Peixe
a Milanesa
R Coxa e Pernil Assado = __
Almondegas ou Carne de Filé de Frango
PRATO PRINCIPAL Sobrecoxas . ou
ao Sugo Quibe Panela ) Grelhado
Ensopadas Ovo Mexido
Assado
(Bovino)
Lasanha de . . Escondidinho | Abobrinha
PRATO . Soja ao Shoyu | Quibe Assado ' Omelete de ,
Berinjela com B de Proteina | Recheada com
VEGETARIANO B com Legumes| com Queijo Legumes ] .
Queijo de Soja Queijo
. Abdbora Macarrdo ao Moranga Jardineira de Creme de
GUARNICAO Batata Corada .
Madura Sugo Refogada Legumes Milho
Arroz Polido | Arroz Polido | Arroz Polido | Arroz Polido | Arroz Polido | Arroz Polido
ACOM“:::S:A- Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral Arroz Integral
Feijao Feijao Feijao Feijao Feijao Feijao
N Doce de Leite . Salada de )
SOBREMESA Banana Maca R Abacaxi Laranja
/ Mamio Frutas
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ANEXO VIl - COMPOSICAO BASICA DO CAFE DA MANHA

REFEICAO: CAFE DA MANHA

~ PORCAO / | QUANTIDADE DA PORCAO
COMPONENTES OPCOES USUARIO PRONTA
Opgdo 1 Café Puro (infusdo) sem Adogar 1 300 mL
Opgao 2 Leite de Vaca Integral Puro 1 300 mL
Opgao 3 Leite de Vaca Integral Sem Lactose Puro 1 300 mL
BEBIDAS Opgdo 4 Café com Leite sem Adogar 1 300 mL
Opgdo 5 Leite com Achocolatado 1 300 mL
Opgdo 6 | Cha de Plantas ou Frutas (infusdo) sem Adogar 1 300 mL
Opgio 7 Bebida Veget.al a Base de Leguminosas, Coco 1 300 mL
ou Oleaginosas (original ou sabores)
2 unidades de, no minimo
~ 1 PN t' IIF AL 1 7 7
Op¢ao do tipo “Francés 50 gramas cada
LANCHES 1 unidade de pdo de, no
Oocio 2 P3o tipo “Francés” + 1 minimo, 50 gramas +
Ps Bolachas/Biscoitos/Torradas 1 porgdo (minimo de
50 gramas)
Fruta in natura em adequado grau de
FRUTA maturagdo para consumo (nem verde nem 1 80 a 100 gramas
passada)
Acucar Cristal ou Refinado Livre Consumo
Achocolatado em P6 Livre Consumo
Adocante Liquido ou em Pé Livre Consumo
ACESSORIOS Manteiga de primeira qualidade com sal, sem
gordura vegetal hidrogenada, corantes e Livre Consumo
aromatizantes artificiais
Margarina com sal, sem gorduras “trans” Livre Consumo
(continua...)
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ANEXO VIl - COMPOSICAO BASICA DO CAFE DA MANHA
(continuagao)

ERVACOES:

Todas as opc¢Oes de bebidas e lanches deverdo ser oferecidas diariamente, tendo o
usuario o direito de escolher UMA das op¢des de bebida e UMA das opcdes de lanche,
mais UMA porcdo de fruta, além de poder utilizar os acessdrios livremente.

As opcgdes de bebidas deverao ser oferecidas sem adocgar ou misturar, ficando a critério
do usuario utilizar agucar, adogante ou achocolatado ou combinar as opg¢des de bebidas
até o limite de 300 mL no total por pessoa.

O leite de vaca integral com ou sem lactose devera ser pasteurizado ou ultrapasteurizado
(UHT); ndo sendo permitido utilizacdo de bebidas lacteas ou leite em pd; o mesmo se
aplica para a bebida vegetal.

Deverao ser disponibilizadas as opc¢des de Leite Quente e Leite Frio.

O sabor do cha utilizado ndo podera ser repetido durante a mesma semana.

Em relacdo aos lanches da opcdo 2, devera ser obedecida a seguinte frequéncia no
cardapio: bolacha/biscoito doce trés vezes por semana; bolacha/biscoito salgado uma
vez por semana; torrada de pao francés uma vez por semana.

O tipo de bolacha / biscoito e sabor ndo poderio ser repetidos em 15 dias.

Deverdo ser disponibilizadas diariamente as opcdes de manteiga e margarina para o
usuario escolher a opcao de sua preferéncia.

A fruta do café da manha nao poderad ser repetida durante a mesma semana.

A fruta do café da manha ndo podera ser repetida no almoco e no jantar do mesmo dia.
A porcdo de frutas corresponde ao peso sem casca, em caso de frutas cuja casca ndo seja
comestivel.

As frutas deverdo ser disponibilizadas ja higienizadas, prontas para consumo.
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ANEXO VIII
COMPOSICAO BASICA DO ALMOCO E JANTAR

REFEICAO: ALMOGO E JANTAR

o PORCAO POR QUANTIDADE DA PORGAO
COMPONENTES OPCOES USUARIO PRONTA
Alface Livre Consumo
Vegetal Folhoso Cru Livre Consumo
SALADA

Legume Cru Livre Consumo
Legume Cozido, Assados ou Refogado Livre Consumo

Opc¢ao 1: Carne Bovina, Suina, Aves ou 1 100 gramas

PRATO PRINCIPAL

Peixe

100 gramas, no minimo

Opgdo 2: Preparagdo a base de ovo ou (porgdo pronta devera
proteina vegetal fornecer, no minimo, 15

gramas de proteinas)

Verduras e legumes em geral,

GUARNICAO gratinados, assados, refogados, fritos, 1 100 gramas
cremes, massas, tortas, suflés
Arroz polido, longo, fino, Tipo 1 Livre Consumo
ACOMPANHAMENTOS Arroz Integral, longo, fino, Tipo 1 Livre Consumo
Feijao carioquinha, Tipo 1 Livre Consumo
SOBREMESA Frutas frescas in natura ou doce 1 80 a 100 gramas
Molhos para Salada — 4 tipos Livre Consumo
Azeite de Oliva Livre Consumo
B Vinagre Livre Consumo
ACESSORIOS
Farinha de Milho ou Farofa Simples Livre Consumo
Sal Livre Consumo
Guardanapo Livre Consumo
(continua...)
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ANEXO VIII
COMPOSICAO BASICA DO ALMOGCO E JANTAR

(continuagdo)

OBSERVAGCOES:

1. Todos os componentes do cardapio devem ser oferecidos diariamente, inclusive os
acessorios.

2. Sempre deverdo ser oferecidas as quatro opc¢bes diferentes de salada, podendo os
usuarios consumir todas as opg¢des diariamente e livremente, sendo a opgado Alface fixa todos
os dias.

3. Cada tipo de salada sé podera ser repetido, no maximo, duas vezes por semana em cada
refeicdo, ndo sendo permitida a utilizacdo de folhosos amargos, leguminosas e cebola como
opcao de salada.

4. A salada do almogo ndo podera ser repetida no jantar do mesmo dia, nem no almogo do
dia seguinte. E a salada do jantar ndo podera ser repetida no almoco do dia seguinte.

5. Aos sabados, uma das opcdes de salada deverd ser de preparagées mais elaboradas
como: maionese, salpicdo, tabule, salada de macarrdo com legumes, dentre outras; é
necessario que todas essas preparagdes apresentem no minimo trés tipos de legumes. Esta
opcao de salada podera ser porcionada (por¢ao minima de 100 gramas).

6. Para o prato principal, os usuarios deverdo escolher apenas UMA das opc¢des.

7. Nao sera permitido servir como prato principal: asa, pescoco, cabeca, moela, pés de
frango, steaks e empanados industrializados, bem como embutidos e correlatos.

8. Otipo de carne em cada refeicao devera ser intercalado de maneira que:

- a carne do almogo de hoje ndo seja do mesmo tipo do almogo do dia anterior nem do dia
seguinte;

- a carne do jantar de hoje ndo seja do mesmo tipo do jantar do dia anterior nem do dia
seguinte;

- a carne do almoc¢o ndo podera ser repetida no jantar do mesmo dia;

- a carne do jantar de hoje ndo podera ser repetida no almoco do dia seguinte.

9. O uso de carne moida devera ser restrito a uma vez por semana em cada refeigao.

10. Quando a opgao de prato principal sem carnes for leguminosa no almogo, ndo devera ser
servida leguminosa no jantar na mesma semana, ou seja, esta opcdo deve ser intercalada
quinzenalmente entre as refei¢des.

11. A quantidade minima da porg¢do estipulada como prato principal ndao considera o peso
de ossos, caldos, molhos e pedacos de gordura no produto final.

12. O usuario que ndo consumir o prato principal, devido a presenca de leite e ovos na
preparacdo, terd direito a duas porg¢des de guarnicdo, sendo que essa nesse dia nao podera
conter ovos ou leite.

13. No dia que a opgao de prato principal for carne suina ou peixe devera ser disponibilizada
uma 22 opcao de prato principal com carne no dia, além da op¢do sem carnes.

14. A 22 opcdo de prato principal com carne que se refere o item anterior, devera seguir a
seguinte frequéncia: o tipo de carne utilizado na op¢do (bovina e frango nas suas diversas
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formas de preparo) ndo podera ser repetido em 15 dias como opc¢do; também podem ser
servidas como opc¢do alternativas como hamburguer bovino ou de frango caseiros, quibes
enriguecidos com carnes, preparagoes a base de ovos (omeletes, ovos mexidos...), linguicas
de carnes, que também ndo poderdo ser repetidas em 15 dias. Durante a mesma semana, a
opcao do almogo devera ser diferente o jantar.

15. Em relagdo a Opcdo 2 do Prato Principal, ndo repetir os legumes usados na salada e na
guarnicdo da mesma refeicdo; também ndo poderdo ser repetidas as preparagdes do jantar
do dia anterior no almogo do dia seguinte, nem preparacdes semelhantes ou com mesmo
legume no almoco e jantar do mesmo dia; os dias com proteina de soja, queijo e ovos devem
ser intercalados para evitar monotonia do cardapio.

16. Os legumes e verduras da guarnicao ndo devem ser repetidos durante a semana; as
preparagdes como cremes, massas, tortas e suflés podem ser repetidas, no maximo, a cada
quinzena. Durante a mesma semana, a opgao do almogo devera ser diferente o jantar.

17. Uma vez por semana (em cada refeicdo) a guarnicdo podera ser macarrdo de diversos
tipos e molhos, farofa enriquecida com, no minimo, 3 ingredientes além da farinha e
temperos ou polenta ao molho; no entanto, essas prepara¢cdes devem ser intercaladas
semanalmente nao se repetindo antes de 15 dias na mesma refei¢gao. Durante a mesma
semana, a opc¢ao do almoco devera ser diferente o jantar.

18. Caso a guarnicdo, feijdo ou qualquer outro componente do carddpio venha
acompanhado de carnes (bovina ou suina), frango ou peixe, devera ser oferecida uma opcao
do componente para vegetarianos.

19. O cardapio da guarnicdo, prato ovolactovegetariano e o prato principal ndo podem se
repetir (mesma receita e forma de preparo) durante o més na mesma refeicao.

20. Os legumes oferecidos na salada ndo podem ser os mesmos da guarnicdo e prato
vegetariano no mesmo dia.

21. As frituras devem ser restritas a frequéncia de uma vez por semana em cada refeicdo.
22. Diariamente devem ser oferecidas as duas op¢oes de arroz, polido e integral.

23. Uma vez por semana somente, a sobremesa distribuida devera ser doce, gelatina ou
mousse, ndo sendo oferecida ho mesmo dia da semana durante o més corrente, nem no
mesmo dia no almogo e no jantar.

24. No dia que for oferecido doce como sobremesa, devera ser disponibilizado também
algum tipo de fruta, devendo a pessoa escolher entre o doce ou a fruta.

25. Uma vez por semana a sobremesa distribuida podera ser salada de frutas, devendo
haver no minimo trés tipos de frutas na sua composicdo, sendo a por¢do minima de 125
gramas. A mesma ndo podera ser adogada.

26. N3o se pode repetir o tipo de fruta servido no mesmo dia entre as refeicGes, ou seja, a
fruta do café da manha ndo podera ser a mesma do almoco e do jantar.

27. A fruta ndo poderad ser repetida na mesma refeicdo durante a semana.

28. As frutas deverao ser disponibilizadas ja higienizadas, prontas para consumo.

29. Fica facultado a empresa oferecer mais opcdes de molhos para saladas, além das opgdes
exigidas em contrato.

30. Ao elaborar o cardapio, deve-se atentar para as cores presentes no mesmo, garantindo
uma refeicdo que seja visualmente atrativa, variada e nutritiva.
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TIPOS DE PRATO PROTEICO E FREQUENCIA SEMANAL DE UTILIZACAO POR REFEICAO

TIPO DE PRATO
PROTEICO

ESPECIFICACAO

PER CAPITA DO ALIMENTO
PRONTO

FREQUENCIA DE
UTILIZACAO

OPCAO 1 - PROTEINA ANIMAL

CARNE BOVINA

Coxao mole, lagarto, patinho,
alcatra, filé, contra-filé, peito, miolo
de alcatra, acém, fraldinha

100 gramas, retirados
gorduras e ossos, quando for
0 caso

2 a 3 vezes por semana

CARNE SUINA

Lombo, pernil, costelinha, bisteca

100 gramas, retirados
gorduras e 0ssos, quando for
0 caso

1 vez por semana

AVES

Peito, filé, coxa e sobrecoxa de
frango

100 gramas, retirados
gorduras, 0ssos e peles,
guando for o caso

1 a 2 vezes por semana

PEIXES

Filé sem espinhos, postas

100 gramas, retirados os
espinhos e cartilagens
quando for o caso

A cada 15 dias

DIVERSOS

Feijoada (carne, paio, linguica,
bacon)

280 gramas, sendo 100
gramas de proteina animal e
o restante dos demais
ingredientes

Esporadicamente
conforme estac¢do do
ano mais apropriada

OPCAO 2 — OVOLACTOVEGETARIANA

LEGUMINOSAS

Feijdao branco, soja, grao-de-bico,
lentilha, fava, tremogo

Varidvel — Observacao 6

A cada 15 dias

PROTEINA VEGETAL
TEXTURIZADA

Granulada ou em pedacos, branca
ou escura com legumes, strogonoff,
panqueca, lasanha, nhoque,
hamburguer

Variavel — Observagdo 6

1 a2 vezes nasemana

PREPARACOES A BASE
DE OVO

Omelete de ricota, queijo ou
legumes; ovo puro

Varidvel — Observacao 6

1 a2 vezes por semana

DIVERSOS COM
RECHEIOS PROTEICOS

Trigo para quibe, bolinho de gluten,
feijoada vegetariana, torta de
legumes, legumes recheados,
panquecas recheadas, suflés,
lasanhas (tofu, queijo, ricota,

cogumelos ou legumes)

Varidvel — Observagdo 6

3 vezes por semana no
almogo e 2 vezes por
semana no jantar

(continua...)
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ANEXO IX
TIPOS DE PRATO PROTEICO E FREQUENCIA SEMANAL DE UTILIZAGAO POR REFEICAO

(continuagao)
OBSERVACOES:

1. Nao podera ser oferecido como ingrediente da feijoada: orelha, rabo, pé, focinho e pele
de porco.

2. No dia em que for oferecido feijoada como prato principal, devera haver outra op¢do de
feijao.

3. O tipo de leguminosa utilizada na Opc¢do 2 ndo poderd ser repetida durante o més e
devera ser intercalada, sendo servida uma semana no almogo e outra no jantar.

4. Em relacdo a Opcdo 2 — Item Diversos: o mesmo tipo de preparacdo, com o mesmo
recheio, NAO poder3 ser repetido durante o més na mesma refeicdo. Na mesma semana
deverdo ser explorados os diferentes tipos de preparacdes, ou seja, torta, legume
recheado, panqueca, suflé, por exemplo.

5. Preparagbes mistas como quibes, lasanhas, panquecas e outras devem fornecer maior
guantidade de proteinas do que de carboidratos na porgao.

6. Per capita do alimento pronto na Opcdo 2 — Ovolactovegetariana: a por¢do pronta para
consumo deverd fornecer, no minimo, 100 gramas de peso, sendo oferecidas, no
minimo, 15 gramas de proteinas na por¢do. Como a porg¢do da preparagao sera variavel
em funcdo da quantidade minima de proteina a ser atingida, deve-se informar no
cardapio o peso da porcdao da preparacdo pronta para consumo, que sera divulgada
juntamente com o cardapio.
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ANEXO X
MEDIGAO INICIAL PARA COBRANGCA DAS DESPESAS DE AGUA E ENERGIA ELETRICA

A partir desta data e valores dos medidores registrados abaixo, a CONTRATANTE passara a
cobrar mensalmente da CONTRATADA as despesas de agua/esgoto e energia elétrica do

espaco cedido para funcionamento do Restaurante Universitario.

Valor do medidor de agua:

Valor do medidor de energia elétrica:

Alfenas (MG), de de 2025.

EMPRESA:
Nome do Responsavel:
CPF/RG:

UNIFAL-MG - Cargo/Funcdo:
Nome do Responsavel:
CPF/RG:

Testemunhas:

Nome:
Cargo/Fungao:
CPF/RG:

Nome:
Cargo/Funcdo:
CPF/RG:
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Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Relatorios: Restaurante Universitario

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Sede NIiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios
Data Café da Manha Almogo Jantar . TOTAL DE
- . . Desconto| Gratuidade Integral[REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL [Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL
01/12/2023 115 12 127 o 376 189 565 |0 193 38 231 |o 684 (R$ 5.501,41) 239 923
(Sexta-Feira)
02/12/2023 |, 0 0 o 0 260 89 349 |0 131 0 131 |0 391 (R$ 3.515,09) |89 480
(Sabado)
03/12/2023 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
04/12/2023
et e 0 103 6 100 |o 377 201 [578 o 297 62 359 |0 777 (R$ 6.485,68)  |269 1046
05/12/2023
e |0 131 3 134 o 411 207 618 o 302 60 362 |0 844 (R$ 6.95221) 270  [1114
06/12/2023
o0z vy |0 118 2 120 |o 384 195 579 o 301 82 383 |0 803 (RS 6.646,67)  |279 1082
07/12/2023
o) |0 116 5 121 o 378 184 [s62 o 242 58 300 o 736 (R$ 6.054,04) 247|983
08/12/2023
st 107 6 13 o 373 180 553 o 185 47 232 o 665 (R$ 5.459,40) [233  |s98
09/12/2023
Coab o) 0 0 0 o 0 276 91 367 |0 135 0 135 |0 411 (R$ 3.694,89) |91 502
10/12/2023
ey 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
11/12/2023 |, 96 3 99 o 305 168 4713 |0 215 2 247 o 616 (R$ 5.072,24)  |203 819
(Segunda-Feira)
Ea/gaia0e8 97 6 103 |0 350 174 524 |0 230 60 290 |0 677 (R$5.615,78) [240  [917
(Terga-Feira)
13/12/2023 97 14 1 o 335 145 a80 |0 199 48 247 |o 631 (R 5.202,24)  |207 838
(Quarta-Feira)
14/12/2023 |, 87 11 98 |o 201 156 447 o 157 31 188 |0 535 (R$ 4.387,70) 198 733
(Quinta-Feira)
15/12/2023 79 5 84 o 266 109 3715 |0 93 16 109 |0 438 (R$ 3.554,47)  [130 568
(Sexta-Feira)
16/12/2023 |, 0 0 o 0 138 43 181 o 59 0 59 o 197 (R$ 1.771,03) |43 240
(Sabado)
17/12/2023 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
18/12/2023
e 45 3 a8 |o 155 43 198 |0 ) 17 109 |o 202 (R$ 2.406,83) |63 355
19/12/2023
T 29 1 30 o 129 74 203 |0 82 19 101 |o 240 (R$ 2.016,95) |94 334
20/12/2023
ey o 19 2 21 o 103 53 156 |0 53 1 64 |0 175 (R$ 1.481,10) |66 241
21/12/2023
ity |0 13 2 15 |o 77 53 130 |0 30 2 2 o 120 (R$ 1.015,75) |57 177
22/12/2023
S 8 3 1 o 53 23 76 0 14 0 14 o 75 (R$ 635,45) 26 101
23/12/2023
v 0 0 0 o 0 19 1 20 0 9 0 9 0 28 (R$ 251,72) 1 29
23/L2/2023 0 1 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
25/12/2023
oo beira) 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
20/02/2023 0 0 o 0 12 14 26 0 7 0 7 0 19 (R$ 170,81) 14 33
(Terga-Feira)
27/12/2023
R ra) 0 0 o 0 15 2 37 0 12 0 12 o 27 (R$ 242,73) 2 49
28/12/2023
=t B 0 0 o 0 2 14 36 0 19 0 19 o 41 (R$ 368,59) 14 55
29/12/2023 0 0 o 0 19 12 31 0 13 0 13 o 32 (R$ 287,68) 12 44
(Sexta-Feira)
30/12/2023
By 0 0 0 o 0 8 1 9 0 1 0 1 0 9 (R$ 80,91) 1 10
31/12/2023
(Dommingo) 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
01/01/2024
(Seaundarai|? 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
02/01/2024
raveaeira) 0 0 o 0 17 11 28 0 14 0 1 o 31 (R$ 278,69) 1 42
03/01/2024
s 0 0 o 0 17 0 17 0 13 0 13 o 30 (R$ 269,70) 0 30
04/01/2024
ot batra) 0 0 o 0 26 0 26 0 21 0 21 o 47 (R$ 422,53) 0 47
05/01/2024
A 0 0 o 0 35 20 55 0 26 0 26 |0 61 (R$ 548,39) 20 81
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Relatdrio de Utilizacao Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Sede NIiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios o
Data Café da Manha Almoco Jantar . TOTAL DE
_ - - Desconto| Gratuidade [Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL |Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

06/01/2024
Coabado) 0 0 0 o 0 19 7 26 0 12 0 12 o 31 (R$ 278,69) 7 38
07/01/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
08/01/2024 |, 0 0 o 0 a2 32 74 0 32 0 32 o 74 (R$ 665,26) 2 106
(Segunda-Feira)
U90L/2023 0 0 o 0 40 37 77 0 2 0 2 o 72 (R$ 647,28) 37 109
(Terga-Feira)
10/01/2024
o) 0 0 o 0 54 33 87 0 45 0 45 |o 99 (R$ 890,01) 33 132
11/01/2024
PR 0 0 o 0 48 54 102 o 37 0 37 o 85 (R$ 764,15) 54 139
12/01/2024 0 0 o 0 51 41 92 0 40 0 0 o 91 (R$ 818,09) 4 132
(Sexta-Feira)
13/01/2024
A 0 0 0 o 0 28 19 47 0 8 0 8 0 36 (R$ 323,64) 19 55
14/01/2024
(Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
15/01/2024
SaundsFai|? 0 0 o 0 48 44 92 0 2 0 2 o 80 (R$ 719,20) 44 124
16/01/2024
(Tavoareira) |0 0 0 o 0 49 32 81 0 a 0 a1 o 90 (R$ 809,10) 2 122
17/01/2024
(oortaaray |0 0 0 o 0 61 43 104 o 44 0 aa o 105 (R$ 943,95) |43 148
18/01/2024
(amtararay |0 0 0 o 0 51 38 89 0 38 0 3 o 89 (R$ 800,11) 38 127
19/01/2024
(otaran o 0 0 o 0 49 36 85 0 34 0 3 o 83 (R$ 746,17) 36 119
20/01/2024
s 0 0 0 o 0 33 8 41 0 15 0 15 |0 48 (R$ 431,52) 8 56
21/01/2024 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
22/01/2024 |, 0 0 o 0 63 33 9 0 54 0 54 |o 117 (R$ 1.051,83) |33 150
(Segunda-Feira)
230872023 0 0 o 0 69 47 16 o 56 0 56 |0 125 (R$ 1.123,75) 47 172
(Terga-Feira)
24/01/2024
o ira) 0 0 o 0 71 47 18 o 58 0 58 |0 129 (R$ 1.159,71) 47 176
25/01/2024 |, 0 0 o 0 65 49 14 o 53 0 53 o 118 (R$ 1.060,82) |49 167
(Quinta-Feira)
26/01/2024 0 0 o 0 64 33 97 0 57 0 57 |o 121 (R$ 1.087,79) |33 154
(Sexta-Feira)
27/01/2024
et 0 0 0 o 0 44 15 59 0 2 0 2 o 66 (R$ 593,34) 15 81
28/01/2024
(Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
29/01/2024
e e 0 0 o 0 67 61 128 o 61 0 61 |0 128 (R$ 1.150,72) |61 189
30/01/2024
Tovenreira) 0 0 o 0 79 46 125 o 66 0 66 |0 145 (R$ 1.725,50) |46 101
31/01/2024
oty o 0 0 o 0 73 51 124 o 66 0 6 |0 139 (R$ 1.654,10) |51 190
01/02/2024
oy o 0 0 o 0 81 56 137 o 74 0 72 o 155 (R$ 1.844,50) |56 211
02/02/2024
PaARE 0 0 o 0 70 43 13 o 59 0 59 |0 129 (R$ 1.535,10) |43 172
03/02/2024
P 0 0 0 o 0 60 23 83 0 30 0 30 |o 90 (R$ 1.071,00) |23 113
DR02/202 S 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
05/02/2024 0 0 o 0 78 62 140 o 64 0 64 |0 142 (R$ 1.689,80) |62 204
(Segunda-Feira)
00/02/2023 0 0 o 0 82 49 131 o 72 0 72 o 154 (R$ 1.832,60) |49 203
(Terga-Feira)
07/02/2024
i ra) 0 0 o 0 86 59 145 o 74 0 74 o 160 (R$ 1.904,00) |59 219
06/02/2023 0 0 o 0 86 59 145 o 71 0 71 o 157 (R$ 1.868,30) |59 216
(Quinta-Feira)
09/02/2024 0 0 o 0 73 42 15 o 48 0 48 |o 121 (R$ 1.439,90) |42 163
(Sexta-Feira)
10/02/2024
Tt 0 0 0 o 0 31 9 40 0 19 0 19 o 50 (R$ 595,00) 9 59
11/02/2024
(Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
12/02/2024
et ) 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
13/02/2024
(Taren-Fatra) 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
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Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Sede NIiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios o
Data Café da Manha Almoco Jantar . TOTAL DE
_ - - Desconto| Gratuidade [Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL |Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

14/02/2024
e 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
15/02/2024 0 0 o 0 75 62 137 o 64 0 64 |0 139 (R$ 1.654,10) |62 201
(Quinta-Feira)
Fe/02/2021 0 0 o 0 79 48 127 o 65 0 65 |0 144 (R$ 1.713,60) |48 192
(Sexta-Feira)
17/02/2024
(oo 0 0 0 o 0 56 13 69 0 26 0 26 |0 82 (R$ 975,80) 13 95
18/02/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
19/02/2024 0 0 o 0 108 60 168 |0 88 0 8 |o 196 (R$ 2.332,40) |60 256
(Segunda-Feira)
200272023 0 0 o 0 104 62 166 |0 86 0 86 |0 190 (R$ 2.261,00) |62 252
(Terga-Feira)
21/02/2024
k) 0 0 o 0 118 56 178 o 99 0 99 |o 217 (R$ 2.582,30) |56 273
22/02/2024
et P 0 0 o 0 129 65 194 o 106 0 106 |0 235 (R$ 2.796,50) |65 300
23/02/2024
) |0 0 0 o 0 121 78 199 o 99 0 99 |o 220 (R$ 2.618,00) |78 298
24/02/2024
e 0 0 0 o 0 106 50 156 |0 2 0 2 o 148 (R$ 1.761,20) |50 198
25/02/2024
(Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
26/02/2024
[ 95 11 106 |0 331 208 629 o 232 59 291 |o 658 (R$ 7.146,20) |368  |1026
27/02/2024
rarenraray [0 123 7 130 |0 370 184 [554 |0 276 63 339 |o 769 (R$ 8.26550) [254  |1023
28/02/2024 |, 120 2 122 o 391 199 [590 o 286 86 372 |o 797 (R$ 8.620,30) 287 1084
(Quarta-Feira)
29/02/2024 |, 117 2 19 o 379 163 542 o 263 0 263 |0 759 (R$ 8.189,70)  [165 924
(Quinta-Feira)
OLO/2023 109 7 116 |0 356 179 535 |0 191 48 239 |0 656 (R$ 7.021,60) 234 890
(Sexta-Feira)
02/03/2024 |, 0 0 o 0 251 71 322 |0 106 0 106 |0 357 (R$ 4.24830) |71 428
(Sabado)
03/03/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
04/03/2024 |, 121 2 123 |0 400 185 585 |0 341 83 424 |o 862 (R$ 9.386,60) 270 1132
(Segunda-Feira)
05/03/2023 131 2 133 |0 418 213 631 |0 303 84 387 |0 852 (R$ 9.195,60)  |299 1151
(Terga-Feira)
06/03/2024
oy |0 131 6 137 |0 412 189  [s01 |0 201 73 364 |0 834 (R$ 8.981,40)  |268 1102
07/03/2024
o vy [0 125 3 128 |0 398 205 603 o 246 65 311 o 769 (R$ 8.251,10)  [273 1042
08/03/2024
) 134 10 144 o 372 185  [s57 o 161 34 195 |o 667 (R$ 6.972,50) 229|896
09/03/2024
e 0 0 0 o 0 231 54 285 |0 94 0 94 |0 325 (R$ 3.867,50) |54 379
10/03/2024
(Domingoy 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
11/03/2024
el o 129 6 135 |0 381 185 [566 |0 314 60 374 |o 824 (R$ 8.876,80) 251 1075
12/03/2024 156 3 159 |0 428 197 625 |0 314 69 383 |0 898 (RS 9.563,00) 269 1167
(Terga-Feira)
13/03/2024 |, 139 4 143 o 424 195 619 |0 288 55 343 |o 851 (R$ 9.126,10) 254 1105
(Quarta-Feira)
14/03/2024 |, 108 7 115 |0 424 207 631 |0 306 71 377 |o 838 (R$ 9.194,60)  [285 1123
(Quinta-Feira)
pS/03/2023 115 3 118 |0 366 154 520 |0 172 34 206 |0 653 (R 6.942,70) 191 844
(Sexta-Feira)
16/03/2024 |, 0 0 o 0 206 64 270 o 85 0 85 o 291 (R$ 3.462,90) |64 355
(Sabado)
17/03/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
18/03/2024 |, 46 1 47 |o 200 73 2713 o 166 33 199 |0 412 (R$ 4.571,60)  |107 519
(Segunda-Feira)
19/03/2024
e 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
20/03/2024
k) |0 110 5 115 |o 383 161|544 o 275 43 318 |0 768 (R$8.347,200 [209  |o77
21/03/2024
vy |0 133 1 144 o 414 158|572 o 290 56 36 |0 837 (R$ 9.002,70) 225 1062
22/03/2024
) 130 6 136 |0 385 131 [s16 o 163 20 18 |o 678 (R$ 7.132,20) |157  |835
23/03/2024
e 0 0 0 o 0 279 52 331 |o 112 0 12 o 301 (RS 4.652,90) |52 443
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24/03/2024
Domings) 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
230320218 134 5 139 |0 415 156 571 |0 301 50 351 |0 850 (R$ 9.150,20) 211 1061
(Segunda-Feira)
26/03/2024 138 4 142 o 416 188 604 |0 269 57 326 |0 823 (R$ 8.800,10)  |249 1072
(Terca-Feira)
22/03/20-0 122 4 126 |0 348 148 496 |0 113 16 120 |0 583 (RS 6.059,30) 168 751
(Quarta-Feira)
28/03/2024
onteara) 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 ) 0 0 (R$ 0,00) 0 o
29/03/2024
el 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
30/03/2024
toa 0 0 0 o 0 75 11 86 0 4 0 41 o 116 (R$ 1.380,40) |11 127
31/03/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
01/04/2024
Congmmdeteira|® 107 5 112 o 368 154|522 o 285 59 344 o 760 (R$ 8.273,60) [218  |978
02/04/2024
e |0 131 7 138 |0 421 19 617 o 314 49 363 |0 866 (R$ 9.362,20) 252 1118
03/04/2024
ot sy |0 139 2 141 o 360 165 |52 o 312 48 360 |0 811 (R$ 8.650,10)  [215 1026
04/04/2024
o) |0 108 3 11 o 418 180 [s598 o 295 54 39 o 821 (R$ 8.992,30)  [237 1058
05/04/2024
Cotarany o 120 8 128 |0 380 143 (523 o 204 43 247 o 704 (R$7.513,60) 194 |98
06/04/2024
el 0 0 0 o 0 262 0 262 o 116 0 116 |0 378 (R$ 4.498.20) |0 378
07/04/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
080202 0NN (0 142 9 151 |0 409 178 587 |0 290 48 338 |0 841 (R$ 8.985,50) 235 1076
(Segunda-Feira)
09/04/2024 133 4 137 o 420 163 583 |0 302 47 349 |o 855 (R$ 9.216,90)  |214 1069
(Terga-Feira)
RON0S/2028 148 3 151 |0 422 154 576 |0 313 70 383 |0 883 (R$ 9.442,10) 227 1110
(Quarta-Feira)
11/04/2024 |, 125 8 133 |0 304 187 581 |0 230 51 281 |o 749 (R$8.013,10) [246  |995
(Quinta-Feira)
R2/08/2023 105 2 107 |0 348 142 a9 |0 180 29 200 |o 633 (R$ 6.776,70) 173 806
(Sexta-Feira)
13/04/2024
P 0 0 0 o 0 213 0 213 o 87 0 87 o 300 (R$ 3.570,00) |0 300
14/04/2024
(Boring) 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
15/04/2024
(Seatmdeteira|® 113 4 17 o 379 136|515 o 255 48 303 o 747 (R$8.075,70) |18 |935
16/04/2024
e 131 7 138 |0 418 153|571 o 201 47 338 |0 840 (R$ 9.052,80)  |207 1047
17/04/2024
) |0 126 1 127 o 450 189 639 o 297 53 350 o 873 (R$ 9.481,50)  [243 1116
18/04/2024
o vy [0 123 6 129 |o 391 183 574 o 278 4 324 o 792 (R$ 8.539,20)  [235 1027
19/04/2024
(tapa ) 118 5 123 o 374 161 535 |0 103 48 241 o 685 (R$7.301,90) [214 |99
20/04/2024
e 0 0 0 o 0 241 72 313 |0 97 0 97 o 338 (R$ 4.02220) |72 410
21/04/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
2208 2020 126 4 130 |0 416 150 566 |0 330 50 380 |0 872 (R$ 9.469,60)  |204 1076
(Segunda-Feira)
23/04/2024 147 9 156 |0 453 186 639 |0 357 69 426 |0 957 (R$ 10.329,90) 264 1221
(Terca-Feira)
2/08 2020 148 9 157 |0 444 191 635 |0 331 58 389 |0 923 (R$ 9.918,10) 258 1181
(Quarta-Feira)
25/04/2024 |, 135 4 139 |0 435 179 614 |0 208 45 343 |o 868 (R$ 9.357,20) 228 1096
(Quinta-Feira)
20032023 145 3 148 |0 379 144 523 |0 214 38 252 |0 738 (R$ 7.738,20) 185 923
(Sexta-Feira)
27/04/2024 |, 0 0 o 0 266 82 348 |0 112 0 12 |0 378 (R$ 4.498.20) |82 460
(Sabado)
28/04/2024
Bornings) 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
29/04/2024
roramdeteira)|® 150 8 158 |0 421 169 [590 |0 318 65 383 |0 889 (R$ 9.499,10)  [242 1131
30/04/2024
e 147 3 150 |0 430 172 [s02 o 341 53 394 |0 918 (R$ 9.865,80)  [228  |1146
01/05/2024
Qutaaira) 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
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02/05/2024
e 145 11 156 |0 404 149 [553 |0 289 54 343 |o 838 (R$8.92820) (214  |1052
03/05/2024 140 5 145 |o 376 137 513 o 213 31 244 |o 729 (R$ 7.667,10) 173 902
(Sexta-Feira)
O 0S(20 28 0 0 0 o 0 270 90 360 |0 115 0 115 |0 385 (R$ 4.581,50) |90 475
(Sabado)
05/05/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
06/05/20200 134 5 139 |0 401 54 455 |0 287 46 333 |0 822 (R$ 8.817,00) 105 927
(Segunda-Feira)
07/05/2024 154 4 158 |0 446 170 616 |0 311 50 361 |0 011 (R§ 9.732,10) 224 1135
(Terga-Feira)
06/05/2020 137 5 142 |0 433 157 500 |0 207 50 347 |o 867 (R$ 9.330,00) 212 1079
(Quarta-Feira)
09/05/2024 118 9 127 o 385 129 514 o 272 50 322 |o 775 (R$ 8.372,90) 188 963
(Quinta-Feira)
10/05/2024
oy o 95 7 102 |o 301 139 |aa0 o 130 20 150 |0 526 (R$5.575,40) [166  |692
11/05/2024
o 0 0 0 o 0 122 30 152 |0 48 0 48 |0 170 (R$ 2.023,00) |30 200
12/05/2024
Boriass 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
13/05/2024
(oot eira|® 126 12 138 |0 375 142 517 |0 300 38 338 |0 801 (R$ 8.624,70) |192  |993
14/05/2024
e | 161 8 169 |0 426 149 [575 o 311 48 359 |0 898 (R$ 9.527,00)  |205 1103
15/05/2024
(e |° 158 1 169 |0 422 158 [580 |0 203 46 339 |o 873 (R$9.251,10)  [215 1088
EO/03202 0N | 139 3 142 o 399 153 552 |0 207 54 351 |0 835 (R$ 8.935,70)  [210 1045
(Quinta-Feira)
17/05/2024 130 8 138 |0 374 126 500 |0 218 23 241 |o 722 (R$ 7.655,80) 157 879
(Sexta-Feira)
18/05/2024 |, 0 0 o 0 251 47 298 o 113 0 13 o 364 (R$ 4.331,60) |47 411
(Sabado)
19/05/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
20/05/2024 |, 124 9 133 |0 395 128 523 |0 316 54 370 |o 835 (R$ 9.043,70) 191 1026
(Segunda-Feira)
21/05/2024 146 9 155 |0 441 185 626 |0 315 63 378 |o 902 (RS 9.682,60) 257 1159
(Terga-Feira)
22/05/2020 135 3 138 |0 437 152 589 |0 314 55 369 |0 886 (R$ 9.571,40) 210 1096
(Quarta-Feira)
23/05/2024
oGy [0 136 9 145 |0 406 151|557 |0 301 39 340 |o 843 (R$ 9.052,50) 199 1042
24/05/2024
sl 126 3 129 |o 399 167 |66 |0 207 29 236 |0 732 (R$7.803,60) (199  [931
25/05/2024
robado) 0 0 0 o 0 273 48 321 |o 114 0 14 |0 387 (R$ 4.605,30) |48 435
26/05/2024
Dorians 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
27/05/2024
oot eiray|° 135 17 152 o 418 145|563 o 201 48 339 o 844 (R$ 9.071,60) [210  |1054
28/05/2024
Ao 144 6 150 |0 406 149 [555 |0 256 31 287 |o 806 (R$ 8.554,60) 186  |992
29/05/2024
o paira) 118 6 124 |o 365 99 464 |0 164 35 199 |0 647 (R$6.849,70) [140  |787
30/05/2024
iy [P 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
31/05/2024
A 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
DL/00/202 B0 0 0 o 0 105 27 132 o 46 0 46 |0 151 (R$ 1.796,90) |27 178
(Sabado)
02/06/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
03/06/2024 |, 75 9 84 o 344 122 466 |0 248 58 306 |0 667 (R$ 7.397,30) 189 856
(Segunda-Feira)
04/06/2024 117 8 125 |0 379 113 492 o 279 47 326 |0 775 (R$ 8.380,10) 168 943
(Terga-Feira)
05/06/2024 |, 124 5 120 |o 384 130 514 |0 207 44 341 |o 805 (RS 8.686,70) 179 984
(Quarta-Feira)
06/06/2024
Conmia ey [0 112 5 117 o 406 139 [sa5 o 270 45 315 o 788 (R$8.570,80) [189  [977
07/06/2024
e 108 1 119 |o 353 104 |as7 o 184 33 217 o 645 (R$ 6.897,90) |148  |793
08/06/2024
Ceabodo) 0 0 0 o 0 255 58 313 |o 129 0 129 |o 384 (R$ 4.569,60) |58 142
09/06/2024
s 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
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10/06/2024
(e beira) 117 12 129 o 391 129 [520 o 286 a2 328 |0 794 (R$ 8.606,20) [183  [977
1052028 128 3 131 o 399 133 532 |0 325 63 388 |0 852 (R$ 9.217,20) 199 1051
(Terga-Feira)
12/06/2024 119 10 129 o 401 134 535 |0 236 2 268 |0 756 (R$ 8.139,60) [176  [932
(Quarta-Feira)
E/06/202 93 4 97 o 377 140 517 |0 275 33 308 |0 745 (R$ 8.195,90) (177 922
(Quinta-Feira)
14/06/2024 105 6 1 o 377 115 492 o 196 51 247 |o 678 (R$ 7.312,20) 172 850
(Sexta-Feira)
15/06/2024 |, 0 0 o 0 250 0 250 o 109 36 145 |0 359 (R§ 4.272,10) |36 395
(Sabado)
16/06/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
R7/05/202 5 79 5 84 o 357 109 466 |0 312 41 353 |0 748 (R$ 8.332,40) 155 903
(Segunda-Feira)
18/06/2024
o [0 ) 4 9% |0 397 95 492 o 300 51 351 o 789 (R$8.726,70) [150  |939
19/06/2024
(a0 91 4 95 |0 405 19 524 o 305 47 352 |0 801 (R$8.876,70) 170  |o71
20/06/2024
oy |0 118 6 124 |o 395 145|540 o 260 2 302 |o 773(R$8.349,10) (193|966
21/06/2024
ey o 84 5 8 |0 364 11 |ars o 219 2% 243 o 667 (R$ 7.332,50) [140 |07
22/06/2024
s 0 0 0 o 0 259 59 318 |0 114 0 14 |o 373 (R$4.438,70) |59 432
23/06/2024
faachs 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
24/06/2024 |, 81 5 86 |0 334 85 a19 o 278 52 330 |o 693 (RS 7.663,50) 142 835
(Segunda-Feira)
23/05/202% 89 3 92 |o 369 111 480 |0 271 47 318 |0 729 (R$ 8.034,30) 161 890
(Terga-Feira)
26/06/2024 96 3 9 o 373 90 463 |0 255 24 279 |o 724 (R$ 7.924,40) 117 841
(Quarta-Feira)
27/06/2024 |, 100 8 108 |0 347 83 430 |0 228 36 264 |0 675 (R$ 7.312,50)  [127 802
(Quinta-Feira)
28/06/2024 78 6 84 o 274 82 356 |0 129 18 147 |0 481 (R$ 5.162,30)  [106 587
(Sexta-Feira)
29/06/2024 |, 0 0 o 0 159 24 183 o 83 0 8 |0 242 (R$ 2.879,80) |24 266
(Sabado)
30/06/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
01/07/2024
e 0 29 0 2 o 159 74 233 |0 135 10 15 |o 323 (R$ 3.634,90) |84 407
02/07/2024
Craveneira) 36 5 a1 o 200 57 257 o 163 2 187 |o 399 (R$ 4.488,90) |86 485
03/07/2024
ey |0 28 1 2 o 202 54 256 |0 121 15 136 |0 351 (R$3.975,30) |70 421
04/07/2024
Coumtararay o 25 3 28 o 153 48 200 o ) 12 104 |0 270 (R$ 3.033,000 |63 333
05/07/2024
bt 25 2 27 o 110 44 154 o 51 7 58 |0 186 (R$ 2.033,40) |53 239
06/07/2024
P 0 0 0 o 0 60 17 77 0 28 0 28 o 88 (R$ 1.047,20) |17 105
07/07/2024
aase 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
08/07/2024 8 1 9 0 81 27 108 o 56 7 63 |0 145 (R$ 1.667,90) |35 180
(Segunda-Feira)
09072023 12 3 15 o 79 2 81 0 46 11 57 o 137 (R$ 1.543,90) |16 153
(Terca-Feira)
10/07/2024
(O raira) 0 0 o 0 70 32 102 o 50 0 50 |o 120 (R$ 1.428,00) |32 152
11/07/2024
e 0 0 o 0 55 20 75 0 43 0 13 |o 98 (R$ 1.166,20) |20 118
12/07/2024 0 0 o 0 50 19 69 0 32 0 2 o 82 (R$ 975,80) 19 101
(Sexta-Feira)
13/07/2024
e ] 0 0 0 o 0 23 9 32 0 14 0 14 o 37 (R$ 440,30) 9 46
14/07/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
15/07/2024
auadsrei|? 0 0 o 0 45 21 66 0 38 0 3 |0 83 (R$ 987,70) 21 104
16/07/2024
Tavenreira) 0 0 o 0 51 2 73 0 37 0 37 o 88 (R$ 1.047,20) |22 110
17/07/2024
ity 0 0 o 0 46 20 66 0 38 0 3 |0 84 (R$ 999,60) 20 104
18/07/2024
o ra) 0 0 o 0 a1 11 52 0 36 0 36 |0 77 (R$ 916,30) 1 88
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19/07/2024
e 0 0 o 0 40 16 56 0 27 0 27 o 67 (R$ 797,30) 16 83
20/07/2024
S 0 0 0 o 0 24 5 29 0 1 0 1 o 35 (R$ 416,50) 5 40
2a07/202 1 1 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
22/07/2024 0 0 o 0 46 2 68 0 36 0 36 |0 82 (R$ 975,80) 2 104
(Segunda-Feira)
23/07/202] 0 0 o 0 59 19 78 0 49 0 49 |o 108 (R$ 1.28520) |19 127
(Terga-Feira)
24/07/2024
k) 0 0 o 0 62 13 75 0 53 0 53 o 115 (R$ 1.368,50) |13 128
25/07/2024
e 0 0 o 0 62 18 80 0 51 0 51 |o 113 (R$ 1.344,70) |18 131
26/07/2024 0 0 o 0 59 20 79 0 49 0 49 o 108 (R$ 1.28520) |20 128
(Sexta-Feira)
27/07/2024
et 0 0 0 o 0 46 16 62 0 37 0 37 o 83 (R$ 987,70) 16 99
28/07/2024
Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
29/07/2024
e 0 0 o 0 68 20 88 0 56 0 56 |0 124 (R$ 1.475,60) |20 144
30/07/2024
Toveareira) [0 0 0 o 0 91 28 19 |o 73 0 73 o 164 (R$ 1.951,60) |28 192
31/07/2024
o o 0 0 o 0 103 26 129 o 83 0 83 |0 186 (R$ 2.213,40) |26 212
01/08/2024
o paray o 14 3 17 o 122 47 169 o 93 20 13 |o 229 (R$ 2.624,30) |70 299
02/08/2024 |, 17 1 18 o 148 47 195 o 73 13 86 |0 238 (R$ 2.709,80) |61 299
(Sexta-Feira)
03/08/2024 |, 0 0 o 0 121 33 154 o 51 0 51 |o 172 (R$ 2.046,80) |33 205
(Sabado)
e /202 N 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 83 8 |0 0 (R$ 0,00) 83 83
(Domingo)
05/08/2024 |, 90 3 93 o 343 145 a88 |0 215 40 255 |o 648 (R$ 7.063,20) 188 836
(Segunda-Feira)
06/08/2023 102 9 1 o 385 123 508 |0 249 ) 201 |o 736 (R$ 8.024,00) 174|910
(Terga-Feira)
07/08/2024 |, 102 3 105 |0 390 122 512 o 254 49 303 |o 746 (R$ 8.143,000 174|920
(Quarta-Feira)
06/08/2023 97 3 100 |0 371 133 504 |0 240 43 283 |0 708 (R$ 7.726,80) 179 887
(Quinta-Feira)
09/08/2024
s 85 2 87 o 332 148 480 |0 132 24 156 |0 549 (R$5.921,10) 174|723
10/08/2024
Tt 0 0 0 o 0 165 37 202 |0 82 0 82 o 247 (R$ 2.939,30) 37 284
11/08/2024
(Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
12/08/2024
s e 0 91 2 93 |0 347 125|472 o 263 51 314 |o 701 (R$ 7.686,70) [178  |879
13/08/2024
a0 118 7 125 |o 390 134|524 o 270 45 315 o 778 (R$ 8.408,60) |186  |964
14/08/2024
A a g | 105 2 107 |o 377 143 (520 o 275 56 331 |0 757 (R$8.252,30) [201 [958
15/08/2024 |, 127 6 133 o 383 133 516 |0 248 48 296 |0 758 (R$ 8.105,80)  [187 945
(Quinta-Feira)
F6/08/2021 91 0 91 |o 343 124 467 |0 150 27 177 o 584 (RS 6.294,40) 151 735
(Sexta-Feira)
17/08/2024 |, 0 0 o 0 226 81 307 |0 104 0 104 |0 330 (R$ 3.927,00)  [81 411
(Sabado)
18/08/2024 |, 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 2 2
(Domingo)
19/08/2024 114 3 117 o 350 124 a7 |0 281 52 333 |o 745 (RS 8.044,70) 179 924
(Segunda-Feira)
20/08/2023 118 6 124 |o 392 115 507 |0 280 50 330 |0 790 (R$ 8.551,40) 171 961
(Terga-Feira)
21/08/2024 106 4 110 o 381 156 537 o 277 46 323 |o 764 (R$ 8.328,40) [206  |970
(Quarta-Feira)
22/08/2024 |, 118 3 121 o 303 111 504 |0 241 41 282 |0 752 (R$ 8.099,20) 155 907
(Quinta-Feira)
23/08/2024
P 95 0 95 o 334 0 338 |o 161 17 178 |o 590 (R$ 6.337,00) |17 607
24/08/2024
T 0 0 0 o 0 204 51 255 |0 121 0 121 |0 325 (R$ 3.867,50) |51 376
25/08/2024
(Domingos 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
26/08/2024
e, 110 0 110 |o 353 116|469 o 280 51 331 |0 743 (R$8.049,70) 167  |910
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Sede NIiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios o
Data Café da Manha Almoco Jantar . TOTAL DE
_ - - Desconto| Gratuidade [Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL |Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

27/08/2024
arenrana) 118 2 120 |o 385 124|509 |0 273 47 320 |o 776 (R$8.384,80) [173  |o49
28/08/2020 111 2 13 o 378 123 [s01 |0 258 47 305 |0 747 (R$8.090,10) 172|919
(Quarta-Feira)
29/08/2024 145 4 149 |0 371 111 482 |0 259 46 305 |o 775 (R$ 8.178,50)  [161 936
(Quinta-Feira)
PO/08/202] 103 5 108 |0 346 108 454 |0 159 28 187 |0 608 (RS 6.493,60) 141 749
(Sexta-Feira)
31/08/2024 |, 0 0 o 0 199 51 250 o 95 0 95 |o 294 (R 3.498,60) |51 345
(Sabado)
01/09/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
02/09/2024 108 8 116 |0 339 118 457 |0 284 55 339 |o 731 (R$ 7.921,30) 181 912
(Segunda-Feira)
031092023 118 9 127 o 376 144 520 |0 254 49 303 |0 748 (R$ 8.051,60)  |202 950
(Terga-Feira)
04/09/2024
o airay |0 112 4 116 |0 301 133|524 o 233 39 272 |o 736 (R$ 7.952,00) |176  [912
05/09/2024
oty [0 121 8 129 |o 367 126|493 o 236 60 296 |0 724 (R$ 7.744,40)  [194  |o18
06/09/2024
P 101 4 105 |o 336 12 |aas o 139 2 161 |0 576 (R$ 6.127,20) [138  |714
07/09/2024
e 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
08/09/2024
(Domingor 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
09/09/2024
i L B 94 3 97 o 336 123 (459 o 265 37 302 |0 695 (R$7.593,70) [163  |858
10/09/2024 |, 101 9 110 o 326 99 a5 |0 258 100 358 |0 685 (R 7.424,30)  |208 893
(Terga-Feira)
PLO 202 N | 112 4 116 |0 361 122 483 |0 237 48 285 |0 710 (R$ 7.642,60) 174 884
(Quarta-Feira)
12/09/2024 |, 124 6 130 |0 199 123 322 |0 257 46 303 |o 580 (R$ 6.009,20)  [175 755
(Quinta-Feira)
E/09/2023 105 11 116 |0 310 117 4271 o 159 27 186 |0 574 (R$ 6.074,60) 155 729
(Sexta-Feira)
14/09/2024 |, 0 0 o 0 210 33 243 o 96 0 96 |0 306 (R 3.641,40) |33 339
(Sabado)
15/09/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
16/09/2024 |, 105 2 107 o 326 2 418 |0 252 44 296 |0 683 (R$ 7.371,70) 138 821
(Segunda-Feira)
17/09/2024
e 110 10 120 |0 373 141 514 o 242 44 286 |0 725 (R$7.835,50) [195  [920
18/09/2024
o0y [0 107 9 116 |0 369 19 |ag8 o 263 35 298 |o 739 (R$ 8.023,70) |163  [902
19/09/2024
o) [0 120 6 126 |0 377 140 517 o 245 36 281 |0 742 (R$7.965,80) 182  |924
20/09/2024
) 95 3 98 o 314 14 |a28 o 139 17 156 |0 548 (R$5.837,20) |134 |82
21/09/2024
A 0 0 0 o 0 181 35 216 |0 87 0 87 |o 268 (R$ 3.189,20) |35 303
22/09/2024
kbt 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
23/09/2024
e ) 111 3 14 o 338 104 (442 o 258 45 303 |0 707 (R$ 7.61410) [152  |859
24/09/2024 114 10 124 |o 381 131 512 o 267 38 305 |o 762 (R 8.247,00) 179 941
(Terca-Feira)
25/09/2024 |, 105 15 120 |0 331 120 451 |0 280 48 328 |0 716 (R 7.764,40) 183 899
(Quarta-Feira)
26/09/2024 |, 131 5 136 |0 360 118 a718 |0 242 40 282 |o 733 (R$ 7.779,50)  [163 896
(Quinta-Feira)
22/09/2023 104 4 108 |0 326 105 431 |0 166 25 191 |0 506 (RS 6.343,60) 134 730
(Sexta-Feira)
28/09/2024 |, 0 0 o 0 212 50 262 o 82 0 82 o 294 (R$ 3.498,60) |50 344
(Sabado)
29/09/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
30/09/2024 |, 114 5 19 o 346 99 as5 |0 288 38 326 |o 748 (RS 8.080,40) 142 890
(Segunda-Feira)
01/10/2024
o e 126 5 131 o 301 19 [s10 o 254 a1 295 |0 771 (R$ 8.267,70) |165  |936
02/10/2024
ey o 130 5 135 o 360 104 |aea o 252 35 287 o 742 (R$ 7.893,80) |144  |886
03/10/2024
e 112 5 117 o 328 100 |48 o 256 0 256 |0 696 (R$ 7.476,00) 105 |80l
04/10/2024
i 87 2 8 o 297 87 388 |o 135 1 146 |0 519 (R$5.549,70) 100|619
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05/10/2024
b 0 0 0 o 0 173 37 20 o 67 0 67 |0 240 (RS 2.856,00) |37 277
06/10/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
07/102024 |, 93 6 99 |o 320 121 441 o 242 35 2717 o 655 (R$ 7.124,90) 162 817
(Segunda-Feira)
08/10/2024 110 7 17 o 359 134 493 |0 255 38 203 |o 724 (R$ 7.823,60) 179 903
(Terca-Feira)
09/10/2020 123 7 130 |0 367 128 a95 |0 255 38 203 |0 745 (R$ 7.979,90) 173 918
(Quarta-Feira)
10/10/2024 ) 10 102 |0 357 384 741 o 197 25 222 |o 646 (R 7.025,00) 419 1065
(Quinta-Feira)
R2/20/2023 88 12 100 |0 247 81 328 |0 79 0 79 o 414 (R$ 4.293,00)  [03 507
(Sexta-Feira)
12/10/2024
(. 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
13/10/2024
(ol 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
14/10/2024
(Seoomd beira)|? 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
15/10/2024
e |P 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
16/10/2024
o k) |0 33 1 3 o 148 41 189 |0 87 10 97 o 268 (R$ 2.951,60) |52 320
17/10/2024
O e 41 4 45 |o 154 35 189 o 96 16 12 o 291 (R$ 3.167,70) |55 346
18/10/2024
Ao 2 4 46 |0 146 50 196 o 73 8 81 o 261 (R 2.803,50) |62 323
19/10/2024 |, 0 0 o 0 119 70 189 o 52 0 52 |0 171 (R$ 2.034,90) |70 241
(Sabado)
20/10/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
21/10/2024 |, 105 9 14 o 311 95 406 |0 236 0 236 |0 652 (R$ 7.002,80) 104 756
(Segunda-Feira)
22/10/2024 128 3 131 |0 353 122 a15 |0 245 ) 287 |o 726 (R$ 7.717,80) 167 893
(Terca-Feira)
23/10/2020, 114 7 121 |0 367 119 486 |0 254 2 286 |0 735 (R$ 7.925,70) 158 893
(Quarta-Feira)
24/10/2024 |, 124 3 127 o 348 115 463 |0 203 29 232 |o 675 (R$ 7.139,70) 147 822
(Quinta-Feira)
23/70/2023 82 3 85 |0 268 97 365 |0 147 14 161 |0 497 (R$ 5.323,90)  [114 611
(Sexta-Feira)
26/10/2024
o 0 0 0 o 0 199 0 199 o 162 0 162 |0 361 (R$ 4.295,90) |0 361
27/10/2024
Bomings) 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
28/10/2024
roraond Feira)|” 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
29/10/2024
e 109 4 13 o 356 19 a5 o 242 34 276 |0 707 (R$ 7.62850) [157 |64
30/10/2024
o ey |0 126 6 132 o 378 97 ars o 263 39 302 o 767 (R$8.220,10) 142 |909
31/10/2024
e e 123 4 127 o 358 131 (489 |0 235 37 272 o 716 (R$ 7.634,80) [172  |ss8
01/11/2024
Coxtaran) ) 0 92 |o 314 85 399 |0 190 27 217 o 596 (R$ 6.430,000 112|708
02/11/2024 |, 0 0 o 0 128 0 128 o 128 28 156 |0 256 (R$ 3.046,40) |28 284
(Sabado)
03/11/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
ORLLZ020 112 6 118 |0 299 107 406 |0 233 35 268 |0 644 (RS 6.857,20) 148 792
(Segunda-Feira)
05/11/2024 107 7 14 o 354 119 4713 |0 234 40 274 |o 695 (R$ 7.500,10) 166 861
(Terca-Feira)
DS/L/2020 120 5 125 |0 336 120 456 |0 276 34 310 |0 732 (R$ 7.846,80) 159 891
(Quarta-Feira)
07/11/2024 ) 8 100 |0 337 89 426 |0 218 35 253 |o 647 (R$ 7.036,90) 132 779
(Quinta-Feira)
O8/I12023 88 8 96 |0 275 102 377 o 86 12 98 |o 449 (R$ 4.709,50)  [122 571
(Sexta-Feira)
09/11/2024
b 0 0 0 o 0 192 36 28 o 95 0 95 |o 287 (R$3.41530) |36 323
10/11/2024
Domisssi 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
11/11/2024
(e feira) 78 6 8a o 307 92 399 |o 256 2 288 |0 641 (R$ 7.066,30) [130 |71
12/11/2024
e 126 7 133 o 356 104 |a60 o 242 45 287 o 724 (R$ 7.708,40)  |156 |80
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Desconto|Gratuito|Integral TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL |Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

13/11/2024
(Ouapaira) 107 8 115 |0 327 10 (437 o 220 a2 262 |0 654 (R$7.012,20) 160  [s14
EA/AL 2028, ) 3 95 |o 315 114 429 o 179 34 213 o 586 (R$ 6.311,00)  [151 737
(Quinta-Feira)
15/11/2024 0 0 o 0 66 0 66 0 62 0 62 |0 128 (R$ 1.523,20) |0 128
(Sexta-Feira)
16/11/2024
el 0 0 0 o 0 74 0 74 0 29 9 3 |0 103 (R$ 1.225,70) |9 112
17/11/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 ) 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
EO/EL/202 50 87 0 87 o 284 90 374 o 245 33 278 |0 616 (R$ 6.704,00) 123 739
(Segunda-Feira)
19/11/2024 94 1 105 |0 341 100 aa1 o 229 2 261 |0 664 (RS 7.224,80) 143 807
(Terga-Feira)
20/11/2024
s 0 0 o 0 163 0 163 o 163 0 163 |0 326 (R$3.879,40) |0 326
21/11/2024
rouintabatra) |° 85 5 9 o 286 18 |a0a o 21 36 257 |o 592 (R$ 6.432,80) [159  |751
22/11/2024
rotaran o ) 6 98 |o 306 88 394 |o 152 34 186 |0 550 (R$ 5.882,60) 128|678
23/11/2024
reibado) 0 0 0 o 0 196 55 251 o 87 0 87 o 283 (R$3.367,70) |55 338
24/11/2024
M 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 47 47 o 0 (R$ 0,00) 47 47
25/11/2024
oo beira)|? 83 4 87 o 328 90 a18 |0 246 0 26 |0 657 (R$7.220,70) |94 751
26/11/2024
AN o ) 3 95 |o 358 91 aa9 o 248 43 291 |o 698 (R$ 7.643,80) 137  [835
27/11/2024 |, 95 5 100 |0 351 97 a8 |0 245 a2 287 |o 691 (R$ 7.538,90) 144 835
(Quarta-Feira)
28/11/2024 |, 104 5 109 |0 372 94 466 |0 219 35 254 |0 695 (R$ 7.521,70)  [134 829
(Quinta-Feira)
29/11/2024 78 14 92 |o 310 78 388 |0 156 24 180 |0 544 (R$ 5.912,00) 116 660
(Sexta-Feira)
30/11/2024
e 0 0 0 o 0 193 30 223 o 94 0 94 o 287 (R$ 3.415,30) |30 317
01/12/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
02/12/2024 |, 83 4 87 o 207 79 376 |0 207 0 207 |o 587 (R$ 6.387,70) |83 670
(Segunda-Feira)
03/12/2024 84 4 8 |0 319 85 a04 |0 190 33 223 |o 503 (RS 6.451,00) 122 715
(Terga-Feira)
04/12/2024
Courtaraira) |0 65 4 69 |0 301 83 384 |0 150 29 179 |o 516 (R$ 5.672,40) 116|632
05/12/2024
ot ) [0 61 1 62 |0 236 67 33 |o 138 2 160 |0 435 (R$ 4.737,30) |90 525
06/12/2024
ez 52 2 54 |o 210 59 269 |0 90 12 102 |o 352 (R$ 3.814,40) |73 425
07/12/2024
Coabado) 0 0 0 o 0 135 55 190 o 55 0 55 o 190 (R$ 2.261,00) |55 245
08/12/2024
istatas 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
09/12/2024
Coroomd beira)|? 32 1 33 o 182 56 238 o 109 19 128 |0 323 (R$3.61330) |76 399
10/12/2024
rrry |E 39 3 22 |o 192 52 224 o 87 16 103 |0 318 (R$ 3.503,40) |71 389
11/12/2024
Qe pairay [0 30 2 2 o 159 42 200 o 84 14 98 |o 273 (R$3.032,70) |58 331
Eelraic0 | 29 2 31 o 127 39 166 |0 61 9 70 o 217 (R$ 2.373,50) |50 267
(Quinta-Feira)
13/12/2024 22 4 26 |0 98 32 130 o 40 7 47 o 160 (R$ 1.745,60) |43 203
(Sexta-Feira)
14/12/2024
el 0 0 0 o 0 59 12 71 0 30 0 30 o 89 (R$ 1.059,10) |12 101
15/12/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)
16/12/2024 |, 10 1 1 o 61 28 89 0 50 16 6 |0 121 (R$ 1.367,90) |45 166
(Segunda-Feira)
17/12/2024 1 5 16 |0 65 16 81 0 40 7 47 o 116 (R$ 1.301,20) |28 144
(Terga-Feira)
18/12/2024
ey |0 9 1 10 o 45 2 69 0 25 10 33 o 79 (R$ 875,30) 35 114
19/12/2024
(uintaratray |0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
20/12/2024
e 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 o
21/12/2024
v 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
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Desconto|Gratuito|Integral TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL |Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

22/12/2024

(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
23/12/2024

(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
24/12/2024

(Terca-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
25/12/2024

(Quarta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
26/12/2024

(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
27/12/2024

(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
28/12/2024

(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
29/12/2024 |, 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 (R$ 0,00) 0 o
(Domingo)

30/12/2024

(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0

151723
TOTAL GERAL 0 20491 | 1058 (21549 0 79439 | 28906 |108345 0 51793 | 7912 (59705 0 (R$ 1.627.700,21) 37876 | 189599

Média por dias da Semana

sD|a da Café d_a Manha Alr_nogo ja.ntar Desconto|Gratuidade|Integral TOTAL
emana |Desconto|Gratuito|Integral|TOTAL|Desconto|Gratuito|Iintegral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|

Segunda-Feira|0 95.98 5.07 101.05 |0 276.88 105.4 382.28 (0 212.32  |32.9 245.22 (0 567.9 142.46 |710.36
Terca-Feira 0 109.71 5.61 115.32 |0 294.44 109.81 |404.25 (0 208.65 |36.5 245.15 (0 589.6 150.73 |740.33
Quarta-Feira |0 105.88 |4.9 110.78 |0 281.77 103.43 |385.21 [0 194.85 |31.77 226.62 (0 556.53 138.91 ]695.43
Quinta-Feira |0 103.2 5.35 108.55 |0 272.56 110.88 |383.44 [0 184.92 |28.88 213.81 (0 536.87 143.88 1680.75
Sexta-Feira 0 92.38 5.2 97.58 [0 24513  [90.7 335.83 [0 123.53 18.49 142.02 |0 438.38 113.11 |551.49
Sébado 0 0 0 0 0 154.43 |35.3 189.74 |0 72.4 1.38 73.77 |0 226.83 36.68 263.51
Domingo 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 65 65 0 0 44 44
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Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Relatorios: Restaurante Universitario

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios
Data Café da Manha Almogo Jantar . TOTAL DE
- - . Desconto| Gratuidade |Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral[ TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral[TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral[TOTAL
01/12/2023
(Sexta-Feira) 0 5 0 5 0 20 46 66 0 9 3 12 0 34 (R$ 281,41) 49 83
02/12/2023
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 (R$ 0,00) 2 2
03/12/2023
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
04/12/2023
(Segunda-Feira) 6 0 6 0 31 30 61 0 18 5 23 0 55 (R$ 465,35) 35 920
05/12/202.3 0 6 1 7 0 36 37 73 0 13 4 17 0 55 (R$ 465,35) 42 97
(Terca-Feira)
06/12/2023
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 32 47 79 0 5 3 8 0 37 (R$ 332,63) |50 87
07/12/2023
(Quinta-Feira) 6 1 7 0 54 64 118 0 8 3 11 0 68 (R$ 582,22) |68 136
08/12/2023
(Sexta-Feira) 0 1 0 1 0 20 39 59 0 3 0 3 0 24 (R$ 210,91) 39 63
09/12/2023
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
10/12/2023
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
11/12/2023
(Segunda-Feira) 1 0 1 0 34 36 70 0 3 1 4 0 38 (R$ 336,77) 37 75
12/12/202.3 0 0 0 0 0 15 29 44 0 8 3 11 0 23 (R$ 206,77) 32 55
(Terca-Feira)
13/12/2023
(Quarta-Feira) 2 1 3 0 29 47 76 0 3 4 7 0 34 (R$ 295,96) |52 86
14/12/2023
(Quinta-Feira) 1 0 1 0 23 34 57 0 6 0 6 0 30 (R$ 264,85) |34 64
15/12/2023
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 11 28 39 0 1 1 2 0 12 (R$ 107,88) 29 41
16/12/2023
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
17/12/2023
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
18/12/2023
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 7 18 25 0 0 1 1 0 7 (R$ 62,93) 19 26
19/12/202.3 0 0 0 0 11 16 27 0 4 0 4 0 15 (R$ 134,85) 16 31
(Terca-Feira)
20/12/2023
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 8 12 20 0 2 2 4 0 10 (R$ 89,90) 14 24
21/12/2023
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 5 15 20 0 0 2 2 0 5 (R$ 44,95) 17 22
22/12/2023
(Sexta-Feira) (0] 0 0 0 0 2 9 11 0 1 0 1 0 3 (R$ 26,97) 9 12
23/12/2023
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
24/12/2023
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
25/12/2023
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
26/12/2023
(Terca-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) (0] 0
27/12/2023
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
28/12/2023
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
29/12/2023
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
30/12/2023
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
31122023 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
01/01/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
02/01/2024
(Terca-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
03/01/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 2 2
04/01/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 1 1
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Universidade Federal de Alfenas - UNIFAL-MG
Lei n® 11.154, de 29 de julho de 2005

Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café d'a Manha Alr'nogo Ja.ntar Desconto| Gratuidade |Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral[TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral[TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral[TOTAL
Contarara) [0 0 0 o o 1 2 3 o 0 0 o o 1(R$ 8,99) 2 3
a2t o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
D g 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
et eira) 0 0 o o 3 5 8 |0 0 0 o o 3(R$2697) |5 8
e 0 0 o o 2 7 9 o 0 0 o o 2(R$17,08) |7 9
o ra) 0 0 o o 2 7 9 o 0 0 o o 2(R$17,08) |7 9
o ) 0 0 o o 1 5 6 |0 0 0 o o 1(R$ 8,99) 5 6
oty [0 0 0 o o 2 4 6 |o 0 0 o o 2(R$17,98) |4 6
(oo 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
omiaazt o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
LR D 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e ) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
Cotaramay [0 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
s 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
omen o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e eira) 0 0 o o 3 1 a o 0 0 o o 3(R$2697) |1 a
e 0 0 o o 5 5 10 o 0 0 o o 5(R§44,95) |5 10
O ra) 0 0 o o 5 5 10 |o 0 0 o o 5(R$44,05) |5 10
B va) 0 0 o o 6 9 15 o 3 0 3 o 9(R$80,91) [0 18
ety [0 0 0 o o 1 4 5 o 0 0 o o 1(R$8,99) 4 5
T 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
om0 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
el 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
ravenaty o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
o va) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
o o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
oo 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
ot o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e eira) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
Tt 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
o ra) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
A 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
o o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
S 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
et o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Universidade Federal de Alfenas - UNIFAL-MG
Lei n® 11.154, de 29 de julho de 2005

Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicdo Total dos Beneficios TOTAL DE
pata cafe d'a Hanha Alr'nogo Ja.ntar Desconto| Gratuidade |Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL
(lgégi’:gaz_‘: 1) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
%fé?:;?;’ezifa) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(ot ira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(lgégfﬂ’;f a0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
ga{gi’dz:)z" 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(lgé?:i’:g:)“ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
%:égﬁ’::az_t ira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(zfé?:;f;’;':a) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
R 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(zgégffg:: o | 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(2;;32/"2:)24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
25/02/2024 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
(zgégi’:g:_‘: o 3 1 4 0 36 36 72 |o 11 0 1m o 50 (R$ 573,40) 37 87
f;é?:fgezi':a) 5 0 5 0 m 57 101 o 1 5 6 0 50 (R$ 559,00) |62 112
fgﬁzr’é‘_’g:ira) 6 0 6 0 49 52 101 o 12 8 20 |o 67 (R$ 754,10) 60 127
o ra) 6 0 6 0 51 59 110 |0 12 5 17 o 69 (R$ 777,90) |64 133
?;égfgg;’:a) 0 1 0 1 0 2 47 6 |o 14 4 18 o 37 (R$433,10) |51 88
?:;gi’dz:)z" 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?gf::{:g:;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?3!33’:3:1 ira) 6 0 6 0 45 a4 8 o 15 7 2 o 66 (R$ 742,20) |51 117
?fé?gﬂ’:i‘:a) 9 0 9 0 45 53 98 |o 17 6 23 o 71 (R$ 780,10) |59 130
?g{,‘;-’;g‘_’ﬁ;‘ira, 7 1 8 0 52 50 102 o 7 5 12 o 66 (R 735,00) |56 122
ot Crira) 5 0 5 0 49 52 101 |0 11 1 12 o 65 (R$ 737,50) |53 118
?:égf:g;’:a) 0 2 0 2 0 31 50 81 |o 13 3 6 |0 46 (R$533,00) |53 99
?:égz/dz:)u 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(1&’,0"?{:3:;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
%;égi’:::_‘: - 1 0 1 0 40 39 79 |o 18 4 2 |o 59 (R$ 694,90) 43 102
(lfé?gfé’;‘:a) 9 0 9 0 34 45 79 o 20 5 25 |0 63 (R$ 684,90) |50 113
%gfg";’tza‘_’ﬁ:ira) 4 0 4 0 49 52 101 o 1 4 5 0 54 (R$ 613,80) |56 110
o ra) 5 1 6 0 51 54 105 |0 14 7 21 o 70 (R$ 797,00) |62 132
oty [0 2 0 2 0 26 36 62 |o 13 5 18 o 41 (R$ 47350) |41 82
(1:;22@2:)24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
:,;"’::":‘i’:gg;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
%:égi’:g:_‘; ira) 2 0 2 0 6 18 2 |0 2 1 3 0 10 (R$ 104,60) |19 29
(lféffﬂ’;‘:a) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(zgfg"‘r’é‘_’::ira) 2 0 2 0 52 55 107 o 16 6 2 | 70 (R$ 818,60) |61 131

24/01/2025 - 20:04 - Pag. 3/11




MINISTERIO DA EDUCACAO
Universidade Federal de Alfenas - UNIFAL-MG

Lei n® 11.154, de 29 de julho de 2005

Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicdo Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café da Manha Almogo Jantar Desconto| Gratuidade |Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL 9
21/03/2024
(Quinta-Feira) 5 0 5 0 58 48 106 0 11 6 17 0 74 (R$ 844,60) 54 128
22/03/2024
(Sexta-Feira) 0 5 0 5 0 21 33 54 0 15 2 17 0 41 (R$ 451,90) 35 76
23/03/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) (0] 0
24/03./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
25/03/2024
(Segunda-Feira) 3 0 3 0 44 44 88 0 23 6 29 0 70 (R$ 811,40) 50 120
26/03/2024
(Terca-Feira) 7 1 8 0 36 36 72 0 19 0 19 0 62 (R$ 687,40) 37 929
27/03/2024
(Quarta-Feira) 5 0 5 0 38 44 82 0 11 2 13 0 54 (R$ 606,60) 46 100
28/03/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
29/03/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
30/03/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
31/03./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
01/04/2024
(Segunda-Feira) 3 0 3 0 41 48 89 0 16 6 22 0 60 (R$ 692,40) 54 114
02/04/2024
(Terca-Feira) 7 0 7 0 39 42 81 0 16 5 21 0 62 (R$ 687,40) 47 109
03/04/2024
(Quarta-Feira) 6 0 6 0 44 48 92 0 13 2 15 0 63 (R$ 706,50) 50 113
04/04/2024
(Quinta-Feira) 7 0 7 0 50 49 99 0 13 7 20 0 70 (R$ 782,60) 56 126
05/04/2024
(Sexta-Feira) 0 3 0 3 0 15 45 60 0 9 2 11 0 27 (R$ 299,70) 47 74
06/04/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
07/04./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
08 0a/20z 3 0 3 0 39 45 8a |0 17 3 20 o 59 (R§ 680,50) |48 107
(Segunda-Feira)
09/04/2024
(Terca-Feira) 9 0 9 0 46 49 95 0 14 4 18 0 69 (R$ 756,30) 53 122
10/04/2024
(Quarta-Feira) 1 0 1 0 50 54 104 0 13 4 17 0 64 (R$ 754,40) 58 122
11/04/2024
(Quinta-Feira) 6 0 6 0 53 48 101 0 12 0 12 0 71 (R$ 801,70) 48 119
12/04/2024
(Sexta-Feira) 0 2 0 2 0 24 42 66 0 12 3 15 0 38 (R$ 437,80) |45 83
13/04/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
14/04./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
15/04/2024 2 1 3 0 48 52 100 |o 13 6 19 o 63 (R§735,30) |59 122
(Segunda-Feira)
16/04/2024
(Terca-Feira) 10 1 11 0 30 31 61 0 16 0 16 0 56 (R$ 594,40) 32 88
17/04/2024
(Quarta-Feira) 2 0 2 0 41 37 78 0 14 5 19 0 57 (R$ 663,90) 42 29
18/04/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 55 50 105 0 8 3 11 0 63 (R$ 749,70) 53 116
19/04/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 22 31 53 0 12 2 14 0 34 (R$ 404,60) 33 67
20/04/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
21/04./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
220820 4 1 5 0 36 37 713 o 20 8 28 |0 60 (R$ 685,20) |46 106
(Segunda-Feira)
23/04/2024
(Terca-Feira) 3 0 3 0 23 44 67 0 11 3 14 0 37 (R$ 418,70) 47 84
24/04/2024
(Quarta-Feira) 1 0 1 0 48 52 100 0 5 0 5 0 54 (R$ 635,40) 52 106
25/04/2024
(Quinta-Feira) 5 0 5 0 50 43 93 0 9 3 12 0 64 (R$ 725,60) 46 110
26/04/2024
(Sexta-Feira) 3 0 3 0 25 34 59 0 13 1 14 0 41 (R$ 466,30) 35 76
27/04/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Universidade Federal de Alfenas - UNIFAL-MG
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Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicdo Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café da Manha Almoco Jantar Desconto| Gratuidade |Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL 9
28/04/2024 = | 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
29/04/2024
(Segunda-Feira) 6 1 7 0 45 41 86 0 15 9 24 0 66 (R$ 742,20) 51 117
30/04/202.4 2 0 2 0 40 44 84 0 17 B) 20 0 59 (R$ 687,70) 47 106
(Terca-Feira)
01/05/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
02/05/2024
(Quinta-Feira) 5 1 6 0 41 28 69 0 14 5 19 0 60 (R$ 678,00) 34 94
03/05/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 15 42 57 0 9 1 10 0 24 (R$ 285,60) |43 67
04/05/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
05/05/2024 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
06/05/2024
(Segunda-Feira) 7 0 7 0 43 48 91 0 16 8 24 0 66 (R$ 735,00) 56 122
07/05/202.4 7 0 7 0 41 48 89 0 11 1 12 0 59 (R$ 651,70) 49 108
(Terca-Feira)
08/05/2024
(Quarta-Feira) 5 0 5 0 49 49 98 0 12 1 13 0 66 (R$ 749,40) 50 116
09/05/2024
(Quinta-Feira) 1 1 2 0 28 30 58 0 3 1 4 0 32 (R$ 373,60) 32 64
10/05/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 14 29 43 0 15 1 16 0 29 (R$ 345,10) 30 59
11/05/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
12/05/2024 = |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
13/05/2024
(Segunda-Feira) 2 1 3 0 38 36 74 0 14 3 17 0 54 (R$ 628,20) |40 94
14/05/2024
(Terca-Feira) 10 0 10 0 50 40 920 0 11 3 14 0 71 (R$ 772,90) |43 114
15/05/2024
(Quarta-Feira) 7 0 7 0 48 49 97 0 10 2 12 0 65 (R$ 723,10) 51 116
16/05/2024
(Quinta-Feira) 9 0 9 0 56 44 100 0 4 3 7 0 69 (R$ 756,30) |47 116
17/05/2024
(Sexta-Feira) 0 1 0 1 0 25 42 67 0 7 0 7 0 33 (R$ 385,50) |42 75
18/05/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
19/05/2024 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
20/05/2024
(Segunda-Feira) 6 0 6 0 45 74 119 0 16 5 21 0 67 (R$ 754,10) 79 146
21/05/2024
(Terca-Feira) 8 2 10 0 47 47 94 0 14 4 18 0 69 (R$ 763,50) 53 122
22/05/2024
(Quarta-Feira) 5 0 5 0 45 67 112 0 16 4 20 0 66 (R$ 749,40) 71 137
23/05/2024
(Quinta-Feira) 6 0 6 0 49 63 112 0 6 4 10 0 61 (R$ 682,70) 67 128
24/05/2024
(Sexta-Feira) 0 1 1 2 0 17 51 68 0 13 3 16 0 31 (R$ 361,70) 55 86
25/05/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
26/05./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
27/05/2024
(Segunda-Feira) 3 0 3 0 22 21 43 0 10 5 15 0 35 (R$ 394,90) 26 61
28/05/2024
(Terca-Feira) 13 0 13 0 40 48 88 0 11 3 14 0 64 (R$ 668,00) 51 115
29/05/2024
(Quarta-Feira) 2 0 2 0 32 48 80 0 5 0 5 0 39 (R$ 449,70) 48 87
30/05/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
31/05/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
01/06/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
02/06./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
03/06/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 13 24 37 0 18 6 24 0 31 (R$ 368,90) 30 61
04/06/2024
(Terca-Feira) 3 1 4 0 41 45 86 0 17 4 21 0 61 (R$ 704,30) 50 111
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Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café da Manha Almogo Jantar Desconto| Gratuidade [Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL 9
05/06/2024
(Quarta-Feira) 6 0 6 0 39 46 85 0 20 4 24 0 65 (R$ 730,30) 50 115
06/06/2024
(Quinta-Feira) 4 1 5 0 41 33 74 0 11 4 15 0 56 (R$ 637,60) 38 94
07/06/2024
(Sexta-Feira) 0 3 0 3 0 17 31 48 0 9 0 9 0 29 (R$ 323,50) 31 60
08/06/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
09/06/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
10/06/2024
(Segunda-Feira) 7 0 7 0 30 40 70 0 19 6 25 0 56 (R$ 616,00) |46 102
11/06/202.4 7 0 7 0 34 31 65 0 10 1 11 0 51 (R$ 556,50) 32 83
(Terca-Feira)
12/06/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 28 25 53 0 6 3 9 0 34 (R$ 404,60) 28 62
13/06/2024
(Quinta-Feira) 2 0 2 0 34 43 77 0 14 6 20 0 50 (R$ 580,60) |49 99
14/06/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 18 27 45 0 8 1 9 0 26 (R$ 309,40) 28 54
15/06/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
16/06/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
17/06/2024
(Segunda-Feira) 7 0 7 0 27 23 50 0 10 2 12 0 44 (R$ 473,20) 25 69
18/06/202.4 1 0 1 0 31 29 60 0 7 3 10 0 39 (R$ 456,90) 32 71
(Terca-Feira)
19/06/2024
(Quarta-Feira) 5 0 5 0 44 38 82 0 8 1 9 0 57 (R$ 642,30) 39 96
20/06/2024
(Quinta-Feira) 2 0 2 0 50 41 91 0 15 2 17 0 67 (R$ 782,90) 43 110
21/06/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 17 27 44 0 8 2 10 0 25 (R$ 297,50) 29 54
22/06/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
23/06/2024 = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
24/06/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 14 19 33 0 9 1 10 0 23 (R$ 273,70) 20 43
25/06/202.4 4 0 4 0 40 23 63 0 16 B) 19 0 60 (R$ 685,20) 26 86
(Terca-Feira)
26/06/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 18 26 44 0 5 2 7 0 23 (R$ 273,70) 28 51
27/06/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 23 16 39 0 11 5 16 0 34 (R$ 404,60) 21 55
28/06/2024
(Sexta-Feira) 0 1 0 1 0 14 16 30 0 5 1 6 0 20 (R$ 230,80) 17 37
29/06/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
30/06/2024 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
01/07/2024
(Segunda-Feira) 1 0 1 0 9 22 31 0 8 0 8 0 18 (R$ 207,00) 22 40
02/07/202.4 1 1 2 0 14 16 30 0 1 0 1 0 16 (R$ 183,20) 17 33
(Terca-Feira)
03/07/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 11 20 31 0 3 0 3 0 14 (R$ 166,60) 20 34
04/07/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 15 25 40 0 4 1 5 0 19 (R$ 226,10) 26 45
05/07/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 3 20 23 0 0 0 0 0 3 (R$ 35,70) 20 23
06/07/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
07/07/2024 |, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
08/07/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 3 9 12 0 0 0 0 0 3 (R$ 35,70) 9 12
09/07/2024
(Terca-Feira) 0 0 0 0 9 15 24 0 0 0 0 0 9 (R$ 107,10) 15 24
10/07/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 6 10 16 0 0 0 0 0 6 (R$ 71,40) 10 16
11/07/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 11 14 25 0 0 0 0 0 11 (R$ 130,90) 14 25
12/07/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 8 12 20 0 0 0 0 0 8 (R$ 95,20) 12 20
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MINISTERIO DA EDUCACAO
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Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café da Manha Almogo Jantar Desconto| Gratuidade |Integral[REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

(13;21/‘12‘:’)24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ()} 0 0 (R$ 0,00) 0 0
:;(’)‘zi’:gg;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
%T*‘é‘r’gf;’;‘:a) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
gfﬂi‘_’g:ira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
ilg{l‘i’:gf:ira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
:;’é‘)’(:gg:i‘:a) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(zgg‘l’;/dz:)z“ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Z;ﬂi’:gg;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(zgégz;f;’;‘:a) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
e ra) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
FE 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e [0 0 0 o o 0 0 o o 0 0 R 0 (R$ 0,00) 0 0
(2;;2:/"2‘:))24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
ot o 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
e ) 0 0 o o 0 0 o o 0 0 o o 0 (R$ 0,00) 0 0
(31942:;?2;;) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?&L"aﬁi‘_f:ira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?éfi,:g?:;ra) 0 0 0 0 3 11 14 o 7 2 9 0 10 (R$ 119,00) |13 23
?Szé?(f; fg:i‘:a) 0 0 0 0 0 2 8 10 |o 3 0 3 0 5 (R$ 59,50) 8 13
?:a(gg’dz‘:’)z“ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?;é‘::i’:;’:;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?:égi’:g:_‘;eira) 4 0 4 0 35 51 86 |0 13 0 13 o 52 (R$ 590,00) (51 103
?fé‘r’g;fg;‘:a) 0 0 0 0 28 44 72 |o 8 1 9 0 36 (R$ 428,40) |45 81
?gﬁ;’:’tza‘_’g:ira) 5 1 6 0 38 42 80 o 6 3 9 0 49 (R$ 547,10) |46 95
?g{l‘i’:gf;ra) 7 3 10 [o 34 79 13 o 4 0 4 0 45 (R$ 485,10) |82 127
?:égfﬁg:i‘:a) 0 0 0 0 0 8 15 23 o 6 0 6 0 14 (R$ 166,60) 15 29
(1:;222'2:)24 0 0 0 0 0 2 0 2 0 3 0 3 0 5 (R$ 59,50) 0 5
(1;{:‘:‘?{:3:;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
gégﬁ’:::_‘: o 2 0 2 0 52 61 13 o 15 4 1 o 69 (R$ 806,70) (65 134
:?é‘:g;fg;‘:a) 8 1 9 0 38 47 85 o 13 2 15 o 59 (R$ 644,50) |50 109
%gﬁ"a”r’tg‘_’g:ira) 7 0 7 0 35 29 64 |0 12 1 13 o 54 (R$ 592,20) (30 84
(lgf.?:g?:;ra) 6 0 6 0 23 55 78 o 13 4 17 o 42 (R$ 456,60) |59 101
::égfﬁg:i‘:a) 0 5 0 5 0 16 27 a3 o 7 1 8 0 28 (R$297,20) |28 56
(157 éggﬁ:’)u 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(131’,"’3{:3:;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
%Sgégi/:::-teira) 4 0 4 0 48 55 103 |o 8 5 13 o 60 (R$ 685,20) |60 120
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Universidade Federal de Alfenas - UNIFAL-MG
Lei n® 11.154, de 29 de julho de 2005

Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario

Relatdrio de Utilizacao

Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicdo Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café da Manha Almogo Jantar Desconto| Gratuidade [Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL 9
20/08/2024 |, 4 0 4 0 41 71 12 o 10 4 14 o 55 (R$ 625,70) |75 130
(Terca-Feira)
21/08/2024
(Quarta-Feira) 5 0 5 0 36 51 87 0 11 2 13 0 52 (R$ 582,80) 53 105
22/08/2024
(Quinta-Feira) 10 0 10 0 39 50 89 0 9 0 9 0 58 (R$ 618,20) 50 108
23/08/2024
(Sexta-Feira) 3 0 3 0 9 0 9 0 8 0 8 0 20 (R$ 216,40) 0 20
24/08/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
25/08/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
26/08/2024
(Segunda-Feira) 3 0 3 0 45 50 95 0 8 2 10 0 56 (R$ 644,80) 52 108
27/08/2024 |, 14 0 14 o 44 0 aa o 27 1 28 o 85 (R$910,70) |1 86
(Terca-Feira)
28/08/2024
(Quarta-Feira) 4 0 4 0 37 43 80 0 16 3 19 0 57 (R$ 649,50) |46 103
29/08/2024
(Quinta-Feira) 9 0 9 0 25 53 78 0 9 5 14 0 43 (R$ 446,90) 58 101
30/08/2024
(Sexta-Feira) 4 0 4 0 10 19 29 0 6 3 9 0 20 (R$ 209,20) 22 42
31/08/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
01/09/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
02/09/2024 . 9 1 10 0 48 47 95 0 26 2 28 0 83 (R$ 922,90) 50 133
(Segunda-Feira)
03/09/2024 |, 5 0 5 0 46 40 86 |0 9 1 10 o 60 (R$ 678,00) |41 101
(Terca-Feira)
04/09/2024
(Quarta-Feira) 2 0 2 0 34 34 68 0 13 0 13 0 49 (R$ 568,70) 34 83
05/09/2024
(Quinta-Feira) 10 0 10 0 26 45 71 0 11 4 15 0 47 (R$ 487,30) |49 96
06/09/2024
(Sexta-Feira) 3 0 3 0 12 25 37 0 9 2 11 0 24 (R$ 264,00) 27 51
07/09/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
08/09/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
09/09/2024
(Segunda-Feira) 4 0 4 0 50 49 929 0 11 0 11 0 65 (R$ 744,70) 49 114
10/09/2024 |, 6 0 6 0 86 0 86 |0 45 0 s o 137 (R$ 1.587,10)|0 137
(Terca-Feira)
11/09/2024
(Quarta-Feira) 8 0 8 0 60 0 60 0 52 0 52 0 120 (R$ 1.370,40)|0 120
12/09/2024
(Quinta-Feira) 11 0 11 0 25 0 25 0 22 0 22 0 58 (R$ 611,00) 0 58
13/09/2024
(Sexta-Feira) 10 0 10 0 18 0 18 0 12 0 12 0 40 (R$ 404,00) 0 40
14/09/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 1 0 1 0 2 0 2 0 3 (R$ 35,70) 0 3
15/09/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
16/09/2024 . 15 0 15 0 57 0 57 0 34 0 34 0 106 (R$ 1.153,40)|0 106
(Segunda-Feira)
17/09/202.4 0 12 0 12 0 45 0 45 0 16 0 16 0 73 (R$ 782,30) 0 73
(Terca-Feira)
18/09/2024
(Quarta-Feira) 10 0 10 0 38 0 38 0 12 0 12 0 60 (R$ 642,00) 0 60
19/09/2024
(Quinta-Feira) 12 0 12 0 22 0 22 0 6 0 6 0 40 (R$ 389,60) 0 40
20/09/2024
(Sexta-Feira) 4 0 4 0 16 17 33 0 7 0 7 0 27 (R$ 292,50) 17 44
21/09/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
22/09/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
23/09/2024
(Segunda-Feira) 3 0 3 0 38 34 72 0 7 0 7 0 48 (R$ 549,60) 34 82
24/09/202.4 0 5 1 6 0 28 51 79 0 6 0 6 0 39 (R$ 428,10) 52 121
(Terca-Feira)
25/09/2024
(Quarta-Feira) 25 0 25 0 53 50 103 0 10 0 10 0 88 (R$ 867,20) 50 170
26/09/2024
(Quinta-Feira) 13 0 13 0 31 46 77 0 5 0 5 0 49 (R$ 489,50) |46 125
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Pré-Reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis
Restaurante Universitario
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Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicdo Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café da Manha Almogo Jantar Desconto| Gratuidade [Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL 9
27/09/2024
(Sexta-Feira) 0 4 0 4 0 18 30 48 0 4 0 4 0 26 (R$ 280,60) 30 70
28/09/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
29/09./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) (0] 0
(Domingo)
30/09/2024 . 9 0 9 0 54 59 113 0 13 0 13 0 76 (R$ 839,60) 59 170
(Segunda-Feira)
01/10/2024
(Terca-Feira) 6 1 7 0 36 54 920 0 13 0 13 0 55 (R$ 611,30) 55 146
02/10/2024
(Quarta-Feira) 11 0 11 0 46 37 83 0 7 0 7 0 64 (R$ 682,40) 37 127
03/10/2024
(Quinta-Feira) 8 0 8 0 27 37 64 0 11 3 14 0 46 (R$ 489,80) 40 114
04/10/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 16 17 33 0 4 8 12 0 20 (R$ 238,00) 25 58
05/10/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
06/10./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
07/10/2024
(Segunda-Feira) 6 0 6 0 38 49 87 0 10 6 16 0 54 (R$ 599,40) 55 149
08/10/2024
(Terca-Feira) 6 0 6 0 30 54 84 0 1 0 1 0 37 (R$ 397,10) 54 137
09/10/2024
(Quarta-Feira) 7 1 8 0 35 47 82 0 6 2 8 0 48 (R$ 520,80) 50 142
10/10/2024
(Quinta-Feira) 1 1 2 0 14 45 59 0 7 1 8 0 22 (R$ 254,60) 47 111
11/10/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 6 14 20 0 10 1 11 0 16 (R$ 190,40) 15 39
12/10/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
13/10/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
14/10/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
15/10/2024
(Terca-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
16/10/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 6 10 16 0 4 1 5 0 10 (R$ 119,00) 11 30
17/10/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 6 7 13 0 2 0 2 0 8 (R$ 95,20) 7 21
18/10/2024
(Sexta-Feira) 0 1 0 1 0 5 4 9 0 2 0 2 0 8 (R$ 88,00) 4 15
19/10/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
20/10/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
21/10/2024
(Segunda-Feira) 3 0 3 0 23 13 36 0 11 3 14 0 37 (R$ 418,70) 16 64
22/10/2024 |, 8 0 8 0 39 ) 81 |0 15 2 17 o 62 (R$ 680,20) |44 139
(Terca-Feira)
23/10/2024
(Quarta-Feira) 5 0 5 0 33 59 92 0 14 2 16 0 52 (R$ 582,80) 61 140
24/10/2024
(Quinta-Feira) 13 0 13 0 24 41 65 0 8 1 9 0 45 (R$ 441,90) 42 119
25/10/2024
(Sexta-Feira) 0 6 1 7 0 10 14 24 0 8 1 9 0 24 (R$ 242,40) 16 53
26/10/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
27/10/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
28/10/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
29/10/2024 |, 5 1 6 0 36 32 68 |0 3 0 3 0 44 (R$ 487,60) |33 103
(Terca-Feira)
30/10/2024
(Quarta-Feira) 7 2 9 0 33 34 67 0 9 1 10 0 49 (R$ 532,70) 37 117
31/10/2024
(Quinta-Feira) 10 1 11 0 27 40 67 0 6 2 8 0 43 (R$ 439,70) 43 126
01/11/2024
(Sexta-Feira) 0 4 1 5 0 10 0 10 0 9 0 9 0 23 (R$ 244,90) 1 32
02/11/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
03/11/2024
(Domingo) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
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Unifals

Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicao Total dos Beneficios TOTAL DE
Data Café d'a Manha Alr'nogo Ja.ntar Desconto| Gratuidade |Integral|REFEICOES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL

?;é ;ﬁ’:::_‘:eira) 3 0 3 0 50 37 87 |0 6 0 6 0 59 (R$ 680,50) |37 125
g e it 7 1 8 o 2 19 a3 o 5 1 6 |o 36 (R$ 378,00) |21 75
o o) 5 0 5 0 34 19 53 o 11 0 1 o 50 (R$ 559,00) |19 85
it aira) 8 0 8 o 2 27 51 o 8 0 8 o 40 (R$ 418,40) |27 88
stk | 4 0 a o 13 13 2% o 1 0 1 o 18 (Rs 185,40) 13 37
Coapaa2® o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
oy ::I’:g:)“ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(1514 ;i’:g:_’:eira) 4 2 6 0 45 34 79 o 9 4 13 o 58 (R$ 661,40) |40 132
Pl ::; i) 2 0 2 0 26 46 722 o 7 0 7 0 35 (R$ 402,10) |46 117
o2 va) 3 0 3 0 36 39 75 o 6 0 6 0 45 (R$ 513,90) |39 115
o va) 6 0 6 0 19 32 51 o 4 0 a 0 29 (R$ 301,90) |32 87
(astararay [0 0 0 o o 5 0 5 o 4 0 a o 9(R§107,10) |0 9
(o2t o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
oy :::I’:g:)“ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(1:; ;i’:g:_‘:eira) 0 0 0 0 38 38 76 |0 8 1 9 0 46 (R$ 547,40) |39 116
ol . e 2 1 3 o 21 34 55 o 8 0 8 o 31 (R$ 354,50) |35 94
R 0 0 o o 0 0 o o 1 0 1 o 1(Rs1190) [0 1
R a) 12 0 12 o 19 0 19 |o 12 2 1# o 43(R$ 42530) |2 a7
ety [0 2 0 2 o 12 28 a0 |o 7 1 8 o 21 (R$ 235,50) |29 67
o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
i :::I/:g:)“ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(255; ;t’:;’:_‘;eira) 3 0 3 0 24 30 54 |0 9 3 12 o 36 (R§ 406,80) |33 90
e 0 0 o o 16 37 53 o 0 0 o o 16 (R$ 190,40) |37 84
o ira) 0 0 o o 2 29 51 o 7 0 7 o 29 (R§345,10) |20 77
) 7 0 7 0 15 2 39 o 9 0 9 0 31 (R$ 318,50) |24 69
rotrara [0 6 0 6 |o 10 26 3 |0 4 0 a o 20 (R$ 194,80) |26 58
T2t o 0 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 2(R$2380) |0 2
ok :Lf{:g:;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
ol lgi’:::_‘;eira) 0 0 0 0 13 32 s |o 7 0 7 0 20 (R$ 238,00) |32 69
) 1 0 1 o 12 32 aa o 3 1 a o 16 (R$ 183,20) |33 72
e 3 0 3 o 2 22 % o 4 0 a o 31 (R§347,30) |22 68
o va) 4 0 4 0 12 2 3 o 1 0 1 0 17 (R$ 173,50) |22 55
Coriatay [0 1 0 1 o 4 11 15 o 0 0 o o 5(R$5230 |11 21
Cogparaozt o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
?g";:lfi’:gg;‘ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
ol ;ﬁ’:g:_‘;eira) 0 0 0 0 10 19 29 o 3 0 3 0 13 (R$ 154,70) |19 40
T 1 0 1 o 7 23 30 o 0 0 o o 8(R§$88,00 23 46
ton ) 2 0 2 0 9 14 23 o 3 1 a 0 14 (R$ 152,20) |15 37
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Relatdrio de Utilizacao Universidade Federal de Alfenas

Restaurante Universitario - Unifal-MG

Unidade Educacional - Bairro Santa Clara NiVEL:Todos

Periodo: 01/12/2023 a 31/12/2024

Refeicdo Total dos Beneficios
Data Café da Manha Almogo Jantar Desconto| Gratuidade |Integral ;;L?E&ES
Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL 9
12/12/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 10 15 25 0 2 1 3 0 12 (R$ 142,80) 16 38
13/12/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 3 6 9 0 2 0 2 0 5 (R$ 59,50) 6 17
14/12/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
15/12./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
16/12/2024
(Segunda-Feira) 1 0 1 0 6 6 12 0 0 0 0 0 7 (R$ 76,10) 6 16
17/12/2024
(Terca-Feira) 3 0 3 0 4 5 9 0 1 1 2 0 8 (R$ 73,60) 6 16
18/12/2024
(Quarta-Feira) 3 0 3 0 6 6 12 0 0 0 0 0 9 (R$ 85,50) 6 18
19/12/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
20/12/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
21/12/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
22/12./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
23/12/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
24/12/2024
(Terca-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
25/12/2024
(Quarta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
26/12/2024
(Quinta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
27/12/2024
(Sexta-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
28/12/2024
(Sabado) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
29/12./2024 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
(Domingo)
30/12/2024
(Segunda-Feira) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (R$ 0,00) 0 0
8873
TOTAL GERAL 0 849 40 889 0 6047 | 6967 (13014 0 1977 422 | 2399 0 (R$ 98.133,26) 7429 17488
Média por dias da Semana
i Café da Manha Almoco antar
Dia da - - = ) - Desconto|Gratuidade|Integral[ TOTAL
Semana |Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral TOTAL|Desconto|Gratuito|Integral| TOTAL
Segunda-Feira|0 4.29 0.24 453 |0 32 34.28 66.28 [0 12.54 3.15 15.69 |0 46.77 37.33 89.42
Terca-Feira |0 6 0.36 6.36 [0 31.63 34.14 65.77 [0 11.68 1.95 13.63 |0 46.98 36.16 90.67
Quarta-Feira [0 5.39 0.18 5.58 [0 32.59 34.25 66.84 [0 9.78 1.95 11.73 |0 44,51 35.36 85.67
Quinta-Feira [0 6.73 0.3 7.03 [0 29.07 34.02 63.09 [0 8.41 2.27 10.68 |0 41.95 36.36 84.39
Sexta-Feira |0 3.22 0.11 333 |0 13.2 22.69 35.89 [0 7.74 1.33 9.08 [0 21.84 23.91 48.09
Sabado 0 0 0 0 0 1.33 0 133 |0 1.5 0.5 2 0 2.5 0.5 3
Domingo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

24/01/2025 - 20:04 - Pag. 11/11



